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رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

القواعد العامة المنظمة لاسس تطبيق م . ق الخاصة بالحبوب الداخلة فى صناعة  ١ ٣
 الاعلاف

 الأعلاف الحيوانية

صناعة الاعلاف حبوب الشوفان الداخلة فى ٢ ٣  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية حبوب الراى ) الشلجم ( الداخلة فى صناعة الاعلاف ٣ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب الذرة الداخلة فى صناعة الاعلاف ٤ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب الشعير الداخلة فى صناعة الاعلاف ٥ ٣
صناعة الاعلاف حبوب السورجم الداخلة فى ٦ ٣  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية حبوب الارز ومشتقاتها الداخلة فى صناعة الاعلاف ٧ ٣
 الأعلاف الحيوانية الأعـــلاف ـ أخذ العينات ٨ ٣
 الأعلاف الحيوانية المنتجات الثانوية للصناعات الغذائية الداخلة فى صناعة الأعلاف ١٠ ٣
الحيوانى الداخلة فى صناعة الاعلافمصادر البروتين  ١١ ٣  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف المصنعة ١٢ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف الجاهزة للطيور الداجنة ١٣ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف الخشنة والمحسنة ١٤ ٣
 الأعلاف الحيوانية مواد العلف الخضراء والخشنة ١٥ ٣
القواعد العامة المنظمة لاسس تطبيق م . ق الخاصة بالحبوب الداخلة فى صناعة  ١ ٣

 الاعلاف
 الأعلاف الحيوانية

 الأعلاف الحيوانية حبوب الشوفان الداخلة فى صناعة الاعلاف ٢ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب الراى ) الشلجم ( الداخلة فى صناعة الاعلاف ٣ ٣
صناعة الاعلاف حبوب الذرة الداخلة فى ٤ ٣  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية حبوب الشعير الداخلة فى صناعة الاعلاف ٥ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب السورجم الداخلة فى صناعة الاعلاف ٦ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب الارز ومشتقاتها الداخلة فى صناعة الاعلاف ٧ ٣
 الأعلاف الحيوانية الأعـــلاف ـ أخذ العينات ٨ ٣
 الأعلاف الحيوانية المنتجات الثانوية للصناعات الغذائية الداخلة فى صناعة الأعلاف ١٠ ٣
 الأعلاف الحيوانية مصادر البروتين الحيوانى الداخلة فى صناعة الاعلاف ١١ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف المصنعة ١٢ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف الجاهزة للطيور الداجنة ١٣ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف الخشنة والمحسنة ١٤ ٣



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 الأعلاف الحيوانية مواد العلف الخضراء والخشنة ١٥ ٣
 كيماويات معالجة المياه الشبة السائلة المستخدمة فى تنقية مياة الشرب ) صناعية ( ٠ ٤
الشرب ) صناعية ( الشبة السائلة المستخدمة فى تنقية مياة ٠ ٤  كيماويات معالجة المياه 
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ إرشادت أخذ عينات من مياه الصرف ٠ ٩
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ إرشادت أخذ عينات من مياه الصرف ٠ ٩
 الورق وأدوات الكتابة الورق ٠ ١٣
 الورق وأدوات الكتابة الورق ٠ ١٣
الزيوت والدهون  زيوت الزيتون وزيوت تفحل الزيتون ٢ ٤٩

 ومنتجاتها
الزيوت والدهون  زيت بذرةالكتان ٤ ٤٩

 ومنتجاتها
الزيوت والدهون  زيوت الزيتون وزيوت تفحل الزيتون ٢ ٤٩

 ومنتجاتها
الزيوت والدهون  زيت بذرةالكتان ٤ ٤٩

 ومنتجاتها
والمرجرين المنتجات الدهنية النباتية الزيوت المهدرجة ومخاليطها ١ ٥٠ الزيوت والدهون  

 ومنتجاتها
الزيوت والدهون  االزيوت النباتية المهدرجة ) الشورتنج ( ٢ ٥٠

 ومنتجاتها
الزيوت والدهون  الزيوت المهدرجة ومخاليطها والمرجرين المنتجات الدهنية النباتية ١ ٥٠

 ومنتجاتها
) الشورتنج ( االزيوت النباتية المهدرجة ٢ ٥٠ الزيوت والدهون  

 ومنتجاتها
طرق الفحص والتحليل الكيميائى للزيوت النباتية المعدة للطعام والزيوت المهدرجة  ١ ٥١

 والمرجرين اختبار التبريد
الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير رقم البيروكسيد فى الزيوت والدهون ٢ ٥١
 ومنتجاتها

قم الحمضى والحموضة فى الزيوت والدهونتقدير الر ٣ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير الرقم اليودى فى الزيوت والدهون ٤ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير رقم التصبن فى الزيوت والدهون ٥ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون النباتية والحيوانية تقدير المواد غير القابلة للتصبن )طريقة  ٦ ٥١
 الإستخلاص بالهكسان(

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

الزيوت والدهون  تقدير درجة تصلب الاحماض الدهنية ) التيتر ( ٧ ٥١
 ومنتجاتها

والحيوانية  الزيوت والدهون النباتية تقدير المحتوى من النحاس والحديد والنيكل فى ٨ ٥١
طريقة قياس الامتصاص الذرى بالفرن الجرافيتى -  

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

وانيةفي الزيوت والدهون النباتية والحي -تقدير محتوي الشوائب غير الذائبة  ٩ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

النباتية والحيوانيةفي الزيوت والدهون  -تقدير معامل الانكسار ١٠ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير رقم كريزمر فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١١ ٥١
 ومنتجاتها

في الزيوت والدهون النباتية والحيوانية -: تقدير رقم الانيسيدين  ١٢ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

ميثيل الأحماض الدهنيه بواسطة الغاز كروماتجرافى فى الزيوت  تحليل استرات ١٣ ٥١
 والدهون النباتية والحيوانية

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تحضير استرات الميثيل للأحماض الدهنية ١٣ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  إختبار هالفن للكشف عن زيت بذرة القطن ١٥ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  الكشف عن الزيوت المعدنية فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٦ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير محتوى بقايا الهكسان التجارى فى فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٧ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون النباتية والحيوانية الكشف عن زيت السمسم فى ١٨ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير الكثافة فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٩ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير الصابون الذائب فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ٢٠ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  الكشف عن زيت بذور الشاى فى زيت الزيتون ٢١ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  إختبار بليير للكشف عن زيت الفول السودانى ٢٢ ٥١
 ومنتجاتها

: إختبار الهكسابروميد للكشف عن زيت بذر الكتان فى الزيوت والدهون النباتية  ٢٣ ٥١
 والحيوانية

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  التميز بين كل من شحم الخنزير والشحم البقرى والزيوت النباتية المهدرجة ٢٤ ٥١
 ومنتجاتها



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

طريقة كروموتوجرافيا الطبقة الرقيقة -كشف وتحديد نوع مضادات الأكسدة  ٢٥ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

يقة البيوتيلى بطر تقدير هيدروكسى الأنيسول البيوتيلى وهيدروكسى التولوين ٢٦ ٥١
السائل -كروماتوجرافيا الغاز  

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

المهدرجة  طرق الفحص والتحليل الكيميائى للزيوت النباتية المعدة للطعام والزيوت ١ ٥١
 والمرجرين اختبار التبريد

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

والدهون الزيوت  تقدير رقم البيروكسيد فى الزيوت والدهون ٢ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير الرقم الحمضى والحموضة فى الزيوت والدهون ٣ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير الرقم اليودى فى الزيوت والدهون ٤ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير رقم التصبن فى الزيوت والدهون ٥ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون النباتية والحيوانية تقدير المواد غير القابلة للتصبن )طريقة  ٦ ٥١
 الإستخلاص بالهكسان(

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير درجة تصلب الاحماض الدهنية ) التيتر ( ٧ ٥١
 ومنتجاتها

النباتية والحيوانية  تقدير المحتوى من النحاس والحديد والنيكل فى الزيوت والدهون ٨ ٥١
طريقة قياس الامتصاص الذرى بالفرن الجرافيتى -  

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

في الزيوت والدهون النباتية والحيوانية -تقدير محتوي الشوائب غير الذائبة  ٩ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

والحيوانيةفي الزيوت والدهون النباتية  -تقدير معامل الانكسار ١٠ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير رقم كريزمر فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١١ ٥١
 ومنتجاتها

في الزيوت والدهون النباتية والحيوانية -: تقدير رقم الانيسيدين  ١٢ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

الدهنيه بواسطة الغاز كروماتجرافى فى الزيوت تحليل استرات ميثيل الأحماض  ١٣ ٥١
 والدهون النباتية والحيوانية

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تحضير استرات الميثيل للأحماض الدهنية ١٣ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  إختبار هالفن للكشف عن زيت بذرة القطن ١٥ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  الكشف عن الزيوت المعدنية فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٦ ٥١
 ومنتجاتها



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

لحيوانيةتقدير محتوى بقايا الهكسان التجارى فى فى الزيوت والدهون النباتية وا ١٧ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون النباتية والحيوانية الكشف عن زيت السمسم فى ١٨ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير الكثافة فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٩ ٥١
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  تقدير الصابون الذائب فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ٢٠ ٥١
 ومنتجاتها

بذور الشاى فى زيت الزيتونالكشف عن زيت  ٢١ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  إختبار بليير للكشف عن زيت الفول السودانى ٢٢ ٥١
 ومنتجاتها

نباتية : إختبار الهكسابروميد للكشف عن زيت بذر الكتان فى الزيوت والدهون ال ٢٣ ٥١
 والحيوانية

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت والدهون  التميز بين كل من شحم الخنزير والشحم البقرى والزيوت النباتية المهدرجة ٢٤ ٥١
 ومنتجاتها

طريقة كروموتوجرافيا الطبقة الرقيقة -كشف وتحديد نوع مضادات الأكسدة  ٢٥ ٥١ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

البيوتيلى بطريقة تقدير هيدروكسى الأنيسول البيوتيلى وهيدروكسى التولوين  ٢٦ ٥١
السائل -كروماتوجرافيا الغاز  

الزيوت والدهون 
 ومنتجاتها

طريقة اخذ العينة -طرق فحص وإختبار اللحوم ومنتجاتها  ١ ٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
 اللحوم ومنتجاتها طريقة تجهيز العينة للتحليل الكيميائى وتقدير السائل المنفصل ٢ ٦٣
م ومنتجاتهااللحو طرق تقدير الرطوبة ٣ ٦٣  
 اللحوم ومنتجاتها تقدير المحتوى من الدهن الحر ٤ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير الرماد الكلى ٥ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى الكلوريد ) بطريقة فولهرد ( ٦ ٦٣

 



 

 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية المجففة ) مسحوق القشدة ( ٣ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية المخفوقة ٤ ١٥٤
الطبيعىالزبد البقرى  ٥ ١٥٤  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها الزبد الجاموسى الطبيعي المحلي ٦ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها منتجات دهن اللبن البقرى ٧ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها المسلي الجاموسي الطبيعي المحلي ٨ ١٥٤
طرق  -الألبان و منتجاتها  الطرق الطبيعية و الكيميائية القياسية لإختبار ١ ١٥٥

 تجهيز العينات للفحص
 الالبان ومنتجاتها

 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى الالبان السائلة بالطريقة الوزنية ٢ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى اللبن المبخر واللبن المكثف المحلى بالطريقة الوزنية ٣ ١٥٥
القشدة بالطريقة الوزنية تقدير الدهن فى ٤ ١٥٥  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى الجبن و الجبن المطبوخ ومنتجاتها بالطريقة الوزنية ٥ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير معامل عدم الذوبان فى اللبن المجفف و منتجات اللبن المجفف ٦ ١٥٥
لبنتقدير رقم البيروكسيد فى دهن ال ٧ ١٥٥  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى جبن الشرش بالطريقة الوزنية ٨ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها الكشف عن المواد المضافة فى اللبن الخام ٩ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى المثلوجات اللبنية ومخاليط المثلوجات بالطريقة الوزنية ١٠ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى اللبن المجفف ومنتجات اللبن المجفف بالطريقة الوزنية ١١ ١٥٥
طرق  -الطرق الطبيعية و الكيميائية القياسية لإختبار الألبان و منتجاتها  ١ ١٥٥

 تجهيز العينات للفحص
 الالبان ومنتجاتها

 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى الالبان السائلة بالطريقة الوزنية ٢ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى اللبن المبخر واللبن المكثف المحلى بالطريقة الوزنية ٣ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى القشدة بالطريقة الوزنية ٤ ١٥٥
ومنتجاتهاالالبان  تقدير الدهن فى الجبن و الجبن المطبوخ ومنتجاتها بالطريقة الوزنية ٥ ١٥٥  
 الالبان ومنتجاتها تقدير معامل عدم الذوبان فى اللبن المجفف و منتجات اللبن المجفف ٦ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير رقم البيروكسيد فى دهن اللبن ٧ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى جبن الشرش بالطريقة الوزنية ٨ ١٥٥
اللبن الخام الكشف عن المواد المضافة فى ٩ ١٥٥  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى المثلوجات اللبنية ومخاليط المثلوجات بالطريقة الوزنية ١٠ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى اللبن المجفف ومنتجات اللبن المجفف بالطريقة الوزنية ١١ ١٥٥
 الخضر والفاكهة الثوم المجفف ٠ ١٧٢
 الخضر والفاكهة الثوم المجفف ٠ ١٧٢
 الخضر والفاكهة البطاطس المجففة ٠ ١٧٣
 الخضر والفاكهة البطاطس المجففة ٠ ١٧٣
المشروبات والمشروبات  المشروبات الكحولية ٠ ١٨٩

 الكحولية
المشروبات والمشروبات  المشروبات الكحولية ٠ ١٨٩

 الكحولية
مياة الشرب -مياه الشرب والثلج والطرق القياسية لفحصهما وتحليلهما  ١ ١٩٠  المياة 
 المياة الثلج ٢ ١٩٠
مياة الشرب -مياه الشرب والثلج والطرق القياسية لفحصهما وتحليلهما  ١ ١٩٠  المياة 



 

 

 المياة الثلج ٢ ١٩٠
 مواد مضافة الخميرة ١ ١٩١
مضافةمواد  طرق فحص واختبار الخميرة ٢ ١٩١  
 مواد مضافة الخميرة ١ ١٩١
 مواد مضافة طرق فحص واختبار الخميرة ٢ ١٩١
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكارتون ـ تقدير السمك والكثافة والحجم النوعي ٠ ٢٢٢
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكارتون ـ تقدير السمك والكثافة والحجم النوعي ٠ ٢٢٢
 الورق وأدوات الكتابة الطرق القياسية لتقدير الوزن الاساسى للورق ٠ ٢٢٣
 الورق وأدوات الكتابة الطرق القياسية لتقدير الوزن الاساسى للورق ٠ ٢٢٣
 مواد مضافة ملح الطعام ) كلوريد الصوديوم ( ١ ٢٧٣
 مواد مضافة ملح الطعام ) كلوريد الصوديوم ( ١ ٢٧٣
خليط ( -معدنيا  -المدبوغة ) نباتيا جلود الوجه  ٠ ٢٧٤  الجلود ومنتجاتها 
خليط ( -معدنيا  -جلود الوجه المدبوغة ) نباتيا  ٠ ٢٧٤  الجلود ومنتجاتها 
 الجلود ومنتجاتها جلود القفازات والملابس ٠ ٢٧٥
 الجلود ومنتجاتها جلود القفازات والملابس ٠ ٢٧٥
التوابل والبهارات والنباتات  المستردة ـ بذور مسحوق المستردة ١ ٢٨٤

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  عجينة المستردة ٢ ٢٨٤

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  صلصة المستردة ٣ ٢٨٤

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  المستردة ـ بذور مسحوق المستردة ١ ٢٨٤

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  عجينة المستردة ٢ ٢٨٤

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  صلصة المستردة ٣ ٢٨٤

 الطبية العطرية
 الخضر والفاكهة العنب المجفف )الزبيب( ٠ ٢٨٥
 الخضر والفاكهة العنب المجفف )الزبيب( ٠ ٢٨٥
 الحبوب والبقول ومنتجاتها المكرونة ١ ٢٨٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق فحص واختبار المكرونة ٢ ٢٨٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها المكرونة ١ ٢٨٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق فحص واختبار المكرونة ٢ ٢٨٦
 الاسماك ومنتجاتها السردين المعلب ٠ ٢٨٧
 الاسماك ومنتجاتها السردين المعلب ٠ ٢٨٧
المدخنةالاسماك  ٠ ٢٨٨  الاسماك ومنتجاتها 
 الاسماك ومنتجاتها الاسماك المدخنة ٠ ٢٨٨
 الخضر والفاكهة الفول المدمس المعلب ٠ ٣٣٥
 الخضر والفاكهة الفول المدمس المعلب ٠ ٣٣٥
المشروبات والمشروبات  المشروبات الغازية غير الكحولية ) عام ( ١ ٣٣٦

 الكحولية
المشروبات الغازية الغير كحولية (طرق فحص واختبار )  ٢ ٣٣٦ المشروبات والمشروبات  

 الكحولية



 

 

المشروبات والمشروبات  المشروبات الغازية غير الكحولية ) عام ( ١ ٣٣٦
 الكحولية

المشروبات والمشروبات  طرق فحص واختبار ) المشروبات الغازية الغير كحولية ( ٢ ٣٣٦
 الكحولية

واملاحه المستخدمة فى حفظ المنتجات الغذائية حمض السوربيك ١ ٣٣٧  مواد مضافة 
 مواد مضافة سوربات البوتاسيوم ٢ ٣٣٧
 مواد مضافة حمض السوربيك واملاحه المستخدمة فى حفظ المنتجات الغذائية ١ ٣٣٧
 مواد مضافة سوربات البوتاسيوم ٢ ٣٣٧
 مواد مضافة حمض البنزويك ١ ٣٣٨
 مواد مضافة بنزوات الصوديوم ٢ ٣٣٨
 مواد مضافة حمض البنزويك ١ ٣٣٨
 مواد مضافة بنزوات الصوديوم ٢ ٣٣٨
 مواد مضافة غاز ثانى أكسيد الكبريت المستخدم فى حفظ المنتجات الغذائية ١ ٣٣٩
 مواد مضافة أملاح حمض الكبريتوز المستخدم فى حفظ المنتجات الغذائية ٢ ٣٣٩
أكسيد الكبريت المستخدم فى حفظ المنتجات الغذائية غاز ثانى ١ ٣٣٩  مواد مضافة 
 مواد مضافة أملاح حمض الكبريتوز المستخدم فى حفظ المنتجات الغذائية ٢ ٣٣٩
التعبئة والتغليف وبطاقات  ورق اللف والاكياس الحقائب والعبوات المصنوعة من الورق ١ ٣٤٠

 المواد الغذائية
المصنوعة من الكرتونالصناديق  ٢ ٣٤٠ التعبئة والتغليف وبطاقات  

 المواد الغذائية
طرق الفحص والاختبار -العبوات الورقية للمواد الغذائية  ٣ ٣٤٠ التعبئة والتغليف وبطاقات  

 المواد الغذائية
التعبئة والتغليف وبطاقات  ورق اللف والاكياس الحقائب والعبوات المصنوعة من الورق ١ ٣٤٠

الغذائيةالمواد   
التعبئة والتغليف وبطاقات  الصناديق المصنوعة من الكرتون ٢ ٣٤٠

 المواد الغذائية
طرق الفحص والاختبار -العبوات الورقية للمواد الغذائية  ٣ ٣٤٠ التعبئة والتغليف وبطاقات  

 المواد الغذائية
 الورق وأدوات الكتابة نسبة الألياف فى الورق والكرتون ٠ ٣٤٥
 الورق وأدوات الكتابة نسبة الألياف فى الورق والكرتون ٠ ٣٤٥
السكاكر والحلوى والكاكاو  عسل النحل ١ ٣٥٥

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  طرق فحص واختبار عسل النحل ٢ ٣٥٥

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  عسل النحل ١ ٣٥٥

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  طرق فحص واختبار عسل النحل ٢ ٣٥٥

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  العسل الاسود ٠ ٣٥٦

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  العسل الاسود ٠ ٣٥٦

 ومنتجاته
 



رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 الحبوب والبقول ومنتجاتها نشا الطعام ٠ ٣٥٧
 الحبوب والبقول ومنتجاتها نشا الطعام ٠ ٣٥٧
السكاكر والحلوى والكاكاو  سكر المكرر والابيض ١ ٣٥٨

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  سكر المكرر والابيض طرق فحص و اختبار السكر المكرر والابيض ٢ ٣٥٨

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  سكر المكرر والابيض ١ ٣٥٨

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  سكر المكرر والابيض طرق فحص و اختبار السكر المكرر والابيض ٢ ٣٥٨

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  شراب الجلوكوز ١ ٣٥٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  شراب الجلوكوز ـ وطرق الفحص والاختبار ٢ ٣٥٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  شراب الجلوكوز ١ ٣٥٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  شراب الجلوكوز ـ وطرق الفحص والاختبار ٢ ٣٥٩

 ومنتجاته
 الخضر والفاكهة البسلة الخضراء المعلبة ١ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة الباميا المعلبة ٢ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة الخرشوف المعلب ٣ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الخضراء المعلبة ٤ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة السبانخ المعلبة ٥ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة البسلة الخضراء المعلبة ١ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة الباميا المعلبة ٢ ٣٦٠
المعلبالخرشوف  ٣ ٣٦٠  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الخضراء المعلبة ٤ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة السبانخ المعلبة ٥ ٣٦٠
المشروبات والمشروبات  الشراب ) الشرابات المركبة ( ٠ ٣٧٤

 الكحولية
المشروبات والمشروبات  الشراب ) الشرابات المركبة ( ٠ ٣٧٤

 الكحولية
)التمر( المعبأالبلح  ١ ٣٧٥  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة البلح )التمر( المعبأ ١ ٣٧٥
 مواد مضافة الخل الطبيعي ٠ ٣٨٣
 مواد مضافة الخل الطبيعي ٠ ٣٨٣
( ١٣٣٢،  ٩٩٣الحلاوة الطحينية )  ٠ ٣٨٤  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ١٣٣٢،  ٩٩٣الحلاوة الطحينية )  ٠ ٣٨٤ ومنتجاتهاالحبوب والبقول    
التوابل والبهارات والنباتات  الفلفل الأسود ١ ٣٨٥

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  الفلفل الأبيض ٢ ٣٨٥

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  الفلفل الأسود ١ ٣٨٥

 الطبية العطرية



التوابل والبهارات والنباتات  الفلفل الأبيض ٢ ٣٨٥
 الطبية العطرية

الإشتراطات الفنية وطرق الإختبار -أقلام الرصاص  ١ ٤١٠  الورق وأدوات الكتابة 
سنون أقلام الرصاص الخشبية التصنيف والأقطار -أقلام الرصاص  ٢ ٤١٠  الورق وأدوات الكتابة 
الإشتراطات الفنية وطرق الإختبار -أقلام الرصاص  ١ ٤١٠  الورق وأدوات الكتابة 
سنون أقلام الرصاص الخشبية التصنيف والأقطار -أقلام الرصاص  ٢ ٤١٠  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة أصابع الطباشير ٠ ٤١١
 الورق وأدوات الكتابة أصابع الطباشير ٠ ٤١١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها العدس المجهز المعبأ ٠ ٤١٣
والبقول ومنتجاتهاالحبوب  العدس المجهز المعبأ ٠ ٤١٣  
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المعلب ١ ٤١٤
 الاسماك ومنتجاتها الكابوريا المعلبة ٢ ٤١٤
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المعلب ١ ٤١٤
 الاسماك ومنتجاتها الكابوريا المعلبة ٢ ٤١٤
 الخضر والفاكهة اللوبيا الجافة المعلبة ١ ٤١٥
المطبوخة المعلبةالفاصوليا الجافة  ٢ ٤١٥  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة اللوبيا الجافة المعلبة ١ ٤١٥
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الجافة المطبوخة المعلبة ٢ ٤١٥
البسكويت -البسكويت وطرق الفحص والاختبار  ١ ٤١٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طرق الفحص والاختبار -البسكويت  ٢ ٤١٦ والبقول ومنتجاتهاالحبوب    
البسكويت -البسكويت وطرق الفحص والاختبار  ١ ٤١٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طرق الفحص والاختبار -البسكويت  ٢ ٤١٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 مستحضرات التجميل المياة الطبيعية ) المياة العطرية الطبيعية ( ٠ ٤١٧
العطرية الطبيعية ( المياة الطبيعية ) المياة ٠ ٤١٧  مستحضرات التجميل 
 الجلود ومنتجاتها مناخل الأختبار وأختبار عملية النخل ) المصتلحات ( ١ ٤٣٦
 الجلود ومنتجاتها مناخل الأختبار وأختبار عملية النخل ) المصتلحات ( ١ ٤٣٦
 الخضر والفاكهة الخضروات والفاكهة المخللة ٠ ٤٥٢
المخللةالخضروات والفاكهة  ٠ ٤٥٢  الخضر والفاكهة 
الدليل الهجائى -المصطلحات والتعاريف الفنية لصناعة الورق والكرتون  ١ ٤٥٩  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة التعاريف الخاصة باللب ٢ ٤٥٩
 الورق وأدوات الكتابة انواع الورق والكرتون والمنتجات المحولة ٤ ٤٥٩
والورق والكرتونخصائص اللب  ٥ ٤٥٩  الورق وأدوات الكتابة 
الدليل الهجائى -المصطلحات والتعاريف الفنية لصناعة الورق والكرتون  ١ ٤٥٩  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة التعاريف الخاصة باللب ٢ ٤٥٩
 الورق وأدوات الكتابة انواع الورق والكرتون والمنتجات المحولة ٤ ٤٥٩
 الورق وأدوات الكتابة خصائص اللب والورق والكرتون ٥ ٤٥٩
السكاكر والحلوى والكاكاو  حلوى السكر ) الحلوى الجافة ( ١ ٤٦٤

 ومنتجاته
طرق فحص و اختبار حلوى  -حلوى السكر و طرق الفحص و الاختبار ٢ ٤٦٤

 السكر
السكاكر والحلوى والكاكاو 
 ومنتجاته

(حلوى السكر ) الحلوى الجافة  ١ ٤٦٤ السكاكر والحلوى والكاكاو  
 ومنتجاته



طرق فحص و اختبار حلوى  -حلوى السكر و طرق الفحص و الاختبار ٢ ٤٦٤
 السكر

السكاكر والحلوى والكاكاو 
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  عجينة الكاكاو ١ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  زبدة الكاكاو ٢ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  الشيكولاتة ٣ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  بدائل الشيكولاتة ٤ ٤٦٥
 ومنتجاته

طرق الفحص والاختبار -الكاكاو ومنتجاتة  ٥ ٤٦٥ السكاكر والحلوى والكاكاو  
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  مساحيق الكاكاو ٦ ٤٦٥
 ومنتجاته

البيضاء الشيكولاته ٧ ٤٦٥ السكاكر والحلوى والكاكاو  
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  عجينة الكاكاو ١ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  زبدة الكاكاو ٢ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  الشيكولاتة ٣ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  بدائل الشيكولاتة ٤ ٤٦٥
 ومنتجاته

طرق الفحص والاختبار -الكاكاو ومنتجاتة  ٥ ٤٦٥ السكاكر والحلوى والكاكاو  
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  مساحيق الكاكاو ٦ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  الشيكولاته البيضاء ٧ ٤٦٥
 ومنتجاته

الكتابة الورق وأدوات اقلام التلوين ) اقلام الترجيح ( ٠ ٤٧٢  
 الورق وأدوات الكتابة اقلام التلوين ) اقلام الترجيح ( ٠ ٤٧٢
 الورق وأدوات الكتابة الأبعاد القياسية لورق الكتابة والتغليف والمطبوعات ٠ ٤٧٣
 الورق وأدوات الكتابة الأبعاد القياسية لورق الكتابة والتغليف والمطبوعات ٠ ٤٧٣
والتبوغالسجائر  التبغ المعسل ٠ ٤٨٣  
 السجائر والتبوغ التبغ المعسل ٠ ٤٨٣
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المجمد ٠ ٥١٦
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المجمد ٠ ٥١٦
( ١٤٧٤منتجات البن )  ١ ٥١٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ١٤٧٤حبوب البن الاخضر )  ٢ ٥١٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ١٤٧٤منتجات البن )  ١ ٥١٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ١٤٧٤حبوب البن الاخضر )  ٢ ٥١٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الخضر والفاكهة الكمثرى المعلبة ١ ٥٤٤
 الخضر والفاكهة التفاح المعلب ٢ ٥٤٤
 الخضر والفاكهة الكمثرى المعلبة ١ ٥٤٤
 الخضر والفاكهة التفاح المعلب ٢ ٥٤٤



 



رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 الخضر والفاكهة البلح العلب ٣ ٥٤٥
 الخضر والفاكهة البلح العلب ٣ ٥٤٥
 الاسماك ومنتجاتها القشريات المجففة ) الجمبرى المجفف ( ٠ ٥٤٦
 الاسماك ومنتجاتها القشريات المجففة ) الجمبرى المجفف ( ٠ ٥٤٦
التعبئة والتغليف وبطاقات  العبوات الزجاجية للمشروبات الغازية غير الكحوية ٠ ٥٥٨

 المواد الغذائية
التعبئة والتغليف وبطاقات  العبوات الزجاجية للمشروبات الغازية غير الكحوية ٠ ٥٥٨

 المواد الغذائية
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشاى ١ ٥٥٩
والبقول ومنتجاتها الحبوب طرق فحص واختبار الشاى ٢ ٥٥٩  
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشاى ١ ٥٥٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق فحص واختبار الشاى ٢ ٥٥٩
 مستحضرات التجميل طرق اخذ عينات الزيوت والعطور ٠ ٥٦٨
 مستحضرات التجميل طرق اخذ عينات الزيوت والعطور ٠ ٥٦٨
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير مقاومة التمزق ) طريقة اليمندروف ( ٠ ٥٨٢
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير مقاومة التمزق ) طريقة اليمندروف ( ٠ ٥٨٢
 الورق وأدوات الكتابة تقدير درجة تقويم ورق الكتابة والطباعة ٠ ٥٨٨
 الورق وأدوات الكتابة تقدير درجة تقويم ورق الكتابة والطباعة ٠ ٥٨٨
 الورق وأدوات الكتابة تقدير درجة تقويم ورق الكرافت ٠ ٥٨٩
 الورق وأدوات الكتابة تقدير درجة تقويم ورق الكرافت ٠ ٥٨٩
تقدير البياض ) -الورق والكرتون  ٠ ٥٩٠ C/٢º) ) الورق وأدوات الكتابة ظروف إضاءة داخلية 
) تقدير البياض -الورق والكرتون  ٠ ٥٩٠ C/٢º) ) الورق وأدوات الكتابة ظروف إضاءة داخلية 
طريقة عامة -الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط (  ١ ٥٩١  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة بندستن -الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط (  ٣ ٥٩١  الورق وأدوات الكتابة 
نفاذية الهواء ) مدى وسيط ( طريقة شيفلد الورق والكرتون تقدير ٤ ٥٩١  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة  -الورق والكرتون تقدير نفاذية ومقاومة الهواء ) مدى وسيط (  ٥ ٥٩١

 جيرلى
 الورق وأدوات الكتابة

طريقة عامة -الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط (  ١ ٥٩١  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة بندستن -الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط (  ٣ ٥٩١  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط ( طريقة شيفلد ٤ ٥٩١
طريقة  -الورق والكرتون تقدير نفاذية ومقاومة الهواء ) مدى وسيط (  ٥ ٥٩١

 جيرلى
وأدوات الكتابةالورق   

 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ تقدير محتوىالرطوبة ـ طريقة التجفيف بالفرن ٠ ٥٩٢
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ تقدير محتوىالرطوبة ـ طريقة التجفيف بالفرن ٠ ٥٩٢
 الزيوت العطرية زيت العطر ٠ ٥٩٥
 الزيوت العطرية زيت العطر ٠ ٥٩٥
٢٠٠٨التبغ المخلوط للغليون تعديل  ٠ ٦١١  السجائر والتبوغ 
٢٠٠٨التبغ المخلوط للغليون تعديل  ٠ ٦١١  السجائر والتبوغ 
٢٠٠٨( تعديل  ٧١٨التبغ المخلوط للسجاير )  ٠ ٦١٢  السجائر والتبوغ 
٢٠٠٨( تعديل  ٧١٨التبغ المخلوط للسجاير )  ٠ ٦١٢  السجائر والتبوغ 
الخضراء المجففةالفاصوليا  ٠ ٦٤٦  الخضر والفاكهة 



 الخضر والفاكهة الفاصوليا الخضراء المجففة ٠ ٦٤٦
الأشتراطات العامة -الأخشاب الطبيعية  ١ ٦٥٠  الأخشاب 
 الأخشاب طرق أختبار الأخشاب الطبيعية ٢ ٦٥٠
الأشتراطات العامة -الأخشاب الطبيعية  ١ ٦٥٠  الأخشاب 
الأخشاب الطبيعية طرق أختبار ٢ ٦٥٠  الأخشاب 
 السجائر والتبوغ اختبارات التبغ ومنتجاتة ) تقدير الرطوبة ( ٠ ٦٥٤
 السجائر والتبوغ اختبارات التبغ ومنتجاتة ) تقدير الرطوبة ( ٠ ٦٥٤
تقدير بقايا السليكات غير الذائبة فى حمض الهيدروكلوريك  -التبغ ومنتجاته  ٠ ٦٥٥

 ) الرمل (
والتبوغالسجائر   

تقدير بقايا السليكات غير الذائبة فى حمض الهيدروكلوريك  -التبغ ومنتجاته  ٠ ٦٥٥
 ) الرمل (

 السجائر والتبوغ

 السجائر والتبوغ اختبار التبغ ومنتجاتة ) تقدير السكر ( ٠ ٦٥٦
 السجائر والتبوغ اختبار التبغ ومنتجاتة ) تقدير السكر ( ٠ ٦٥٦
تقدير الرماد -ومنتجاته اختبارات التبغ  ٠ ٦٥٧  السجائر والتبوغ 
تقدير الرماد -اختبارات التبغ ومنتجاته  ٠ ٦٥٧  السجائر والتبوغ 
 السجائر والتبوغ اختبارات التتبغ ومنتجاتة ) اخذ العينات من التبغ الخام ومنتجاته ( ٠ ٦٧١
) اخذ العينات من التبغ الخام ومنتجاته ( اختبارات التتبغ ومنتجاتة ٠ ٦٧١  السجائر والتبوغ 
تجهيز العينات للإختبار -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ١ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير الوزن النوعى عند  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٢ ٦٨٨

س ٢٠درجة   
 الزيوت العطرية

تقدير درجة الدوران  -لعامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن لطرق ا ٣ ٦٨٨
 الضوئى

 الزيوت العطرية

تقدير معامل الانكسار -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٤ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير المتبقى بعد التبخير -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٥ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير درجة الذوبان فى كحول الايثانول -الزيوت العطرية  ٦ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير رقم الاستر -الزيوت العطرية  ٧ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير رقم الحموضة -الزيوت العطرية  ٨ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
وتقييم محتوى  تقدير رقم الاستر قبل وبعد الاستلة -الزيوت العطرية  ٩ ٦٨٨

 الكحولات الكلية والحرة
 الزيوت العطرية

تقدير المحتوى من الفينولات -الزيوت العطرية  ١٠ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تجهيز العينات للإختبار -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ١ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير الوزن النوعى عند  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٢ ٦٨٨

س ٢٠درجة   
 الزيوت العطرية

تقدير درجة الدوران  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٣ ٦٨٨
 الضوئى

 الزيوت العطرية

تقدير معامل الانكسار -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٤ ٦٨٨ يوت العطريةالز   
تقدير المتبقى بعد التبخير -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٥ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير درجة الذوبان فى كحول الايثانول -الزيوت العطرية  ٦ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير رقم الاستر -الزيوت العطرية  ٧ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير رقم الحموضة - الزيوت العطرية ٨ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير رقم الاستر قبل وبعد الاستلة وتقييم محتوى  -الزيوت العطرية  ٩ ٦٨٨

 الكحولات الكلية والحرة
 الزيوت العطرية

تقدير المحتوى من الفينولات -الزيوت العطرية  ١٠ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
زيت ليمون الاضاليا -زيوت الموالح  ١ ٦٨٩  الزيوت العطرية 



 الزيوت العطرية زيت الليمون البلدى ) البنزاهير ( المستخرج بالتقطير بالبخار ٢ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت قشر البرتقال ٣ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت البرجموت ٤ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت زهر النارنج ) النيرولى ( ٥ ٦٨٩
البارجواى (زيت لبلوب النارنج ) نوع  ٦ ٦٨٩  الزيوت العطرية 
 الزيوت العطرية زيت اليوسفى ٧ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت الليمون البلدى ) البنزاهير ( المستخرج بالضغط على البارد ٨ ٦٨٩
زيت ليمون الاضاليا -زيوت الموالح  ١ ٦٨٩  الزيوت العطرية 
( المستخرج بالتقطير بالبخار زيت الليمون البلدى ) البنزاهير ٢ ٦٨٩  الزيوت العطرية 
 الزيوت العطرية زيت قشر البرتقال ٣ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت البرجموت ٤ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت زهر النارنج ) النيرولى ( ٥ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت لبلوب النارنج ) نوع البارجواى ( ٦ ٦٨٩
العطريةالزيوت  زيت اليوسفى ٧ ٦٨٩  
 الزيوت العطرية زيت الليمون البلدى ) البنزاهير ( المستخرج بالضغط على البارد ٨ ٦٨٩
 الكيماويات المتنوعه الجلسرين ٠ ٦٩٢
 الكيماويات المتنوعه الجلسرين ٠ ٦٩٢
ثانى اكسيد الكربون للأغراض الطبية وغير الطبية -ثانى أكسيد الكربون  ٢ ٦٩٥  الغازات وتلوث البيئة 
ثانى اكسيد الكربون للأغراض الطبية وغير الطبية -ثانى أكسيد الكربون  ٢ ٦٩٥  الغازات وتلوث البيئة 
 الورق وأدوات الكتابة تقدير نسبة البرافين فى الورق المشمع ٠ ٧٠٥
 الورق وأدوات الكتابة تقدير نسبة البرافين فى الورق المشمع ٠ ٧٠٥
الحموضه او القلويه القابلة للذوبان فى الماء بالورقالطريقه القياسيه لتقدير  ٠ ٧٠٦  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة الطريقه القياسيه لتقدير الحموضه او القلويه القابلة للذوبان فى الماء بالورق ٠ ٧٠٦
الكتابةالورق وأدوات  التحليل الكيفى للواد المعدنية المالئة ومواد التغطية للورق ٠ ٧٠٧  
 الورق وأدوات الكتابة التحليل الكيفى للواد المعدنية المالئة ومواد التغطية للورق ٠ ٧٠٧
 -اللب والورق والكرتون ـ تقدير الرقم الهيدروجينى والمستخلص المائى  ١ ٧٠٨

 الأستخلاص على البارد
 الورق وأدوات الكتابة

 -الهيدروجينى والمستخلص المائى اللب والورق والكرتون ـ تقدير الرقم  ٢ ٧٠٨
 الأستخلاص على الساخن

 الورق وأدوات الكتابة

 



 

رقم 
المواص

 فة

رقم 
الجز

 المجموعة اسم المواصفة ء

 الورق وأدوات الكتابة الاقماع الورقية للف خيوط الغزل ٠ ١٠٤٨

 الورق وأدوات الكتابة الاقماع الورقية للف خيوط الغزل ٠ ١٠٤٨

 الكيماويات المتنوعه الجيلاتين المستخدم فى الاغراض الصناعية ٠ ١٠٦٧

 الكيماويات المتنوعه الجيلاتين المستخدم فى الاغراض الصناعية ٠ ١٠٦٧

 الأخشاب الواح الخشب المضغوط ٠ ١٠٨٨

 الأخشاب الواح الخشب المضغوط ٠ ١٠٨٨

ـ الخصائص ـ الشكائر القياسية لتعبئة ونقل الشاى شكائر الشاى ١ ١٠٨٩  الورق وأدوات الكتابة 

 الورق وأدوات الكتابة شكائر الشاى ـ الخصائص ـ الورق المستعمل فى أكياس تعبئة الشاى للتداول ٢ ١٠٨٩

 الورق وأدوات الكتابة شكائر الشاى ـ الخصائص ـ الشكائر القياسية لتعبئة ونقل الشاى ١ ١٠٨٩

 الورق وأدوات الكتابة شكائر الشاى ـ الخصائص ـ الورق المستعمل فى أكياس تعبئة الشاى للتداول ٢ ١٠٨٩

٢٠٠٨( تعديل  ١٣٠الطيور الداجنة والارانب المجمدة ) قرار  ٠ ١٠٩٠  اللحوم ومنتجاتها 

٢٠٠٨( تعديل  ١٣٠الطيور الداجنة والارانب المجمدة ) قرار  ٠ ١٠٩٠ ومنتجاتهااللحوم    

٢٠١٣( تعديل  ٥١٥لحم اللانشون ) قرار  ٠ ١١١٤  اللحوم ومنتجاتها 

٢٠١٣( تعديل  ٥١٥لحم اللانشون ) قرار  ٠ ١١١٤  اللحوم ومنتجاتها 

( صناعى ٤٢٣ورق الكربون ) قرار  ٠ ١١١٥  الأدوات الكتابية 

( صناعى ٤٢٣ورق الكربون ) قرار  ٠ ١١١٥  الأدوات الكتابية 

 الورق وأدوات الكتابة الكراسات ٠ ١١١٩

 الورق وأدوات الكتابة الكراسات ٠ ١١١٩

 مواد مضافة المواصفات القياسية لللآجار المستخدم فى الصناعات الغذائية ٠ ١١٣١

 مواد مضافة المواصفات القياسية لللآجار المستخدم فى الصناعات الغذائية ٠ ١١٣١

معجون الجبن المطبوخ ( المحتوى على زيوت ودهون نباتية الجبن المطبوخ القابل للفرد ) ٠ ١١٣٢  الالبان ومنتجاتها 

 الالبان ومنتجاتها الجبن المطبوخ القابل للفرد ) معجون الجبن المطبوخ ( المحتوى على زيوت ودهون نباتية ٠ ١١٣٢

 السجائر والتبوغ التبغ ومنتجاته ـ السيجاريتوس ٠ ١١٣٩



 

رقم 
المواص

 فة

رقم 
الجز

 المجموعة اسم المواصفة ء

السيجاريتوسالتبغ ومنتجاته ـ  ٠ ١١٣٩  السجائر والتبوغ 

 متنوعة خيوط الصيادى القطنية الخام ٠ ١١٥٢

 متنوعة خيوط الصيادى القطنية الخام ٠ ١١٥٢

 الورق وأدوات الكتابة الأنابيب الكرتونية للف خيوط الغزل ٠ ١١٥٨

 الورق وأدوات الكتابة الأنابيب الكرتونية للف خيوط الغزل ٠ ١١٥٨

( ٥١٥الجاف ) قرار الجبن نصف  ٠ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥جبن الجودة ) قرار  -الجبن النصف جاف  ١ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 

٥١٥الجبن الازرق المسوى بالفطر قرار  -لجبن النصف جاف  ٢ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥جبن الايدام ) قرار  -الجبن النصف جاف  ٣ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥الجبن نصف الجاف ) قرار  ٠ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥جبن الجودة ) قرار  -الجبن النصف جاف  ١ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 

٥١٥الجبن الازرق المسوى بالفطر قرار  -لجبن النصف جاف  ٢ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥جبن الايدام ) قرار  -الجبن النصف جاف  ٣ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 

 الزيوت والدهون ومنتجاتها زيت رجيع الكون الخام ٠ ١١٨٤

 الزيوت والدهون ومنتجاتها زيت رجيع الكون الخام ٠ ١١٨٤

( ٥١٥المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات اللبنية ) قرار  ١ ١١٨٥  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات المائية) قرار  المثلوجات ٢ ١١٨٥  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات نباتية الدهن) قرار  ٣ ١١٨٥  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات اللبنية ) قرار  ١ ١١٨٥  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات المائية) قرار  ٢ ١١٨٥  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات نباتية الدهن) قرار  ٣ ١١٨٥  الالبان ومنتجاتها 

 متنوعة اجهزة قياس كتلة الهكتولتر من الحبوب ٠ ١١٨٩

 متنوعة اجهزة قياس كتلة الهكتولتر من الحبوب ٠ ١١٨٩



 

رقم 
المواص

 فة

رقم 
الجز

 المجموعة اسم المواصفة ء

 مواد مضافة مضادات الأكسدة المستخدمة فى المسل النباتى ٠ ١١٩٦

 مواد مضافة مضادات الأكسدة المستخدمة فى المسل النباتى ٠ ١١٩٦

٠ ١٢١٦ 
من منتجات الفاكهة والخضر والمشروبات الكحولية وغير  عدد العينات التى تؤخذ للأختبار

 الخضر والفاكهة الكحولية

عدد العينات التى تؤخذ للأختبار من منتجات الفاكهة والخضر والمشروبات الكحولية وغير  ٠ ١٢١٦
 الكحولية

 الخضر والفاكهة

 السجائر والتبوغ اختبار التبغ ومنتجاته ) تقدير الجلسرين ( ٠ ١٢١٧

 السجائر والتبوغ اختبار التبغ ومنتجاته ) تقدير الجلسرين ( ٠ ١٢١٧

 الورق وأدوات الكتابة ورق السجاير ٠ ١٢٣٠

 الورق وأدوات الكتابة ورق السجاير ٠ ١٢٣٠

المشروبات والمشروبات  مركزات المشروبات الغازية ٠ ١٢٣١
 الكحولية

 مركزات المشروبات الغازية ٠ ١٢٣١
والمشروبات المشروبات 

 الكحولية

 مواد مضافة الجيلاتين المستخدم فى الاغراض الغذائية ٠ ١٢٣٣

 مواد مضافة الجيلاتين المستخدم فى الاغراض الغذائية ٠ ١٢٣٣

( ٥١٥المانجو المعلب ) قرار  ٠ ١٢٤٢  الخضر والفاكهة 

( ٥١٥المانجو المعلب ) قرار  ٠ ١٢٤٢  الخضر والفاكهة 

 الزيوت والدهون ومنتجاتها طرق تحديد واخذ عينات الزيوت النباتية او الحيوانية والدهون بغرص الفحص والاختبار ٠ ١٢٥٠

 الزيوت والدهون ومنتجاتها طرق تحديد واخذ عينات الزيوت النباتية او الحيوانية والدهون بغرص الفحص والاختبار ٠ ١٢٥٠

( ١٣٠المختلفة ) قرار  دقيق القمح باستخداماتة ١ ١٢٥١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 

 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق الفحص والاختبار ـ تقدير الرطوبة ) طريقة مرجعية ( ٣ ١٢٥١

( ١٣٠دقيق القمح باستخداماتة المختلفة ) قرار  ١ ١٢٥١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 

) طريقة مرجعية (طرق الفحص والاختبار ـ تقدير الرطوبة  ٣ ١٢٥١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 

 مواد مضافة الملونات الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) طرطرازين ( ٠ ١٢٥٥

 مواد مضافة الملونات الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) طرطرازين ( ٠ ١٢٥٥



 

رقم 
المواص

 فة

رقم 
الجز

 المجموعة اسم المواصفة ء

الزيوت النباتية المعدة للطعام مضادات الأكسدة فى ٠ ١٢٦٢  مواد مضافة 

 مواد مضافة مضادات الأكسدة فى الزيوت النباتية المعدة للطعام ٠ ١٢٦٢

دليل أخذ العينات -الألبان ومنتجاتها  ٠ ١٢٦٧  الالبان ومنتجاتها 

دليل أخذ العينات -الألبان ومنتجاتها  ٠ ١٢٦٧  الالبان ومنتجاتها 

 متنوعة التحقيق من معايرة اجهزة قياس الرطوبه ٠ ١٢٨٧

 الحبوب والبقول ومنتجاتها اجهزة قياس الرطوبة للحبوب ١ ١٢٨٧

 الحبوب والبقول ومنتجاتها اجهزة قياس الرطوب للحبوب الزيتية ٢ ١٢٨٧

 متنوعة التحقيق من معايرة اجهزة قياس الرطوبه ٠ ١٢٨٧

 الحبوب والبقول ومنتجاتها اجهزة قياس الرطوبة للحبوب ١ ١٢٨٧

 الحبوب والبقول ومنتجاتها اجهزة قياس الرطوب للحبوب الزيتية ٢ ١٢٨٧

 الحبوب والبقول ومنتجاتها جرمة الارز ) جنين الارز ( ٠ ١٣١١

 الحبوب والبقول ومنتجاتها جرمة الارز ) جنين الارز ( ٠ ١٣١١

الأغراض الصناعية زيت جرمة الأرز )جنين الارز( المستخدم فى ٠ ١٣١٢  الزيوت والدهون ومنتجاتها 

 الزيوت والدهون ومنتجاتها زيت جرمة الأرز )جنين الارز( المستخدم فى الأغراض الصناعية ٠ ١٣١٢

 الزيوت العطرية عجينة الورد ٠ ١٣١٣

 الزيوت العطرية عجينة الورد ٠ ١٣١٣

 الزيوت العطرية زيت الورد الحر ٠ ١٣١٤

الورد الحرزيت  ٠ ١٣١٤  الزيوت العطرية 

 الزيوت العطرية عجينة الياسمين ٠ ١٣١٥

 الزيوت العطرية عجينة الياسمين ٠ ١٣١٥

 الزيوت العطرية زيت الياسمين الحر المصرى ٠ ١٣١٦

 الزيوت العطرية زيت الياسمين الحر المصرى ٠ ١٣١٦

والبقول ومنتجاتهاالحبوب  طرق فحص أختبار الخضر والبقول المعلبة ٠ ١٣١٧  



 

رقم 
المواص

 فة

رقم 
الجز

 المجموعة اسم المواصفة ء

 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق فحص أختبار الخضر والبقول المعلبة ٠ ١٣١٧

 الورق وأدوات الكتابة ورق السولفيت ٠ ١٣٤٨

 الورق وأدوات الكتابة ورق السولفيت ٠ ١٣٤٨

 الزيوت العطرية زيت النعناع البلدى ٠ ١٣٥٨

 الزيوت العطرية زيت النعناع البلدى ٠ ١٣٥٨

 الزيوت العطرية زيت الريحان ٠ ١٣٥٩

 الزيوت العطرية زيت الريحان ٠ ١٣٥٩

 الزيوت العطرية زيت البابونج ٠ ١٣٦٠

 الزيوت العطرية زيت البابونج ٠ ١٣٦٠

  



رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

طريقة تعيين أبعاد الألواح -ألواح الأخشاب التركيبية والخشب والحبيبي  ٩ ٩٠٦  الأخشاب 
طريقة تعيين ابعاد قطع الإختبار -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ١٠ ٩٠٦  الأخشاب 
سحب و تقطيع قطع الإختبار -الخشب الحبيبى ألواح الأخشاب التركيبية و  ١١ ٩٠٦  الأخشاب 
 -تعيين خروج الفورمالدهيد  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ١٢ ٩٠٦

 طريقة الفورمالدهيد طريقة الغرفة انبعاث
 الأخشاب

تقدير المحتوى الرطوبى -الخشب الحبيبى  ١ ٩٠٦  الأخشاب 
تعيين الكثافة -و الخشب الحبيبى ألواح الأخشاب التركيبية  ٢ ٩٠٦  الأخشاب 
تعيين أجهاد الشد العمودى  -الألواح الأخشاب التركيبية والخشب الحبيبى  ٣ ٩٠٦

 على سطح اللوح ) الرابطة الداخلية (
 الأخشاب

طريقة تعيين التغيرات فى  -الألواح الأخشاب التركيبية والخشب الحبيبى  ٤ ٩٠٦
بالتغيرات فى الرطوبة النسبيةالأبعاد المرتبطة   

 الأخشاب

تقدير مقاومة الرطوبة تحت  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ٥ ٩٠٦
 ظروف الإختبار الدورى

 الأخشاب

إختبار  -تعيين مقاومة الرطوبة  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ٦ ٩٠٦
 الغليان

 الأخشاب

تقييم قوة رابطة السطح -التركيبية و الخشب الحبيبى ألواح الأخشاب  ٧ ٩٠٦  الأخشاب 
طريقة تعيين الانتفاخ فى  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيببى  ٨ ٩٠٦

 السمك بعد الغمر فى الماء
 الأخشاب

طريقة تعيين أبعاد الألواح -ألواح الأخشاب التركيبية والخشب والحبيبي  ٩ ٩٠٦  الأخشاب 
طريقة تعيين ابعاد قطع الإختبار -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ١٠ ٩٠٦  الأخشاب 
سحب و تقطيع قطع الإختبار -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ١١ ٩٠٦  الأخشاب 
 -تعيين خروج الفورمالدهيد  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ١٢ ٩٠٦

الفورمالدهيد طريقة الغرفة انبعاثطريقة   
 الأخشاب

 الورق وأدوات الكتابة لب الورق من مصاص القصب ٠ ٩٢٧
 الورق وأدوات الكتابة لب الورق من مصاص القصب ٠ ٩٢٧
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الطحينة ٠ ٩٤١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الطحينة ٠ ٩٤١
الخبيزالدقيق المخلوط بمسحوق  ٠ ٩٤٢  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الدقيق المخلوط بمسحوق الخبيز ٠ ٩٤٢
 الأخشاب التصنيف للأخشاب اللينة ) الرخوة ( والاخشاب الصلبة ١ ٩٤٩
 الأخشاب التفاوتات المسموح بها فى الأبعاد ٢ ٩٤٩
 الأخشاب أختبار القص ) ترابط ( متطلباته ٣ ٩٤٩
التعاريف -الخشب الرقائقى )خشب الابلاكاج(  ٤ ٩٤٩  الأخشاب 
 الأخشاب التصنيع مالاشتراطات الفنية ٥ ٩٤٩
 الأخشاب التصنيف للأخشاب اللينة ) الرخوة ( والاخشاب الصلبة ١ ٩٤٩
 الأخشاب التفاوتات المسموح بها فى الأبعاد ٢ ٩٤٩
 الأخشاب أختبار القص ) ترابط ( متطلباته ٣ ٩٤٩
التعاريف -الخشب الرقائقى )خشب الابلاكاج(  ٤ ٩٤٩  الأخشاب 
 الأخشاب التصنيع مالاشتراطات الفنية ٥ ٩٤٩
التوابل والبهارات  الشطة ٠ ٩٦٠

 والنباتات الطبية العطرية
التوابل والبهارات  الشطة ٠ ٩٦٠

 والنباتات الطبية العطرية



ومنتجاتهاالحبوب والبقول  مولت الشعير دقيق المولت ١ ٩٦١  
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشعير المستخدم فى صناعة المولت ٢ ٩٦١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها مولت الشعير دقيق المولت ١ ٩٦١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشعير المستخدم فى صناعة المولت ٢ ٩٦١
 الورق وأدوات الكتابة مقاسات المظاريف ٠ ٩٦٩
المظاريفمقاسات  ٠ ٩٦٩  الورق وأدوات الكتابة 
٢٥ساس الكتان الخام لصناعة الخشب الحبيبى.  ٠ ٩٧٦  الأخشاب 
٢٥ساس الكتان الخام لصناعة الخشب الحبيبى.  ٠ ٩٧٦  الأخشاب 
 الكيماويات المتنوعه زهرة الغسيل ٠ ٩٨٤
 الكيماويات المتنوعه زهرة الغسيل ٠ ٩٨٤
والكاكاو السكاكر والحلوى  المولاس ١ ٩٨٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  طرق الفحص والإختبار المولاس ٢ ٩٨٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  المولاس ١ ٩٨٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  طرق الفحص والإختبار المولاس ٢ ٩٨٩

 ومنتجاته
 الخضر والفاكهة طرق فحص واختبار الخضر المجمدة ٠ ٩٩١
 الخضر والفاكهة طرق فحص واختبار الخضر المجمدة ٠ ٩٩١
الجبن المطبوخ القابل للفرد )معجون الجبن المطبوخ ( -الجبن المطبوخ  ٠ ٩٩٩  الالبان ومنتجاتها 
الجبن المطبوخ القابل للفرد )معجون الجبن المطبوخ ( -الجبن المطبوخ  ٠ ٩٩٩  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها لبن الزبادى ٠ ١٠٠٠
 الالبان ومنتجاتها لبن الزبادى ٠ ١٠٠٠
( ٥١٥المواصفات العامة للجبن الجاف ) قرار  ١ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الشيدر) قرار  ٢ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الامنتال ) قرار  ٣ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥ الجبن الرومى ) قرار ٤ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الراس ) قرار  ٥ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
٢٠٠٨الجبن الجريير تعديل  ٦ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥المواصفات العامة للجبن الجاف ) قرار  ١ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الشيدر) قرار  ٢ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الامنتال ) قرار  ٣ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الرومى ) قرار  ٤ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الراس ) قرار  ٥ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
٢٠٠٨الجبن الجريير تعديل  ٦ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥المواصفات العامة للجبن الطرى) قرار  ١ ١٠٠٨ ومنتجاتها الالبان   
( ٥١٥الجبن الكريمة ) دبل كريم () قرار  ٢ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن الدمياطى ) قرار  ٣ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن القريش ) قرار  ٤ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن الثلاجة ) قرار  ٥ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
٥١٥بالكريمة وجبن الكوارك بالكريمة قرار  الجبن الكوتاج ٦ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الكوتاج والكوارك والبيكرز الطازجة ) قرار  ٧ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 



( ٥١٥جبن لامبيرجر ) قرار  ٨ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
جبن البيتركيزى -الجبن الطرى  ٩ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥كلوميير ) كلومية ( ) قرار جبن  ١٠ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الهارزر ) مينزى ( ) قرار  ١١ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠جبن الفيتا ) قرار  ١٢ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الرومادور ) قرار  ١٣ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠جبن الموتزاريلا ) قرار  ١٤ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥المواصفات العامة للجبن الطرى) قرار  ١ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الكريمة ) دبل كريم () قرار  ٢ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن الدمياطى ) قرار  ٣ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن القريش ) قرار  ٤ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن الثلاجة ) قرار  ٥ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
٥١٥الجبن الكوتاج بالكريمة وجبن الكوارك بالكريمة قرار  ٦ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الكوتاج والكوارك والبيكرز الطازجة ) قرار  ٧ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن لامبيرجر ) قرار  ٨ ١٠٠٨ ومنتجاتهاالالبان    
جبن البيتركيزى -الجبن الطرى  ٩ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن كلوميير ) كلومية ( ) قرار  ١٠ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الهارزر ) مينزى ( ) قرار  ١١ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠جبن الفيتا ) قرار  ١٢ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الرومادور ) قرار جبن  ١٣ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠جبن الموتزاريلا ) قرار  ١٤ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
 الورق وأدوات الكتابة ورق اللعب ٠ ١٠٢٧
 الورق وأدوات الكتابة ورق اللعب ٠ ١٠٢٧
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠البسطرمة ) قرار  ٠ ١٠٤٢  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠ البسطرمة ) قرار ٠ ١٠٤٢  اللحوم ومنتجاتها 
طريقة السحق الحلقى -مقاومة الانضغاط  -الورق والكرتون  ٠ ١٠٤٧  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة السحق الحلقى -مقاومة الانضغاط  -الورق والكرتون  ٠ ١٠٤٧  الورق وأدوات الكتابة 

 



 

 

 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

 الزيوت العطرية زيت البردقوش ٠ ١٣٦١

 الزيوت العطرية زيت البردقوش ٠ ١٣٦١

 البويات والورنيشات والأحبار الأسترجم ) الأستر الصمغي ( ٠ ١٣٧١

 البويات والورنيشات والأحبار الأسترجم ) الأستر الصمغي ( ٠ ١٣٧١

 مواد مضافة الصمغ العربى المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ١٣٧٨

 مواد مضافة الصمغ العربى المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ١٣٧٨

 الزيوت العطرية زيت الثوم ٠ ١٣٨٣

 الزيوت العطرية زيت الثوم ٠ ١٣٨٣

 الزيوت العطرية زيت البصل ٠ ١٣٨٤

 الزيوت العطرية زيت البصل ٠ ١٣٨٤

 مواد مضافة الباكتينات المستخدمة فى الصناعات الغذائية ٠ ١٣٨٥

 مواد مضافة الباكتينات المستخدمة فى الصناعات الغذائية ٠ ١٣٨٥

تلوين المنتجات الغذائية ـ الأخضر الثابت المواد الملونة المستخدمة فى ٠ ١٣٩٦  ( FCF ) مواد مضافة 

 مواد مضافة ( FCF ) المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية ـ الأخضر الثابت ٠ ١٣٩٦

 مواد مضافة ( PN ) المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية ـ الأسود اللامع ٠ ١٣٩٧

 مواد مضافة ( PN ) المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية ـ الأسود اللامع ٠ ١٣٩٧

منتجات سريعة التحضير ) مخلوط المثلجات اللبنية المجفف ، مخلوط المثلجات  ٠ ١٤١٤
 المائية المجفف (

 الالبان ومنتجاتها

٠ ١٤١٤ 
المجفف ، مخلوط المثلجات منتجات سريعة التحضير ) مخلوط المثلجات اللبنية 

 الالبان ومنتجاتها المائية المجفف (

 السكاكر والحلوى والكاكاو ومنتجاته مسحوق البودنج سريع التحضير ٠ ١٤١٥

 السكاكر والحلوى والكاكاو ومنتجاته مسحوق البودنج سريع التحضير ٠ ١٤١٥

 المنتجات البترولية وزيوت التزييت الشموع البرافينية ٠ ١٤١٧

 المنتجات البترولية وزيوت التزييت الشموع البرافينية ٠ ١٤١٧



 

 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

 الحبوب والبقول ومنتجاتها الخبز بانواعة ٠ ١٤١٩

 الحبوب والبقول ومنتجاتها الخبز بانواعة ٠ ١٤١٩

 مواد مضافة المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية الانديجوتين ٠ ١٤٢٠

 مواد مضافة المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية الانديجوتين ٠ ١٤٢٠

 مواد مضافة المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ـ الأزرق اللامع ٠ ١٤٢١

تلوين المواد الغذائية ـ الأزرق اللامع المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى ٠ ١٤٢١  مواد مضافة 

 مواد مضافة المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية ثانى اكسيد التيتانيوم ٠ ١٤٢٢

 مواد مضافة المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية ثانى اكسيد التيتانيوم ٠ ١٤٢٢

 الورق وأدوات الكتابة ورق الجرائد ٠ ١٤٢٤

 الورق وأدوات الكتابة ورق الجرائد ٠ ١٤٢٤

( صناعى ٤٢٣الكرتون متعدد الطبقات ) قرار  ٠ ١٤٢٥  الورق وأدوات الكتابة 

( صناعى ٤٢٣الكرتون متعدد الطبقات ) قرار  ٠ ١٤٢٥  الورق وأدوات الكتابة 

 الأغذيه الخاصة الخبز لاغراض التغذية الخاصة ٠ ١٤٣٢

 الأغذيه الخاصة الخبز لاغراض التغذية الخاصة ٠ ١٤٣٢

 الأغذيه الخاصة المربى منخفضة السعرات ٠ ١٤٣٣

 الأغذيه الخاصة المربى منخفضة السعرات ٠ ١٤٣٣

 السجائر والتبوغ العسل المحول المستخدم فى صناعة الدخان ٠ ١٤٣٤

والتبوغالسجائر  العسل المحول المستخدم فى صناعة الدخان ٠ ١٤٣٤  

 الخضر والفاكهة حبوب البقول المطبوخة باللحم المعلبة ٠ ١٤٣٥

 الخضر والفاكهة حبوب البقول المطبوخة باللحم المعلبة ٠ ١٤٣٥

 الخضر والفاكهة الخضر المطبوخة باللحم المعلبة ٠ ١٤٣٦

 الخضر والفاكهة الخضر المطبوخة باللحم المعلبة ٠ ١٤٣٦

لاعمال النجارةالغراء الحيوانى  ٠ ١٤٤٣ البلاستيك والراتنجات والمواد  
 اللاصقة



 

 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

 الغراء الحيوانى لاعمال النجارة ٠ ١٤٤٣
البلاستيك والراتنجات والمواد 
 اللاصقة

 الخضر والفاكهة المكرونة باللحم المعلب ٠ ١٤٤٦

 الخضر والفاكهة المكرونة باللحم المعلب ٠ ١٤٤٦

الاغذية التقدير الكمى للانتيمون فى ٠ ١٤٤٧  ملوثات 

 ملوثات التقدير الكمى للانتيمون فى الاغذية ٠ ١٤٤٧

 ملوثات التقدير الكمى للنحاس فى الاغذية طريقة ) داى ايثيل داى ثيوكربامات ( ٠ ١٤٤٨

 ملوثات التقدير الكمى للنحاس فى الاغذية طريقة ) داى ايثيل داى ثيوكربامات ( ٠ ١٤٤٨

للقصدير فى محتويات المعلبات الغذائية التقدير الكمى ٠ ١٤٤٩  ملوثات 

 ملوثات التقدير الكمى للقصدير فى محتويات المعلبات الغذائية ٠ ١٤٤٩

 الورق وأدوات الكتابة ورق الرسم الهندسى الشفاف ) الكلك ( ٠ ١٤٥٣

 الورق وأدوات الكتابة ورق الرسم الهندسى الشفاف ) الكلك ( ٠ ١٤٥٣

 ملوثات المواصفات القياسية لتقدير الزرنيخ فى المنتجات الغذائية ٠ ١٤٦٠

 ملوثات المواصفات القياسية لتقدير الزرنيخ فى المنتجات الغذائية ٠ ١٤٦٠

 ملوثات تقدير الزنك فى الاغذية ٠ ١٤٦١

 ملوثات تقدير الزنك فى الاغذية ٠ ١٤٦١

( ١٣٠المجنس ( ) قرار  رقائق مخلفات تصنيع منتجات التبوغ ) التبغ ٠ ١٤٦٤  السجائر والتبوغ 

( ١٣٠رقائق مخلفات تصنيع منتجات التبوغ ) التبغ المجنس ( ) قرار  ٠ ١٤٦٤  السجائر والتبوغ 

 طريقة أخذ عينات المواد الغذائية لتقدير بقايا المبيدات فى الأغذية ٠ ١٤٦٥
متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

 طريقة أخذ عينات المواد الغذائية لتقدير بقايا المبيدات فى الأغذية ٠ ١٤٦٥
متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

ـ المبيدات الكلورونية ١طريقة فحص وتقدير بقايا مبيدات الآفات الزراعة فى الأغذية  ٠ ١٤٦٦
 والفسفورية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
البيطريةالعقاقير   

٠ ١٤٦٦ 
ـ المبيدات الكلورونية ١طريقة فحص وتقدير بقايا مبيدات الآفات الزراعة فى الأغذية 

 والفسفورية
متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية



 

 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

( ٥١٥الشحوم الحيوانية الغذائية المستخدمة فى الصناعات الغذائية ) قرار  ٠ ١٤٧١ ومنتجاتهاالزيوت والدهون    

( ٥١٥الشحوم الحيوانية الغذائية المستخدمة فى الصناعات الغذائية ) قرار  ٠ ١٤٧١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 

( ٥١٥سمك السالمون المعلب ) قرار  ٠ ١٤٧٢  الاسماك ومنتجاتها 

( ٥١٥سمك السالمون المعلب ) قرار  ٠ ١٤٧٢  الاسماك ومنتجاتها 

٢٠١٣( تعديل  ١٣٠قرار الكبدة المجمدة )  ٠ ١٤٧٣  اللحوم ومنتجاتها 

٢٠١٣( تعديل  ١٣٠الكبدة المجمدة ) قرار  ٠ ١٤٧٣  اللحوم ومنتجاتها 

 الأخشاب الأبواب الخشبية ذات التجليد ٠ ١٤٨٢

 الأخشاب الأبواب الخشبية ذات التجليد ٠ ١٤٨٢

الخارجىدلف أبواب السمر ذات العوارض و الأربطة المخصصة للاستخدام  ٠ ١٤٨٣  الأخشاب 

 الأخشاب دلف أبواب السمر ذات العوارض و الأربطة المخصصة للاستخدام الخارجى ٠ ١٤٨٣

 السكاكر والحلوى والكاكاو ومنتجاته بدائل زبدة الكاكاو ٠ ١٤٩٩

 السكاكر والحلوى والكاكاو ومنتجاته بدائل زبدة الكاكاو ٠ ١٤٩٩

والفاكهةالخضر  جوز الهند المبشور ٠ ١٥١١  

 الخضر والفاكهة جوز الهند المبشور ٠ ١٥١١

 المبيدات الحشرية المواد المالئة والحاملة المستخدمة فى مستحضرات المبيدات ٠ ١٥١٧

 المبيدات الحشرية المواد المالئة والحاملة المستخدمة فى مستحضرات المبيدات ٠ ١٥١٧

( ٥١٥الأسماك الزعنفية المعلبة ) قرار  ٠ ١٥٢١  الاسماك ومنتجاتها 

( ٥١٥الأسماك الزعنفية المعلبة ) قرار  ٠ ١٥٢١  الاسماك ومنتجاتها 

٢٠١٣( تعديل  ١٣٠اللحوم المجمدة ) قرار  ٠ ١٥٢٢  اللحوم ومنتجاتها 

٢٠١٣( تعديل  ١٣٠اللحوم المجمدة ) قرار  ٠ ١٥٢٢  اللحوم ومنتجاتها 

 اللحوم ومنتجاتها البيض المجفف ٠ ١٥٢٣

 اللحوم ومنتجاتها البيض المجفف ٠ ١٥٢٣

 الحبوب والبقول ومنتجاتها منتجات ذرة الفيشار ٠ ١٥٢٥



 

 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

 الحبوب والبقول ومنتجاتها منتجات ذرة الفيشار ٠ ١٥٢٥

 الكيماويات المتنوعه بيكربونات الصوديوم ٠ ١٥٢٩

 الكيماويات المتنوعه بيكربونات الصوديوم ٠ ١٥٢٩

العطريةالزيوت  عجينة الفتنة ٠ ١٥٣٠  

 الزيوت العطرية عجينة الفتنة ٠ ١٥٣٠

 الزيوت العطرية عجينة البنفسج ٠ ١٥٣١

 الزيوت العطرية عجينة البنفسج ٠ ١٥٣١

 الزيوت العطرية عجينة القرنفل ٠ ١٥٣٢

 الزيوت العطرية عجينة القرنفل ٠ ١٥٣٢

 الزيوت العطرية عجينة العتر ٠ ١٥٣٣

العطريةالزيوت  عجينة العتر ٠ ١٥٣٣  

 



 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 الزيوت العطرية عجينة الزنبق ٠ ١٥٣٤
 الزيوت العطرية عجينة الزنبق ٠ ١٥٣٤
وبطاقات التعبئة والتغليف  بيانات بطاقات منتجات المواد الغذائية ٠ ١٥٤٦

 المواد الغذائية
التعبئة والتغليف وبطاقات  بيانات بطاقات منتجات المواد الغذائية ٠ ١٥٤٦

 المواد الغذائية
 الخضر والفاكهة مهروس الزيتون الاسود ١ ١٥٥٤
 الخضر والفاكهة مهروس الزيتون الاسود ١ ١٥٥٤
التعبئة والتغليف وبطاقات  عبوات نقل عينات المواد الغذائية المأخوذة للتحليل ٠ ١٥٥٩

 المواد الغذائية
التعبئة والتغليف وبطاقات  عبوات نقل عينات المواد الغذائية المأخوذة للتحليل ٠ ١٥٥٩

 المواد الغذائية
٢٠١٣( تعديل  ٥١٥لحوم البقر والضأن ) الكورنيد المعلب ( ) قرار  ٠ ١٥٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ٥١٥الكورنيد المعلب ( ) قرار لحوم البقر والضأن )  ٠ ١٥٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
 مواد مضافة المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية ـ الأزو جرانين ٠ ١٥٧٠
 مواد مضافة المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية ـ الأزو جرانين ٠ ١٥٧٠
فف ) قمر الدين (لفائف المشمش المج ٠ ١٥٨٢  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة لفائف المشمش المجفف ) قمر الدين ( ٠ ١٥٨٢
( ١٣٠% ) قرار ٥٥% ، ٤٢شراب الفركتوز  ٠ ١٥٨٧ السكاكر والحلوى  

 والكاكاو ومنتجاته
( ١٣٠% ) قرار ٥٥% ، ٤٢شراب الفركتوز  ٠ ١٥٨٧ السكاكر والحلوى  

 والكاكاو ومنتجاته
( ١٣٠المياة المعدنية الطبيعية المعباة والمعدة للشرب ) قرار  ٠ ١٥٨٨  المياة 
( ١٣٠المياة المعدنية الطبيعية المعباة والمعدة للشرب ) قرار  ٠ ١٥٨٨  المياة 
٢٠٠٧( تعديل  ١٣٠مياة الشرب الطبيعية النقية المعبأة ) قرار  ٠ ١٥٨٩  المياة 
٢٠٠٧( تعديل  ١٣٠الشرب الطبيعية النقية المعبأة ) قرار  مياة ٠ ١٥٨٩  المياة 
 الاسمدة سماد اليوريا ٠ ١٥٩٤
 الاسمدة سماد اليوريا ٠ ١٥٩٤
( ٥١٥مسحوق الكريمة نباتية الدهن المعدة للخفق ) قرار  ٠ ١٥٩٩  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥مسحوق الكريمة نباتية الدهن المعدة للخفق ) قرار  ٠ ١٥٩٩  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الكريمة السائلة نباتية الدهن المعدة للخفق ) قرار  ٠ ١٦٠٠  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الكريمة السائلة نباتية الدهن المعدة للخفق ) قرار  ٠ ١٦٠٠  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥حبوب القمح ) قرار  ٠ ١٦٠١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الاشتراطات الأساسية لقمح ) تريتيكم استيفم( ١ ١٦٠١
( ٥١٥حبوب القمح ) قرار  ٠ ١٦٠١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الاشتراطات الأساسية لقمح ) تريتيكم استيفم( ١ ١٦٠١
غير الغازية ) مشوبات الفاكهة والمشروبات الصناعية (  المشروبات المحلاه ٢ ١٦٠٢

( ٥١٥) قرار   
 الخضر والفاكهة

المشروبات المحلاه غير الغازية ) مشوبات الفاكهة والمشروبات الصناعية (  ٢ ١٦٠٢
( ٥١٥) قرار   

 الخضر والفاكهة

 مستحضرات التجميل شامبو الشعر ٠ ١٦٠٩
التجميلمستحضرات  شامبو الشعر ٠ ١٦٠٩  



 

 الخضر والفاكهة البطاطس المعلبة ٠ ١٦١٠
 الخضر والفاكهة البطاطس المعلبة ٠ ١٦١٠
٢٠٠٨( تعديل  ٥١٥الالبان المبسترة ) قرار  ٠ ١٦١٦  الالبان ومنتجاتها 
٢٠٠٨( تعديل  ٥١٥الالبان المبسترة ) قرار  ٠ ١٦١٦  الالبان ومنتجاتها 
 البويات والورنيشات الجملكة ٠ ١٦١٧

 والأحبار
البويات والورنيشات  الجملكة ٠ ١٦١٧

 والأحبار
٢٠٠٨( تعديل  ٥١٥اللبن المعقم طويل العمر ) قرار  ٠ ١٦٢٣  الالبان ومنتجاتها 
٢٠٠٨( تعديل  ٥١٥اللبن المعقم طويل العمر ) قرار  ٠ ١٦٢٣  الالبان ومنتجاتها 
تلوين المنتجات الغذائية ) البتاكاروتين المصنع  المواد الملونة المستخدمة فى ٠ ١٦٢٤

) 
 مواد مضافة

المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية ) البتاكاروتين المصنع  ٠ ١٦٢٤
) 

 مواد مضافة

المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية أستر الأسيل لحمض  ٠ ١٦٢٥
٨الكاروتونيك بيتا أبو   

د مضافةموا  

المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية أستر الأسيل لحمض  ٠ ١٦٢٥
٨الكاروتونيك بيتا أبو   

 مواد مضافة

كاروتينال ٨المود الملونة المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية بيتا أبو  ٠ ١٦٢٦  مواد مضافة 
كاروتينال ٨تلوين المواد الغذائية بيتا أبو  المود الملونة المستخدمة فى ٠ ١٦٢٦  مواد مضافة 
( ٥١٥شرائح البطاطس المقلاة ) الشيبسى ( ) قرار  ٠ ١٦٢٩  الخضر والفاكهة 
( ٥١٥شرائح البطاطس المقلاة ) الشيبسى ( ) قرار  ٠ ١٦٢٩  الخضر والفاكهة 
( تعديل  ٥١٥قرار مشروبات الالبان المتخمرة والمعقمة بالطريقة اللحظية )  ٠ ١٦٣٣

٢٠٠٨ 
 الالبان ومنتجاتها

( تعديل  ٥١٥مشروبات الالبان المتخمرة والمعقمة بالطريقة اللحظية ) قرار  ٠ ١٦٣٣
٢٠٠٨ 

 الالبان ومنتجاتها

 الخضر والفاكهة طرق فحص واختبار المخللات ٠ ١٦٣٥
 الخضر والفاكهة طرق فحص واختبار المخللات ٠ ١٦٣٥
المائدةزيتون  ٠ ١٦٣٦  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة زيتون المائدة ٠ ١٦٣٦
 الكيماويات المتنوعه بيكربونات الأمونيوم لمستخدمة فى الصناعات الغذائية ) النشادر ( ٠ ١٦٤٠
 الكيماويات المتنوعه بيكربونات الأمونيوم لمستخدمة فى الصناعات الغذائية ) النشادر ( ٠ ١٦٤٠
( ٥١٥المطعم والمحلى المعقم بالطريقة اللحظية ) قرار اللبن  ٠ ١٦٤١  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥اللبن المطعم والمحلى المعقم بالطريقة اللحظية ) قرار  ٠ ١٦٤١  الالبان ومنتجاتها 
 مواد مضافة حمض الاسكوربيك فيتامين ج المستخدم فى الصناعات الغذائية ٠ ١٦٤٢
فيتامين ج المستخدم فى الصناعات الغذائية حمض الاسكوربيك ٠ ١٦٤٢  مواد مضافة 
( ٥١٥الالبان المجففة ) قرار  ٠ ١٦٤٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الالبان المجففة ) قرار  ٠ ١٦٤٨  الالبان ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها سمولينا القمح الديورم ودقيق قمح الديورم ٠ ١٦٤٩
القمح الديورم ودقيق قمح الديورم سمولينا ٠ ١٦٤٩  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ٥١٥اللبن الزبادى المطعم ) قرار  ٠ ١٦٥٠  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥اللبن الزبادى المطعم ) قرار  ٠ ١٦٥٠  الالبان ومنتجاتها 
 اللحوم ومنتجاتها الطيور الداجنة والأرانب المبردة ٠ ١٦٥١
الداجنة والأرانب المبردةالطيور  ٠ ١٦٥١  اللحوم ومنتجاتها 



 

الراتنجات والمواد المصاحبة لها المستخدمة فى صناعة المادة اللدنة الاساسية  ٠ ١٦٥٢
 لللبان

 مواد مضافة

الراتنجات والمواد المصاحبة لها المستخدمة فى صناعة المادة اللدنة الاساسية  ٠ ١٦٥٢
 لللبان

 مواد مضافة

التجميل ـ مزيلات وموانع العرق مستحضرات ٠ ١٦٥٣  مستحضرات التجميل 
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ مزيلات وموانع العرق ٠ ١٦٥٣
البويات والورنيشات  زيت نوى النخيل للاغراض الصناعية ٠ ١٦٥٧

 والأحبار
البويات والورنيشات  زيت نوى النخيل للاغراض الصناعية ٠ ١٦٥٧

 والأحبار
الإشتراطات والإختبارات -فرش الأسنان  ١ ١٦٦١  مستحضرات التجميل 
طريقة تحديد درجة قساوة منطقة انبثاق خصلات الشعر -فرش الأسنان  ٢ ١٦٦١  مستحضرات التجميل 
الإشتراطات والإختبارات -فرش الأسنان  ١ ١٦٦١  مستحضرات التجميل 
انبثاق خصلات الشعرطريقة تحديد درجة قساوة منطقة  -فرش الأسنان  ٢ ١٦٦١  مستحضرات التجميل 
 الأغذيه الخاصة شيكولاتة لمرضى السكر ٠ ١٦٦٧
 الأغذيه الخاصة شيكولاتة لمرضى السكر ٠ ١٦٦٧
 الحبوب والبقول ومنتجاتها مسحوق البسبوسة المجهز ٠ ١٦٦٨
 الحبوب والبقول ومنتجاتها مسحوق البسبوسة المجهز ٠ ١٦٦٨
 مواد مضافة المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية الكراميل ٠ ١٦٧٠
 مواد مضافة المواد الملونة المستخدمة فى تلوين المنتجات الغذائية الكراميل ٠ ١٦٧٠
البيكسين  -مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوين المنتجات الغذائيه  ١ ١٦٧١

 المعامل بالزيت
 مواد مضافة

البيكسين  -مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوين المنتجات الغذائيه  ٢ ١٦٧١
 المعامل بالماء

 مواد مضافة

البيكسين  -مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوين المنتجات الغذائيه  ٣ ١٦٧١
 المستخلص بالمذيب

 مواد مضافة

النوربيكسين  - مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوين المنتجات الغذائيه ٤ ١٦٧١
 المستخلص بالمذيبات

 مواد مضافة

لنوربيكسين  -مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوين المنتجات الغذائيه  ٥ ١٦٧١
 المعامل بالقلوي وغير المرسب بالحامض

 مواد مضافة

 مواد مضافة النوربيكسين المعامل بالقلوي ٦ ١٦٧١
البيكسين  -ن المنتجات الغذائيه مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوي ١ ١٦٧١

 المعامل بالزيت
 مواد مضافة

البيكسين  -مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوين المنتجات الغذائيه  ٢ ١٦٧١
 المعامل بالماء

 مواد مضافة

البيكسين  -مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوين المنتجات الغذائيه  ٣ ١٦٧١
 المستخلص بالمذيب

 مواد مضافة

النوربيكسين  -مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوين المنتجات الغذائيه  ٤ ١٦٧١
 المستخلص بالمذيبات

 مواد مضافة

لنوربيكسين  -مستخلصات الاناتو المستخدمه فى تلوين المنتجات الغذائيه  ٥ ١٦٧١
 المعامل بالقلوي وغير المرسب بالحامض

 مواد مضافة

المعامل بالقلوي النوربيكسين ٦ ١٦٧١  مواد مضافة 
تقدير المنظفات الصناعية ذات التركيب الأنيونى ) السالبة الشاحنة ( بقياس  ١ ١٦٧٤

 معدل أزرق الميثيلين
 المياة

تقدير المنظفات الصناعية ذات التركيب الأنيونى ) السالبة الشاحنة ( بقياس  ١ ١٦٧٤
 معدل أزرق الميثيلين

 المياة

 



 

 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى النيتريت ) طريقة مرجعية ( ٧ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير البروتين الخام ) طريقة كلداهل ( ٨ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير كمية المركبات النيتروجينيه الطياره ٩ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير حمض الثيوباربتيوريك ١٠ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير الرقم الهيدروجينى ١١ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها الكشف عن لحم الخيول ١٢ ٦٣
اللحوم ولحم الدواجن المنزوع ميكانيكيا تقدير محتوى الكالسيوم فى ١٣ ٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
 اللحوم ومنتجاتها طريقة الكشف عن الطفيليات التى ترى بالعين المجردة ١٤ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها الكشف عن ميكروب السل فى اللحوم والاحشاء والغدد الليمفاوية ١٥ ٦٣
طريقة اخذ العينة -اللحوم ومنتجاتها  طرق فحص وإختبار ١ ٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
 اللحوم ومنتجاتها طريقة تجهيز العينة للتحليل الكيميائى وتقدير السائل المنفصل ٢ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها طرق تقدير الرطوبة ٣ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير المحتوى من الدهن الحر ٤ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير الرماد الكلى ٥ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى الكلوريد ) بطريقة فولهرد ( ٦ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى النيتريت ) طريقة مرجعية ( ٧ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير البروتين الخام ) طريقة كلداهل ( ٨ ٦٣
ومنتجاتهااللحوم  تقدير كمية المركبات النيتروجينيه الطياره ٩ ٦٣  
 اللحوم ومنتجاتها تقدير حمض الثيوباربتيوريك ١٠ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير الرقم الهيدروجينى ١١ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها الكشف عن لحم الخيول ١٢ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى الكالسيوم فى اللحوم ولحم الدواجن المنزوع ميكانيكيا ١٣ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها طريقة الكشف عن الطفيليات التى ترى بالعين المجردة ١٤ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها الكشف عن ميكروب السل فى اللحوم والاحشاء والغدد الليمفاوية ١٥ ٦٣
اخذ العينات لتقدير متوسط الجودة -الورق والكرتون  ٠ ٨٦  الورق وأدوات الكتابة 
العينات لتقدير متوسط الجودةاخذ  -الورق والكرتون  ٠ ٨٦  الورق وأدوات الكتابة 
الظروف القياسية للتكييف والإختبار وطريقة  -اللب والورق والكرتون  ٠ ٨٧

 التحكم فى ظروف تكييف العينات
 الورق وأدوات الكتابة

الظروف القياسية للتكييف والإختبار وطريقة  -اللب والورق والكرتون  ٠ ٨٧
ييف العيناتالتحكم فى ظروف تك  

 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة الطرق القياسية لمعرفة اتجاهى الورق ٠ ٨٨
 الورق وأدوات الكتابة الطرق القياسية لمعرفة اتجاهى الورق ٠ ٨٨
س ٩٠٠ْالطرق القياسية لتقدير كمية الرماد فى الورق بالحرق عند  ٠ ٨٩  الورق وأدوات الكتابة 
س ٩٠٠ْالطرق القياسية لتقدير كمية الرماد فى الورق بالحرق عند  ٠ ٨٩  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة الاستطالة بمعدل ثابت )  -تقدير خواص الشد  -الورق والكرتون  ٢ ٩٠

مم/دقيقة( ٢٠  
 الورق وأدوات الكتابة

طريقة الاستطالة بمعدل ثابت )  -تقدير خواص الشد  -الورق والكرتون  ٣ ٩٠
مل/ق( ١٠٠  

 الورق وأدوات الكتابة

طريقة الاستطالة بمعدل ثابت )  -تقدير خواص الشد  -الورق والكرتون  ٢ ٩٠
مم/دقيقة( ٢٠  

 الورق وأدوات الكتابة

طريقة الاستطالة بمعدل ثابت )  -تقدير خواص الشد  -الورق والكرتون  ٣ ٩٠
مل/ق( ١٠٠  

 الورق وأدوات الكتابة



 

 

ية لأختبار درجة تشرب الورق لحبر الطباعة ) أختبار زين الطريقة القياس ٠ ٩١
 الخروع (

 الورق وأدوات الكتابة

الطريقة القياسية لأختبار درجة تشرب الورق لحبر الطباعة ) أختبار زين  ٠ ٩١
 الخروع (

 الورق وأدوات الكتابة

طريقة الورق و الكاربون ــ تقدير العتامه )باستخدام الورق كسطح خلفى( ـ  ٠ ٩٢
 الانعكاس المشتت

 الورق وأدوات الكتابة

الورق و الكاربون ــ تقدير العتامه )باستخدام الورق كسطح خلفى( ـ طريقة  ٠ ٩٢
 الانعكاس المشتت

 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير أنفصال طبقات الكرتون المضلع والسميك بالبلل ٠ ٩٣
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير أنفصال طبقات الكرتون المضلع والسميك بالبلل ٠ ٩٣
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير درجة امتصاص الورق للماء وحبر الطباعة ٠ ٩٤
الكتابةالورق وأدوات  الطريقة القياسية لتقدير درجة امتصاص الورق للماء وحبر الطباعة ٠ ٩٤  
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير تحمل الطى ٠ ٩٥
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير تحمل الطى ٠ ٩٥
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير مقاومة الانفجار ٠ ٩٦
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير مقاومة الانفجار ٠ ٩٦
درجة تقوس الورق بالبللالطريقة القياسية لتقدير  ٠ ٩٧  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير درجة تقوس الورق بالبلل ٠ ٩٧
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير تغيير مقاسات الورق ٠ ٩٨
الكتابةالورق وأدوات  الطريقة القياسية لتقدير تغيير مقاسات الورق ٠ ٩٨  
 اللحوم ومنتجاتها شوربة اللحوم ٠ ١١٩
 اللحوم ومنتجاتها شوربة اللحوم ٠ ١١٩
 الجلود ومنتجاتها الاختبارات الطبيعية للجلود ٠ ١٢٢
 الجلود ومنتجاتها الاختبارات الطبيعية للجلود ٠ ١٢٢
 الجلود ومنتجاتها الاختبارات الكيميائية والبيولوجية للجلود ٠ ١٢٣
 الجلود ومنتجاتها الاختبارات الكيميائية والبيولوجية للجلود ٠ ١٢٣
 الخضر والفاكهة منتجات الفاكهه المحفوظة ) فاكهه مجففه ـ فاكهه مسكره .... ( ٠ ١٢٩
المربى وجلى المربى -منتجات الفاكهة المحفوظة  ٢ ١٢٩  الخضر والفاكهة 
مجففه ـ فاكهه مسكره .... ( منتجات الفاكهه المحفوظة ) فاكهه ٠ ١٢٩  الخضر والفاكهة 
المربى وجلى المربى -منتجات الفاكهة المحفوظة  ٢ ١٢٩  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة البصل المجفف ٠ ١٣١
 الخضر والفاكهة البصل المجفف ٠ ١٣١
 الخضر والفاكهة منتجات الطماطم المحفو ظة ٠ ١٣٢
والفاكهةالخضر  مركزات الطماطم ١ ١٣٢  
 الخضر والفاكهة الطماطم المعبأة ٢ ١٣٢
 الخضر والفاكهة صلصة الطماطم بالتوابل الكاتشب ٣ ١٣٢
 الخضر والفاكهة الطماطم المجففة ٤ ١٣٢
 الخضر والفاكهة منتجات الطماطم المحفو ظة ٠ ١٣٢
 الخضر والفاكهة مركزات الطماطم ١ ١٣٢
والفاكهةالخضر  الطماطم المعبأة ٢ ١٣٢  
 الخضر والفاكهة صلصة الطماطم بالتوابل الكاتشب ٣ ١٣٢
 الخضر والفاكهة الطماطم المجففة ٤ ١٣٢
 الاسمدة سماد نترات الجير ٠ ١٤٤



 

 

 الاسمدة سماد نترات الجير ٠ ١٤٤
 الاسمدة سماد نترات النشادر ٠ ١٤٥
 الاسمدة سماد نترات النشادر ٠ ١٤٥
) كبريتات الامونيوم ( سماد سلفات النشادر ٠ ١٤٦  الاسمدة 
 الاسمدة سماد سلفات النشادر ) كبريتات الامونيوم ( ٠ ١٤٦
 الاسمدة سماد سوبر فوسفات الجير الأحادى ١ ١٤٧
 الاسمدة سماد سوبر الفوسفات الثلاثي ٢ ١٤٧
 الاسمدة سماد سوبر فوسفات الجير الأحادى ١ ١٤٧
 الاسمدة سماد سوبر الفوسفات الثلاثي ٢ ١٤٧
 الاسمدة سماد خبث الحديد ٠ ١٤٨
 الاسمدة سماد خبث الحديد ٠ ١٤٨
 الأخشاب الأسمدة الكيميائية المركبة والمخلوطة ٠ ١٤٩
 الأخشاب الأسمدة الكيميائية المركبة والمخلوطة ٠ ١٤٩
عام -العبوات الصفيح المستخدمة لتعبئة المواد الغذائية  ١ ١٥٣ وبطاقات التعبئة والتغليف  

 المواد الغذائية
عام -العبوات الصفيح المستخدمة لتعبئة المواد الغذائية  ١ ١٥٣ التعبئة والتغليف وبطاقات  

 المواد الغذائية
 الالبان ومنتجاتها اللبن الخام ١ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية السائلة ٢ ١٥٤
القشدة (القشدة الطبيعية المجففة ) مسحوق  ٣ ١٥٤  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية المخفوقة ٤ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها الزبد البقرى الطبيعى ٥ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها الزبد الجاموسى الطبيعي المحلي ٦ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها منتجات دهن اللبن البقرى ٧ ١٥٤
الطبيعي المحلي المسلي الجاموسي ٨ ١٥٤  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها اللبن الخام ١ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية السائلة ٢ ١٥٤

 



 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

التوابل والبهارات والنباتات  طرق فحص واختبار الشطة ٠ ١٦٧٥
 الطبية العطرية

التوابل والبهارات والنباتات  طرق فحص واختبار الشطة ٠ ١٦٧٥
العطريةالطبية   

( ١٣٠الخضر المشكلة المجمدة ) قرار  ٠ ١٦٧٦  الخضر والفاكهة 
( ١٣٠الخضر المشكلة المجمدة ) قرار  ٠ ١٦٧٦  الخضر والفاكهة 
 البويات والورنيشات والأحبار زيت جوز الهند للاغراض الصناعية ٠ ١٦٧٩
والأحبار البويات والورنيشات زيت جوز الهند للاغراض الصناعية ٠ ١٦٧٩  
التوابل والبهارات والنباتات  المستكة ٠ ١٦٨٠

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  المستكة ٠ ١٦٨٠

 الطبية العطرية
٢٠٠٩الملوخية الخضراء المجمدة تعديل  ٠ ١٦٨١  الخضر والفاكهة 
٢٠٠٩الملوخية الخضراء المجمدة تعديل  ٠ ١٦٨١  الخضر والفاكهة 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الاذرة ) الأذرة الشامية ( ٠ ١٦٨٣
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الاذرة ) الأذرة الشامية ( ٠ ١٦٨٣
التوابل والبهارات والنباتات  الحبهان ٠ ١٦٨٤

 الطبية العطرية
الكابسولات الكاملة -الحبهان  ١ ١٦٨٤ التوابل والبهارات والنباتات  

 الطبية العطرية
البذور -الحبهان  ٢ ١٦٨٤ التوابل والبهارات والنباتات  

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  الحبهان ٠ ١٦٨٤

 الطبية العطرية
الكابسولات الكاملة -الحبهان  ١ ١٦٨٤ التوابل والبهارات والنباتات  

 الطبية العطرية
البذور -الحبهان  ٢ ١٦٨٤ التوابل والبهارات والنباتات  

 الطبية العطرية
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠بيرجر اللحم المجمد ) قرار  ٠ ١٦٨٨  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠بيرجر اللحم المجمد ) قرار  ٠ ١٦٨٨  اللحوم ومنتجاتها 
 الخضر والفاكهة العنب المعد للتسويق المحلى ٠ ١٦٨٩
 الخضر والفاكهة العنب المعد للتسويق المحلى ٠ ١٦٨٩
 الخضر والفاكهة الموز المعد للتسويق المحلى ٠ ١٦٩٠
 الخضر والفاكهة الموز المعد للتسويق المحلى ٠ ١٦٩٠
 الخضر والفاكهة ثمار المانجو المعد للتسويق المحلى ٠ ١٦٩١
 الخضر والفاكهة ثمار المانجو المعد للتسويق المحلى ٠ ١٦٩١
 الخضر والفاكهة ثمار ليمون البنزهير ٠ ١٦٩٢
 الخضر والفاكهة ثمار ليمون البنزهير ٠ ١٦٩٢
التوابل والبهارات والنباتات  القرفة ٠ ١٦٩٣

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  القرفة ٠ ١٦٩٣

 الطبية العطرية
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠مفروم الحم الصافى ) قرار  ٠ ١٦٩٤  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠) قرار  مفروم الحم الصافى ٠ ١٦٩٤  اللحوم ومنتجاتها 



 

التوابل والبهارات والنباتات  القرنفل ٠ ١٦٩٥
 الطبية العطرية

التوابل والبهارات والنباتات  القرنفل ٠ ١٦٩٥
 الطبية العطرية

( ٥١٥لانشون لحم الدواجن ) قرار  ٠ ١٦٩٦  اللحوم ومنتجاتها 
( ٥١٥لانشون لحم الدواجن ) قرار  ٠ ١٦٩٦  اللحوم ومنتجاتها 
 مواد مضافة طرق فحص واختبار الفانيليا ٠ ١٦٩٧
 مواد مضافة طرق فحص واختبار الفانيليا ٠ ١٦٩٧
 -الكيماويات المستخدمة فى معالجة المياه المخصصة للاستهلاك الادمى  ٠ ١٧٠٠

 الشبة السائلة
 كيماويات معالجة المياه

 -معالجة المياه المخصصة للاستهلاك الادمى  الكيماويات المستخدمة فى ٠ ١٧٠٠
 الشبة السائلة

 كيماويات معالجة المياه

الأبواب والدلف والحلوق المصنعة من الأخشاب الطبيعية للإستخدام  ١ ١٧٠١
الاشتراطات العامة -الداخلى والخارجى   

 الأخشاب

للإستخدام الأبواب والدلف والحلوق المصنعة من الأخشاب الطبيعية  ٢ ١٧٠١
متطلبات الأبعاد -الداخلى والخارجى   

 الأخشاب

الأبواب والدلف والحلوق المصنعة من الأخشاب الطبيعية للإستخدام  ١ ١٧٠١
الاشتراطات العامة -الداخلى والخارجى   

 الأخشاب

الأبواب والدلف والحلوق المصنعة من الأخشاب الطبيعية للإستخدام  ٢ ١٧٠١
تطلبات الأبعادم -الداخلى والخارجى   

 الأخشاب

 الخضر والفاكهة البامية الطازجة المجمدة ٠ ١٧٠٢
 الخضر والفاكهة البامية الطازجة المجمدة ٠ ١٧٠٢
 الخضر والفاكهة البطيخ ٠ ١٧٠٣
 الخضر والفاكهة البطيخ ٠ ١٧٠٣
 الخضر والفاكهة ثمار الفراولة الطازجة ٠ ١٧٠٤
 الخضر والفاكهة ثمار الفراولة الطازجة ٠ ١٧٠٤
 الخضر والفاكهة البرقوق المعد للتسويق المحل ٠ ١٧٠٧
 الخضر والفاكهة البرقوق المعد للتسويق المحل ٠ ١٧٠٧
 الخضر والفاكهة البسلة الخضراء الطازجة ٠ ١٧٠٨
 الخضر والفاكهة البسلة الخضراء الطازجة ٠ ١٧٠٨
والفاكهةالخضر  ثمار الخوخ المعد للتسويق المحلى ٠ ١٧٠٩  
 الخضر والفاكهة ثمار الخوخ المعد للتسويق المحلى ٠ ١٧٠٩
 الخضر والفاكهة ثمار المشمش المعد للتسويق المحلى ٠ ١٧١٠
 الخضر والفاكهة ثمار المشمش المعد للتسويق المحلى ٠ ١٧١٠
 الخضر والفاكهة ثمار البرتقال المعد للاستهلاك الطازج ٠ ١٧١١
البرتقال المعد للاستهلاك الطازجثمار  ٠ ١٧١١  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة درنات البطاطس ٠ ١٧١٢
 الخضر والفاكهة درنات البطاطس ٠ ١٧١٢
 الخضر والفاكهة ثمار الكمثرى الطازجة ٠ ١٧٢٠
 الخضر والفاكهة ثمار الكمثرى الطازجة ٠ ١٧٢٠
المعدة للتسويق المحلى الفاصوليا الخضراء واللوبيا البخضراء ٠ ١٧٢١  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الخضراء واللوبيا البخضراء المعدة للتسويق المحلى ٠ ١٧٢١
 الخضر والفاكهة الخيار الطازج ٠ ١٧٢٢
 الخضر والفاكهة الخيار الطازج ٠ ١٧٢٢



 

 الخضر والفاكهة الجزر الاصفر المعد للتسويق المحلى ٠ ١٧٢٣
 الخضر والفاكهة الجزر الاصفر المعد للتسويق المحلى ٠ ١٧٢٣
التوابل والبهارات والنباتات  مركزات الفلفل الاحمر الحريف ) الصلصة الحريفة ( ٠ ١٧٢٤

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  مركزات الفلفل الاحمر الحريف ) الصلصة الحريفة ( ٠ ١٧٢٤

 الطبية العطرية
( ١٣٠لفسيخ ) قرار ا ١ ١٧٢٥  الاسماك ومنتجاتها 
( ١٣٠السردين المملح ) قرار  ٢ ١٧٢٥  الاسماك ومنتجاتها 
( ١٣٠الملوحة ) قرار  ٣ ١٧٢٥  الاسماك ومنتجاتها 
( ١٣٠الفسيخ ) قرار  ١ ١٧٢٥  الاسماك ومنتجاتها 
( ١٣٠السردين المملح ) قرار  ٢ ١٧٢٥  الاسماك ومنتجاتها 
( ١٣٠قرار الملوحة )  ٣ ١٧٢٥  الاسماك ومنتجاتها 
 الخضر والفاكهة الفلفل الحلو غير الحريف الطازج ٠ ١٧٢٩
 الخضر والفاكهة الفلفل الحلو غير الحريف الطازج ٠ ١٧٢٩
 الخضر والفاكهة ثمار البلح ) الزغلول والسمانى ( الطازجة ٠ ١٧٣٠
والفاكهةالخضر  ثمار البلح ) الزغلول والسمانى ( الطازجة ٠ ١٧٣٠  
 الخضر والفاكهة الجوافة المعدة للتسويق المحلى ٠ ١٧٣١
 الخضر والفاكهة الجوافة المعدة للتسويق المحلى ٠ ١٧٣١
 مواد مضافة الاشتراطات العامة للمواد الملونة المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ١٧٣٢
المنتجات الغذائية الاشتراطات العامة للمواد الملونة المستخدمة فى ٠ ١٧٣٢  مواد مضافة 
 مواد مضافة المواد الملونة الطبيعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية الكوركوتين ٠ ١٧٣٣
 مواد مضافة المواد الملونة الطبيعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية الكوركوتين ٠ ١٧٣٣
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الخضراء المجمدة ٠ ١٧٤٣
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الخضراء المجمدة ٠ ١٧٤٣
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الفول السودانى المحمص المعبأ ٠ ١٧٤٥
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الفول السودانى المحمص المعبأ ٠ ١٧٤٥
( ١٣٠الخرشوف المجمد ) قرار  ٠ ١٧٤٦  الخضر والفاكهة 
( ١٣٠الخرشوف المجمد ) قرار  ٠ ١٧٤٦  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة عصير الطماطم المجمد ٠ ١٧٤٧
 الخضر والفاكهة عصير الطماطم المجمد ٠ ١٧٤٧
 الخضر والفاكهة البسلة الخضراء المجمدة ٠ ١٧٤٨
 الخضر والفاكهة البسلة الخضراء المجمدة ٠ ١٧٤٨
 الخضر والفاكهة السبانخ الخضراء المجمدة ٠ ١٧٤٩
     الخضر والفاكهة السبانخ الخضراء المجمدة ٠ ١٧٤٩
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 المجموعة اسم المواصفة ء

 المياة تقدير المركبات الفينولية أحادية التكافؤ ـ والتحليل الكروماتوجرافى الغازى ١ ١٧٥٠

 المياة تقدير السيانيد الكلى ٢ ١٧٥٠

 المياة تقدير المركبات الفينولية أحادية التكافؤ ـ والتحليل الكروماتوجرافى الغازى ١ ١٧٥٠

 المياة تقدير السيانيد الكلى ٢ ١٧٥٠

 الورق وأدوات الكتابة أقلام العلامات )الفلوماستر( ٠ ١٧٥٨

 الورق وأدوات الكتابة أقلام العلامات )الفلوماستر( ٠ ١٧٥٨

مياة الشرب تقدير المواد العضويةطرق فحص واختبار  ٠ ١٧٦٣  المياة 

 المياة طرق فحص واختبار مياة الشرب تقدير المواد العضوية ٠ ١٧٦٣

 بذور السمسم ٠ ١٧٦٤
الحبوب والبقول 

 ومنتجاتها

 بذور السمسم ٠ ١٧٦٤
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

( ١٣٠شراب الشعير الخالى من الكحول ) قرار  ٠ ١٧٦٥  
المشروبات 
 والمشروبات الكحولية

( ١٣٠شراب الشعير الخالى من الكحول ) قرار  ٠ ١٧٦٥  
المشروبات 

 والمشروبات الكحولية

 الخضر والفاكهة ورق العنب المجمد ٠ ١٧٦٦

 الخضر والفاكهة ورق العنب المجمد ٠ ١٧٦٦

 الخضر والفاكهة البامية الجافة ٠ ١٧٦٧

 الخضر والفاكهة البامية الجافة ٠ ١٧٦٧

( ٥١٥اللبن المجفف نباتي الدهن ) قرار  ٠ ١٧٦٨  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥اللبن المجفف نباتي الدهن ) قرار  ٠ ١٧٦٨  الالبان ومنتجاتها 

حمض الفوسفوريك المستخدم فى الصناعات الكيماوية -حمض الفوسفوريك  ١ ١٧٧٢  الكيماويات المتنوعه 

حمض الفوسفوريك المستخدم فى انتاج الأسمدة -حمض الفوسفوريك  ٢ ١٧٧٢  الكيماويات المتنوعه 
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 المجموعة اسم المواصفة ء

حمض الفوسفوريك المستخدم فى الصناعات الكيماوية -حمض الفوسفوريك  ١ ١٧٧٢  الكيماويات المتنوعه 

حمض الفوسفوريك المستخدم فى انتاج الأسمدة -حمض الفوسفوريك  ٢ ١٧٧٢  الكيماويات المتنوعه 

 الأخشاب النوافذ وابواب الشرفات المصنعة من الاخشاب الطبيعية ٠ ١٧٧٤

 الأخشاب النوافذ وابواب الشرفات المصنعة من الاخشاب الطبيعية ٠ ١٧٧٤

 الكركدية ٠ ١٧٧٨
التوابل والبهارات 

والنباتات الطبية 
 العطرية

 الكركدية ٠ ١٧٧٨
التوابل والبهارات 

والنباتات الطبية 

 العطرية

 العرقسوس ٠ ١٧٨٣
التوابل والبهارات 

والنباتات الطبية 
 العطرية

 العرقسوس ٠ ١٧٨٣
التوابل والبهارات 

والنباتات الطبية 

 العطرية

 خام اساس اللبان ٠ ١٧٨٦
السكاكر والحلوى 

 والكاكاو ومنتجاته

 خام اساس اللبان ٠ ١٧٨٦
السكاكر والحلوى 

 والكاكاو ومنتجاته

 الاشتراطات الصحية تقدير عدد البكتريا والخمائر والفطريات فى الحبوب والبقول ومشتقاتهما المباشرة ٠ ١٧٩٣

 الاشتراطات الصحية تقدير عدد البكتريا والخمائر والفطريات فى الحبوب والبقول ومشتقاتهما المباشرة ٠ ١٧٩٣

 الخضر والفاكهة ثمار اليوسفى المعد للاستهلاك الطازج ٠ ١٧٩٤

 الخضر والفاكهة ثمار اليوسفى المعد للاستهلاك الطازج ٠ ١٧٩٤

 الخضر والفاكهة الطماطم المعدة للتسويق المحلى ٠ ١٧٩٥

 الخضر والفاكهة الطماطم المعدة للتسويق المحلى ٠ ١٧٩٥

 ملوثات الكشف عن الامينات السامة وطرق تقديرها فى الاغذية ٠ ١٧٩٦

 ملوثات الكشف عن الامينات السامة وطرق تقديرها فى الاغذية ٠ ١٧٩٦
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 المجموعة اسم المواصفة ء

 مشروب الشعير الغازى بطعم الفاكهة ٠ ١٧٩٧
المشروبات 

 والمشروبات الكحولية

 مشروب الشعير الغازى بطعم الفاكهة ٠ ١٧٩٧
المشروبات 
 والمشروبات الكحولية

 ملوثات طريقة التقدير الكمى للزئبق فى المنتجات الغذائية ٠ ١٨٠٦

 ملوثات طريقة التقدير الكمى للزئبق فى المنتجات الغذائية ٠ ١٨٠٦

( ١٣٠مرقة اللحوم والدجاج المجفف ) قرار  ١ ١٨١٩  اللحوم ومنتجاتها 

( ١٣٠مرقة اللحوم والدجاج المجفف ) قرار  ١ ١٨١٩  اللحوم ومنتجاتها 

 الخضر والفاكهة ثمار الخرشوف المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢١

 الخضر والفاكهة ثمار الخرشوف المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢١

 الخضر والفاكهة اللفت المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٢

 الخضر والفاكهة اللفت المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٢

 الخضر والفاكهة الكوسة المعدة للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٣

والفاكهةالخضر  الكوسة المعدة للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٣  

 الخضر والفاكهة الخس المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٤

 الخضر والفاكهة الخس المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٤

 الخضر والفاكهة البصل الطازج الكامل النضج ١ ١٨٢٥

 الخضر والفاكهة البصل الطازج الاخضر ٢ ١٨٢٥

 الخضر والفاكهة البصل الطازج الكامل النضج ١ ١٨٢٥

 الخضر والفاكهة البصل الطازج الاخضر ٢ ١٨٢٥

 الخضر والفاكهة البنجر المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٦

 الخضر والفاكهة البنجر المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٦

 الخضر والفاكهة الثوم المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٧
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 المجموعة اسم المواصفة ء

 الخضر والفاكهة الثوم المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٧

الباذنجان المعد للتسويق المحلىثمار  ٠ ١٨٢٨  الخضر والفاكهة 

 الخضر والفاكهة ثمار الباذنجان المعد للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٨

 الخضر والفاكهة السبانخ المعدة للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٩

 الخضر والفاكهة السبانخ المعدة للتسويق المحلى ٠ ١٨٢٩

( ٥١٥محلاة ) قرار  الالبان المبخرة والالبان المركز الغير ١ ١٨٣٠  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥الالبان المكثفة والالبان المركزة المحلاة ) قرار  ٢ ١٨٣٠  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥الالبان المبخرة والالبان المركز الغير محلاة ) قرار  ١ ١٨٣٠  الالبان ومنتجاتها 

( ٥١٥ الالبان المكثفة والالبان المركزة المحلاة ) قرار ٢ ١٨٣٠  الالبان ومنتجاتها 

 مواد مضافة الملح الصوديومى الكربوكس ميثيل سيليلوز المستخدم فى المواد الغذائية ٠ ١٨٣١

 مواد مضافة الملح الصوديومى الكربوكس ميثيل سيليلوز المستخدم فى المواد الغذائية ٠ ١٨٣١

( ٥١٥زيت بذرة القطن نصف المكرر ) قرار  ٠ ١٨٣٧  
والدهون الزيوت 

 ومنتجاتها

( ٥١٥زيت بذرة القطن نصف المكرر ) قرار  ٠ ١٨٣٧  
الزيوت والدهون 

 ومنتجاتها

 الأخشاب الخشب الحبيبى المغطى برقائق ورقية قشرية بالميلامين ٠ ١٨٣٨

 الأخشاب الخشب الحبيبى المغطى برقائق ورقية قشرية بالميلامين ٠ ١٨٣٨

المغطى برقائق ورقية قشرية بالميلامين طرق اختبار الخشب الحبيبى ٠ ١٨٣٩  الأخشاب 

 الأخشاب طرق اختبار الخشب الحبيبى المغطى برقائق ورقية قشرية بالميلامين ٠ ١٨٣٩

فحص وتقدير اللون -جودة المياه  ١ ١٨٤٢  المياة 

 المياة pH جودة المياه تقدير الرقم الهيدروجينى ٢ ١٨٤٢

اللون فحص وتقدير -جودة المياه  ١ ١٨٤٢  المياة 

 المياة pH جودة المياه تقدير الرقم الهيدروجينى ٢ ١٨٤٢
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 المجموعة اسم المواصفة ء

 المياة طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة تقدير الباريوم ٠ ١٨٤٥

 المياة طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة تقدير الباريوم ٠ ١٨٤٥

الكبريتاتتقدير  -طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة  ١ ١٨٤٦  المياة 

تقدير الكبريتيد -طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة  ٢ ١٨٤٦  المياة 

تقدير الكبريتات -طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة  ١ ١٨٤٦  المياة 

تقدير الكبريتيد -طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة  ٢ ١٨٤٦  المياة 

مياه الشرب المعبأة تقدير الكلوريدات طريقة فحص وأختبار ١ ١٨٤٧  المياة 

 المياة طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة تقدير الكلوريدات ١ ١٨٤٧

( ١٣٠الاغذية ذات الاستعمال الخاص ) مشروبات منخفضة السعرات ( ) قرار  ٠ ١٨٥٣  الأغذيه الخاصة 

( ١٣٠السعرات ( ) قرار  الاغذية ذات الاستعمال الخاص ) مشروبات منخفضة ٠ ١٨٥٣  الأغذيه الخاصة 

 مواد مضافة حمض الستريك المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ١٨٥٤

 مواد مضافة حمض الستريك المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ١٨٥٤

 المياة طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة تقدير الزيوت والشحوم والمركبات الهيدروكربونية ٠ ١٨٦١

١ ١٨٦١ 
تقدير الهيدروكربونات العطرية السداسية  -تقدير الهيدروكربونات العطرية المتعددة  -جودة المياه 

بعد  ( SIX PAH ) المتعددة بالجهاز الكروماتوجرافى بالطبقة الرقيقة عالى الإداء وذو الإضاءة للكشف

سائل ( -الاستخلاص ) سائل   
 المياة

سائل ( -تقدير الهيدروكربونات العطرية المتعدد ) سائل  - جودة المباه ٢ ١٨٦١  المياة 

 المياة طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة تقدير الزيوت والشحوم والمركبات الهيدروكربونية ٠ ١٨٦١

١ ١٨٦١ 
تقدير الهيدروكربونات العطرية السداسية  -تقدير الهيدروكربونات العطرية المتعددة  -جودة المياه 

بعد  ( SIX PAH ) المتعددة بالجهاز الكروماتوجرافى بالطبقة الرقيقة عالى الإداء وذو الإضاءة للكشف

سائل ( -الاستخلاص ) سائل   
 المياة

سائل ( -تقدير الهيدروكربونات العطرية المتعدد ) سائل  - جودة المباه ٢ ١٨٦١  المياة 

 المياة طريقة فحص وأختبار مياه الشرب المعبأة تقدير الأملاح الذائبة الكلية العسر ـ القلوية الكلية ٠ ١٨٦٣

مياه الشرب المعبأة تقدير الأملاح الذائبة الكلية العسر ـ القلوية الكلية طريقة فحص وأختبار ٠ ١٨٦٣  المياة 

 إ



 

Column
1 

Colum
n2 

Column3 Column4 

 المجموعة
   

طريقة القياس اللونى -التقدير الكمى للرصاص فى المواد الغذائية  ١ ١٨٦٥  ملوثات 
الطيفى طريقة القياس  -التقدير الكمى للرصاص فى المواد الغذائية  ٢ ١٨٦٥

 للامتصاص الذرى اللالهبى
 ملوثات

 ملوثات طريقة الأمتصاص الذري الطيفى ٣ ١٨٦٥
طريقة القياس اللونى -التقدير الكمى للرصاص فى المواد الغذائية  ١ ١٨٦٥  ملوثات 
طريقة القياس الطيفى  -التقدير الكمى للرصاص فى المواد الغذائية  ٢ ١٨٦٥

 للامتصاص الذرى اللالهبى
 ملوثات

 ملوثات طريقة الأمتصاص الذري الطيفى ٣ ١٨٦٥
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تقدير الرطوبة فى حبوب الذرة الكاملة والمطحونة ٢ ١٨٦٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تقدير محتوى الألياف الخام ٣ ١٨٦٦
 القوليات ـ تقدير الشوائب ، الحجم ، الروائح الغريبة ، الحشرات ٤ ١٨٦٦

 والصنف والنوع
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

 الحبوب والبقول ومنتجاتها تقدير الرطوبة فى حبوب الذرة الكاملة والمطحونة ٢ ١٨٦٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تقدير محتوى الألياف الخام ٣ ١٨٦٦
القوليات ـ تقدير الشوائب ، الحجم ، الروائح الغريبة ، الحشرات  ٤ ١٨٦٦

لنوعوالصنف وا  
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

( ١٣٠الجبن الطرى نباتى الدهن ) قرار  ٠ ١٨٦٧  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن الطرى نباتى الدهن ) قرار  ٠ ١٨٦٧  الالبان ومنتجاتها 
التوابل والبهارات والنباتات الطبية  طرق فحص واخبيار التوابل ٠ ١٨٦٨

 العطرية
أخذ العينات-التوابل والبهارات طرق فحص وإختبار  ١ ١٨٦٨ التوابل والبهارات والنباتات الطبية  

 العطرية
الفحص المجهرى -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٢ ١٨٦٨ التوابل والبهارات والنباتات الطبية  

 العطرية
تقدير المحتوى من المواد  -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٣ ١٨٦٨

والغربيةالدخيلة   
التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

تقدير المستخلص بالماء  -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٤ ١٨٦٨
 البارد والمستخلص الكحولى

التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

تقدير الرطوبة والرماد  -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٥ ١٨٦٨
 الكلى والرماد غير الذائب فى الحمض

التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

تقدير محتوى الزيت  ٦ -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٦ ١٨٦٨
 الطيار ) طريقة التقطير المائى(

التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

تقدير القاذورات )المواد  - طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات ٧ ١٨٦٨
 المعدنية والمخلفات الحيوانية (

التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

تقدير النشا والألياف الخام -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٨ ١٨٦٨ التوابل والبهارات والنباتات الطبية  
 العطرية

البهارات والنباتات الطبية التوابل و طرق فحص واخبيار التوابل ٠ ١٨٦٨
 العطرية

أخذ العينات-طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ١ ١٨٦٨ التوابل والبهارات والنباتات الطبية  
 العطرية

الفحص المجهرى -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٢ ١٨٦٨ التوابل والبهارات والنباتات الطبية  
 العطرية

تقدير المحتوى من المواد  -التوابل والبهارات  طرق فحص وإختبار ٣ ١٨٦٨
 الدخيلة والغربية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية



 

تقدير المستخلص بالماء  -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٤ ١٨٦٨
 البارد والمستخلص الكحولى

التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

تقدير الرطوبة والرماد  -وإختبار التوابل والبهارات طرق فحص  ٥ ١٨٦٨
 الكلى والرماد غير الذائب فى الحمض

التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

تقدير محتوى الزيت  ٦ -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٦ ١٨٦٨
 الطيار ) طريقة التقطير المائى(

 التوابل والبهارات والنباتات الطبية
 العطرية

تقدير القاذورات )المواد  -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٧ ١٨٦٨
 المعدنية والمخلفات الحيوانية (

التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

تقدير النشا والألياف الخام -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٨ ١٨٦٨  التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

مواد التحلية غير الكربوهيدراتية المستخدمة فى تحلية المنتجات  ٠ ١٨٧٣
 الغذائية) اسيسلفام البوتاسيوم (

 مواد مضافة

مواد التحلية غير الكربوهيدراتية المستخدمة فى تحلية المنتجات  ٠ ١٨٧٣
 الغذائية) اسيسلفام البوتاسيوم (

 مواد مضافة

المستخدمة فى المنتجات الغذائية د ل ـ ألفا ـ مضادات الأكسدة  ٠ ١٨٧٤
 توكوفيرول

 مواد مضافة

مضادات الأكسدة المستخدمة فى المنتجات الغذائية د ل ـ ألفا ـ  ٠ ١٨٧٤
 توكوفيرول

 مواد مضافة

٢٠٠٨( تعديل  ١٣٠تبغ المضغة ) قرار  ٠ ١٨٧٧  السجائر والتبوغ 
٢٠٠٨( تعديل  ١٣٠تبغ المضغة ) قرار  ٠ ١٨٧٧  السجائر والتبوغ 
 الورق وأدوات الكتابة الأكياس الورقية لتعبئة راتنج عديد كلوريد الفنيل ٠ ١٨٩٢
 الورق وأدوات الكتابة الأكياس الورقية لتعبئة راتنج عديد كلوريد الفنيل ٠ ١٨٩٢
 الورق وأدوات الكتابة الورق المكربن ذاتيا   ٠ ١٨٩٧
وأدوات الكتابةالورق  الورق المكربن ذاتيا   ٠ ١٨٩٧  
( ١٣٠سكر بودرة فائق النعومة ) قرار  ٠ ١٩٠٣ السكاكر والحلوى والكاكاو  

 ومنتجاته
( ١٣٠سكر بودرة فائق النعومة ) قرار  ٠ ١٩٠٣ السكاكر والحلوى والكاكاو  

 ومنتجاته
( ١٣٠سكر اللاكتوز ) قرار  ٠ ١٩٠٤ السكاكر والحلوى والكاكاو  

 ومنتجاته
( ١٣٠اللاكتوز ) قرار سكر  ٠ ١٩٠٤ السكاكر والحلوى والكاكاو  

 ومنتجاته
 الأغذيه الخاصة الاغذية ذات الاستعمال الخاص خالية الجلوتين ٠ ١٩٢٧
 الأغذيه الخاصة الاغذية ذات الاستعمال الخاص خالية الجلوتين ٠ ١٩٢٧
الاغذية ذات الاستعمال الخاص منخفضة الصوديوم وبدائل الملح  ٠ ١٩٢٨

 منخفض الصوديوم
 الأغذيه الخاصة

الاغذية ذات الاستعمال الخاص منخفضة الصوديوم وبدائل الملح  ٠ ١٩٢٨
 منخفض الصوديوم

 الأغذيه الخاصة

المواد المضافة المسموح بها مضادات الأكسدة المسموح بإضافتها  ٠ ١٩٢٩
 للمواد الغذائية

 مواد مضافة

ادات الأكسدة المسموح بإضافتها المواد المضافة المسموح بها مض ٠ ١٩٢٩
 للمواد الغذائية

 مواد مضافة

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الكمون ٠ ١٩٣٠
 العطرية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الكمون ٠ ١٩٣٠
 العطرية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الكراوية ٠ ١٩٣١
 العطرية



 

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الكراوية ٠ ١٩٣١
 العطرية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الينسون ٠ ١٩٣٢
 العطرية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الينسون ٠ ١٩٣٢
 العطرية

ارشادات حفظ وتداول عينات  -طرق أخذ العينات  -جودة المياه ٠ ١٩٣٣
 المياه

 المياة

ارشادات حفظ وتداول عينات  -طرق أخذ العينات  -المياهجودة  ٠ ١٩٣٣
 المياه

 المياة

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد المسموح به لبقايا مبيد داي كويت فى الأغذية والاعلاف ٠ ١٩٥٢
 العقاقير البيطرية

المبيدات الحشرية وبقايا متبقيات  الحد المسموح به لبقايا مبيد داي كويت فى الأغذية والاعلاف ٠ ١٩٥٢
 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أندرين ( فى الأغذية ٠ ١٩٥٤
 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أندرين ( فى الأغذية ٠ ١٩٥٤
عقاقير البيطريةال  

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد ) إيثوكسي كوين ( فى الأغذية ٠ ١٩٥٥
 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد ) إيثوكسي كوين ( فى الأغذية ٠ ١٩٥٥
البيطريةالعقاقير   

الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد ) فينتين ( فى الأغذية  ٠ ١٩٥٧
 والأعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد ) فينتين ( فى الأغذية  ٠ ١٩٥٧
 والأعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

ـ دى ( فى الأغذية ٤,٢الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد )  ٠ ١٩٥٩ متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  
 العقاقير البيطرية

ـ دى ( فى الأغذية ٤,٢الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد )  ٠ ١٩٥٩ متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  
 العقاقير البيطرية

المسموح به لبقايا مبيد ) كلوربيريفوس ( فى الأغذيةالحد الأقصي  ٠ ١٩٦٠ متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  
 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد ) كلوربيريفوس ( فى الأغذية ٠ ١٩٦٠
 العقاقير البيطرية

لبقايا مبيد ) فينثيون ( فى الأغذيةالحد الأقصى المسموح به  ٠ ١٩٦١ متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  
 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فينثيون ( فى الأغذية ٠ ١٩٦١
 العقاقير البيطرية

( فى الأغذيةالحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) داى فينيل  ٠ ١٩٦٣ متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  
 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) داى فينيل ( فى الأغذية ٠ ١٩٦٣
 العقاقير البيطرية

الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فينيتروثيون ( فى الأغذية و  ٠ ١٩٦٤
 الاعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فينيتروثيون ( فى الأغذية و  ٠ ١٩٦٤
 الاعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) دايمثويت ( فى الأغذية  ٠ ١٩٦٥
الأعلافو  

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) دايمثويت ( فى الأغذية  ٠ ١٩٦٥
 والأعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية



 

الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) ليندين ( فى الأغذية  ٠ ١٩٦٦
 والأعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) ليندين ( فى الأغذية  ٠ ١٩٦٦
 والأعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) داى كلوروفوس ( فى  ٠ ١٩٦٧
الاعلافالأغذية و   

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) داى كلوروفوس ( فى  ٠ ١٩٦٧
 الأغذية و الاعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

 الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) دايازينون ( فى الأغذية ٠ ١٩٦٨
 والأعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) دايازينون ( فى الأغذية  ٠ ١٩٦٨
 والأعلاف

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

يات المبيدات الحشرية وبقايا متبق الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فولبيت ( فى الأغذية ٠ ١٩٦٩
 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فولبيت ( فى الأغذية ٠ ١٩٦٩
 العقاقير البيطرية

٢٠١٣( تعديل  ١٣٠السجق المعلب ) قرار  ٠ ١٩٧١  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣تعديل  ( ١٣٠السجق المعلب ) قرار  ٠ ١٩٧١  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠السجق المجمد ) قرار  ٠ ١٩٧٢  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠السجق المجمد ) قرار  ٠ ١٩٧٢  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠الكفته المجمدة ) قرار  ٠ ١٩٧٣  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣تعديل (  ١٣٠الكفته المجمدة ) قرار  ٠ ١٩٧٣  اللحوم ومنتجاتها 
 الاسمدة إستخلاص الفوسفات الذائب فى الأحماض المعدنية للأسمدة ٠ ١٩٨٩
 الاسمدة إستخلاص الفوسفات الذائب فى الأحماض المعدنية للأسمدة ٠ ١٩٨٩
 الاسمدة طرق استخلاص الفوسفات الزائد فى الماء ) للأسمدة ( ٠ ١٩٩٠
الفوسفات الزائد فى الماء ) للأسمدة (طرق استخلاص  ٠ ١٩٩٠  الاسمدة 
 الأخشاب الواح الخشب المسدب والواح الخشب الطبقى ٠ ١٩٩٣
 الأخشاب الواح الخشب المسدب والواح الخشب الطبقى ٠ ١٩٩٣
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المجهزة على صورة مستحلب زيت فى الماء -صور مستحضرات المبيدات  ١١ ٥٣١٦  EW المبيدات الحشرية 

المعلقات المائية المكبسلة -صور مستحضرات المبيدات  ١٢ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 

 الورق وأدوات الكتابة أطباق البيض الكرتونية ٠ ٥٣١٥

 الورق وأدوات الكتابة أطباق البيض الكرتونية ٠ ٥٣١٥

العامة الإشتراطات -تراكيب الابواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ١ ٥٣١٣  الأخشاب 

متطلبات التصميم والتصنيع -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٢ ٥٣١٣  الأخشاب 

تركيب الأبواب -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٣ ٥٣١٣  الأخشاب 

صيانة الأبواب -للحريق ذات الدلف غير المعدنية تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة  ٤ ٥٣١٣  الأخشاب 

الإشتراطات العامة -تراكيب الابواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ١ ٥٣١٣  الأخشاب 

متطلبات التصميم والتصنيع -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٢ ٥٣١٣  الأخشاب 

تركيب الأبواب -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٣ ٥٣١٣  الأخشاب 

صيانة الأبواب -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٤ ٥٣١٣  الأخشاب 

اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة  طرق فحص وإختبار الكيماويات التى ١ ٥٣١١
تعيين الكادميوم والكروم والنيكل والرصاص -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه

طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة  ٢ ٥٣١١
تعيين الزرنيخ والسيلينيوم والانتيمون - للاستهلاك الادمى  

 كيماويات معالجة المياه

٣ ٥٣١١ 
طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة 

تعيين الزئبق -للاستهلاك الادمى   كيماويات معالجة المياه 

اساسها الالومنيوم المستحدمة فى معالجة المياه المخصص  طرق فحص وإختبار الكيماويات التى ٤ ٥٣١١
تعيين الحديد -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه

 -طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستحدمة فى معالجة المياه المخصصة  ٥ ٥٣١١
تعيين الالومنيوم -للاستهلاك الادمى   

المياهكيماويات معالجة   

٦ ٥٣١١ 
طرق فحص و إختبار الكيماويات التي أساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة 

زلة(تعيين السيليكات )الطريقة الطيفية بأستخدام المولبيدوسيليكات المخت -للاستهلاك الادمي   كيماويات معالجة المياه 

الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  طرق فحص و إختبار ٧ ٥٣١١
تعيين القلوية )بالمعايرة بطريقة الأوكسالات ( -للاستهلاك الادمي   

 كيماويات معالجة المياه
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الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  طرق فحص و إختبار ٩ ٥٣١١
تعيين الكبريتات)الطريقة الوزنية( -للاستهلاك الادمي   

 كيماويات معالجة المياه

١٠ ٥٣١١ 
الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  طرق فحص و إختبار

)طريقة المعايرة( -تعيين الحامضية الحرة -للاستهلاك الادمي   كيماويات معالجة المياه 

طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة  ١ ٥٣١١
تعيين الكادميوم والكروم والنيكل والرصاص -الادمى للاستهلاك   

 كيماويات معالجة المياه

طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة  ٢ ٥٣١١
تعيين الزرنيخ والسيلينيوم والانتيمون -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه

٣ ٥٣١١ 
طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة 

تعيين الزئبق -للاستهلاك الادمى   كيماويات معالجة المياه 

طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستحدمة فى معالجة المياه المخصص  ٤ ٥٣١١
تعيين الحديد - للاستهلاك الادمى  

 كيماويات معالجة المياه

 -طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستحدمة فى معالجة المياه المخصصة  ٥ ٥٣١١
تعيين الالومنيوم -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه

٦ ٥٣١١ 
الكيماويات التي أساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  طرق فحص و إختبار

تعيين السيليكات )الطريقة الطيفية بأستخدام المولبيدوسيليكات المختزلة( -للاستهلاك الادمي   كيماويات معالجة المياه 

الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  طرق فحص و إختبار ٧ ٥٣١١
تعيين القلوية )بالمعايرة بطريقة الأوكسالات ( -للاستهلاك الادمي   

 كيماويات معالجة المياه

الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  طرق فحص و إختبار ٩ ٥٣١١
تعيين الكبريتات)الطريقة الوزنية( -للاستهلاك الادمي   

 كيماويات معالجة المياه

١٠ ٥٣١١ 
الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  طرق فحص و إختبار

)طريقة المعايرة( -تعيين الحامضية الحرة -للاستهلاك الادمي   كيماويات معالجة المياه 

كود  -مواصفات رموز الباركود  -تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى  -تكنولوجيا المعلومات  ٠ ٥٢١٣
١٢٨ 

التعبئة والتغليف 
 وبطاقات المواد الغذائية

٠ ٥٢١٣ 
كود  -مواصفات رموز الباركود  -تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى  -تكنولوجيا المعلومات 

١٢٨ 
التعبئة والتغليف 

 وبطاقات المواد الغذائية

٠ ٥٢١٢ 
الكود  -مواصفات رموز الباركود  - تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى -تكنولوجيا المعلومات 

٢:٥المتداخل   
التعبئة والتغليف 
 وبطاقات المواد الغذائية

الكود  -مواصفات رموز الباركود  -تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى  -تكنولوجيا المعلومات  ٠ ٥٢١٢
٢:٥المتداخل   

التعبئة والتغليف 
 وبطاقات المواد الغذائية

طرق تقييم التغييرات فى نكهة المواد الغذائية نتيجة للتعبئة والتغليف -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢١١  تحاليل حسية للاغذية 

طرق تقييم التغييرات فى نكهة المواد الغذائية نتيجة للتعبئة والتغليف -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢١١  تحاليل حسية للاغذية 



 

رقم 

الموا

 صفة

ر

قم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

الارشادات العامة لقياس الحد الادنى للنكهة والرائحة والطعم عن -طرق إختبار -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢١٠  
(AFC- طريق اجراء الإختبار الاجبارى الثلاثى البديل ( 

 تحاليل حسية للاغذية

٠ ٥٢١٠ 
الارشادات العامة لقياس الحد الادنى للنكهة والرائحة والطعم عن -طرق إختبار -التحاليل الحسية   

(AFC-  الإختبار الاجبارى الثلاثى البديلطريق اجراء  تحاليل حسية للاغذية ) 

الإرشادات العامة لتأسيس الاطار العام للتقييم الحسى -طرق إختبار -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢٠٩  تحاليل حسية للاغذية 

الإرشادات العامة لتأسيس الاطار العام للتقييم الحسى -طرق إختبار -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢٠٩  تحاليل حسية للاغذية 

تحديد واختيار القائمين لتأسيس اطار التقييم الحسى عن طريق نظام متعدد الابعاد -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢٠٨  تحاليل حسية للاغذية 

تحديد واختيار القائمين لتأسيس اطار التقييم الحسى عن طريق نظام متعدد الابعاد -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢٠٨ للاغذيةتحاليل حسية    

إختبار الترتيب -التحاليل الحسية : طرق إختبار  ٠ ٥٢٠٧  تحاليل حسية للاغذية 

إختبار الترتيب -التحاليل الحسية : طرق إختبار  ٠ ٥٢٠٧  تحاليل حسية للاغذية 

اختيار المقيمين -التحاليل الحسية : الارشادات العامة لاختيار وتدريب ومتابعة المقيمين  ١ ٥٢٠٦  تحاليل حسية للاغذية 

الخبراء -التحاليل الحسية : الارشادات العامة لاختيار وتدريب ومتابعه المقيمين  ٢ ٥٢٠٦  تحاليل حسية للاغذية 

اختيار المقيمين -التحاليل الحسية : الارشادات العامة لاختيار وتدريب ومتابعة المقيمين  ١ ٥٢٠٦  تحاليل حسية للاغذية 

الخبراء -الحسية : الارشادات العامة لاختيار وتدريب ومتابعه المقيمين التحاليل  ٢ ٥٢٠٦  تحاليل حسية للاغذية 

التخزين المبرد -الثوم  ٠ ٥٢٠٥  الخضر والفاكهة 

التخزين المبرد -الثوم  ٠ ٥٢٠٥  الخضر والفاكهة 

التخزين المبرد -البصل  ٠ ٥٢٠٤  الخضر والفاكهة 

التخزين المبرد -البصل  ٠ ٥٢٠٤  الخضر والفاكهة 

تقدير محتوى حمض السوربيك -الخضر ، الفاكهة والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٢٠٣  الخضر والفاكهة 

تقدير محتوى حمض السوربيك -الخضر ، الفاكهة والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٢٠٣  الخضر والفاكهة 

صورة صبارشادات لقياس درجة حرارة الحبوب المخزنة على  -الحبوب والبقول  ٠ ٥٢٠٢  
الحبوب والبقول 

 ومنتجاتها

ارشادات لقياس درجة حرارة الحبوب المخزنة على صورة صب -الحبوب والبقول  ٠ ٥٢٠٢  
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير محتوى الهيدروكسي بروبيل باستخدام طريقة التقدير الطيفى المعروفة بالرنين  -النشا المحور  ٠ ٥٢٠١
لبروتون النواة المغناطيسى  (NMR) 

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها
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 المجموعة اسم المواصفة زء

تقدير محتوى الهيدروكسي بروبيل باستخدام طريقة التقدير الطيفى المعروفة بالرنين  -النشا المحور  ٠ ٥٢٠١
 (NMR) المغناطيسى لبروتون النواة

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

٠ ٥٢٠٠ 
تقدير المحتوى من مجموعات ميثيل الكربوكسي فى النشا المؤكسد )المحتوى على  -النشا المحور 

 مجموعة كربوكسى ميثيل (
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير المحتوى من مجموعات ميثيل الكربوكسي فى النشا المؤكسد )المحتوى على  -النشا المحور  ٠ ٥٢٠٠
 مجموعة كربوكسى ميثيل (

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

طريقة  -تقدير محتوي حمض الأديبك في اديبات النشا الثنائي المؤستل  -النشا المحور ٠ ٥١٩٩
 الكروماتوجراف الغازي

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

٠ ٥١٩٩ 
طريقة  -تقدير محتوي حمض الأديبك في اديبات النشا الثنائي المؤستل  -النشا المحور

الغازي الكروماتوجراف  
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير المحتوى من مجموعة الكربوكسيل فى النشا المؤكسد -النشا المحور  ٠ ٥١٩٨ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

تقدير المحتوى من مجموعة الكربوكسيل فى النشا المؤكسد -النشا المحور  ٠ ٥١٩٨ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

تقدير المحتوى من الاستيل الطريقة الإنزيمية -النشا المحور  ٠ ٥١٩٧  
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير المحتوى من الاستيل الطريقة الإنزيمية -النشا المحور  ٠ ٥١٩٧ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

في تجهيز مستحضرات  المواد ذات النشاط السطحي المبلله الناشره المستحلبه والمعلقه المستخدمه ٠ ٥١٣٦
 المبيدات

 المبيدات الحشرية

٠ ٥١٣٦ 
المواد ذات النشاط السطحي المبلله الناشره المستحلبه والمعلقه المستخدمه في تجهيز مستحضرات 
 المبيدات الحشرية المبيدات

 الورق وأدوات الكتابة الاغلفة البلاستيكية ٠ ٥١٣٣

الكتابة الورق وأدوات الاغلفة البلاستيكية ٠ ٥١٣٣  

 الأخشاب طرق الاختبار القياسيه لتعيين الثقل النوعى للخشب و المواد التركيبيه الخشبيه ٠ ٥١٢٨

 الأخشاب طرق الاختبار القياسيه لتعيين الثقل النوعى للخشب و المواد التركيبيه الخشبيه ٠ ٥١٢٨

 الورق وأدوات الكتابة دبابيس الدباسة ٠ ٥١٢٦

الدباسةدبابيس  ٠ ٥١٢٦  الورق وأدوات الكتابة 

الحاملة للفرجار -الاقلام الانبوبية الفنية  ٠ ٥١٢٥  الورق وأدوات الكتابة 
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الحاملة للفرجار -الاقلام الانبوبية الفنية  ٠ ٥١٢٥  الورق وأدوات الكتابة 

 الأعلاف الحيوانية اغذية القطط والكلاب ـ الاغذيه الجافه المصنعة ١ ٥١٢٣

الفيتامينات و الاملاح المعدنيه النادره -اغذية القطط والكلاب  ٢ ٥١٢٣  الأعلاف الحيوانية 

 الأعلاف الحيوانية اغذية القطط والكلاب ـ الاغذيه الجافه المصنعة ١ ٥١٢٣

الفيتامينات و الاملاح المعدنيه النادره -اغذية القطط والكلاب  ٢ ٥١٢٣  الأعلاف الحيوانية 

الطازجالتفاح  ٠ ٥١٢٢  الخضر والفاكهة 

 الخضر والفاكهة التفاح الطازج ٠ ٥١٢٢

 مساحيق المشروبات المنكهه غير الغازيه ٠ ٥١٢١
المشروبات 
 والمشروبات الكحولية

 مساحيق المشروبات المنكهه غير الغازيه ٠ ٥١٢١
المشروبات 
 والمشروبات الكحولية

السكاكر والحلوى  السكـر الخام ٠ ٥١٢٠
ومنتجاتهوالكاكاو   

 السكـر الخام ٠ ٥١٢٠
السكاكر والحلوى 
 والكاكاو ومنتجاته

 الاشتراطات الصحية دستور الممارسات الصحية للاغذيه المعلبه منخفضة الحموضه و المحمضه ٠ ٥١١٩

 الاشتراطات الصحية دستور الممارسات الصحية للاغذيه المعلبه منخفضة الحموضه و المحمضه ٠ ٥١١٩

 الأغذيه الخاصة القواعد العامه لاضافة المغذيات الضروريه للاغذيه ٠ ٥١١٨

 الأغذيه الخاصة القواعد العامه لاضافة المغذيات الضروريه للاغذيه ٠ ٥١١٨

 الأغذيه الخاصة بسكويت المدارس ٠ ٥١١٧

 الأغذيه الخاصة بسكويت المدارس ٠ ٥١١٧

الغذائيهالكاراجينان المستخدم في المنتجات  ٠ ٥١١٦  مواد مضافة 

 مواد مضافة الكاراجينان المستخدم في المنتجات الغذائيه ٠ ٥١١٦

 الحلاوه الطحينيه المضاف اليها جنين القمح ٠ ٥١١٥
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  الحلاوه الطحينيه المضاف اليها جنين القمح ٠ ٥١١٥
 ومنتجاتها
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الحبوب والبقول  الحلاوه الشعر ٠ ٥١١٤
 ومنتجاتها

 الحلاوه الشعر ٠ ٥١١٤
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  اللب الأبيـض ٠ ٥١١٣
 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  اللب الأبيـض ٠ ٥١١٣
 ومنتجاتها
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رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 الحبوب والبقول ومنتجاتها حبوب الشـعير ٠ ٥١١٢
 الحبوب والبقول ومنتجاتها حبوب الشـعير ٠ ٥١١٢
ومنتجاتهاالحبوب والبقول  حبوب أذرة الفيشار ٠ ٥١١١  
 الحبوب والبقول ومنتجاتها حبوب أذرة الفيشار ٠ ٥١١١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها النشا المحور ) درجة غذائية ( ٠ ٥١١٠
 الحبوب والبقول ومنتجاتها النشا المحور ) درجة غذائية ( ٠ ٥١١٠
 الأعلاف الحيوانية مواد علف الحيوان ـ تقدير الليسين المتاح ٠ ٥١٠٦
 الأعلاف الحيوانية مواد علف الحيوان ـ تقدير الليسين المتاح ٠ ٥١٠٦
ميكروبيولوجيا الأغذية والأعلاف ـ طريقة الكشف عن المكروب الليستريا  ٠ ٥١٠٥

 مونوسيتوجينس
 الاشتراطات الصحية

طريقة الكشف وعد الليستريا  -ميكروبيولوجيا الاغذية والأعلاف  ٢ ٥١٠٥
) طريقة العد( - مونوسيتوجينس  

 الاشتراطات الصحية

ميكروبيولوجيا الأغذية والأعلاف ـ طريقة الكشف عن المكروب الليستريا  ٠ ٥١٠٥
 مونوسيتوجينس

 الاشتراطات الصحية

طريقة الكشف وعد الليستريا  -ميكروبيولوجيا الاغذية والأعلاف  ٢ ٥١٠٥
) طريقة العد( -مونوسيتوجينس   

 الاشتراطات الصحية

١٠٤٥  الاشتراطات الصحية عدد البكتريا الهوائية المحبة للحرارة المتوسطة فى منتجات البيض ٠ 
 الاشتراطات الصحية عدد البكتريا الهوائية المحبة للحرارة المتوسطة فى منتجات البيض ٠ ٥١٠٤
 الاشتراطات الصحية أساسيات وضع وتطبيق المعايير الميكروبيولوجية للأغذية ٠ ٥١٠٣
 الاشتراطات الصحية أساسيات وضع وتطبيق المعايير الميكروبيولوجية للأغذية ٠ ٥١٠٣
 الاشتراطات الصحية دستور الممارسات الصحية للاغذيه المبرده المعبأه ممتدة فترة الصلاحيه ٠ ٥١٠٢
الصحيةالاشتراطات  دستور الممارسات الصحية للاغذيه المبرده المعبأه ممتدة فترة الصلاحيه ٠ ٥١٠٢  
عد بكتريا حمض اللاكتيك المحبة  -ميكروبيولوجى الاغذية ومواد العلف  ٠ ٥١٠١

س ٠٣ْطريقة عد المستعمرات عند  -للحرارة المتوسطة   
 الاشتراطات الصحية

عد بكتريا حمض اللاكتيك المحبة  -ميكروبيولوجى الاغذية ومواد العلف  ٠ ٥١٠١
س ٠٣ْات عند طريقة عد المستعمر -للحرارة المتوسطة   

 الاشتراطات الصحية

طريقة  -تقدير الهيدروكربونات عديدة الانوية سداسية الحلقة  -جودة المياه  ١ ٥١٠٠
 كروماتوجرافيا الطبقة الرقيقة

 المياة

طريقة  -تقدير الهيدروكربونات عديدة الانوية سداسية الحلقة  -جودة المياه  ١ ٥١٠٠
 كروماتوجرافيا الطبقة الرقيقة

 المياة

 المياة قياس نشاط بيتا الإجمالى فى الماء غير المالح ٠ ٥٠٩٩
 المياة قياس نشاط بيتا الإجمالى فى الماء غير المالح ٠ ٥٠٩٩
إشتراطات النضج -الموز الاخضر  ٠ ٥٠٤٣  الخضر والفاكهة 
إشتراطات النضج -الموز الاخضر  ٠ ٥٠٤٣  الخضر والفاكهة 
التخزين المبرددليل  -المشمش  ٠ ٥٠٤٢  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -المشمش  ٠ ٥٠٤٢  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -الفراولة  ٠ ٥٠٤١  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -الفراولة  ٠ ٥٠٤١  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -برقوق  ٠ ٥٠٤٠  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -برقوق  ٠ ٥٠٤٠  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -مانجو  ٠ ٥٠٣٩  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -مانجو  ٠ ٥٠٣٩  الخضر والفاكهة 



 

 

تقديرمحتوى الحديد بإستخدام طريقة  -الخضر والفاكهة ومنتجاتها المشتقة  ٠ ٥٠٣٨
 الامتصاص الذرى ذو اللهب

 الخضر والفاكهة

تقديرمحتوى الحديد بإستخدام طريقة  -الخضر والفاكهة ومنتجاتها المشتقة  ٠ ٥٠٣٨
 الامتصاص الذرى ذو اللهب

 الخضر والفاكهة

 -تقدير محتوى حمض البنزويك  -الخضر والفاكهة ومنتجاتهاالمشتقة  ٠ ٥٠٣٧
 بإستخدام طريقة الإسبكتروفوتوميتر

 الخضر والفاكهة

 -تقدير محتوى حمض البنزويك  -ومنتجاتهاالمشتقة الخضر والفاكهة  ٠ ٥٠٣٧
 بإستخدام طريقة الإسبكتروفوتوميتر

 الخضر والفاكهة

دليل التخزين والنقل -الأفوكادو ٠ ٥٠٣٦  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين والنقل -الأفوكادو ٠ ٥٠٣٦  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين والنقل المبرد -الفلفل الحلو  ٠ ٥٠٣٥  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين والنقل المبرد -الفلفل الحلو  ٠ ٥٠٣٥  الخضر والفاكهة 
التخزين والنقل المبرد -الخيار  ٠ ٥٠٣٤  الخضر والفاكهة 
التخزين والنقل المبرد -الخيار  ٠ ٥٠٣٤  الخضر والفاكهة 
تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ١ ٥٠٣٣

 الزرنيخ بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى
 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ٢ ٥٠٣٣
 الزئبق بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ٣ ٥٠٣٣
 الرصاص تقدير محتوى الرصاص

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ٤ ٥٠٣٣
 الكادميوم بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ١ ٥٠٣٣
 الزرنيخ بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ٢ ٥٠٣٣
 الزئبق بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ٣ ٥٠٣٣
 الرصاص تقدير محتوى الرصاص

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ٤ ٥٠٣٣
 الكادميوم بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات

طريقة ايورز لقياس القطبية -تقدير محتوى النشا  -النشا الطبيعى  ٠ ٥٠٣٢  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طريقة ايورز لقياس القطبية -تقدير محتوى النشا  -النشا الطبيعى  ٠ ٥٠٣٢  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طريقة قياس فرق الجهد -تقدير محتوى الكلوريد  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٣١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طريقة قياس فرق الجهد -تقدير محتوى الكلوريد  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٣١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير الرماد المكبرت -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٣٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير الرماد المكبرت -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٣٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طريقة كارل فيشر  -تقدير محتوى الماء  -للنشا  منتجات التحلل المائى ٠ ٥٠٢٩

 المعدلة
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة كارل فيشر  -تقدير محتوى الماء  -منتجات التحلل المائى للنشا  ٠ ٥٠٢٩
 المعدلة

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

ة قياس طريق -تقدير محتوى ثانى اكسيد الكبريت  -النشا و المنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٨
 الحموضة وطريقة القياس المائى

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة قياس  -تقدير محتوى ثانى اكسيد الكبريت  -النشا و المنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٨
 الحموضة وطريقة القياس المائى

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة  -تقدير محتوى النيتروجين بطريقة كلداهل  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٧
 الاسبكتروفوتوميتر

 الحبوب والبقول ومنتجاتها



 

 

طريقة  -تقدير محتوى النيتروجين بطريقة كلداهل  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٧
 الاسبكتروفوتوميتر

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

 -تقدير اختزال الطاقة ومكافئ الدكستروز -ل المائي للنشا منتجات التحل ٠ ٥٠٢٦
 طريقة لين واينون الحجمية

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

 -تقدير اختزال الطاقة ومكافئ الدكستروز -منتجات التحلل المائي للنشا  ٠ ٥٠٢٦
 طريقة لين واينون الحجمية

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

تقديرمحتوى الدهن الكلى -أو المحور  النشا الطبيعى ٠ ٥٠٢٥  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقديرمحتوى الدهن الكلى -النشا الطبيعى أو المحور  ٠ ٥٠٢٥  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طريقة المقياس  -تقدير محتوى الفوسفور الكلى  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٤

 الطيفى الاسيكتروفوتوميتر
والبقول ومنتجاتهاالحبوب   

طريقة المقياس  -تقدير محتوى الفوسفور الكلى  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٤
 الطيفى الاسيكتروفوتوميتر

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

تقدير الرماد -النشا ٠ ٥٠٢٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير الرماد -النشا ٠ ٥٠٢٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الاسماك ومنتجاتها الاستاكوزا ) اللوبستر ( المجمدة سريعا   ٠ ٥٠٢٢
 الاسماك ومنتجاتها الاستاكوزا ) اللوبستر ( المجمدة سريعا   ٠ ٥٠٢٢
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المبرد ٠ ٥٠٢١
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المبرد ٠ ٥٠٢١
ميثوميل فى الأغذية والأعلافالحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد  ٠ ٥٠٢٠ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ميثوميل فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠٢٠

 وبقايا العقاقير البيطرية
الأغذية والأعلاف الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد تبيوكونازول فى ٠ ٥٠١٩ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد تبيوكونازول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٩

 وبقايا العقاقير البيطرية
الأغذية والأعلاف الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد فنكلوزولين فى ٠ ٥٠١٨ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد فنكلوزولين فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٨

 وبقايا العقاقير البيطرية
الأغذية والأعلاف الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد تراى أدمينول فى ٠ ٥٠١٧ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد تراى أدمينول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٧

 وبقايا العقاقير البيطرية
ة والأعلافالحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد إيثوروفوس فى الأغذي ٠ ٥٠١٦ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد إيثوروفوس فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٦

 وبقايا العقاقير البيطرية
 طرق فحص وأختبار البصل المجفف والثوم المجفف طريقة الأسترجاع ٠ ٥٠١٥

 لإجراء التقييم المعيارى الحسى ) ملحق أ (
 الخضر والفاكهة

طرق فحص وأختبار البصل المجفف والثوم المجفف طريقة الأسترجاع  ٠ ٥٠١٥
 لإجراء التقييم المعيارى الحسى ) ملحق أ (

 الخضر والفاكهة

طرق فحص وأختبار هيدروسيد الصوديوم تعيين محتوى الزئبق بطريقة  ١ ٥٠١٣
تصاص الطيف الذرى بدون لهبمقياس أم  

 الكيماويات المتنوعه

طرق فحص وأختبار هيدروسيد الصوديوم تعيين محتوى الزئبق بطريقة  ١ ٥٠١٣
 مقياس أمتصاص الطيف الذرى بدون لهب

 الكيماويات المتنوعه

 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ طلاء الأظافر ٠ ٥٠١١
الأظافر مستحضرات التجميل ـ طلاء ٠ ٥٠١١  مستحضرات التجميل 



 

 

الورق والكارتون ـ تقدير الخشونة / النعومة ) بطريقة التسريب الهوائى (  ٠ ٥٠٠٥
 طريقة بندتسين

 الورق وأدوات الكتابة

الورق والكارتون ـ تقدير الخشونة / النعومة ) بطريقة التسريب الهوائى (  ٠ ٥٠٠٥
 طريقة بندتسين

 الورق وأدوات الكتابة

جودة المياه ـ تقدير العناصر الثقيلة بقياس امتصاص الطيف الذري بواسطة  ٠ ٤٩٢٤
 الفرن الجرافيتى

 المياة

جودة المياه ـ تقدير العناصر الثقيلة بقياس امتصاص الطيف الذري بواسطة  ٠ ٤٩٢٤
 الفرن الجرافيتى

 المياة

يةالحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) ميثوكارب ( فى الأغذ ٠ ٤٩٢٣ متبقيات المبيدات الحشرية  
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) ميثوكارب ( فى الأغذية ٠ ٤٩٢٣
 وبقايا العقاقير البيطرية

المبيدات الحشرية متبقيات  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فيناريمول ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٩٢٢
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فيناريمول ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٩٢٢
 وبقايا العقاقير البيطرية

مُدخل ٤,٤٠٦من أصل  ١,٥٠٠إلى  ١,٤٠١إظهار   
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رقم 
المواص
 فة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أثيفون ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٩٢١
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أثيفون ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٩٢١
 وبقايا العقاقير البيطرية

 السجائر والتبوغ الكشف عن بنزوات الصوديوم وتقديرها فى منتجات التبغ ٠ ٤٩٢٠
والتبوغالسجائر  الكشف عن بنزوات الصوديوم وتقديرها فى منتجات التبغ ٠ ٤٩٢٠  
 مواد مضافة طرق فحص وأختبار الكراميل المستخدم فى تلوين المنتجات الغذائية ٠ ٤٩١٩
 مواد مضافة طرق فحص وأختبار الكراميل المستخدم فى تلوين المنتجات الغذائية ٠ ٤٩١٩
طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير المستخلص بالماء  ٠ ٤٩١٨

 البارد
والفاكهةالخضر   

طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير المستخلص بالماء  ٠ ٤٩١٨
 البارد

 الخضر والفاكهة

طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير الرماد الذائب  ٠ ٤٩١٧
 بالحمض

 الخضر والفاكهة

تقدير الرماد الذائب طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ  ٠ ٤٩١٧
 بالحمض

 الخضر والفاكهة

 الخضر والفاكهة طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير الرماد الكلى ٠ ٤٩١٦
 الخضر والفاكهة طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير الرماد الكلى ٠ ٤٩١٦
كشف عن سلالات الشيجلاميكروبيولوجيا الأغذية ـ طريقة ال ٠ ٤٩١٥  الاشتراطات الصحية 
 الاشتراطات الصحية ميكروبيولوجيا الأغذية ـ طريقة الكشف عن سلالات الشيجلا ٠ ٤٩١٥
 الاشتراطات الصحية تقدير المكورات المعوية ) الأنتيروكوكاى ( فى الأغذية ٠ ٤٩١٤
الأغذية تقدير المكورات المعوية ) الأنتيروكوكاى ( فى ٠ ٤٩١٤  الاشتراطات الصحية 
 الأخشاب التهيئة الرطوبية للأخشاب الطبيعية والخامات الخشبية التركيبية ٠ ٤٨٩٢
 الأخشاب التهيئة الرطوبية للأخشاب الطبيعية والخامات الخشبية التركيبية ٠ ٤٨٩٢
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ تقدير قلوية الكربونات ٠ ٤٨٩١
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ تقدير قلوية الكربونات ٠ ٤٨٩١
نوعية المياه ـ تعيين الصوديوم والبوتاسيوم باستخدام جهاز الأبعاد الطيفى ذو  ٠ ٤٨٩٠

 اللهب
 الغازات وتلوث البيئة

نوعية المياه ـ تعيين الصوديوم والبوتاسيوم باستخدام جهاز الأبعاد الطيفى ذو  ٠ ٤٨٩٠
 اللهب

 الغازات وتلوث البيئة

اخذ العينة -إختبار المواسير  -الورق والكرتون  ١ ٤٨٨٩  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ أختبار المواسير ـ قياس الأبعاد ٢ ٤٨٨٩
اخذ العينة -إختبار المواسير  -الورق والكرتون  ١ ٤٨٨٩  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ أختبار المواسير ـ قياس الأبعاد ٢ ٤٨٨٩
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ خصائص الأقطار الداخلية لمواسير اللف ٠ ٤٨٨٨
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ خصائص الأقطار الداخلية لمواسير اللف ٠ ٤٨٨٨
متطلبات أى منشأة فى سلسلة الغذاء -نظم إدارة سلامة الأغذية  ٠ ٤٨٨٤  الاشتراطات الصحية 
التتبع فى سلسلة الأغذية والأعلاف  -متطلبات أى منشأة فى سلسلة الغذاء  ٥ ٤٨٨٤

 الأساسيات العامة والمتطلبات الأساسية لتصميم وتطبيق النظام
 الاشتراطات الصحية

متطلبات أى منشأة فى سلسلة الغذاء -نظم إدارة سلامة الأغذية  ٠ ٤٨٨٤  الاشتراطات الصحية 
التتبع فى سلسلة الأغذية والأعلاف  -متطلبات أى منشأة فى سلسلة الغذاء  ٥ ٤٨٨٤

 الأساسيات العامة والمتطلبات الأساسية لتصميم وتطبيق النظام
 الاشتراطات الصحية



 

ية الجافةالبقوليات غير الزيت ٠ ٤٨٨٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها البقوليات غير الزيتية الجافة ٠ ٤٨٨٣
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) كاديوسافوس ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٨٨٢

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) كاديوسافوس ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٨٨٢

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) سيفلوثرين ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٨٨١

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) سيفلوثرين ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٨٨١

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أباميكتين ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٨٨٠

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أباميكتين ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٨٨٠

 وبقايا العقاقير البيطرية
السجائر ـ التقدير الكلى والجزئي للنيكوتين الجاف الحر لدخان السجائر  ٠ ٤٨٧٩

 باستخدام ماكينة التدخين التحليلية
 السجائر والتبوغ

السجائر ـ التقدير الكلى والجزئي للنيكوتين الجاف الحر لدخان السجائر  ٠ ٤٨٧٩
 باستخدام ماكينة التدخين التحليلية

 السجائر والتبوغ

التوابل والبهارات والنباتات  حصى اللبان المجفف ٠ ٤٨٧٨
 الطبية العطرية

التوابل والبهارات والنباتات  حصى اللبان المجفف ٠ ٤٨٧٨
 الطبية العطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) كاربندازيم ( فى الإغذية والاعلاف ٠ ٤٨٧٧
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) كاربندازيم ( فى الإغذية والاعلاف ٠ ٤٨٧٧
 وبقايا العقاقير البيطرية

 تحاليل حسية للاغذية التطبيق القياسي للتقليب الحسي للزيوت والدهون المعدة للاستهلاك الغذائي ٠ ٤٨٧٦
 تحاليل حسية للاغذية التطبيق القياسي للتقليب الحسي للزيوت والدهون المعدة للاستهلاك الغذائي ٠ ٤٨٧٦
 تحاليل حسية للاغذية التحاليل الحسية ) الأختبار الثنائى الثلاثي ( ٠ ٤٨٧٥
 تحاليل حسية للاغذية التحاليل الحسية ) الأختبار الثنائى الثلاثي ( ٠ ٤٨٧٥
الإرشادات العامة لتجهيز العينات غير الملائمة لإجراء التحاليل الحسية مباشرة  ٠ ٤٨٧٤

 عليها
 تحاليل حسية للاغذية

لإجراء التحاليل الحسية مباشرة الإرشادات العامة لتجهيز العينات غير الملائمة  ٠ ٤٨٧٤
 عليها

 تحاليل حسية للاغذية

 تحاليل حسية للاغذية التحاليل الحسية مصطلحات ٠ ٤٨٧٣
 تحاليل حسية للاغذية التحاليل الحسية مصطلحات ٠ ٤٨٧٣
جودة المياه ـ تقدير الفلوريدات ـ طريقة المجس الكهروكيميائية للمياه الصالحة  ١ ٤٨٧٢

قليلة التلوث للشرب والمياه  
 المياة

جودة المياه ـ تقدير الفلوريدات ـ طريقة المجس الكهروكيميائية للمياه الصالحة  ١ ٤٨٧٢
 للشرب والمياه قليلة التلوث

 المياة

جودة المياه ـ طريقة قياس الكالسيوم والماغنيسيوم ـ القياس الطيفى للأمتصاص  ٠ ٤٨٧١
 الذرى

 المياة

جودة المياه ـ طريقة قياس الكالسيوم والماغنيسيوم ـ القياس الطيفى للأمتصاص  ٠ ٤٨٧١
 الذرى

 المياة

جودة المياه ـ قياس نشاط الفا الإجمالى فى الماء غير المالح ـ طريقة المصدر  ٠ ٤٨٧٠
 الكثيف

 المياة

الماء غير المالح ـ طريقة المصدر  جودة المياه ـ قياس نشاط الفا الإجمالى فى ٠ ٤٨٧٠
 الكثيف

 المياة



 

 الورق وأدوات الكتابة الكرتون ـ تقدير مقاومة الأنفجار ٠ ٤٨٤٤
 الورق وأدوات الكتابة الكرتون ـ تقدير مقاومة الأنفجار ٠ ٤٨٤٤
 الورق وأدوات الكتابة الاقلام الميكانيكية ٠ ٤٨٤٢
وأدوات الكتابةالورق  الاقلام الميكانيكية ٠ ٤٨٤٢  
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ الكحل ٠ ٤٨٢٤
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ الكحل ٠ ٤٨٢٤
 مستحضرات التجميل مزيلات الشعر الطبيعية والكيميائية ٠ ٤٨٢٣
 مستحضرات التجميل مزيلات الشعر الطبيعية والكيميائية ٠ ٤٨٢٣
المسمار المصنع من أخشاب صلبة الإشتراطات العامة الباركية ٠ ٤٧٨١  الأخشاب 
 الأخشاب الباركية المسمار المصنع من أخشاب صلبة الإشتراطات العامة ٠ ٤٧٨١
 الاسمدة الأسمدة العضوية غير محددة العناصر ٠ ٤٧٨٠
 الاسمدة الأسمدة العضوية غير محددة العناصر ٠ ٤٧٨٠
محددة العناصرالاسمدة العضوية  ٠ ٤٧٧٩  الاسمدة 
 الاسمدة الاسمدة العضوية محددة العناصر ٠ ٤٧٧٩
الإشتراطات العامة -الورق ذاتى اللصق المستخدم للطباعة )الإستيكرز(  ١ ٤٧٧٧  الورق وأدوات الكتابة 
طرق الإختبار -الورق ذاتى اللصق المستخدم للطباعة )الاستيكرز(  ٢ ٤٧٧٧  الورق وأدوات الكتابة 
الإشتراطات العامة -الورق ذاتى اللصق المستخدم للطباعة )الإستيكرز(  ١ ٤٧٧٧  الورق وأدوات الكتابة 
طرق الإختبار -الورق ذاتى اللصق المستخدم للطباعة )الاستيكرز(  ٢ ٤٧٧٧  الورق وأدوات الكتابة 
ورق الأرشيف إشتراطات مقاومة التقادم والتحمل -الإعلام والتوثيق  ٠ ٤٧٧٦  الورق وأدوات الكتابة 
ورق الأرشيف إشتراطات مقاومة التقادم والتحمل -الإعلام والتوثيق  ٠ ٤٧٧٦  الورق وأدوات الكتابة 
ورق الوثائق إشتراطات مقاومة التقادم -الإعلام والتوثيق  ٠ ٤٧٧٥  الورق وأدوات الكتابة 
مقاومة التقادم ورق الوثائق إشتراطات -الإعلام والتوثيق  ٠ ٤٧٧٥  الورق وأدوات الكتابة 
السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ حبوب اللقاح ٠ ٤٧٧١

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ حبوب اللقاح ٠ ٤٧٧١

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ بصمغ النحل ٠ ٤٧٧٠

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ بصمغ النحل ٠ ٤٧٧٠

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ الخاصة بشمع النحل ٠ ٤٧٦٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ الخاصة بشمع النحل ٠ ٤٧٦٩

 ومنتجاته
ول ومنتجاتهاالحبوب والبق الحبوب ومنتجاتها ـ البرغل ٠ ٤٧٦٨  
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الحبوب ومنتجاتها ـ البرغل ٠ ٤٧٦٨
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشعرية ) النودلز ( سريعة التحضير ٠ ٤٧٦٧
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشعرية ) النودلز ( سريعة التحضير ٠ ٤٧٦٧
مكونات علف الحيوان تقدير محتوي الزيرالينون فى ٠ ٤٧٦٦  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية تقدير محتوي الزيرالينون فى مكونات علف الحيوان ٠ ٤٧٦٦
 الأعلاف الحيوانية دهون الدواجن الداخلة فى صناعة الأعلاف ٠ ٤٧٦٥
 الأعلاف الحيوانية دهون الدواجن الداخلة فى صناعة الأعلاف ٠ ٤٧٦٥
 الأعلاف الحيوانية الزيوت الداخلة فى صناعة الأعلاف ٠ ٤٧٦٤



 

 الأعلاف الحيوانية الزيوت الداخلة فى صناعة الأعلاف ٠ ٤٧٦٤
تقدير محتوى التانيين -السورجم  ٠ ٤٧٣٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير محتوى التانيين -السورجم  ٠ ٤٧٣٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 

 



 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

تقدير حموضة الدهن -منتجات طحن الحبوب  ٠ ٤٧٣٢  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير حموضة الدهن -منتجات طحن الحبوب  ٠ ٤٧٣٢ ومنتجاتهاالحبوب والبقول    
Aتقدير اوكراتوكسين  ١ ٤٧٣٠ طريقة التحليل  -فى الحبوب ومنتجاتها  

 الكروماتوجرافى السائل عالى الكفاءة باستخدام السليكا جيل النقية
 ملوثات

طريقة التحليل الكروماتوجرافى السائل عالى  - Aتقدير الإكراتوكسين  ٢ ٤٧٣٠

النظافةالكفاءة باستخدام طريقة باي كربونات عالى   
 ملوثات

Aتقدير اوكراتوكسين  ١ ٤٧٣٠ طريقة التحليل  -فى الحبوب ومنتجاتها  

 الكروماتوجرافى السائل عالى الكفاءة باستخدام السليكا جيل النقية
 ملوثات

طريقة التحليل الكروماتوجرافى السائل عالى  - Aتقدير الإكراتوكسين  ٢ ٤٧٣٠

عالى النظافةالكفاءة باستخدام طريقة باي كربونات   
 ملوثات

 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول توصيات عامة للمحافظة على الحبوب ١ ٤٧٢٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول توصيات التطبيق ٢ ٤٧٢٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول مقاومة المهاجمة بالآفات ٣ ٤٧٢٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول توصيات عامة للمحافظة على الحبوب ١ ٤٧٢٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول توصيات التطبيق ٢ ٤٧٢٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول مقاومة المهاجمة بالآفات ٣ ٤٧٢٩
ودقيق كل منهما و قمح الديورم وسيمولينا قمح الديورم تقدير  القمح ،الشيلم ٠ ٤٧٢٨

بيرتين -رقم السقوط طبقا لطريقة هاجبرج   
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

القمح ،الشيلم ودقيق كل منهما و قمح الديورم وسيمولينا قمح الديورم تقدير  ٠ ٤٧٢٨
بيرتين -رقم السقوط طبقا لطريقة هاجبرج   

ومنتجاتهاالحبوب والبقول   

تقديرالاحماض الدهنية المشبعة فى  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٧
( لجزيئات ثلاثى الجلسريدات٢الوضع )   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقديرالاحماض الدهنية المشبعة فى  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٧
يدات( لجزيئات ثلاثى الجلسر٢الوضع )   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير الامتصاص النوعى بالاشعة فوق  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٦
 البنفسجية

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير الامتصاص النوعى بالاشعة فوق  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٦
 البنفسجية

ومنتجاتهاالزيوت والدهون   

تقدير محتوى المركبات القطبية -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٥  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تقدير محتوى المركبات القطبية -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٥  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
ينولات باستخدام طريقة التحليل تقدير المحتوى من التوكوفيرولات والتوكوتر ٠ ٤٧٢٤

 الكروماتوجرافى السائل عالى الكفاءة
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير المحتوى من التوكوفيرولات والتوكوترينولات باستخدام طريقة التحليل  ٠ ٤٧٢٤
 الكروماتوجرافى السائل عالى الكفاءة

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

باستخدام طريقة التحليل  -الاستيرولات الفردية والمجمعة تقدير محتويات  ٠ ٤٧٢٣
 الكروماتوجرافى الغازى

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

باستخدام طريقة التحليل  -تقدير محتويات الاستيرولات الفردية والمجمعة  ٠ ٤٧٢٣
 الكروماتوجرافى الغازى

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

فى الزيوت النباتية باستخدام طريقة التحليل تقدير مادة ستيجماستادين  ١ ٤٧٢٢
 الكروماتوجرافى الغازى الاسطوانى الشعرى

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير مادة ستيجماستادين فى الزيوت النباتية باستخدام طريقة التحليل  ١ ٤٧٢٢
 الكروماتوجرافى الغازى الاسطوانى الشعرى

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير اللون باستخدام جهاز لوفيبوند -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تقدير اللون باستخدام جهاز لوفيبوند -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 



 

طريقة  -تقدير محتوى البنزوبيرين  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٠
 التحليل الكروماتوجرافى السائل عالى الكثافة

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

طريقة  -تقدير محتوى البنزوبيرين  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٠
 التحليل الكروماتوجرافى السائل عالى الكثافة

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

 الاسمدة تقدير محتوي الفسفور فى الأسمدة ٠ ٤٦٩٥
 الاسمدة تقدير محتوي الفسفور فى الأسمدة ٠ ٤٦٩٥
 الالبان ومنتجاتها الألبان المبسترة المطعمة ٠ ٤٦٦٢
 الالبان ومنتجاتها الألبان المبسترة المطعمة ٠ ٤٦٦٢
الاختبارمستحضرات التجميل طرق  ٠ ٤٦٣٦  مستحضرات التجميل 
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل طرق الاختبار ٠ ٤٦٣٦
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ كريمات البشرة ٠ ٤٦٣٥
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ كريمات البشرة ٠ ٤٦٣٥
 مستحضرات التجميل زيت الجوجوبا ٠ ٤٦٣٤
 مستحضرات التجميل زيت الجوجوبا ٠ ٤٦٣٤
 الورق وأدوات الكتابة الورق المستعمل فى الطوابع ٠ ٤٦٢٧
 الورق وأدوات الكتابة الورق المستعمل فى الطوابع ٠ ٤٦٢٧
 الورق وأدوات الكتابة الورق المتصل بطابعات الحاسب الآلي ٠ ٤٦٢٦
 الورق وأدوات الكتابة الورق المتصل بطابعات الحاسب الآلي ٠ ٤٦٢٦
 الزيوت العطرية زيت الألمي العطري ٠ ٤٥٩٧
 الزيوت العطرية زيت الألمي العطري ٠ ٤٥٩٧
 الزيوت العطرية زيت الجالبانم العطري ٠ ٤٥٩٦
 الزيوت العطرية زيت الجالبانم العطري ٠ ٤٥٩٦
 الزيوت العطرية زيت الأسبيك لافندر العطري ٠ ٤٥٩٥
 الزيوت العطرية زيت الأسبيك لافندر العطري ٠ ٤٥٩٥
( ٢دقيق القمح نمرة )  ٠ ٤٥٩٤  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ٢دقيق القمح نمرة )  ٠ ٤٥٩٤  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها سنون القمح ٠ ٤٥٩٣
 الحبوب والبقول ومنتجاتها سنون القمح ٠ ٤٥٩٣
منتجات فول الصويا تقدير نشاط أنزين اليورييز فى ٠ ٤٥٩٢  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية تقدير نشاط أنزين اليورييز فى منتجات فول الصويا ٠ ٤٥٩٢
 الأعلاف الحيوانية تقدير محتوي الكلوريدات القابلة للذوبان فى الماء فى الاعلاف ومكوناتها ٠ ٤٥٩١
الماء فى الاعلاف ومكوناتها تقدير محتوي الكلوريدات القابلة للذوبان فى ٠ ٤٥٩١  الأعلاف الحيوانية 
)  -الأقلام المستخدمة للحبر الهندى للرسم على ورق الرسم الهندسى الشفاف  ١ ٤٥٨٥

البيانات ( -التصميم  -الأبعاد  -التعاريف   
 الورق وأدوات الكتابة

)  -شفاف الأقلام المستخدمة للحبر الهندى للرسم على ورق الرسم الهندسى ال ١ ٤٥٨٥
البيانات ( -التصميم  -الأبعاد  -التعاريف   

 الورق وأدوات الكتابة

)  -الاقلام المستخدمة للحبر الهندى للرسم على ورق الرسم الهندسى الشفاف  ٢ ٤٥٨٤
شروط الإختبار ( -طرق الإختبار -الاداء   

 الورق وأدوات الكتابة

)  -للرسم على ورق الرسم الهندسى الشفاف  الاقلام المستخدمة للحبر الهندى ٢ ٤٥٨٤
شروط الإختبار ( -طرق الإختبار -الاداء   

 الورق وأدوات الكتابة

المتطلبات وشروط الإختبار -الحبر الهندى ذو الاساس المائى  ١ ٤٥٨٢  الورق وأدوات الكتابة 
المتطلبات و شروط الإختبار -الحبر الملون ذو الاساس المائى  ٣ ٤٥٨٢ ق وأدوات الكتابةالور   
المتطلبات وشروط الإختبار -الحبر الهندى ذو الاساس المائى  ١ ٤٥٨٢  الورق وأدوات الكتابة 



 

المتطلبات و شروط الإختبار -الحبر الملون ذو الاساس المائى  ٣ ٤٥٨٢  الورق وأدوات الكتابة 
 الاسمدة طرق تعديل محتوي النيتروجين فى الأسمدة ٠ ٤٥٧٩
 الاسمدة طرق تعديل محتوي النيتروجين فى الأسمدة ٠ ٤٥٧٩
ـ فلوروفينول ٤نوعية المياه ـ تعيين النترات بطريقة القياس الطيفي باستخدام  ٠ ٤٥٧٧

 بعد التقطير
 الغازات وتلوث البيئة

ـ فلوروفينول ٤نوعية المياه ـ تعيين النترات بطريقة القياس الطيفي باستخدام  ٠ ٤٥٧٧
 بعد التقطير

 الغازات وتلوث البيئة

 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ تعيين نسبة القلوية ـ تعيين القلوية الكلية والمركبة ٠ ٤٥٧٦
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ تعيين نسبة القلوية ـ تعيين القلوية الكلية والمركبة ٠ ٤٥٧٦
بالأخشا الباركيه الموزابيك ) الدوكشن ( ٠ ٤٥٧٢  
 الأخشاب الباركيه الموزابيك ) الدوكشن ( ٠ ٤٥٧٢
 الأخشاب الباركيه المسمار ـ التصنيف الخاص بأصابع الباركيه القرو ) الأرو ( ٠ ٤٥٧١
 الأخشاب الباركيه المسمار ـ التصنيف الخاص بأصابع الباركيه القرو ) الأرو ( ٠ ٤٥٧١
الباركيه الزانأصابع الباركيه المسمار ـ تصنيف  ٠ ٤٥٧٠  الأخشاب 
 الأخشاب أصابع الباركيه المسمار ـ تصنيف الباركيه الزان ٠ ٤٥٧٠
( صناعي ٤٢٣الورق الكرتون المستخدم فى المخلفات الورقية ) قرار  ٠ ٤٥٦٧  الورق وأدوات الكتابة 
( صناعي ٤٢٣الورق الكرتون المستخدم فى المخلفات الورقية ) قرار  ٠ ٤٥٦٧ وأدوات الكتابةالورق    
 الورق وأدوات الكتابة البراية المكتبية ٠ ٤٥٦٤
 الورق وأدوات الكتابة البراية المكتبية ٠ ٤٥٦٤
التصنيف والأبعاد -الرصاص الأسود  -سنون الأقلام الميكانيكية  ١ ٤٥٦٣  الورق وأدوات الكتابة 
الإشتراطات العامة  -الرصاص الاسود والملون  -سنون الاقلام الميكانيكية  ٢ ٤٥٦٣

 وطرق الإختبار
 الورق وأدوات الكتابة

التصنيف والأبعاد -الرصاص الأسود  -سنون الأقلام الميكانيكية  ١ ٤٥٦٣  الورق وأدوات الكتابة 
الإشتراطات العامة  -الرصاص الاسود والملون  -سنون الاقلام الميكانيكية  ٢ ٤٥٦٣

 وطرق الإختبار
 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة ألوان الشمع والوان الزيت ٠ ٤٥٦٢
 الورق وأدوات الكتابة ألوان الشمع والوان الزيت ٠ ٤٥٦٢
بطريقة  -التقدير الكلى لمحتوى الفسفور  -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤٤٨٥

 الإسبكتروفوتوميتر)الطيف الضوئى(
 اللحوم ومنتجاتها

بطريقة  -التقدير الكلى لمحتوى الفسفور  -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤٤٨٥
 الإسبكتروفوتوميتر)الطيف الضوئى(

 اللحوم ومنتجاتها

الكشف عن المواد الملونة طريقة التحليل  -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤٤٨٤
 الكروماتوجرافى ذو الطبقة الرقيقة

 اللحوم ومنتجاتها

المواد الملونة طريقة التحليل  الكشف عن -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤٤٨٤
 الكروماتوجرافى ذو الطبقة الرقيقة

 اللحوم ومنتجاتها

 مواد مضافة التلك المستخدم فى الصناعات الغذائية ٠ ٤٤٨٣
 مواد مضافة التلك المستخدم فى الصناعات الغذائية ٠ ٤٤٨٣
 الزيوت العطرية طريقة أخذ العينات للزيوت العطرية ٠ ٤٤٨٢
 الزيوت العطرية طريقة أخذ العينات للزيوت العطرية ٠ ٤٤٨٢
إرشادات التخزين المبرد -عنب المائدة  ٠ ٤٤٨١  الخضر والفاكهة 
إرشادات التخزين المبرد -عنب المائدة  ٠ ٤٤٨١  الخضر والفاكهة 
 الأعلاف الحيوانية منتجات الخضر ـ تقدير محتوى الكلوريد ٠ ٤٤٨٠
تقدير محتوى الكلوريدمنتجات الخضر ـ  ٠ ٤٤٨٠  الأعلاف الحيوانية 

 



 

رقم  اصفة
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

إرشادات عامة -طرق الإختبار  -الإختبارات الحسية  ٠ ٤٤٧٨  تحاليل حسية للاغذية 
إرشادات عامة -طرق الإختبار  -الإختبارات الحسية  ٠ ٤٤٧٨ للاغذيةتحاليل حسية    
طريقة قياس الطيف -تقدير بقايا داى ثيوكربونات بتقييم كربون ثنائى السلفيت  ٠ ٤٤٧٧ متبقيات المبيدات  

الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

طريقة قياس الطيف -تقدير بقايا داى ثيوكربونات بتقييم كربون ثنائى السلفيت  ٠ ٤٤٧٧ متبقيات المبيدات  
اقير الحشرية وبقايا العق

 البيطرية
متبقيات المبيدات  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد هكساكونازول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧٤

الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد هكساكونازول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧٤
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد تلكولوفوس ـ ميثايل فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧٣
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد تلكولوفوس ـ ميثايل فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧٣
العقاقير الحشرية وبقايا 

 البيطرية
متبقيات المبيدات  الحد الأقصي لبقايا المبيد بينالاكسيل فى الأغذية والاعلاف ٠ ٤٤٧٢

الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الأقصي لبقايا المبيد بينالاكسيل فى الأغذية والاعلاف ٠ ٤٤٧٢
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الاقصي المسموح به لبقايا مبيد بيورسمثرين فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧١
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الاقصي المسموح به لبقايا مبيد بيورسمثرين فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧١
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

قصي المسموح به لبقايا مبيد بنكونازول فى الأغذية والأعلافالحد الأ ٠ ٤٤٧٠ متبقيات المبيدات  
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد بنكونازول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧٠
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

المسموح به لبقايا مبيد بروفينوفوس فى الأغذية والأعلاف الحد الأقصي ٠ ٤٤٦٩ متبقيات المبيدات  
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد بروفينوفوس فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٦٩
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

به لبقايا مبيد ) فنبروباثرين( فى الأغذية والأعلاف الحد الأقصى المسموح ٠ ٤٤٦٨ متبقيات المبيدات  
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية



 

متبقيات المبيدات  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فنبروباثرين( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٦٨
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

به لبقايا مبيد )بروبيكونازول( فى الأغذية والأعلاف الحد الأقصى المسموح ٠ ٤٤٦٧ متبقيات المبيدات  
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد )بروبيكونازول( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٦٧
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

الاغذية المجمدة أثناء النقل والتخزين طرق قياس درجة حرارة ٠ ٤٤٦٦  الاشتراطات الصحية 
 الاشتراطات الصحية طرق قياس درجة حرارة الاغذية المجمدة أثناء النقل والتخزين ٠ ٤٤٦٦
المشروبات  منتجات أساسها الحبوب ٠ ٤٤٦٥

 والمشروبات الكحولية
المشروبات  منتجات أساسها الحبوب ٠ ٤٤٦٥

 والمشروبات الكحولية
الحبوب والبقول  الحبوب ومنتجاتا ) السميد ( ٠ ٤٤٦٤

 ومنتجاتها
الحبوب والبقول  الحبوب ومنتجاتا ) السميد ( ٠ ٤٤٦٤

 ومنتجاتها
الحبوب والبقول  جنين القمح ٠ ٤٤٦٣

 ومنتجاتها
الحبوب والبقول  جنين القمح ٠ ٤٤٦٣

 ومنتجاتها
 الحبوب والبقول حب البطيخ ) الب الأسمر ( ٠ ٤٤٦٢

 ومنتجاتها
الحبوب والبقول  حب البطيخ ) الب الأسمر ( ٠ ٤٤٦٢

 ومنتجاتها
الحبوب والبقول  أغذية الافطار المصنوع أساسا من الحبوب ٠ ٤٤٦١

 ومنتجاتها
الحبوب والبقول  أغذية الافطار المصنوع أساسا من الحبوب ٠ ٤٤٦١

 ومنتجاتها
 تحاليل حسية للاغذية البن الأخضر ـ تحضير العينات لغرض استخدامها فى التحاليل الحسية ٠ ٤٤١٠
 تحاليل حسية للاغذية البن الأخضر ـ تحضير العينات لغرض استخدامها فى التحاليل الحسية ٠ ٤٤١٠
 تحاليل حسية للاغذية الشاى ـ إعداد المستخلص المائي للاختبارات الحسية ٠ ٤٤٠٩
 تحاليل حسية للاغذية الشاى ـ إعداد المستخلص المائي للاختبارات الحسية ٠ ٤٤٠٩
 الاشتراطات الصحية اختبار الألفا أميليز كمعيار للكفاءة المعاملة الحرارية ومحتويات البيض الكامل ٠ ٤٤٠٨
 الاشتراطات الصحية اختبار الألفا أميليز كمعيار للكفاءة المعاملة الحرارية ومحتويات البيض الكامل ٠ ٤٤٠٨
 الأغذيه الخاصة الأغذية المستخدمة فى مرحلة الفطام ٠ ٤٤٠٦
 الأغذيه الخاصة الأغذية المستخدمة فى مرحلة الفطام ٠ ٤٤٠٦
 الورق وأدوات الكتابة بطريقة الإنعكاس ( C /٢تقدير درجة اللون )  -الورق والكرتون  ٠ ٤٣٩٢
تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت ضوء نهار بالاجواء  –الورق والكرتون  ١ ٤٣٩٢

 ( C /٢المغلقة ) 
 الورق وأدوات الكتابة

ضوء نهار  -تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت  –الورق والكرتون  ٢ ٤٣٩٢

 ( D ٦٥/  ١٠بالاجواء المفتوحة ) 
 الورق وأدوات الكتابة

ضوء صناعى  -تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت  –والكرتون الورق  ٣ ٤٣٩٢

 ( D ٥٠/ ٢بالاجواء المغلقة ) 
 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة بطريقة الإنعكاس ( C /٢تقدير درجة اللون )  -الورق والكرتون  ٠ ٤٣٩٢



 

تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت ضوء نهار بالاجواء  –الورق والكرتون  ١ ٤٣٩٢

 ( C /٢المغلقة ) 
 الورق وأدوات الكتابة

ضوء نهار  -تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت  –الورق والكرتون  ٢ ٤٣٩٢
 ( D ٦٥/  ١٠بالاجواء المفتوحة ) 

 الورق وأدوات الكتابة

ضوء صناعى  -تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت  –الورق والكرتون  ٣ ٤٣٩٢

 ( D ٥٠/ ٢بالاجواء المغلقة ) 
 الورق وأدوات الكتابة

طريقة ساقية فالى -عجن اللب معمليا  -اللب  ١ ٤٣٩١  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة تفكيك اللب  -عجن اللب معمليا  -اللب  ٢ ٤٣٩١ PFI الكتابة الورق وأدوات  
طريقة ساقية فالى -عجن اللب معمليا  -اللب  ١ ٤٣٩١  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة تفكيك اللب  -عجن اللب معمليا  -اللب  ٢ ٤٣٩١ PFI الورق وأدوات الكتابة 
تفكيك اللب الكيماوى -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ١ ٤٣٩٠  الورق وأدوات الكتابة 
تفكيك اللب ا الكيماوىعند درجة حرارة تفكيك  -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ٢ ٤٣٩٠

درجة مئوى ٢٠اللب ا الكيماوى عند درجة حرارة   
 الورق وأدوات الكتابة

تفكيك اللب ال كيماوى عند درجة حرارة أكبر  -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ٣ ٤٣٩٠
س ٨٥  

 الورق وأدوات الكتابة

٣٩٠٤ تفكيك اللب الكيماوى -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ١   الورق وأدوات الكتابة 
تفكيك اللب ا الكيماوىعند درجة حرارة تفكيك  -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ٢ ٤٣٩٠

درجة مئوى ٢٠اللب ا الكيماوى عند درجة حرارة   
 الورق وأدوات الكتابة

تفكيك اللب ال كيماوى عند درجة حرارة أكبر  -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ٣ ٤٣٩٠
س ٨٥  

 الورق وأدوات الكتابة

تقدير تركيز معلق اللب -اللب  ٠ ٤٣٨٩  الورق وأدوات الكتابة 
تقدير تركيز معلق اللب -اللب  ٠ ٤٣٨٩  الورق وأدوات الكتابة 
تقدير الكبريتات الذائبة فى الماء -التحليل الحجمى طريقة  -اللب والورق والكرتون  ٠ ٤٣٨٧  الورق وأدوات الكتابة 
تقدير الكبريتات الذائبة فى الماء -طريقة التحليل الحجمى  -اللب والورق والكرتون  ٠ ٤٣٨٧  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة  - تقدير طول ألياف لب الورق بإستخدام التحليل الضوئى الأتوماتيكى -اللب  ١ ٤٣٨٦

 استقطاب الضوء
 الورق وأدوات الكتابة

طريقة  -تقدير طول ألياف لب الورق بإستخدام التحليل الضوئى الأتوماتيكى  -اللب  ١ ٤٣٨٦
 استقطاب الضوء

 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة طريقة تقدير مقاومة الاتضغاط لحاويات الشحن الكرتونية ٠ ٤٣٨٤
 الورق وأدوات الكتابة طريقة تقدير مقاومة الاتضغاط لحاويات الشحن الكرتونية ٠ ٤٣٨٤
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير مقاومة حاويات الشحن الكرتونية للماء) طريقة الرذاذ بالماء( ٠ ٤٣٨٣
طريقة الرذاذ بالماء(الطريقة القياسية لتقدير مقاومة حاويات الشحن الكرتونية للماء)  ٠ ٤٣٨٣  الورق وأدوات الكتابة 
( صناعي ٤٢٣أخشاب الزان المنشورة ) قرار  ٠ ٤٣٧٩  الأخشاب 
( صناعي ٤٢٣أخشاب الزان المنشورة ) قرار  ٠ ٤٣٧٩  الأخشاب 
فى أغذية الرضع التى أساسها اللبن )طريقة قياس التعكير  -تقدير حمض البانتوثينك  ٠ ٤٣٥٣

 الميكروبيولوجية(
 الأغذيه الخاصة

فى أغذية الرضع التى أساسها اللبن )طريقة قياس التعكير  -تقدير حمض البانتوثينك  ٠ ٤٣٥٣
 الميكروبيولوجية(

 الأغذيه الخاصة

 الأغذيه الخاصة تقدير حمض الفوليك فى أغذية الرضع "الطريقة الميكروبية " ٢ ٤٣٥٢
أغذية الرضع "الطريقة الميكروبية " تقدير حمض الفوليك فى ٢ ٤٣٥٢  الأغذيه الخاصة 
( فى أغذية الرضع التى أساسها اللبن  ١٢تقدير الكوبالامين )نشاط فيتامين ب  ٠ ٤٣٥١

 "طريقة العكارة"
 الأغذيه الخاصة

( فى أغذية الرضع التى أساسها اللبن  ١٢تقدير الكوبالامين )نشاط فيتامين ب  ٠ ٤٣٥١
 "طريقة العكارة"

 الأغذيه الخاصة

تقدير حمض اللينوليك فى أغذية الرضع التى أساسها اللبن )طريقة التحليل  ٠ ٤٣٥٠
 الكرومانوجرافى الغازى(

 الأغذيه الخاصة



 

تقدير حمض اللينوليك فى أغذية الرضع التى أساسها اللبن )طريقة التحليل  ٠ ٤٣٥٠
 الكرومانوجرافى الغازى(

 الأغذيه الخاصة

تقدير ) الكالسيوم ، النحاس ، الحديد ، الماغنسيوم ، المنجنيز ، الفسفور ، البوتاسيوم  ٠ ٤٣٤٩
، الصوديوم ، الزنك ( فى أغذية الرضع التى أساسها اللبن "طريقة التحليل الطيفى 
 المنبعث

 الأغذيه الخاصة

فور ، البوتاسيوم تقدير ) الكالسيوم ، النحاس ، الحديد ، الماغنسيوم ، المنجنيز ، الفس ٠ ٤٣٤٩
، الصوديوم ، الزنك ( فى أغذية الرضع التى أساسها اللبن "طريقة التحليل الطيفى 
 المنبعث

 الأغذيه الخاصة

فى أغذية الرضع "طريقة الامتصاص الطيفى الذرى " -تقدير المعادن  ٠ ٤٣٤٨  الأغذيه الخاصة 
الطيفى الذرى "فى أغذية الرضع "طريقة الامتصاص  -تقدير المعادن  ٠ ٤٣٤٨  الأغذيه الخاصة 
 الأغذيه الخاصة تقدير اليود فى اغذية الرضع التى اساسها اللبن الجاهز للأكل " طريقة الالكترود " ٠ ٤٣٤٧
 الأغذيه الخاصة تقدير اليود فى اغذية الرضع التى اساسها اللبن الجاهز للأكل " طريقة الالكترود " ٠ ٤٣٤٧
فى اغذية الرضع التى اساسها اللبن ) طريقة قياس فرق الجهد ( -تقدير الكلوريد  ٠ ٤٣٤٦  الأغذيه الخاصة 
فى اغذية الرضع التى اساسها اللبن ) طريقة قياس فرق الجهد ( -تقدير الكلوريد  ٠ ٤٣٤٦  الأغذيه الخاصة 
اساسها اللبن " الطريقة  ( فى اغذية الرضع التى١تقدير الثيامين ) فيتامين ب  ٠ ٤٣٤٥

 الضوئية "
 الأغذيه الخاصة

( فى اغذية الرضع التى اساسها اللبن " الطريقة ١تقدير الثيامين ) فيتامين ب  ٠ ٤٣٤٥
 الضوئية "

 الأغذيه الخاصة

 -اساسها اللبن  ) كولى كاليسفرول ( فى اغذية الرضع التى ٣تقدير فيتامين د  ٠ ٤٣٤٤
 الجاهزة للأكل ) الطريقة الكروماتوجرافى السائل (

 الأغذيه الخاصة

 -) كولى كاليسفرول ( فى اغذية الرضع التى اساسها اللبن  ٣تقدير فيتامين د  ٠ ٤٣٤٤
 الجاهزة للأكل ) الطريقة الكروماتوجرافى السائل (

 الأغذيه الخاصة

فى اغذية الرضع التى اساسها اللبن " طريقة  -التوكوفيرول ( تقدير فيتامين ه )  ٠ ٤٣٤٣
 الكروماتوجرافى السائل

 الأغذيه الخاصة

فى اغذية الرضع التى اساسها اللبن " طريقة  -تقدير فيتامين ه ) التوكوفيرول (  ٠ ٤٣٤٣
 الكروماتوجرافى السائل

 الأغذيه الخاصة

ومنتجاتها الالبان الالبان ومنتجاتها ) المش ( ٠ ٤٣٤٢  
 الالبان ومنتجاتها الالبان ومنتجاتها ) المش ( ٠ ٤٣٤٢
 مواد مضافة سترات ثلاثى الصوديوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٤١
 مواد مضافة سترات ثلاثى الصوديوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٤١
المنتجات الغذائية سترات ثلاثى البوتاسيوم المستخدمة فى ٠ ٤٣٤٠  مواد مضافة 
 مواد مضافة سترات ثلاثى البوتاسيوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٤٠
 الخضر والفاكهة كوكتيل الفاكهه المعلب ٠ ٤٣٣٩
 الخضر والفاكهة كوكتيل الفاكهه المعلب ٠ ٤٣٣٩

 



 

 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 مواد مضافة صمغ الزانثان المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٣٨
 مواد مضافة صمغ الزانثان المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٣٨
 الاشتراطات الصحية الممارسات الصحية لسلامة البيض ومنتجاته ٠ ٤٣٣٧
 الاشتراطات الصحية الممارسات الصحية لسلامة البيض ومنتجاته ٠ ٤٣٣٧
 الاشتراطات الصحية اللمارسات الصحية لنقل الاغذية غير المعبأة وشبه المعبأة ٠ ٤٣٣٥
الصحية لنقل الاغذية غير المعبأة وشبه المعبأة اللمارسات ٠ ٤٣٣٥  الاشتراطات الصحية 
 اللحوم ومنتجاتها اللحوم الطازجة ٠ ٤٣٣٤
 اللحوم ومنتجاتها اللحوم الطازجة ٠ ٤٣٣٤
قياس التغير فى مقاسات الورق بعد الغمر فى الماء -الورق  ٠ ٤٣٠٦  الورق وأدوات الكتابة 
فى مقاسات الورق بعد الغمر فى الماءقياس التغير  -الورق  ٠ ٤٣٠٦  الورق وأدوات الكتابة 
تقدير القلوية -الورق والكرتون  ٠ ٤٣٠٥  الورق وأدوات الكتابة 
تقدير القلوية -الورق والكرتون  ٠ ٤٣٠٥  الورق وأدوات الكتابة 
تقدير التقوس بإستخدام عينة إختبار فردية معلقة  -الورق والكرتون  ٠ ٤٣٠٤

 عموديا
ورق وأدوات الكتابةال  

تقدير التقوس بإستخدام عينة إختبار فردية معلقة  -الورق والكرتون  ٠ ٤٣٠٤
 عموديا

 الورق وأدوات الكتابة

تقدير محتوى الكادميوم ) طريقة طيف الامتصاص  -لب الورق والكرتون  ٠ ٤٣٠٣
 الذرى (

 الورق وأدوات الكتابة

محتوى الكادميوم ) طريقة طيف الامتصاص تقدير  -لب الورق والكرتون  ٠ ٤٣٠٣
 الذرى (

 الورق وأدوات الكتابة

 الأخشاب اخشاب القرو ) ارو ( المنشورة ٠ ٤٢٩٧
 الأخشاب اخشاب القرو ) ارو ( المنشورة ٠ ٤٢٩٧
باستخدام الاشعة المجمعة )طريقة °  ٧٥قياس درجة اللمعان عند زاوية  ٠ ٤٢٩٦

 تابى(
 الورق وأدوات الكتابة

باستخدام الاشعة المجمعة )طريقة °  ٧٥قياس درجة اللمعان عند زاوية  ٠ ٤٢٩٦
 تابى(

 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة تقدير قوة تماسك سطح الورق ) بطريقة انتزاع الشمع ( ٠ ٤٢٩٥
 الورق وأدوات الكتابة تقدير قوة تماسك سطح الورق ) بطريقة انتزاع الشمع ( ٠ ٤٢٩٥
تجهيز مسحوق العينة للتحليل -طرق فحص وإختبار التوبل والبهارات  ٠ ٤٢٦٩ التوابل والبهارات والنباتات  

 الطبية العطرية
تجهيز مسحوق العينة للتحليل -طرق فحص وإختبار التوبل والبهارات  ٠ ٤٢٦٩ التوابل والبهارات والنباتات  

 الطبية العطرية
طريقة هيدروكسيل امين الحر -رقم الكربونيل  الزيوت العطرية : تقدير ٠ ٤٢٦٨  الزيوت العطرية 
طريقة هيدروكسيل امين الحر -الزيوت العطرية : تقدير رقم الكربونيل  ٠ ٤٢٦٨  الزيوت العطرية 
سينول ١,٨الزيوت العطرية : تقدير محتوى مركب  ٠ ٤٢٦٦  الزيوت العطرية 
سينول ١,٨الزيوت العطرية : تقدير محتوى مركب  ٠ ٤٢٦٦  الزيوت العطرية 
 الزيوت العطرية الزيوت العطرية : تعيين نقطة التجمد ٠ ٤٢٦٥
 الزيوت العطرية الزيوت العطرية : تعيين نقطة التجمد ٠ ٤٢٦٥
الزيوت العطرية: التحليل باستخدام جهاز التحليل الكروماتوجرافى لسائل  ٠ ٤٢٦٤

طريق عامة -عالى الكفاءة   
 الزيوت العطرية

الزيوت العطرية: التحليل باستخدام جهاز التحليل الكروماتوجرافى لسائل  ٠ ٤٢٦٤
طريق عامة -عالى الكفاءة   

 الزيوت العطرية



 

 

التحاليل باستخدام جهاز الكروماتوجراف الغازى  -الزيوت العطرية  ٠ ٤٢٦٣
طريقة عامة -بالأعمدة   

 الزيوت العطرية

التحاليل باستخدام جهاز الكروماتوجراف الغازى  -الزيوت العطرية  ٠ ٤٢٦٣
طريقة عامة -بالأعمدة   

 الزيوت العطرية

تقدير المستخلص الايثرى غير  -طرق فحص وإختبار التوابل والبهارات  ٠ ٤٢٦٢
 الطيار

التوابل والبهارات والنباتات 
 الطبية العطرية

تقدير المستخلص الايثرى غير  -ارات طرق فحص وإختبار التوابل والبه ٠ ٤٢٦٢
 الطيار

التوابل والبهارات والنباتات 
 الطبية العطرية

تقدير محتوى الايثانول -منتجات الخضر والفاكهة  ٠ ٤٢٦١  الخضر والفاكهة 
تقدير محتوى الايثانول -منتجات الخضر والفاكهة  ٠ ٤٢٦١  الخضر والفاكهة 
الناتج من ضرب ارز الشعير والارز المقشور تقدير التصافى -الأرز  ٠ ٤٢٦٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير التصافى الناتج من ضرب ارز الشعير والارز المقشور -الأرز  ٠ ٤٢٦٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقييم وقت جلتنة الحبة أثناء الطهى -الأرز  ٠ ٤٢٥٩  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقييم وقت جلتنة الحبة أثناء الطهى -الأرز  ٠ ٤٢٥٩  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير محتوى الصبغة الصفراء -دقيق قمح الديورم السيمولينا  ٠ ٤٢٥٨  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير محتوى الصبغة الصفراء -دقيق قمح الديورم السيمولينا  ٠ ٤٢٥٨  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
لخواص الطبيعية للعجائن تقدير أمتصاص الماء والخواص الريولوجية ا ١ ٤٢٥٧

 بأستخدام جهاز الفارينوجراف
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

الخصائص الفيزيقية للعجائن تقدير الخواص الريولوجية بإستخدام جهاز  ٢ ٤٢٥٧
 اكستنسوجراف

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

الخصائص الفيزيقية للعجائن تقدير الخواص  -( دقيق القمح )ترتيكم استيفيم ٤ ٤٢٥٧
 البيولوجية بإستخدام جهاز الألفيوجراف

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

الخواص الطبيعية للعجائن تقدير أمتصاص الماء والخواص الريولوجية  ١ ٤٢٥٧
 بأستخدام جهاز الفارينوجراف

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

الخصائص الفيزيقية للعجائن تقدير الخواص الريولوجية بإستخدام جهاز  ٢ ٤٢٥٧
 اكستنسوجراف

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

الخصائص الفيزيقية للعجائن تقدير الخواص  -دقيق القمح )ترتيكم استيفيم(  ٤ ٤٢٥٧
 البيولوجية بإستخدام جهاز الألفيوجراف

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

مصطلحات -حبوب  ٠ ٤٢٥٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
مصطلحات -حبوب  ٠ ٤٢٥٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
الأسماء العلمية -الحبوب، البقول ، الحبوب الغذائية الأخرى  ٠ ٤٢٥٥  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
الأسماء العلمية -الحبوب، البقول ، الحبوب الغذائية الأخرى  ٠ ٤٢٥٥ ومنتجاتهاالحبوب والبقول    
 الحبوب والبقول ومنتجاتها شكائر الشاى الكيس المرجعى لنقل وتعبئة الشاى ١ ٤٢٥٤
 الحبوب والبقول ومنتجاتها مواصفات الأداء لأكياس تداول وتعبئة الشاى ٢ ٤٢٥٤
 الحبوب والبقول ومنتجاتها شكائر الشاى الكيس المرجعى لنقل وتعبئة الشاى ١ ٤٢٥٤
 الحبوب والبقول ومنتجاتها مواصفات الأداء لأكياس تداول وتعبئة الشاى ٢ ٤٢٥٤
تقدير لزوجة الدقيق باستخدام جهاز  -الحبوب ومنتجات طحن الحبوب  ٠ ٤٢٥٣

 الاميلوجراف
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

تقدير لزوجة الدقيق باستخدام جهاز  -الحبوب ومنتجات طحن الحبوب  ٠ ٤٢٥٣
 الاميلوجراف

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

تقييم جودة طبخ الاسباجتى بالتحليل الحسى -السيمولينا والعجائن الغذائية  ٠ ٤٢٥١  تحاليل حسية للاغذية 
تقييم جودة طبخ الاسباجتى بالتحليل الحسى -السيمولينا والعجائن الغذائية  ٠ ٤٢٥١  تحاليل حسية للاغذية 
مصطلحات -الشاي الأسود  ٠ ٤٢٥٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
مصطلحات -الشاي الأسود  ٠ ٤٢٥٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
المتطلبات العامة وأشتراطات تدوين عبارة ) حلال ( ببطاقة بيانات  ٠ ٤٢٤٩

 الأغذية
التعبئة والتغليف وبطاقات 
 المواد الغذائية



 

 

تدوين عبارة ) حلال ( ببطاقة بيانات  المتطلبات العامة وأشتراطات ٠ ٤٢٤٩
 الأغذية

التعبئة والتغليف وبطاقات 
 المواد الغذائية

المواصفات القياسية للألوان المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ـ أحمر  ٠ ٤٢٤٨
 الأليورا

 مواد مضافة

مر المواصفات القياسية للألوان المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ـ أح ٠ ٤٢٤٨
 الأليورا

 مواد مضافة

 مواد مضافة إشتراطات محسنات الخبز ٠ ٤٢٤٧
 مواد مضافة إشتراطات محسنات الخبز ٠ ٤٢٤٧
 اللحوم ومنتجاتها مفروم لحم الدواجن منزوع ميكانيكياً والمضاف إليه مكونات نباتية ٠ ٤٢٤٦
نباتيةمفروم لحم الدواجن منزوع ميكانيكياً والمضاف إليه مكونات  ٠ ٤٢٤٦  اللحوم ومنتجاتها 
طريقة تقدير مدى مقاومى أحبار الطباعة للإزالة للأغلفة وعبوات المواد  ٠ ٤٢٤٥

 الغذائية
التعبئة والتغليف وبطاقات 
 المواد الغذائية

طريقة تقدير مدى مقاومى أحبار الطباعة للإزالة للأغلفة وعبوات المواد  ٠ ٤٢٤٥
 الغذائية

وبطاقات التعبئة والتغليف 
 المواد الغذائية

المشروبات والمشروبات  المشروبات غير الكحولية الغنية بالطاقة ٠ ٤٢٤٤
 الكحولية

المشروبات والمشروبات  المشروبات غير الكحولية الغنية بالطاقة ٠ ٤٢٤٤
 الكحولية

المساحة المخصصة للعنوان -البطاقات البريدية المصورة  ٠ ٤٢٢٢  الأدوات الكتابية 
٢٢٤٢ المساحة المخصصة للعنوان -البطاقات البريدية المصورة  ٠   الأدوات الكتابية 

مصطلحات -الأقلام ذو البلية الدوارة  -أدوات الكتابة والرسم  ٠ ٤٢١٩  الورق وأدوات الكتابة 
مصطلحات -الأقلام ذو البلية الدوارة  -أدوات الكتابة والرسم  ٠ ٤٢١٩  الورق وأدوات الكتابة 
تقدير معدل انتقال بخار الماء للورق والكرتون )طريقة القوة الدافعة  ٠ ٤٢١٨

 الميكانيكية والغاز الساكن(
 الورق وأدوات الكتابة

تقدير معدل انتقال بخار الماء للورق والكرتون )طريقة القوة الدافعة  ٠ ٤٢١٨
 الميكانيكية والغاز الساكن(

 الورق وأدوات الكتابة

امتصاص وتشتت الضوء للورق ) بإستخدام نظريات  تقدير معاملى ٠ ٤٢١٧
منك ( -كوبيلكا  

 الورق وأدوات الكتابة

تقدير معاملى امتصاص وتشتت الضوء للورق ) بإستخدام نظريات  ٠ ٤٢١٧
منك ( -كوبيلكا  

 الورق وأدوات الكتابة

العد البكتيرى الكلى -تقدير الخواص الميكربيولوجيه للورق والكرتون  ١ ٤٢١٦ رق وأدوات الكتابةالو   
العد البكتيرى الكلى -تقدير الخواص الميكربيولوجيه للورق والكرتون  ١ ٤٢١٦  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة تقدير مقاومة الورق للخرق ٠ ٤٢١٥
 الورق وأدوات الكتابة تقدير مقاومة الورق للخرق ٠ ٤٢١٥
الفلوريد الكلى المرتبط غير عضوياً بعد الهضم نوعية المياه ـ تعيين  ٠ ٤٢١٣

 والتقطير
 الغازات وتلوث البيئة

نوعية المياه ـ تعيين الفلوريد الكلى المرتبط غير عضوياً بعد الهضم  ٠ ٤٢١٣
 والتقطير

 الغازات وتلوث البيئة

 متنوعة مقياس الانكسار الضوئى لقياس محتوى السكر فى عصائر الفواكه ٠ ٤٢٠٦
 متنوعة مقياس الانكسار الضوئى لقياس محتوى السكر فى عصائر الفواكه ٠ ٤٢٠٦
تقدير محتوى الفوسفور الكلى )طريقة مرجعية(. -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤١٩٥  اللحوم ومنتجاتها 
تقدير محتوى الفوسفور الكلى )طريقة مرجعية(. -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤١٩٥  اللحوم ومنتجاتها 
تقدير بقايا الهيدرازيدماليك -التبغ ومنتجاته  ٠ ٤١٩٤  السجائر والتبوغ 
تقدير بقايا الهيدرازيدماليك -التبغ ومنتجاته  ٠ ٤١٩٤  السجائر والتبوغ 
تقدير خصائص الشكل والحجم -ورق التبغ الأصلى  ٠ ٤١٩٣  السجائر والتبوغ 
تقدير خصائص الشكل والحجم -ورق التبغ الأصلى  ٠ ٤١٩٣  السجائر والتبوغ 



 

 

 السجائر والتبوغ طريقة الإختبارات الإضافية بإستخدام ماكينة تحليل السجائر التقليدية ٠ ٤١٩٢
     السجائر والتبوغ طريقة الإختبارات الإضافية بإستخدام ماكينة تحليل السجائر التقليدية ٠ ٤١٩٢

 



 

 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

٠ ٤١٩١ 
طريقة قياس طيف الامتصاص  -تقدير بقايا مبيد ثنائى ثيوكربامات  -التبغ ومنتجاته 

 السجائر والتبوغ الجزئى

طريقة قياس طيف الامتصاص  -تقدير بقايا مبيد ثنائى ثيوكربامات  -التبغ ومنتجاته  ٠ ٤١٩١
 الجزئى

 السجائر والتبوغ

٠ ٤١٩٠ 
تقدير بقايا المبيدات الكلورينية العضوية بطريقة الكروماتوجرافى  -التبغ ومنتجاته 

 السجائر والتبوغ الغازى

٠ ٤١٩٠ 
الكلورينية العضوية بطريقة الكروماتوجرافى تقدير بقايا المبيدات  -التبغ ومنتجاته 

 السجائر والتبوغ الغازى

تقدير محتوى السوربيك -الخضر والفاكهة والمنتجات المشتقة  ٠ ٤١٨٩  الخضر والفاكهة .

تقدير محتوى السوربيك -الخضر والفاكهة والمنتجات المشتقة  ٠ ٤١٨٩  الخضر والفاكهة .

تقدير محتوى الزيوت الطيارة )الطريقة المرجعية( -المشتقة ثمار الموالح والمنتجات  ٠ ٤١٨٨  الخضر والفاكهة 

تقدير محتوى الزيوت الطيارة )الطريقة المرجعية( -ثمار الموالح والمنتجات المشتقة  ٠ ٤١٨٨  الخضر والفاكهة 

تجهيز العينة للإختبار -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤١٨٧ ومنتجاتهاالزيوت والدهون    

تجهيز العينة للإختبار -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤١٨٧  الزيوت والدهون ومنتجاتها 

 مواد مضافة الالوان المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) الكلورفيلات ( ٠ ٤١٨٦

مضافةمواد  الالوان المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) الكلورفيلات ( ٠ ٤١٨٦  

تقدير محتوى الفوسفور الكلى فى الاعلاف ومكوناتها ) طريقة قياس الطيف الضوئى  ٠ ٤١٨٥
) 

 الأعلاف الحيوانية

تقدير محتوى الفوسفور الكلى فى الاعلاف ومكوناتها ) طريقة قياس الطيف الضوئى  ٠ ٤١٨٥
) 

 الأعلاف الحيوانية

بيرازوفوس فى الاغذية والاعلافالحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد  ٠ ٤١٨٤  
متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد بيرازوفوس فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٨٤
 العقاقير البيطرية

فلوسيثرينات فى الاغذية والاعلافالحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد  ٠ ٤١٨٣ متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  
 العقاقير البيطرية

 الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد فلوسيثرينات فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٨٣
متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية
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ميثيدين فى الأغذيةالحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد داى  ٠ ٤١٨٢  
متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد داى ميثيدين فى الأغذية ٠ ٤١٨٢
 العقاقير البيطرية

 الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد سيهالوثرين فى الاغذية ٠ ٤١٨١
متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

 الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد سيهالوثرين فى الاغذية ٠ ٤١٨١
متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

الحشرية وبقايا متبقيات المبيدات  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد بروكلوراز فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٨٠
 العقاقير البيطرية

 الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد بروكلوراز فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٨٠
متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

 الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد مينالاكسيل فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٧٩
وبقايا متبقيات المبيدات الحشرية 

 العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية وبقايا  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد مينالاكسيل فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٧٩
 العقاقير البيطرية

(٥١٥مفروم لحم الدواجن الصافى المنزوع ميكانيكيا ) قرار  ٠ ٤١٧٨  اللحوم ومنتجاتها 

(٥١٥الصافى المنزوع ميكانيكيا ) قرار مفروم لحم الدواجن  ٠ ٤١٧٨  اللحوم ومنتجاتها 

٢٠١٣( تعديل  ١٣٠اللحوم ومنتجاتها ـ السلامى ) قرار  ٠ ٤١٧٧  اللحوم ومنتجاتها 

٢٠١٣( تعديل  ١٣٠اللحوم ومنتجاتها ـ السلامى ) قرار  ٠ ٤١٧٧  اللحوم ومنتجاتها 

العطريةالزيوت  زيت البردقوش الأسبانى البرى العطرى ٠ ٤١٧٦  

 الزيوت العطرية زيت البردقوش الاسبانى البرى العطرى ٠ ٤١٧٦

 الزيوت العطرية زيت البردقوش الأسبانى البرى العطرى ٠ ٤١٧٦

 الزيوت العطرية زيت البردقوش الاسبانى البرى العطرى ٠ ٤١٧٦

 الزيوت العطرية زيت الكاسبا الصينى العطرى ٠ ٤١٧٥

الصينى العطرىزيت الكاسبا  ٠ ٤١٧٥  الزيوت العطرية 

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  النعناع الفلفلى المجفف ٠ ٤١٧٤
 العطرية
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 النعناع الفلفلى المجفف ٠ ٤١٧٤
التوابل والبهارات والنباتات الطبية 
 العطرية

 الزيوت العطرية زيت اللافندر العطرى ٠ ٤١٧٣

العطريةالزيوت  زيت اللافندر العطرى ٠ ٤١٧٣  

 الزيوت العطرية زيت الورد العطرى ٠ ٤١٧٢

 الزيوت العطرية زيت الورد العطرى ٠ ٤١٧٢

 الزيوت العطرية زيت خشب الصدر العطرى ٠ ٤١٧١

 الزيوت العطرية زيت خشب الصدر العطرى ٠ ٤١٧١

 الحبوب والبقول ومنتجاتها الاشتراطات العامة للمخبوزات ٠ ٤١٧٠

العامة للمخبوزاتالاشتراطات  ٠ ٤١٧٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 

٠ ٤١٦٨ 
الحدود الدنيا للعناصر الغذائية الثانوية والصغرى التى يعود عليها فى الأسمدة 
 الاسمدة الحاملة للعناصر الثانوية

الأسمدة  الحدود الدنيا للعناصر الغذائية الثانوية والصغرى التى يعود عليها فى ٠ ٤١٦٨
 الحاملة للعناصر الثانوية

 الاسمدة

١ ٤١٦٧ 
المصطلحات الفنية العامة  -المصطلحات الفنية للأشجار والأخشاب المنشورة 

 الأخشاب المتعلقة بالمحتوى الرطوبى

٢ ٤١٦٧ 
المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالجذوع والأخشاب المنشورة والتركيب 
 الأخشاب البيولوجي

 الأخشاب المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالأبعاد لكل من الجذوع والأخشاب المنشورة ٣ ٤١٦٧

٤ ٤١٦٧ 
المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالشكل الظاهري لجذوع الأشجار والأخشاب 
 الأخشاب المنشورة

 الأخشاب المصطلحات الفنية المتعلقة بالتلوين وهجوم الفطريات والناخرات الخشبية ٥ ٤١٦٧

١ ٤١٦٧ 
المصطلحات الفنية العامة  -المصطلحات الفنية للأشجار والأخشاب المنشورة 

 المتعلقة بالمحتوى الرطوبى
 الأخشاب

٢ ٤١٦٧ 
المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالجذوع والأخشاب المنشورة والتركيب 
 الأخشاب البيولوجي

بالأبعاد لكل من الجذوع والأخشاب المنشورةالمصطلحات الفنية العامة المتعلقة  ٣ ٤١٦٧  الأخشاب 

٤ ٤١٦٧ 
المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالشكل الظاهري لجذوع الأشجار والأخشاب 
 الأخشاب المنشورة
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 الأخشاب المصطلحات الفنية المتعلقة بالتلوين وهجوم الفطريات والناخرات الخشبية ٥ ٤١٦٧

البنية ) البياض والسويد (تدريج الاخشاب  ٠ ٤١٦٦  الأخشاب 

 الأخشاب تدريج الاخشاب البنية ) البياض والسويد ( ٠ ٤١٦٦

 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياة ـ ارشادات تعيين الكربون العضوى الكلى والكربون العضوى الذائب ٠ ٤١٦٢

الكلى والكربون العضوى الذائب نوعية المياة ـ ارشادات تعيين الكربون العضوى ٠ ٤١٦٢  الغازات وتلوث البيئة 

فينانثرولين ١,١٠نوعية المياة ـ تعين الحديد بطريقة القياسى الطيفى باستخدام  ٠ ٤١٦١  الغازات وتلوث البيئة 

فينانثرولين ١,١٠نوعية المياة ـ تعين الحديد بطريقة القياسى الطيفى باستخدام  ٠ ٤١٦١ البيئةالغازات وتلوث    

 الورق وأدوات الكتابة المناديل الورقية المبللة ٠ ٤١٦٠

 الورق وأدوات الكتابة المناديل الورقية المبللة ٠ ٤١٦٠

 مواد مضافة الالوان الطبيعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) الكارمينات ( ٠ ٤١٤٠

تلوين المواد الغذائية ) الكارمينات ( الالوان الطبيعية المستخدمة فى ٠ ٤١٤٠  مواد مضافة 

٠ ٤١٣٩ 
تقدير البانولين فى عصير التفاح بأستخدام طريقة الفصل الكروماتوجرافى ذى 
 مواد مضافة الطبيعة الرقيقة

تقدير البانولين فى عصير التفاح بأستخدام طريقة الفصل الكروماتوجرافى ذى  ٠ ٤١٣٩
 الطبيعة الرقيقة

مضافةمواد   

 الحبوب والبقول ومنتجاتها الاغذية الخفيفة ) المقرمشات ( ٠ ٤١٣٨

 الحبوب والبقول ومنتجاتها الاغذية الخفيفة ) المقرمشات ( ٠ ٤١٣٨

 الحبوب والبقول ومنتجاتها دقيق الدخن ٠ ٤١٣٧

 الحبوب والبقول ومنتجاتها دقيق الدخن ٠ ٤١٣٧

 الحبوب والبقول ومنتجاتها المنتجات البروتينية النباتية ٠ ٤١٣٦

 الحبوب والبقول ومنتجاتها المنتجات البروتينية النباتية ٠ ٤١٣٦

 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف والشرش الحمضى المجفف ١ ٤١٣٥

 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف منخفض اللاكتوز ٢ ٤١٣٥

 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف منخفض الأملاح ٣ ٤١٣٥

 الالبان ومنتجاتها مركزات بروتينات الشرش المجفف ٤ ٤١٣٥
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 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف والشرش الحمضى المجفف ١ ٤١٣٥

 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف منخفض اللاكتوز ٢ ٤١٣٥

 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف منخفض الأملاح ٣ ٤١٣٥

المجففمركزات بروتينات الشرش  ٤ ٤١٣٥  الالبان ومنتجاتها 

 المنظفات الصناعية منظف الجسم ٠ ٤١٢٢

 المنظفات الصناعية منظف الجسم ٠ ٤١٢٢

 الورق وأدوات الكتابة ورق الكربون البلاستيك ٠ ٤١٢١

 الورق وأدوات الكتابة ورق الكربون البلاستيك ٠ ٤١٢١

الحيوانيةالأعلاف  المركزات البروتينية لاعلاف الدواجن ٠ ٤٠٩١  

 الأعلاف الحيوانية المركزات البروتينية لاعلاف الدواجن ٠ ٤٠٩١

 الأعلاف الحيوانية الاعلاف ومواد العلف ـ تقدير محتوى اليوريا ٠ ٤٠٩٠

 الأعلاف الحيوانية الاعلاف ومواد العلف ـ تقدير محتوى اليوريا ٠ ٤٠٩٠

 الأعلاف الحيوانية علائق الجمبرى ٠ ٤٠٨٩

 الأعلاف الحيوانية علائق الجمبرى ٠ ٤٠٨٩

 الاسمدة الأسمدة بطيئة الأنسياب سماد اليوريا المغلفة بالكبريت ٠ ٤٠٨٨

 الاسمدة الأسمدة بطيئة الأنسياب سماد اليوريا المغلفة بالكبريت ٠ ٤٠٨٨

 الورق وأدوات الكتابة الملفات المكتبية ٠ ٤٠٨٢

الكتابةالورق وأدوات  الملفات المكتبية ٠ ٤٠٨٢  

 مستحضرات التجميل مكيفات الشعر ) بلسم الشعر( ٠ ٤٠٨١

 مستحضرات التجميل مكيفات الشعر ) بلسم الشعر( ٠ ٤٠٨١
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السكاكر والحلوى  مسحوق الكريم كارميل ٠ ٣٤١٩
 والكاكاو ومنتجاته

السكاكر والحلوى  مسحوق الكريم كارميل ٠ ٣٤١٩
 والكاكاو ومنتجاته

الخامالجلود  ٠ ٣٤٢٤  الجلود ومنتجاتها 
 الجلود ومنتجاتها الجلود الخام ٠ ٣٤٢٤
 الورق وأدوات الكتابة اختبار قوة الشد للورق والكرتون بعد الغمر فى الماء ٠ ٣٤٣٤
 الورق وأدوات الكتابة اختبار قوة الشد للورق والكرتون بعد الغمر فى الماء ٠ ٣٤٣٤
 الورق وأدوات الكتابة طريقة تقدير قوة الانفجار للورق والكرتون بعد الغمر فى الماء ٠ ٣٤٣٥
 الورق وأدوات الكتابة طريقة تقدير قوة الانفجار للورق والكرتون بعد الغمر فى الماء ٠ ٣٤٣٥
الكتابةالورق وأدوات  طريقة تحديد الكلوريدات القابلة للذوبان فى الماء للورق والكرتون ٠ ٣٤٣٦  
 الورق وأدوات الكتابة طريقة تحديد الكلوريدات القابلة للذوبان فى الماء للورق والكرتون ٠ ٣٤٣٦
 الورق وأدوات الكتابة تحديد الكبريتات الذائبة فى الماء بطريقة المعايرة القياسية للورق ٠ ٣٤٣٧
الماء بطريقة المعايرة القياسية للورق تحديد الكبريتات الذائبة فى ٠ ٣٤٣٧  الورق وأدوات الكتابة 
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياة ـ تعين البوتاسيوم باستخدام جهاز طيف الامتصاص الذرى ٠ ٣٤٤٧
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياة ـ تعين البوتاسيوم باستخدام جهاز طيف الامتصاص الذرى ٠ ٣٤٤٧
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف المصنعة الجاهزة للخيول ٠ ٣٤٥٠
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف المصنعة الجاهزة للخيول ٠ ٣٤٥٠
 الأعلاف الحيوانية تقدير ارتباط دليل كريزول الاحمر بمنتجات فول الصويا ٠ ٣٤٥١
الحيوانيةالأعلاف  تقدير ارتباط دليل كريزول الاحمر بمنتجات فول الصويا ٠ ٣٤٥١  
 الأغذيه الخاصة تقدير فيتامين ج فى الغذاء باستخدام الطريقة الفلورومترية ٠ ٣٤٥٢
 الأغذيه الخاصة تقدير فيتامين ج فى الغذاء باستخدام الطريقة الفلورومترية ٠ ٣٤٥٢
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف المصنعة الجاهزة للارانب ٠ ٣٤٦٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف المصنعة الجاهزة للارانب ٠ ٣٤٦٣
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياة ـ تعين الصوديوم باستخدام جهاز طيف الامتصاص الذرى ٠ ٣٤٧٦
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياة ـ تعين الصوديوم باستخدام جهاز طيف الامتصاص الذرى ٠ ٣٤٧٦
عين الكادميوم بواسطة جهاز طيف الامتصاص الذرىنوعية المياة ـ ت ٠ ٣٤٧٧  الغازات وتلوث البيئة 
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياة ـ تعين الكادميوم بواسطة جهاز طيف الامتصاص الذرى ٠ ٣٤٧٧
متبقيات المبيدات  بقايا مبيدات الاغذية ) دلتا ميثرين ( ٠ ٣٤٨٦

الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  بقايا مبيدات الاغذية ) دلتا ميثرين ( ٠ ٣٤٨٦
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  بقايا مبيدات الاغذية ) بروسميدون ( ٠ ٣٤٨٧
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  بقايا مبيدات الاغذية ) بروسميدون ( ٠ ٣٤٨٧
وبقايا العقاقير الحشرية 

 البيطرية



 

 

متبقيات المبيدات  بقايا مبيدات الاغذية ) تراى اديميفون ( ٠ ٣٤٨٨
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  بقايا مبيدات الاغذية ) تراى اديميفون ( ٠ ٣٤٨٨
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

( بقايا مبيدات الاغذية ) فوكسيم ٠ ٣٤٨٩ متبقيات المبيدات  
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  بقايا مبيدات الاغذية ) فوكسيم ( ٠ ٣٤٨٩
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) تراى ازوفوس ( فى الاغذية ٠ ٣٤٩٠
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

متبقيات المبيدات  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) تراى ازوفوس ( فى الاغذية ٠ ٣٤٩٠
الحشرية وبقايا العقاقير 
 البيطرية

٢٠١٣( تعديل  ١٣٠لحم البقر المعلب ) الكاندبيف () قرار  ٠ ٣٤٩١  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠() قرار  لحم البقر المعلب ) الكاندبيف ٠ ٣٤٩١  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠الفرانكفورتر والهوت دوج والسوسيس) قرار  ٠ ٣٤٩٢  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠الفرانكفورتر والهوت دوج والسوسيس) قرار  ٠ ٣٤٩٢  اللحوم ومنتجاتها 
( ١٣٠منتجات لحم الطيور الداجنة ) قرار  ٠ ٣٤٩٣  اللحوم ومنتجاتها 
( ١٣٠منتجات لحم الطيور الداجنة ) قرار  ٠ ٣٤٩٣  اللحوم ومنتجاتها 
( ١٣٠الاسماك المبردة ) قرار  ٠ ٣٤٩٤  الاسماك ومنتجاتها 
( ١٣٠الاسماك المبردة ) قرار  ٠ ٣٤٩٤  الاسماك ومنتجاتها 
( ٥١٥قرار منتجات الاسماك المغطاة بطبقة عجينية او بقسماط والمجمدة )  ٠ ٣٤٩٥  الاسماك ومنتجاتها 
( ٥١٥منتجات الاسماك المغطاة بطبقة عجينية او بقسماط والمجمدة ) قرار  ٠ ٣٤٩٥  الاسماك ومنتجاتها 
لإشتراطات  -تراكيب الابواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ١ ٣٥١٣

 العامة
 الأخشاب

لإشتراطات  -تراكيب الابواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ١ ٣٥١٣
 العامة

 الأخشاب

الورق المستخدم في تصنيع  -مواد ونظم التعبئة والتغليف للأدوات الطبية التي ستعقم  ٠ ٣٥٣٥
المتطلبات وطرق  -الحقائب الورقية ، وتصنيع الأكياس ) الجرابات ( والبكر 

 الاختبار

 الورق وأدوات الكتابة

الورق المستخدم في تصنيع  -مواد ونظم التعبئة والتغليف للأدوات الطبية التي ستعقم  ٠ ٣٥٣٥
المتطلبات وطرق  -الحقائب الورقية ، وتصنيع الأكياس ) الجرابات ( والبكر 

 الاختبار

 الورق وأدوات الكتابة

 الأخشاب طرق اختبار الاخشاب الطبيعية ـ تعيين الانتفاخ الخطى للاخشاب ١ ٣٥٣٦
 الأخشاب تعيين الانتفاخ الحجمى ٢ ٣٥٣٦
 الأخشاب المصطلحات والتركيب العام والخاص بطرق الاختبار الطبيعية ٣ ٣٥٣٦
 الأخشاب طرق اختبار الاخشاب الطبيعية ـ تعيين الانتفاخ الخطى للاخشاب ١ ٣٥٣٦
 الأخشاب تعيين الانتفاخ الحجمى ٢ ٣٥٣٦
 الأخشاب المصطلحات والتركيب العام والخاص بطرق الاختبار الطبيعية ٣ ٣٥٣٦
نوعية المياة ـ تعيين المواد الصلبة العالقة بالترشيح خلال مرشحات مصنوعة من  ٠ ٣٥٥٦

 الالياف الزجاجية
 الغازات وتلوث البيئة



 

 

ـ تعيين المواد الصلبة العالقة بالترشيح خلال مرشحات مصنوعة من  نوعية المياة ٠ ٣٥٥٦
 الالياف الزجاجية

 الغازات وتلوث البيئة

 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياة ـ تعيين الكروم باستخدام طيف الامتصاص الذرى ٠ ٣٥٥٧
وتلوث البيئة الغازات نوعية المياة ـ تعيين الكروم باستخدام طيف الامتصاص الذرى ٠ ٣٥٥٧  
( ١٣٠المحاليل الكحولية المعطرة ) عطور ـ ماء الكولونيا ( ) قرار  ٠ ٣٥٧٠  مستحضرات التجميل 
( ١٣٠المحاليل الكحولية المعطرة ) عطور ـ ماء الكولونيا ( ) قرار  ٠ ٣٥٧٠  مستحضرات التجميل 
الطيفى لتركيز الكلوروفيل ) أ (نوعية المياة ـ قياس المتغيرات البيوكميائية ـ التعيين  ٠ ٣٥٧٦  الغازات وتلوث البيئة 
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياة ـ قياس المتغيرات البيوكميائية ـ التعيين الطيفى لتركيز الكلوروفيل ) أ ( ٠ ٣٥٧٦
 الأخشاب الواح الالياف الخشبية ـ التعريف ـ التصنيف ـ الرموز ١ ٣٥٧٨
الاشتراطات العامة -الخشبية ألواح الألياف  ٢ ٣٥٧٨  الأخشاب 
 الأخشاب ( M-D-Fأشتراطات الواح الالياف الخشبية المصنعة بالطريقة الجافة )  ٣ ٣٥٧٨
 الأخشاب إشتراطات الواح الألياف الخشبية الصلبة ٤ ٣٥٧٨
 الأخشاب إشتراطات ألواح الألياف الخشبية متوسطة الصلابة ٥ ٣٥٧٨
ألواح الألياف الخشبية الرخوة إشتراطات ٦ ٣٥٧٨  الأخشاب 
 الأخشاب الواح الالياف الخشبية ـ التعريف ـ التصنيف ـ الرموز ١ ٣٥٧٨
الاشتراطات العامة -ألواح الألياف الخشبية  ٢ ٣٥٧٨  الأخشاب 
 الأخشاب ( M-D-Fأشتراطات الواح الالياف الخشبية المصنعة بالطريقة الجافة )  ٣ ٣٥٧٨
 الأخشاب إشتراطات الواح الألياف الخشبية الصلبة ٤ ٣٥٧٨
 الأخشاب إشتراطات ألواح الألياف الخشبية متوسطة الصلابة ٥ ٣٥٧٨
 الأخشاب إشتراطات ألواح الألياف الخشبية الرخوة ٦ ٣٥٧٨
٢٠/  ٢٠/  ٢٠السماد  ٠ ٣٥٩٢  الاسمدة 
٢٠/  ٢٠/  ٢٠السماد  ٠ ٣٥٩٢  الاسمدة 
ـ خطة عمل برنامج اخذ عينات المياة نوعية المياة ٠ ٣٥٩٤  الغازات وتلوث البيئة 
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياة ـ خطة عمل برنامج اخذ عينات المياة ٠ ٣٥٩٤
نوعية المياة ـ تعيين السيلينيوم باستخدام جهاز طيف الامتصاص الذرى ) تقنية  ٠ ٣٥٩٥

 الهيدريد (
 الغازات وتلوث البيئة

نوعية المياة ـ تعيين السيلينيوم باستخدام جهاز طيف الامتصاص الذرى ) تقنية  ٠ ٣٥٩٥
 الهيدريد (

 الغازات وتلوث البيئة

 الأخشاب طرق اختبار الواح الالياف الخشبية ) تعيين أنتفاخ الصلب بعد الغمر فى الماء ( ١ ٣٥٩٦
امير قلاووزتعيين مقاومة ألواح الألياف الخشبية للنزع المحورى لمس ٢ ٣٥٩٦  الأخشاب 
 الأخشاب تقدير الكثافة ٣ ٣٥٩٦
 الأخشاب تقدير محتوى الرطوبة ٤ ٣٥٩٦
 الأخشاب طرق اختبار الواح الالياف الخشبية ) تقدير محتوى الفورمالدهايد ( ٥ ٣٥٩٦
 الأخشاب تعيين مقاومة الشد العمودى على اسطح الالواح الخشبية ) الرابطة الداخلية ( ٦ ٣٥٩٦
 الأخشاب طرق اخذ واعداد عينات الاختبار لالواح الالياف الخشبية ٧ ٣٥٩٦
 الأخشاب طريقة تعيين الابعاد لالواح الالياف الخشبية ٨ ٣٥٩٦
 الأخشاب طريقة تعيين ابعاد قطع اختبار الواح الالياف الخشبية ٩ ٣٥٩٦
 الأخشاب تعيين معايير المرونة ومعايير الكسر بالانحناء ١٠ ٣٥٩٦
 الأخشاب طرق اختبار الواح الالياف الخشبية ) تعيين أنتفاخ الصلب بعد الغمر فى الماء ( ١ ٣٥٩٦
 الأخشاب تعيين مقاومة ألواح الألياف الخشبية للنزع المحورى لمسامير قلاووز ٢ ٣٥٩٦
 الأخشاب تقدير الكثافة ٣ ٣٥٩٦
 الأخشاب تقدير محتوى الرطوبة ٤ ٣٥٩٦



 

 

 الأخشاب طرق اختبار الواح الالياف الخشبية ) تقدير محتوى الفورمالدهايد ( ٥ ٣٥٩٦
 الأخشاب تعيين مقاومة الشد العمودى على اسطح الالواح الخشبية ) الرابطة الداخلية ( ٦ ٣٥٩٦
 الأخشاب طرق اخذ واعداد عينات الاختبار لالواح الالياف الخشبية ٧ ٣٥٩٦
لالواح الالياف الخشبيةطريقة تعيين الابعاد  ٨ ٣٥٩٦  الأخشاب 

 



م 
الموا
 صفة

رقم 
الجز
 ء

 المجموعة اسم المواصفة

٣٥٩
٦ 

 الأخشاب طريقة تعيين ابعاد قطع اختبار الواح الالياف الخشبية ٩

٣٥٩
٦ 

 الأخشاب تعيين معايير المرونة ومعايير الكسر بالانحناء ١٠

٣٥٩
٧ 

 مواد مضافة نترات الصوديوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠

٣٥٩
٧ 

الصوديوم المستخدمة فى المنتجات الغذائيةنترات  ٠  مواد مضافة 

٣٥٩
٨ 

 مواد مضافة نتريت الصوديوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠

٣٥٩
٨ 

 مواد مضافة نتريت الصوديوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠

٣٥٩
٩ 

الزيوت والدهون  استيارين النخيل الخام ٠
 ومنتجاتها

٣٥٩
٩ 

النخيل الخاماستيارين  ٠ الزيوت والدهون  
 ومنتجاتها

٣٦٠
٢ 

 اللحوم ومنتجاتها اللحوم المبردة ٠

٣٦٠
٢ 

 اللحوم ومنتجاتها اللحوم المبردة ٠

٣٦١
٠ 

الغازات وتلوث  نوعية المياة تعيين الزئبق ٠
 البيئة

٣٦١
٠ 

الغازات وتلوث  نوعية المياة تعيين الزئبق ٠
 البيئة

٣٦١
١ 

الزرنيخ باستخدام جهاز طيف الامتصاص الذرى ) تقنية الهيدريد ( تقدير المياة ـ تعيين ٠ الغازات وتلوث  
 البيئة

٣٦١
١ 

الغازات وتلوث  تقدير المياة ـ تعيين الزرنيخ باستخدام جهاز طيف الامتصاص الذرى ) تقنية الهيدريد ( ٠
 البيئة

٣٦١
٢ 

تراطات الاش دستور الممارسات الصحية لمياة الشرب الطبيعية المعبأة ٠
 الصحية

٣٦١
٢ 

الاشتراطات  دستور الممارسات الصحية لمياة الشرب الطبيعية المعبأة ٠
 الصحية

٣٦١
٣ 

التعبئة والتغليف  الارشادات العامة لتصميم مقاييس التحكم فى الاغذية المباعة ٠
وبطاقات المواد 
 الغذائية

٣٦١
٣ 

المباعةالارشادات العامة لتصميم مقاييس التحكم فى الاغذية  ٠ التعبئة والتغليف  
وبطاقات المواد 
 الغذائية

٣٦١
٤ 

الريبوفلافين فى الاغذية ٢تقدير فيتامين ب ٠  الأغذيه الخاصة 

٣٦١
٤ 

الريبوفلافين فى الاغذية ٢تقدير فيتامين ب ٠  الأغذيه الخاصة 

٣٦٢
٣ 

الأعلاف  الممارسات الجيدة لتغذية الحيوان ٠
 الحيوانية

٣٦٢
٣ 

الجيدة لتغذية الحيوانالممارسات  ٠ الأعلاف  
 الحيوانية



٣٦٢
٤ 

 الزيوت العطرية زيت الينسون النجمى العطرى ٠

٣٦٢
٤ 

 الزيوت العطرية زيت الينسون النجمى العطرى ٠

٣٦٢
٥ 

 الزيوت العطرية زيت جريب فروت العطرى ٠

٣٦٢
٥ 

 الزيوت العطرية زيت جريب فروت العطرى ٠

٣٦٢
٦ 

)نوع جافا(.زيت السترونيلا العطرى  ٠  الزيوت العطرية 

٣٦٢
٦ 

 الزيوت العطرية زيت السترونيلا العطرى )نوع جافا(. ٠

٣٦٢
٧ 

 الزيوت العطرية زيت اللأفندين العطرى )جروسو( ٠

٣٦٢
٧ 

 الزيوت العطرية زيت اللأفندين العطرى )جروسو( ٠

٣٦٣
٨ 

الإختبار والمعلق الاولي إعداد عينات  -ميكروبيولوجي الاغذية ومواد علف الحيوان  ١
القواعد العامة لإعداد المعلق الاولي والتخفيفات  -والتخفيفات العشرية للفحص الميكروبيولوجي 

 العشرية

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٨ 

ميكروبيولوجيا الأغذية ومواد علف الحيوان إعداد عينات الاختبار والمعلق الأولى والمحاليل  ٢
القواعد الخاصة بإعداد اللحوم ومنتجاتها -الميكروبيولوجى العشرية للفحص   

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٨ 

قواعد خاصة بتجهيز  -تجهيز عينات الاختبار والمعلق الأولى والمحاليل العشرية للفحوصات  ٣
 الاسماك ومنتجاتها

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٨ 

لعشرية تجهيز عينات الاختبار والمعلق تجهيز عينات الاختبار والمعلق الأولى والمحاليل ا ٤
الأولى والمحاليل العشرية تجهيز عينات الاختبار والمعلق الأولى والمحاليل العشرية 

القواعد الخاصة بتجهيز منتجات غير الألبان ومنتجاتها -للفحوصات الميكروبيولوجية   

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٨ 

القواعد  -لمحاليل العشرية للفحوصات الميكروبيولوجية إعداد عينات الاختبار المعلق الأولى وا ٥
 الخاصة بتجهيز الألبان ومنتجاتها

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٨ 

إعداد عينات الإختبار والمعلق الاولي  -ميكروبيولوجي الاغذية ومواد علف الحيوان  ١
الاولي والتخفيفات  القواعد العامة لإعداد المعلق -والتخفيفات العشرية للفحص الميكروبيولوجي 

 العشرية

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٨ 

ميكروبيولوجيا الأغذية ومواد علف الحيوان إعداد عينات الاختبار والمعلق الأولى والمحاليل  ٢
القواعد الخاصة بإعداد اللحوم ومنتجاتها -العشرية للفحص الميكروبيولوجى   

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٨ 

قواعد خاصة بتجهيز  -والمعلق الأولى والمحاليل العشرية للفحوصات تجهيز عينات الاختبار  ٣
 الاسماك ومنتجاتها

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٨ 

تجهيز عينات الاختبار والمعلق الأولى والمحاليل العشرية تجهيز عينات الاختبار والمعلق  ٤
والمحاليل العشرية الأولى والمحاليل العشرية تجهيز عينات الاختبار والمعلق الأولى 

القواعد الخاصة بتجهيز منتجات غير الألبان ومنتجاتها -للفحوصات الميكروبيولوجية   

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٨ 

القواعد  -إعداد عينات الاختبار المعلق الأولى والمحاليل العشرية للفحوصات الميكروبيولوجية  ٥
 الخاصة بتجهيز الألبان ومنتجاتها

الاشتراطات 
 الصحية

٣٦٣
٩ 

 مواد مضافة المواد الملونة الطبيعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ـ الكاروتينات الطبيعية ٠

٣٦٣
٩ 

 مواد مضافة المواد الملونة الطبيعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ـ الكاروتينات الطبيعية ٠

٣٦٤
٠ 

 الحبوب والبقول منتجات الصويا البروتينية ٠
 ومنتجاتها

٣٦٤
٠ 

الحبوب والبقول  منتجات الصويا البروتينية ٠
 ومنتجاتها

٣٦٤
١ 

تعيين المياة ـ تعيين الكوبالت ـ النحاس ـ النيكل ـ الزنك ـ الكادميوم ـ الرصاص بالامتصاص  ٠
 الذرى

الغازات وتلوث 
 البيئة



٣٦٤
١ 

الكادميوم ـ الرصاص بالامتصاص  تعيين المياة ـ تعيين الكوبالت ـ النحاس ـ النيكل ـ الزنك ـ ٠
 الذرى

الغازات وتلوث 
 البيئة

٣٦٤
٣ 

( )  ١٩/  ١٩/  ١٩السماد )  ٠ N P K ) الاسمدة 

٣٦٤
٣ 

( )  ١٩/  ١٩/  ١٩السماد )  ٠ N P K ) الاسمدة 

٣٦٤
٤ 

الورق وأدوات  المنتجات الورقية ـ ورق التشيو ٠
 الكتابة

٣٦٤
٤ 

الورق وأدوات  المنتجات الورقية ـ ورق التشيو ٠
 الكتابة

٣٦٦
٢ 

% ٦٨قياس الترطيب عند نسبة رخوية  -الورق والكرتون  ١ الورق وأدوات  
 الكتابة

٣٦٦
٢ 

% ٨٦قياس الترطيب عند نسبة رخوية  -الورق والكرتون  ٢ الورق وأدوات  
 الكتابة

٣٦٦
٢ 

% ٦٨قياس الترطيب عند نسبة رخوية  -الورق والكرتون  ١ الورق وأدوات  
 الكتابة

٣٦٦
٢ 

% ٨٦قياس الترطيب عند نسبة رخوية  -الورق والكرتون  ٢ الورق وأدوات  
 الكتابة

٣٦٦
٣ 

س ١٠٥المعاملة الحرارية الجافة عند  -الورق والكرتون  ٠ الورق وأدوات  
 الكتابة

٣٦٦
٣ 

س ١٠٥المعاملة الحرارية الجافة عند  -الورق والكرتون  ٠ الورق وأدوات  
 الكتابة

٣٦٦
٤ 

تقدير الخشونة / النعومة )طريقة نفاذية الهواء( طريقة شيفلد -الورق والكرتون  ٠ الورق وأدوات  
 الكتابة

٣٦٦
٤ 

تقدير الخشونة / النعومة )طريقة نفاذية الهواء( طريقة شيفلد -الورق والكرتون  ٠ الورق وأدوات  
 الكتابة

٣٦٦
٥ 

وحدات التعبير عن  -لورق والكرتون المعلومات والوثيق متطلبات الحفظ والتحمل اللب وا ٠
 الخصائص

الورق وأدوات 
 الكتابة

٣٦٦
٥ 

وحدات التعبير عن  -المعلومات والوثيق متطلبات الحفظ والتحمل اللب والورق والكرتون  ٠
 الخصائص

الورق وأدوات 
 الكتابة

٣٦٨
٨ 

بيتا " ١٧ -استراديولالحد الاقصى المسموح به لمتبقيات العقاقير البيطرية فى الاغذية "  ٠  العقاقير البيطرية 

٣٦٨
٨ 

بيتا " ١٧ -الحد الاقصى المسموح به لمتبقيات العقاقير البيطرية فى الاغذية " استراديول ٠  العقاقير البيطرية 

٣٦٩
٠ 

 العقاقير البيطرية الحد الاقصى المسموح به لمتبقيات العقاقير البيطرية فى الاغذية "ايزوميتاميديم" ٠

٣٦٩
٠ 

 العقاقير البيطرية الحد الاقصى المسموح به لمتبقيات العقاقير البيطرية فى الاغذية "ايزوميتاميديم" ٠

٣٦٩
٤ 

 العقاقير البيطرية الحد الاقصى المسموح به لمتبقيات العقاقير البيطرية فى الاغذية " سلفا ديميدين " ٠

٣٦٩
٤ 

لبيطرية فى الاغذية " سلفا ديميدين "الحد الاقصى المسموح به لمتبقيات العقاقير ا ٠  العقاقير البيطرية 

٣٦٩
٥ 

 العقاقير البيطرية الحدود القصوى لبقايا العقاقير البيطرية فى الأغذية )تستوسستيرون( ٠

٣٦٩
٥ 

 العقاقير البيطرية الحدود القصوى لبقايا العقاقير البيطرية فى الأغذية )تستوسستيرون( ٠

٣٦٩
٧ 

لبقايا العقاقير البيطرية فى الأغذية )خلات ترنبولون(الحدود القصوى  ٠  العقاقير البيطرية 

٣٦٩
٧ 

 العقاقير البيطرية الحدود القصوى لبقايا العقاقير البيطرية فى الأغذية )خلات ترنبولون( ٠



٣٦٩
٨ 

 العقاقير البيطرية الحدود القصوى لبقايا العقاقير البيطرية فى الأغذية )زيرانول( ٠

٣٦٩
٨ 

 العقاقير البيطرية الحدود القصوى لبقايا العقاقير البيطرية فى الأغذية )زيرانول( ٠

٣٧٠
٥ 

( ١٥ /١٥/  ١٥السماد )  ٠  الاسمدة 

٣٧٠
٥ 

( ١٥ /١٥/  ١٥السماد )  ٠  الاسمدة 

٣٧٠
٦ 

 مواد مضافة المواد الملونة الطبيعية لتلوين المواد الغذائية مستخلص الكوشينيلا ٠

٣٧٠
٦ 

الملونة الطبيعية لتلوين المواد الغذائية مستخلص الكوشينيلاالمواد  ٠  مواد مضافة 

٣٧٠
٧ 

الأعلاف  تجهيز عينات اختبار مواد علف الحيوان ٠
 الحيوانية

٣٧٠
٧ 

الأعلاف  تجهيز عينات اختبار مواد علف الحيوان ٠
 الحيوانية

٣٧٠
٨ 

 اللحوم ومنتجاتها لحوم النعاميات المبردة والمجمدة ٠

٣٧٠
٨ 

 اللحوم ومنتجاتها لحوم النعاميات المبردة والمجمدة ٠

٣٧٣
١ 

مستحضرات  مستحضرات التجميل ـ مسحوق نبات الحناء ٠
 التجميل

٣٧٣
١ 

مستحضرات  مستحضرات التجميل ـ مسحوق نبات الحناء ٠
 التجميل

٣٧٣
٣ 

الغازات وتلوث  نوعية المياة ـ تعيين الكبريتيد المحرر بسهولة ٠
 البيئة

٣٧٣
٣ 

الغازات وتلوث  نوعية المياة ـ تعيين الكبريتيد المحرر بسهولة ٠
 البيئة

٣٧٣
٥ 

١ Animal and vegetable fats and oils-Determination of Stigmastadienes in 
vegetable oils part١: Method using Capillary-Column gas 
chromatography 

الأعلاف 
 الحيوانية

٣٧٣
٥ 

١ Animal and vegetable fats and oils-Determination of Stigmastadienes in 
vegetable oils part١: Method using Capillary-Column gas 
chromatography 

الأعلاف 
 الحيوانية

٣٧٤
٠ 

 مواد مضافة ( H Tالالوان المسموح بها غذائيا فى تلوين المنتجات الغذائية ) بنى الشيكولاتة  ٠

٣٧٤
٠ 

 مواد مضافة ( H Tالالوان المسموح بها غذائيا فى تلوين المنتجات الغذائية ) بنى الشيكولاتة  ٠

٣٧٤
٢ 

٣ Storage of cereals and pulses Part٣: Control of attach by pests  الحبوب والبقول
 ومنتجاتها

٣٧٤
٢ 

٣ Storage of cereals and pulses Part٣: Control of attach by pests  الحبوب والبقول
 ومنتجاتها

٣٧٤
٩ 

الغازات وتلوث  نوعية المياة ـ تعيين الفوسفور باستخدام مولبيدات الامونيوم ٠
 البيئة

٣٧٤
٩ 

الغازات وتلوث  نوعية المياة ـ تعيين الفوسفور باستخدام مولبيدات الامونيوم ٠
 البيئة

٣٧٥
١ 

الزيوت والدهون  زيت نوى النخيل الخام ٠
 ومنتجاتها



٣٧٥
١ 

الزيوت والدهون  زيت نوى النخيل الخام ٠
 ومنتجاتها

٣٧٥
٢ 

الزيوت والدهون  زيت بذرة القطن الخام ٠
 ومنتجاتها

٣٧٥
٢ 

الزيوت والدهون  زيت بذرة القطن الخام ٠
 ومنتجاتها

٣٧٥
٣ 

الزيوت والدهون  زيت النخيل الخام ٠
 ومنتجاتها

٣٧٥
٣ 

الزيوت والدهون  زيت النخيل الخام ٠
 ومنتجاتها

٣٧٥
٤ 

 الخضر والفاكهة الفستق المقشور ٠

٣٧٥
٤ 

 الخضر والفاكهة الفستق المقشور ٠

 



 

رقم 
المواص
 فة

 المجموعة اسم المواصفة رقم الجزء

الأعلاف  تقدير قيمة الطاقة الكلية فى مواد علف الحيوان والمنتجات الحيوانية ٠ ٣٧٥٥
 الحيوانية

مواد علف الحيوان والمنتجات الحيوانية تقدير قيمة الطاقة الكلية فى ٠ ٣٧٥٥ الأعلاف  
 الحيوانية

٠ ٣٧٦٩ Animal and Vegetable fats and Oils - Determination of the ٢٠٠٢/ 
٣٧٦٩ content of trans fatty acid isomers - Gas 
Chromatographic_x٠٠٠D_Animal and Vegetable fats and Oils - 
Determination of the content of trans fatty acid isomers - Gas 
Chromatographic method 

الزيوت 
والدهون 
 ومنتجاتها

٠ ٣٧٦٩ Animal and Vegetable fats and Oils - Determination of the ٢٠٠٢/ 
٣٧٦٩ content of trans fatty acid isomers - Gas 
Chromatographic_x٠٠٠D_Animal and Vegetable fats and Oils - 
Determination of the content of trans fatty acid isomers - Gas 
Chromatographic method 

الزيوت 
والدهون 
 ومنتجاتها

٠ ٣٧٧٠ International union of pure and Applied chemistry Determination of 
the erythrodiol content of vegetable oils Standard Methods for the 
analysis of oils, fats 

الزيوت 
والدهون 
 ومنتجاتها

٠ ٣٧٧٠ International union of pure and Applied chemistry Determination of 
the erythrodiol content of vegetable oils Standard Methods for the 
analysis of oils, fats 

الزيوت 
والدهون 
 ومنتجاتها

٠ ٣٧٧١ Erucic Acid in oils and Fats Thin Layer and Gas Chromatographic 
Method 

الزيوت 
والدهون 
 ومنتجاتها

٠ ٣٧٧١ Erucic Acid in oils and Fats Thin Layer and Gas Chromatographic 
Method 

الزيوت 
والدهون 
 ومنتجاتها

ب ( ومنهج تطبيقهنظام تحليل مصادر الخطر ونقاط التحكم الحرجة ) هاس ٠ ٣٧٧٨ الاشتراطات  
 الصحية

الاشتراطات  نظام تحليل مصادر الخطر ونقاط التحكم الحرجة ) هاسب ( ومنهج تطبيقه ٠ ٣٧٧٨
 الصحية

E. Colli ٠١٥٧طريقة الكشف عن  ٠ ٣٧٧٩ فى الاغذية والاعلاف  الاشتراطات  
 الصحية

E. Colli ٠١٥٧طريقة الكشف عن  ٠ ٣٧٧٩ الاغذية والاعلاف فى  الاشتراطات  
 الصحية

الأعلاف  مسحوق السمك الداخل فى صناعة الاعلاف ٠ ٣٧٨٠
 الحيوانية

الأعلاف  مسحوق السمك الداخل فى صناعة الاعلاف ٠ ٣٧٨٠
 الحيوانية

 ملوثات إختبار حد المعادن الثقيلة فى المواد المضافة ٠ ٣٧٨١
المواد المضافة إختبار حد المعادن الثقيلة فى ٠ ٣٧٨١  ملوثات 
الزيوت  زيت عباد الشمس الخام ٠ ٣٧٩٨

والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت  زيت عباد الشمس الخام ٠ ٣٧٩٨
والدهون 
 ومنتجاتها



 

الزيوت  زيت فول الصويا الخام ٠ ٣٧٩٩
والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت  زيت فول الصويا الخام ٠ ٣٧٩٩
والدهون 
 ومنتجاتها

جوزالهند الخامزيت  ٠ ٣٨٠٠ الزيوت  
والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت  زيت جوزالهند الخام ٠ ٣٨٠٠
والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت  زيت جنين الذرة الختم ٠ ٣٨٠١
والدهون 
 ومنتجاتها

الزيوت  زيت جنين الذرة الختم ٠ ٣٨٠١
والدهون 
 ومنتجاتها

الخضر  التوت المعلب ٠ ٣٨٠٢
 والفاكهة

الخضر  التوت المعلب ٠ ٣٨٠٢
 والفاكهة

٠ ٣٨٢١ skimmed milk: whey and butter milk-Detemination of fat content- 
Gravimetric method (R.M) 

الالبان 
 ومنتجاتها

٠ ٣٨٢١ skimmed milk: whey and butter milk-Detemination of fat content- 
Gravimetric method (R.M) 

الالبان 
 ومنتجاتها

طريقة فرق الجهد -تقدير الحموضة بطريقة المعايرة  -الزبادى  ٠ ٣٨٢٢ الالبان  
 ومنتجاتها

طريقة فرق الجهد -تقدير الحموضة بطريقة المعايرة  -الزبادى  ٠ ٣٨٢٢ الالبان  
 ومنتجاتها

تقدير معامل عدم الذوبان -اللبن المجفف ومنتجاته المجففه  ٠ ٣٨٢٣ الالبان  
 ومنتجاتها

تقدير معامل عدم الذوبان -اللبن المجفف ومنتجاته المجففه  ٠ ٣٨٢٣ الالبان  
 ومنتجاتها

الكشف عن الدهون النباتية بإختبار خلات الفينوسيترول -دهن اللبن  ٠ ٣٨٢٤ الالبان  
 ومنتجاتها

الكشف عن الدهون النباتية بإختبار خلات الفينوسيترول -دهن اللبن  ٠ ٣٨٢٤ الالبان  
 ومنتجاتها

٥٣٨٢ الكشف عن الزيوت و الدهون النباتية فى دهن اللبن بالتحليل الكروماتوجرافى  ٠ 
 للاستيرولات)طريقة مرجعية(

الالبان 
 ومنتجاتها

الكشف عن الزيوت و الدهون النباتية فى دهن اللبن بالتحليل الكروماتوجرافى  ٠ ٣٨٢٥
 للاستيرولات)طريقة مرجعية(

الالبان 
 ومنتجاتها

تقدير الرماد تبنى -والدهون النباتية والحيوانية  الزيوت ٠ ٣٨٢٦ الزيوت  
والدهون 
 ومنتجاتها

تقدير الرماد تبنى -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٣٨٢٦ الزيوت  
والدهون 
 ومنتجاتها



 

كارل فيشر  تقدير المحتوى المائى باستخدام طريقة -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٣٨٢٧
ىتبن  

الزيوت 
والدهون 
 ومنتجاتها

تقدير المحتوى المائى باستخدام طريقة كارل فيشر  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٣٨٢٧
 تبنى

الزيوت 
والدهون 
 ومنتجاتها

طريقة اخذ العينات -البذور الزيتية  ٠ ٣٨٢٨ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

العيناتطريقة اخذ  -البذور الزيتية  ٠ ٣٨٢٨ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير حموضة الزيت -البذور الزيتية  ٠ ٣٨٣٠ الزيوت  
والدهون 
 ومنتجاتها

تقدير حموضة الزيت -البذور الزيتية  ٠ ٣٨٣٠ الزيوت  
والدهون 
 ومنتجاتها

تقدير محتوى الرطوبة بطريقة فرن التجفيف -النشا  ٠ ٣٨٣١ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير محتوى الرطوبة بطريقة فرن التجفيف -النشا  ٠ ٣٨٣١ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

الحبوب  تقدير الإصابة الحشرية غير الظاهرة أساسيات عامة ١ ٣٨٣٢
والبقول 
 ومنتجاتها

سحب العينات -تقدير الإصابة الحشرية غير الظاهرة  ٢ ٣٨٣٢ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

الحشرية المختفية طريقة مرجعيةتقدير الاصابة  ٣ ٣٨٣٢ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

الحبوب  تقدير الإصابة الحشرية غير الظاهرة الطرق السريعة ٤ ٣٨٣٢
والبقول 
 ومنتجاتها

الحبوب  تقدير الإصابة الحشرية غير الظاهرة أساسيات عامة ١ ٣٨٣٢
والبقول 
 ومنتجاتها

سحب العينات -الظاهرة تقدير الإصابة الحشرية غير  ٢ ٣٨٣٢ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

الحبوب  تقدير الاصابة الحشرية المختفية طريقة مرجعية ٣ ٣٨٣٢
والبقول 
 ومنتجاتها

الحبوب  تقدير الإصابة الحشرية غير الظاهرة الطرق السريعة ٤ ٣٨٣٢
والبقول 
 ومنتجاتها



 

مواصفات-الصورة الصلبة  الشاى سريع الذوبان فى ٠ ٣٨٣٣ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

مواصفات-الشاى سريع الذوبان فى الصورة الصلبة  ٠ ٣٨٣٣ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

اخذ العينات -الشاى سريع الذوبان فى صورة صلبة  ٠ ٣٨٣٤ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

ناتاخذ العي -الشاى سريع الذوبان فى صورة صلبة  ٠ ٣٨٣٤ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

 المياة تعيين كلوريد السيانوجين فى الماء ٠ ٣٨٥٤
 المياة تعيين كلوريد السيانوجين فى الماء ٠ ٣٨٥٤
السكاكر  السكر البنى ٠ ٣٨٥٥

والحلوى 
والكاكاو 
 ومنتجاته

السكاكر  السكر البنى ٠ ٣٨٥٥
والحلوى 
والكاكاو 
 ومنتجاته

لممارسات صحة وسلامة الغذاء الأساسيات العامة والصحة الغذائية الدستورالمصرى ٠ ٣٨٥٦ الاشتراطات  
 الصحية

الاشتراطات  الدستورالمصرى لممارسات صحة وسلامة الغذاء الأساسيات العامة والصحة الغذائية ٠ ٣٨٥٦
 الصحية

الاشتراطات  أساسيات وإرشادات تقييم المخاطر الميكروبيولوجية فى الأغذية ٠ ٣٨٥٧
 الصحية

الاشتراطات  أساسيات وإرشادات تقييم المخاطر الميكروبيولوجية فى الأغذية ٠ ٣٨٥٧
 الصحية

الخضر  الخوخ المجمد تجميدا سريعا ٠ ٣٨٥٨
 والفاكهة

الخضر  الخوخ المجمد تجميدا سريعا ٠ ٣٨٥٨
 والفاكهة

سماد اليوريا المغلفة بالبنتونيت -الأسمدة بطيئة الانسياب  ٠ ٣٨٦٠  الاسمدة 
سماد اليوريا المغلفة بالبنتونيت -الأسمدة بطيئة الانسياب  ٠ ٣٨٦٠  الاسمدة 
الورق  الحفاضات الصحية النسائية ٠ ٣٨٦٢

وأدوات 
 الكتابة

الورق  الحفاضات الصحية النسائية ٠ ٣٨٦٢
وأدوات 
 الكتابة

الورق  حفاضات الاطفال الصحية ٠ ٣٨٦٣
وأدوات 
 الكتابة

الاطفال الصحيةحفاضات  ٠ ٣٨٦٣ الورق  
وأدوات 
 الكتابة



 

يتول البنفسجىنوعية المياة ـ تعيين الالومونيوم بطريقة القياس الطيفى باستخدام البيروكاب ٠ ٣٨٨٤ الغازات  
 وتلوث البيئة

الغازات  نوعية المياة ـ تعيين الالومونيوم بطريقة القياس الطيفى باستخدام البيروكابيتول البنفسجى ٠ ٣٨٨٤
وث البيئةوتل  

الغازات  Hنوعية المياة ـ تعيين البورات بطريقة القياس الطيفى باستخدام ازوميثين  ٠ ٣٨٨٦
 وتلوث البيئة

الغازات  Hنوعية المياة ـ تعيين البورات بطريقة القياس الطيفى باستخدام ازوميثين  ٠ ٣٨٨٦
 وتلوث البيئة

تقدير محتوى الكافيين طريقة التحليل  -صورة صلبة  الشاى والشاى سريع الذوبان فى ٠ ٣٨٨٧
 الكروماتجرافى السائل عالى الكفاءة

الحبوب 
والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير محتوى الكافيين طريقة التحليل  -الشاى والشاى سريع الذوبان فى صورة صلبة  ٠ ٣٨٨٧
 الكروماتجرافى السائل عالى الكفاءة

الحبوب 
والبقول 
 ومنتجاتها

تحليل حجمى -البن سريع الذوبان  ٠ ٣٨٨٨ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

تحليل حجمى -البن سريع الذوبان  ٠ ٣٨٨٨ الحبوب  
والبقول 
 ومنتجاتها

طريقة معامل الانكسار -تقدير محتوى المادة الجافة  -شراب الجلوكوز  ٠ ٣٨٨٩ السكاكر  
والحلوى 
والكاكاو 
 ومنتجاته

طريقة معامل الانكسار -تقدير محتوى المادة الجافة  -شراب الجلوكوز  ٠ ٣٨٨٩ السكاكر  
والحلوى 
والكاكاو 
 ومنتجاته

( ٢٠٠٢دليل التخزين المبرد تبنى)  -الخوخ  ٠ ٣٨٩٠ الخضر  
 والفاكهة

( ٢٠٠٢دليل التخزين المبرد تبنى)  -الخوخ  ٠ ٣٨٩٠ الخضر  
 والفاكهة

( ٢٠٠٢تبنى) التخزين والنقل  -الأناناس الطازج  ٠ ٣٨٩١ الخضر  
 والفاكهة

( ٢٠٠٢التخزين والنقل تبنى)  -الأناناس الطازج  ٠ ٣٨٩١ الخضر  
 والفاكهة

( ٢٠٠٢التخزين المبرد تبنى)  -الكمثرى  ٠ ٣٨٩٢ الخضر  
 والفاكهة

( ٢٠٠٢التخزين المبرد تبنى)  -الكمثرى  ٠ ٣٨٩٢ الخضر  
 والفاكهة

(. ٢٠٠٢والتخزين المبرد تبنى) الانضاج  -الفاكهة والخضر  ٠ ٣٨٩٣ الخضر  
 والفاكهة

(. ٢٠٠٢الانضاج والتخزين المبرد تبنى)  -الفاكهة والخضر  ٠ ٣٨٩٣ الخضر  
 والفاكهة

( ٢٠٠٢دليل التخزين والنقل تبنى)  -الموز الاخضر  ٠ ٣٨٩٤ الخضر  
 والفاكهة

( ٢٠٠٢دليل التخزين والنقل تبنى)  -الموز الاخضر  ٠ ٣٨٩٤ الخضر  
 والفاكهة

( ٢٠٠٢التخزين المبرد تبنى)  -التفاح  ٠ ٣٨٩٥ الخضر  
 والفاكهة



 

 

( ٢٠٠٢التخزين المبرد تبنى)  -التفاح  ٠ ٣٨٩٥ الخضر  
 والفاكهة

 ٢٠٠٢الترتيبات اللازمة للتعبئة والنقل البرى بالحافلات تبنى)  -الخضر والفاكهة الطازجة  ٠ ٣٨٩٦
.) 

الخضر 
 والفاكهة

 ٢٠٠٢الترتيبات اللازمة للتعبئة والنقل البرى بالحافلات تبنى)  -والفاكهة الطازجة الخضر  ٠ ٣٨٩٦
.) 

الخضر 
 والفاكهة

س ٣٠طريقة عد المستعمرة عند  -ارشادات عامة لطريقة عد بكتريا باسليس سيرس  ٠ ٣٨٩٩ الاشتراطات  
 الصحية

س ٣٠المستعمرة عند طريقة عد  -ارشادات عامة لطريقة عد بكتريا باسليس سيرس  ٠ ٣٨٩٩ الاشتراطات  
 الصحية



 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

طريقة وزنية )طريقة  -تقدير محتوى الدهن  -أغذية رضع أساسها اللبن  ٠ ٣٩٠٠
 مرجعية(

 الأغذيه الخاصة

طريقة وزنية )طريقة  -الدهن تقدير محتوى  -أغذية رضع أساسها اللبن  ٠ ٣٩٠٠
 مرجعية(

 الأغذيه الخاصة

أجواء التكييف والإختبار -التبغ ومنتجاته  ٠ ٣٩٠١  السجائر والتبوغ 
أجواء التكييف والإختبار -التبغ ومنتجاته  ٠ ٣٩٠١  السجائر والتبوغ 
 الورق وأدوات الكتابة اقلام الحبر السائل ذات البلية الدوارة ٠ ٣٩٤١
 الورق وأدوات الكتابة اقلام الحبر السائل ذات البلية الدوارة ٠ ٣٩٤١
 الخضر والفاكهة الاشتراطات اللازمة عند تعبئة الفاكهة الطازجة ٠ ٣٩٥١
 الخضر والفاكهة الاشتراطات اللازمة عند تعبئة الفاكهة الطازجة ٠ ٣٩٥١
وبطاقات التعبئة والتغليف  بطاقة بيانات المواد المضافة للاغذية ٠ ٣٩٥٢

 المواد الغذائية
التعبئة والتغليف وبطاقات  بطاقة بيانات المواد المضافة للاغذية ٠ ٣٩٥٢

 المواد الغذائية
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الخبز المصنع من الدقيق المخلوط ٠ ٣٩٥٣
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الخبز المصنع من الدقيق المخلوط ٠ ٣٩٥٣
المثلج ) ايس تى ( الشاى ٠ ٣٩٥٤ المشروبات والمشروبات  

 الكحولية
المشروبات والمشروبات  الشاى المثلج ) ايس تى ( ٠ ٣٩٥٤

 الكحولية
المشروبات والمشروبات  الشاى المنكه ) المعطر ( ٠ ٣٩٥٥

 الكحولية
المشروبات والمشروبات  الشاى المنكه ) المعطر ( ٠ ٣٩٥٥

 الكحولية
الحيوي الهوائي للمركبات العضوية في وسط مائي )الإختبار تقدير التحلل  ٠ ٣٩٥٦

 الاستاتيكى(
المشروبات والمشروبات 
 الكحولية

تقدير التحلل الحيوي الهوائي للمركبات العضوية في وسط مائي )الإختبار  ٠ ٣٩٥٦
 الاستاتيكى(

المشروبات والمشروبات 
 الكحولية

 الأعلاف الحيوانية علائق الاسماك ٠ ٣٩٥٧
 الأعلاف الحيوانية علائق الاسماك ٠ ٣٩٥٧
 الحبوب والبقول ومنتجاتها حبوب القمح المقشور ٠ ٣٩٥٨
 الحبوب والبقول ومنتجاتها حبوب القمح المقشور ٠ ٣٩٥٨
تصنيف الدرجات عن طريق تحليل حجم الجزيئات -الشاى  ٠ ٣٩٧٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تصنيف الدرجات عن طريق تحليل حجم الجزيئات - الشاى ٠ ٣٩٧٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
دليل ارشادي للتخزين والنقل -البن الاخضر المعبا فى اكياس  ٠ ٣٩٧٤  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
دليل ارشادي للتخزين والنقل -البن الاخضر المعبا فى اكياس  ٠ ٣٩٧٤  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير محتوى الشوائب -البذور الزيتية  ٠ ٣٩٧٥  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير محتوى الشوائب -البذور الزيتية  ٠ ٣٩٧٥  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
الطريقة الحجمية -تقدير محتوى النيتروجين بطريقة كلداهل  -النشا ومشتقاته  ٠ ٣٩٧٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
الطريقة الحجمية -تقدير محتوى النيتروجين بطريقة كلداهل  -النشا ومشتقاته  ٠ ٣٩٧٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
النخل اليدوى -التحليل الحجمى  -البن الأخضر  ٠ ٣٩٧٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
النخل اليدوى -التحليل الحجمى  -البن الأخضر  ٠ ٣٩٧٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 



 

منهج تقييم المنتجات الغذائية بالطرق التى تستخدم الرسم  -الإختبارات الحسية  ٠ ٣٩٧٨
 البيانى تبنى

 تحاليل حسية للاغذية

منهج تقييم المنتجات الغذائية بالطرق التى تستخدم الرسم  -الإختبارات الحسية  ٠ ٣٩٧٨
 البيانى تبنى

 تحاليل حسية للاغذية

 -الإرشادات العامة لاختيار وتدريب ومراقبة المحكمين  -الحسية  الإختبارات ٢ ٣٩٧٩
 الخبراء

 تحاليل حسية للاغذية

 -الإرشادات العامة لاختيار وتدريب ومراقبة المحكمين  -الإختبارات الحسية  ٢ ٣٩٧٩
 الخبراء

 تحاليل حسية للاغذية

حتوى البروتين تقدير محتوى النيتروجين وحساب م -مواد العلف الحيوانى  ٠ ٣٩٨٠
طريقة كلداهل -الخام   

 الأعلاف الحيوانية

تقدير محتوى النيتروجين وحساب محتوى البروتين  -مواد العلف الحيوانى  ٠ ٣٩٨٠
طريقة كلداهل -الخام   

 الأعلاف الحيوانية

تقدير محتوى الرطوبة والمواد المتطايرة الأخرى -مواد العلف الحيوانى  ٠ ٣٩٨١ الحيوانيةالأعلاف    
تقدير محتوى الرطوبة والمواد المتطايرة الأخرى -مواد العلف الحيوانى  ٠ ٣٩٨١  الأعلاف الحيوانية 
تقدير دليل اسكوفيل تبنى -الشطة  ٢ ٣٩٨٢ التوابل والبهارات والنباتات  

 الطبية العطرية
تقدير دليل اسكوفيل تبنى -الشطة  ٢ ٣٩٨٢ التوابل والبهارات والنباتات  

 الطبية العطرية
التعاريف والشروط القياسية -التحليل الروتيني للسيجارة بإستخدام آلة التدخين  ٠ ٣٩٨٣  السجائر والتبوغ 
التعاريف والشروط القياسية -التحليل الروتيني للسيجارة بإستخدام آلة التدخين  ٠ ٣٩٨٣  السجائر والتبوغ 
يب محكمين كشف وتميز الروائحمنهج تعيين وتدر -الإختبارات الحسية  ٠ ٣٩٨٤  تحاليل حسية للاغذية 
منهج تعيين وتدريب محكمين كشف وتميز الروائح -الإختبارات الحسية  ٠ ٣٩٨٤  تحاليل حسية للاغذية 
المنتجات الزراعية الغذائية ـ تقدير محتوى الألياف الخام ـ طريقة سكرر  ٠ ٣٩٨٥

 المعدلة
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

المنتجات الزراعية الغذائية ـ تقدير محتوى الألياف الخام ـ طريقة سكرر  ٠ ٣٩٨٥
 المعدلة

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

تقدير المواد الصلبة غير الذائبه فى الماء تبنى )  -منتجات الخضر والفاكهة  ٠ ٣٩٨٦
٢٠٠٣ .)  

 الخضر والفاكهة

تقدير المواد الصلبة غير الذائبه فى الماء تبنى )  -منتجات الخضر والفاكهة  ٠ ٣٩٨٦
٢٠٠٣ .)  

 الخضر والفاكهة

التعاريف  -العوامل الفيزيائية فى التخزين المبرد  -الفواكه والخضروات  ٠ ٣٩٨٧
( ٢٠٠٣والقياسات. تبنى)   

 الخضر والفاكهة

التعاريف  -فى التخزين المبرد  العوامل الفيزيائية -الفواكه والخضروات  ٠ ٣٩٨٧
( ٢٠٠٣والقياسات. تبنى)   

 الخضر والفاكهة

تقدير رقم الأس الهيدروجينى -منتجات الخضر والفاكهة  ٠ ٣٩٨٨  الخضر والفاكهة 
تقدير رقم الأس الهيدروجينى -منتجات الخضر والفاكهة  ٠ ٣٩٨٨  الخضر والفاكهة 
٢٠٠طريقة أخذ العينات تبنى)  -الخضروات والفاكهة الطازجة  ٠ ٣٩٨٩  الخضر والفاكهة 
٢٠٠طريقة أخذ العينات تبنى)  -الخضروات والفاكهة الطازجة  ٠ ٣٩٨٩  الخضر والفاكهة 
تقدير الحموضة الطيارة. -الخضر والفاكهة والمنتجات المشتقة  ٠ ٣٩٩٠  الخضر والفاكهة 
الحموضة الطيارة.تقدير  -الخضر والفاكهة والمنتجات المشتقة  ٠ ٣٩٩٠  الخضر والفاكهة 
 الأخشاب الاخشاب الطبيعية الصلدة ـ رتبة الجودة ـ جزوع الزان ٠ ٤٠٢٧
 الأخشاب الاخشاب الطبيعية الصلدة ـ رتبة الجودة ـ جزوع الزان ٠ ٤٠٢٧
 الأخشاب الاخشاب الطبيعية الصلدة ـ رتبة الجودة جذوع الارو ٠ ٤٠٢٨
 الأخشاب الاخشاب الطبيعية الصلدة ـ رتبة الجودة جذوع الارو ٠ ٤٠٢٨
طرق تقدير المحليات المستخدمة فى تحليل المنتجات الغذائية ـ تقدير  ٠ ٤٠٣٣

 السوربيتول
 مواد مضافة



 

طرق تقدير المحليات المستخدمة فى تحليل المنتجات الغذائية ـ تقدير  ٠ ٤٠٣٣
 السوربيتول

 مواد مضافة

يحان المجففالر ٠ ٤٠٣٤ التوابل والبهارات والنباتات  
 الطبية العطرية

التوابل والبهارات والنباتات  الريحان المجفف ٠ ٤٠٣٤
 الطبية العطرية

التوابل والبهارات والنباتات  السحلب المجفف ٠ ٤٠٣٥
 الطبية العطرية

التوابل والبهارات والنباتات  السحلب المجفف ٠ ٤٠٣٥
 الطبية العطرية

 الحبوب والبقول ومنتجاتها دقيق الذرة الرفيعة ) دقيق السورجم ( ٠ ٤٠٣٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها دقيق الذرة الرفيعة ) دقيق السورجم ( ٠ ٤٠٣٦
٢٠٠٦( تعديل  ١٣٠الكيك ) قرار  ٠ ٤٠٣٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
٢٠٠٦( تعديل  ١٣٠الكيك ) قرار  ٠ ٤٠٣٧ ومنتجاتهاالحبوب والبقول    
الزيوت والدهون ـ تعيين نقاط التدخين والوميض والاحتراق باستخدم جهاز  ٠ ٤٠٣٨

 كليفلاند ذى الكأس المفتوح
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

الزيوت والدهون ـ تعيين نقاط التدخين والوميض والاحتراق باستخدم جهاز  ٠ ٤٠٣٨
 كليفلاند ذى الكأس المفتوح

ومنتجاتهاالزيوت والدهون   

تقدير الفرق بين المحتوى الفعلى والنظرى لثلاثى الجلسريدات ذات عدد  ١ ٤٠٤٧
٤٢ذرات كربون   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير الفرق بين المحتوى الفعلى والنظرى لثلاثى الجلسريدات ذات عدد  ١ ٤٠٤٧
٤٢ذرات كربون   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

الشمعى بواسطة العمود الشعرى فى جهاز التحليل تقدير المحتوى  ١ ٤٠٤٨
سائل ( -الكروماتوجرافى )غاز   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير المحتوى الشمعى بواسطة العمود الشعرى فى جهاز التحليل  ١ ٤٠٤٨
سائل ( -الكروماتوجرافى )غاز   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

توجيهات عامة لتقدير النيتروجين بطريقة المنتجات الزراعية الغذائية ـ  ٠ ٤٠٤٩
 كلدهار

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

المنتجات الزراعية الغذائية ـ توجيهات عامة لتقدير النيتروجين بطريقة  ٠ ٤٠٤٩
 كلدهار

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

تقدير محتوى الرطوبة والمواد المتطايرة -البذور الزيتية  ٠ ٤٠٥١ ومنتجاتهاالحبوب والبقول    
تقدير محتوى الرطوبة والمواد المتطايرة -البذور الزيتية  ٠ ٤٠٥١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
٠ ٤٠٥٢ Oilseeds - determination of moisture and volatile matter 

content 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

هكتوليتر ـ طريقة الحبوب ـ تقدير الوزن النوعى " الكتلة " ) الوزن ( /  ١ ٤٠٥٢
 مرجعية

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

تقدير الوزن النوعى " الكتلة )الوزن( / هكتوليتر طريقة التتبع  -الحبوب  ٢ ٤٠٥٢
 لأجهزة القياس من خلال المرجعية الوحدات القياس الدولية

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

" الكتلة )الوزن(/ الهكتوليتر " طريقة روتينية تقدير الوزن النوعى -الحبوب ٣ ٤٠٥٢  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
٠ ٤٠٥٢ Oilseeds - determination of moisture and volatile matter 

content 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

الحبوب ـ تقدير الوزن النوعى " الكتلة " ) الوزن ( / هكتوليتر ـ طريقة  ١ ٤٠٥٢
 مرجعية

وب والبقول ومنتجاتهاالحب  

تقدير الوزن النوعى " الكتلة )الوزن( / هكتوليتر طريقة التتبع  -الحبوب  ٢ ٤٠٥٢
 لأجهزة القياس من خلال المرجعية الوحدات القياس الدولية

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

تقدير الوزن النوعى " الكتلة )الوزن(/ الهكتوليتر " طريقة روتينية -الحبوب ٣ ٤٠٥٢  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير حمض الهيدروسيانيك الجليكوسيدى -البقوليات  ٠ ٤٠٥٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 



 

تقدير حمض الهيدروسيانيك الجليكوسيدى -البقوليات  ٠ ٤٠٥٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
اتها تقدير حمض الجلوتاميك فى اللحوم ومنتج -اللحوم ومنتجات اللحوم  ٠ ٤٠٥٤

 )الطريقة المرجعية(
 اللحوم ومنتجاتها

تقدير حمض الجلوتاميك فى اللحوم ومنتجاتها  -اللحوم ومنتجات اللحوم  ٠ ٤٠٥٤
 )الطريقة المرجعية(

 اللحوم ومنتجاتها

دلتا لاكتون فى اللحوم  -تقدير محتوى الجليكون  -اللحوم ومنتجات اللحوم  ٠ ٤٠٥٥
 ومنتجاتها )الطريقة مرجعية(

 اللحوم ومنتجاتها

دلتا لاكتون فى اللحوم  -تقدير محتوى الجليكون  -اللحوم ومنتجات اللحوم  ٠ ٤٠٥٥
 ومنتجاتها )الطريقة مرجعية(

 اللحوم ومنتجاتها

تقدير الرماد الغير ذائب فى حمض الهيدروكلوريد -متبقيات البذور الزيتية  ٠ ٤٠٥٦  الأعلاف الحيوانية 
تقدير الرماد الغير ذائب فى حمض الهيدروكلوريد -متبقيات البذور الزيتية  ٠ ٤٠٥٦  الأعلاف الحيوانية 
تقدير محتوى الرماد الكلى -متبقيات البذور الزيتية  ٠ ٤٠٥٧  الأعلاف الحيوانية 
تقدير محتوى الرماد الكلى -متبقيات البذور الزيتية  ٠ ٤٠٥٧  الأعلاف الحيوانية 

 



 

 

 

 

  

رقم  مواصفة
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

تقدير محتوى الزيت المستخلص بالهكسان  -متبقيات البذور الزيتية  ١ ٤٠٥٨
 المستخلصات البترولية الخفيفة المسمى "محتوى الزيت"

 الأعلاف الحيوانية

تقدير محتوى الزيت المستخلص بالهكسان  -متبقيات بقايا البذور الزيتية  ٢ ٤٠٥٨
 طريقة الاستخلاص السريع

 الأعلاف الحيوانية

تقدير محتوى الزيت المستخلص بالهكسان  -متبقيات البذور الزيتية  ١ ٤٠٥٨
 المستخلصات البترولية الخفيفة المسمى "محتوى الزيت"

 الأعلاف الحيوانية

تقدير محتوى الزيت المستخلص بالهكسان  -متبقيات بقايا البذور الزيتية  ٢ ٤٠٥٨
 طريقة الاستخلاص السريع

 الأعلاف الحيوانية

 الورق وأدوات الكتابة أصابع الطباشير الطبى ٠ ٤٠٨٠
 الورق وأدوات الكتابة أصابع الطباشير الطبى ٠ ٤٠٨٠
التجميلمستحضرات  مكيفات الشعر ) بلسم الشعر( ٠ ٤٠٨١  
 مستحضرات التجميل مكيفات الشعر ) بلسم الشعر( ٠ ٤٠٨١
 الورق وأدوات الكتابة الملفات المكتبية ٠ ٤٠٨٢
 الورق وأدوات الكتابة الملفات المكتبية ٠ ٤٠٨٢
 الاسمدة الأسمدة بطيئة الأنسياب سماد اليوريا المغلفة بالكبريت ٠ ٤٠٨٨
اليوريا المغلفة بالكبريت الأسمدة بطيئة الأنسياب سماد ٠ ٤٠٨٨  الاسمدة 
 الأعلاف الحيوانية علائق الجمبرى ٠ ٤٠٨٩
 الأعلاف الحيوانية علائق الجمبرى ٠ ٤٠٨٩
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف ومواد العلف ـ تقدير محتوى اليوريا ٠ ٤٠٩٠
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف ومواد العلف ـ تقدير محتوى اليوريا ٠ ٤٠٩٠
 الأعلاف الحيوانية المركزات البروتينية لاعلاف الدواجن ٠ ٤٠٩١
 الأعلاف الحيوانية المركزات البروتينية لاعلاف الدواجن ٠ ٤٠٩١
 الورق وأدوات الكتابة ورق الكربون البلاستيك ٠ ٤١٢١
 الورق وأدوات الكتابة ورق الكربون البلاستيك ٠ ٤١٢١
 المنظفات الصناعية منظف الجسم ٠ ٤١٢٢
 المنظفات الصناعية منظف الجسم ٠ ٤١٢٢
 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف والشرش الحمضى المجفف ١ ٤١٣٥
 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف منخفض اللاكتوز ٢ ٤١٣٥
 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف منخفض الأملاح ٣ ٤١٣٥
ومنتجاتهاالالبان  مركزات بروتينات الشرش المجفف ٤ ٤١٣٥  
 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف والشرش الحمضى المجفف ١ ٤١٣٥
 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف منخفض اللاكتوز ٢ ٤١٣٥
 الالبان ومنتجاتها الشرش المجفف منخفض الأملاح ٣ ٤١٣٥
 الالبان ومنتجاتها مركزات بروتينات الشرش المجفف ٤ ٤١٣٥
البروتينية النباتيةالمنتجات  ٠ ٤١٣٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها المنتجات البروتينية النباتية ٠ ٤١٣٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها دقيق الدخن ٠ ٤١٣٧



 

 

 الحبوب والبقول ومنتجاتها دقيق الدخن ٠ ٤١٣٧
ومنتجاتهاالحبوب والبقول  الاغذية الخفيفة ) المقرمشات ( ٠ ٤١٣٨  
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الاغذية الخفيفة ) المقرمشات ( ٠ ٤١٣٨
تقدير البانولين فى عصير التفاح بأستخدام طريقة الفصل الكروماتوجرافى  ٠ ٤١٣٩

 ذى الطبيعة الرقيقة
 مواد مضافة

تقدير البانولين فى عصير التفاح بأستخدام طريقة الفصل الكروماتوجرافى  ٠ ٤١٣٩
الطبيعة الرقيقةذى   

 مواد مضافة

 مواد مضافة الالوان الطبيعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) الكارمينات ( ٠ ٤١٤٠
 مواد مضافة الالوان الطبيعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) الكارمينات ( ٠ ٤١٤٠
 الورق وأدوات الكتابة المناديل الورقية المبللة ٠ ٤١٦٠
 الورق وأدوات الكتابة المناديل الورقية المبللة ٠ ٤١٦٠
 ١,١٠نوعية المياة ـ تعين الحديد بطريقة القياسى الطيفى باستخدام  ٠ ٤١٦١

 فينانثرولين
 الغازات وتلوث البيئة

 ١,١٠نوعية المياة ـ تعين الحديد بطريقة القياسى الطيفى باستخدام  ٠ ٤١٦١
 فينانثرولين

بيئةالغازات وتلوث ال  

نوعية المياة ـ ارشادات تعيين الكربون العضوى الكلى والكربون العضوى  ٠ ٤١٦٢
 الذائب

 الغازات وتلوث البيئة

نوعية المياة ـ ارشادات تعيين الكربون العضوى الكلى والكربون العضوى  ٠ ٤١٦٢
 الذائب

 الغازات وتلوث البيئة

 الأخشاب تدريج الاخشاب البنية ) البياض والسويد ( ٠ ٤١٦٦
 الأخشاب تدريج الاخشاب البنية ) البياض والسويد ( ٠ ٤١٦٦
المصطلحات الفنية  -المصطلحات الفنية للأشجار والأخشاب المنشورة  ١ ٤١٦٧

 العامة المتعلقة بالمحتوى الرطوبى
 الأخشاب

المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالجذوع والأخشاب المنشورة والتركيب  ٢ ٤١٦٧
 البيولوجي

 الأخشاب

المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالأبعاد لكل من الجذوع والأخشاب  ٣ ٤١٦٧
 المنشورة

 الأخشاب

المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالشكل الظاهري لجذوع الأشجار  ٤ ٤١٦٧
 والأخشاب المنشورة

 الأخشاب

الفطريات والناخرات الخشبيةالمصطلحات الفنية المتعلقة بالتلوين وهجوم  ٥ ٤١٦٧  الأخشاب 
المصطلحات الفنية  -المصطلحات الفنية للأشجار والأخشاب المنشورة  ١ ٤١٦٧

 العامة المتعلقة بالمحتوى الرطوبى
 الأخشاب

المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالجذوع والأخشاب المنشورة والتركيب  ٢ ٤١٦٧
 البيولوجي

 الأخشاب

ت الفنية العامة المتعلقة بالأبعاد لكل من الجذوع والأخشاب المصطلحا ٣ ٤١٦٧
 المنشورة

 الأخشاب

المصطلحات الفنية العامة المتعلقة بالشكل الظاهري لجذوع الأشجار  ٤ ٤١٦٧
 والأخشاب المنشورة

 الأخشاب

 الأخشاب المصطلحات الفنية المتعلقة بالتلوين وهجوم الفطريات والناخرات الخشبية ٥ ٤١٦٧
الحدود الدنيا للعناصر الغذائية الثانوية والصغرى التى يعود عليها فى  ٠ ٤١٦٨

 الأسمدة الحاملة للعناصر الثانوية
 الاسمدة

الحدود الدنيا للعناصر الغذائية الثانوية والصغرى التى يعود عليها فى  ٠ ٤١٦٨
 الأسمدة الحاملة للعناصر الثانوية

 الاسمدة

للمخبوزات الاشتراطات العامة ٠ ٤١٧٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الاشتراطات العامة للمخبوزات ٠ ٤١٧٠
 الزيوت العطرية زيت خشب الصدر العطرى ٠ ٤١٧١
 الزيوت العطرية زيت خشب الصدر العطرى ٠ ٤١٧١



 

 

 الزيوت العطرية زيت الورد العطرى ٠ ٤١٧٢
العطرية الزيوت زيت الورد العطرى ٠ ٤١٧٢  
 الزيوت العطرية زيت اللافندر العطرى ٠ ٤١٧٣
 الزيوت العطرية زيت اللافندر العطرى ٠ ٤١٧٣
التوابل والبهارات والنباتات  النعناع الفلفلى المجفف ٠ ٤١٧٤

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  النعناع الفلفلى المجفف ٠ ٤١٧٤

 الطبية العطرية
الكاسبا الصينى العطرىزيت  ٠ ٤١٧٥  الزيوت العطرية 
 الزيوت العطرية زيت الكاسبا الصينى العطرى ٠ ٤١٧٥
 الزيوت العطرية زيت البردقوش الأسبانى البرى العطرى ٠ ٤١٧٦
 الزيوت العطرية زيت البردقوش الاسبانى البرى العطرى ٠ ٤١٧٦
العطريةالزيوت  زيت البردقوش الأسبانى البرى العطرى ٠ ٤١٧٦  
 الزيوت العطرية زيت البردقوش الاسبانى البرى العطرى ٠ ٤١٧٦
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠اللحوم ومنتجاتها ـ السلامى ) قرار  ٠ ٤١٧٧  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠اللحوم ومنتجاتها ـ السلامى ) قرار  ٠ ٤١٧٧  اللحوم ومنتجاتها 
(٥١٥المنزوع ميكانيكيا ) قرار مفروم لحم الدواجن الصافى  ٠ ٤١٧٨  اللحوم ومنتجاتها 
(٥١٥مفروم لحم الدواجن الصافى المنزوع ميكانيكيا ) قرار  ٠ ٤١٧٨  اللحوم ومنتجاتها 
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد مينالاكسيل فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٧٩

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد مينالاكسيل فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٧٩

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد بروكلوراز فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٨٠

 وبقايا العقاقير البيطرية
لاقصى المسموح به لبقايا مبيد بروكلوراز فى الاغذية والاعلافالحد ا ٠ ٤١٨٠ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد سيهالوثرين فى الاغذية ٠ ٤١٨١

 وبقايا العقاقير البيطرية
لبقايا مبيد سيهالوثرين فى الاغذيةالحد الاقصى المسموح به  ٠ ٤١٨١ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد داى ميثيدين فى الأغذية ٠ ٤١٨٢

 وبقايا العقاقير البيطرية
ى الأغذيةالحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد داى ميثيدين ف ٠ ٤١٨٢ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد فلوسيثرينات فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٨٣

 وبقايا العقاقير البيطرية
والاعلافالحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد فلوسيثرينات فى الاغذية  ٠ ٤١٨٣ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد بيرازوفوس فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٨٤

 وبقايا العقاقير البيطرية
تبقيات المبيدات الحشرية م الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد بيرازوفوس فى الاغذية والاعلاف ٠ ٤١٨٤

 وبقايا العقاقير البيطرية
تقدير محتوى الفوسفور الكلى فى الاعلاف ومكوناتها ) طريقة قياس الطيف  ٠ ٤١٨٥

 الضوئى (
 الأعلاف الحيوانية

تقدير محتوى الفوسفور الكلى فى الاعلاف ومكوناتها ) طريقة قياس الطيف  ٠ ٤١٨٥
 الضوئى (

 الأعلاف الحيوانية

 مواد مضافة الالوان المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) الكلورفيلات ( ٠ ٤١٨٦



 

 

 مواد مضافة الالوان المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) الكلورفيلات ( ٠ ٤١٨٦
تجهيز العينة للإختبار -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤١٨٧  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تجهيز العينة للإختبار -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤١٨٧  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تقدير محتوى الزيوت الطيارة )الطريقة  -ثمار الموالح والمنتجات المشتقة  ٠ ٤١٨٨

 المرجعية(
 الخضر والفاكهة

)الطريقة تقدير محتوى الزيوت الطيارة  -ثمار الموالح والمنتجات المشتقة  ٠ ٤١٨٨
 المرجعية(

 الخضر والفاكهة

رقم  واصفة
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

اطات الصحية اللمارسات الصحية لنقل الاغذية غير المعبأة وشبه المعبأة ٠ ٤٣٣٥  الاشير

اطات الصحية اللمارسات الصحية لنقل الاغذية غير المعبأة وشبه المعبأة ٠ ٤٣٣٥  الاشير

اطات الصحية الصحية لسلامة البيض ومنتجاتهالممارسات  ٠ ٤٣٣٧  الاشير

اطات الصحية الممارسات الصحية لسلامة البيض ومنتجاته ٠ ٤٣٣٧  الاشير

 المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٣٨
ى
 مواد مضافة صمغ الزانثان المستخدم ف

 مواد مضافة صمغ الزانثان المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٣٨

 الخضى والفاكهة الفاكهه المعلبكوكتيل  ٠ ٤٣٣٩

 الخضى والفاكهة كوكتيل الفاكهه المعلب ٠ ٤٣٣٩

ات ثلاثى البوتاسيوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٤٠  مواد مضافة سير

ات ثلاثى البوتاسيوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٤٠  مواد مضافة سير

ات ثلاثى الصوديوم  ٠ ٤٣٤١  مواد مضافة المستخدمة فى المنتجات الغذائيةسير

ات ثلاثى الصوديوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٤٣٤١  مواد مضافة سير

 الالبان ومنتجاتها الالبان ومنتجاتها ) المش ( ٠ ٤٣٤٢

 الالبان ومنتجاتها الالبان ومنتجاتها ) المش ( ٠ ٤٣٤٢

ول ٠ ٤٣٤٣ ى ه ) التوكوفير ى "  -(  تقدير فيتامير  اغذية الرضع التر اساسها اللي 
فى

 طريقة الكروماتوجرافى السائل
 الأغذيه الخاصة

ول (  ٠ ٤٣٤٣ ى ه ) التوكوفير ى "  -تقدير فيتامير  اغذية الرضع التر اساسها اللي 
فى

 طريقة الكروماتوجرافى السائل
 الأغذيه الخاصة

ى د  ٠ ٤٣٤٤ ى  ) كولى كاليسفرول ( فى اغذية ٣تقدير فيتامير  -الرضع التر اساسها اللي 
 الجاهزة للأكل ) الطريقة الكروماتوجرافى السائل (

 الأغذيه الخاصة

ى د  ٠ ٤٣٤٤ ى  ٣تقدير فيتامير  اغذية الرضع التر اساسها اللي 
 -) كولى كاليسفرول ( فى

 الجاهزة للأكل ) الطريقة الكروماتوجرافى السائل (
 الأغذيه الخاصة

ى  ٠ ٤٣٤٥ ى ب تقدير الثيامير ى " ١) فيتامير  اغذية الرضع التر اساسها اللي 
( فى

 الطريقة الضوئية "
 الأغذيه الخاصة

ى ب  ٠ ٤٣٤٥ ى ) فيتامير ى " ١تقدير الثيامير  اغذية الرضع التر اساسها اللي 
( فى

 الطريقة الضوئية "
 الأغذيه الخاصة

ى ) طريقة  -تقدير الكلوريد  ٠ ٤٣٤٦  اغذية الرضع التر اساسها اللي 
قياس فرق فى

 الجهد (
 الأغذيه الخاصة

ى ) طريقة قياس فرق  -تقدير الكلوريد  ٠ ٤٣٤٦  اغذية الرضع التر اساسها اللي 
فى

 الجهد (
 الأغذيه الخاصة

ى الجاهز للأكل " طريقة  ٠ ٤٣٤٧  اغذية الرضع التر اساسها اللي 
تقدير اليود فى
ود "  الالكير

 الأغذيه الخاصة

ى الجاهز للأكل " طريقة تقدير اليود فى  ٠ ٤٣٤٧ اغذية الرضع التر اساسها اللي 
ود "  الالكير

 الأغذيه الخاصة

 الأغذيه الخاصة فى أغذية الرضع "طريقة الامتصاص الطيفى الذرى " -تقدير المعادن  ٠ ٤٣٤٨

 الأغذيه الخاصة فى أغذية الرضع "طريقة الامتصاص الطيفى الذرى " -تقدير المعادن  ٠ ٤٣٤٨



 

 

ى ، الفسفور  ٠ ٤٣٤٩ تقدير ) الكالسيوم ، النحاس ، الحديد ، الماغنسيوم ، المنجنير
ى   أغذية الرضع التر أساسها اللي 

ى
، البوتاسيوم ، الصوديوم ، الزنك ( ف

 "طريقة التحليل الطيفى المنبعث

 الأغذيه الخاصة

ى ، الفس ٠ ٤٣٤٩ فور تقدير ) الكالسيوم ، النحاس ، الحديد ، الماغنسيوم ، المنجنير
ى   أغذية الرضع التر أساسها اللي 

ى
، البوتاسيوم ، الصوديوم ، الزنك ( ف

 "طريقة التحليل الطيفى المنبعث

 الأغذيه الخاصة

ى )طريقة التحليل  ٠ ٤٣٥٠  أغذية الرضع التر أساسها اللي 
ى
تقدير حمض اللينوليك ف
 الغازى(

ى
 الكرومانوجراف

 الأغذيه الخاصة

ى )طريقة التحليل تقدير حمض اللينولي ٠ ٤٣٥٠  أغذية الرضع التر أساسها اللي 
ى
ك ف
 الغازى(

ى
 الكرومانوجراف

 الأغذيه الخاصة

ى ب  ٠ ٤٣٥١ ى )نشاط فيتامير  أغذية الرضع التر أساسها  ١٢تقدير الكوبالامير
ى
( ف

ى "طريقة العكارة"  اللي 
 الأغذيه الخاصة

ى ب  ٠ ٤٣٥١ ى )نشاط فيتامير  أغذية  ١٢تقدير الكوبالامير
ى
الرضع التر أساسها ( ف

ى "طريقة العكارة"  اللي 
 الأغذيه الخاصة

 أغذية الرضع "الطريقة الميكروبية " ٢ ٤٣٥٢
ى
 الأغذيه الخاصة تقدير حمض الفوليك ف

 الأغذيه الخاصة تقدير حمض الفوليك فى أغذية الرضع "الطريقة الميكروبية " ٢ ٤٣٥٢

ى )طريقة فى أغذية  -تقدير حمض البانتوثينك  ٠ ٤٣٥٣ الرضع التر أساسها اللي 
 قياس التعكير الميكروبيولوجية(

 الأغذيه الخاصة

ى )طريقة  -تقدير حمض البانتوثينك  ٠ ٤٣٥٣  أغذية الرضع التر أساسها اللي 
فى

 قياس التعكير الميكروبيولوجية(
 الأغذيه الخاصة

 الأخشاب ( صناع   ٤٢٣أخشاب الزان المنشورة ) قرار  ٠ ٤٣٧٩

 الأخشاب ( صناع   ٤٢٣أخشاب الزان المنشورة ) قرار  ٠ ٤٣٧٩

الطريقة القياسية لتقدير مقاومة حاويات الشحن الكرتونية للماء) طريقة  ٠ ٤٣٨٣
 الرذاذ بالماء(

 الورق وأدوات الكتابة

الطريقة القياسية لتقدير مقاومة حاويات الشحن الكرتونية للماء) طريقة  ٠ ٤٣٨٣
 الرذاذ بالماء(

 وأدوات الكتابةالورق 

 الورق وأدوات الكتابة طريقة تقدير مقاومة الاتضغاط لحاويات الشحن الكرتونية ٠ ٤٣٨٤

 الورق وأدوات الكتابة طريقة تقدير مقاومة الاتضغاط لحاويات الشحن الكرتونية ٠ ٤٣٨٤

تقدير طول ألياف لب الورق بإستخدام التحليل الضوثى الأتوماتيكى  -اللب  ١ ٤٣٨٦
 طريقة استقطاب الضوء -

 الورق وأدوات الكتابة

تقدير طول ألياف لب الورق بإستخدام التحليل الضوثى الأتوماتيكى  -اللب  ١ ٤٣٨٦
 طريقة استقطاب الضوء -

 الورق وأدوات الكتابة

يتات الذائبة  -طريقة التحليل الحجمى  -اللب والورق والكرتون  ٠ ٤٣٨٧ تقدير الكي 
 فى الماء

 وأدوات الكتابةالورق 

يتات الذائبة  -طريقة التحليل الحجمى  -اللب والورق والكرتون  ٠ ٤٣٨٧ تقدير الكي 
 فى الماء

 الورق وأدوات الكتابة

ى معلق اللب -اللب  ٠ ٤٣٨٩  الورق وأدوات الكتابة تقدير تركير

ى معلق اللب -اللب  ٠ ٤٣٨٩  الورق وأدوات الكتابة تقدير تركير

 الورق وأدوات الكتابة تفكيك اللب الكيماوى -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ١ ٤٣٩٠

تفكيك اللب ا الكيماوىعند درجة  -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ٢ ٤٣٩٠
 درجة مئوى ٢٠حرارة تفكيك اللب ا الكيماوى عند درجة حرارة 

 الورق وأدوات الكتابة

تفكيك اللب ال كيماوى عند درجة  -المبلل التفكيك المعملى للب  -اللب  ٣ ٤٣٩٠
 س ٨٥حرارة أكي  

 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة تفكيك اللب الكيماوى -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ١ ٤٣٩٠

تفكيك اللب ا الكيماوىعند درجة  -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ٢ ٤٣٩٠
 درجة مئوى ٢٠الكيماوى عند درجة حرارة حرارة تفكيك اللب ا 

 الورق وأدوات الكتابة



 

 

تفكيك اللب ال كيماوى عند درجة  -التفكيك المعملى للب المبلل  -اللب  ٣ ٤٣٩٠
 س ٨٥حرارة أكي  

 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة طريقة ساقية فالى -عجن اللب معمليا  -اللب  ١ ٤٣٩١

 الورق وأدوات الكتابة PFIطريقة تفكيك اللب  -عجن اللب معمليا  -اللب  ٢ ٤٣٩١

 الورق وأدوات الكتابة طريقة ساقية فالى -عجن اللب معمليا  -اللب  ١ ٤٣٩١

 الورق وأدوات الكتابة PFIطريقة تفكيك اللب  -عجن اللب معمليا  -اللب  ٢ ٤٣٩١

 الورق وأدوات الكتابة بطريقة الإنعكاس ( C / ٢تقدير درجة اللون )  -الورق والكرتون  ٠ ٤٣٩٢

تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت ضوء نهار  –الورق والكرتون  ١ ٤٣٩٢
 ( C / ٢بالاجواء المغلقة ) 

 الورق وأدوات الكتابة

ضوء نهار  -تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت  –الورق والكرتون  ٢ ٤٣٩٢
 ( D ٦٥/  ١٠بالاجواء المفتوحة ) 

 الورق وأدوات الكتابة

ضوء  -تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت  –الورق والكرتون  ٣ ٤٣٩٢
 ( D ٥٠/  ٢صناع بالاجواء المغلقة ) 

 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة بطريقة الإنعكاس ( C / ٢تقدير درجة اللون )  -الورق والكرتون  ٠ ٤٣٩٢

تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت ضوء نهار  –الورق والكرتون  ١ ٤٣٩٢
 ( C / ٢بالاجواء المغلقة ) 

 الورق وأدوات الكتابة

ضوء نهار  -تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت  –الورق والكرتون  ٢ ٤٣٩٢
 ( D ٦٥/  ١٠بالاجواء المفتوحة ) 

 الورق وأدوات الكتابة

ضوء  -تقدير درجة اللون بطريقة الانعكاس المشتت  –الورق والكرتون  ٣ ٤٣٩٢
 ( D ٥٠/  ٢صناع بالاجواء المغلقة ) 

 الورق وأدوات الكتابة

 الأغذيه الخاصة الأغذية المستخدمة فى مرحلة الفطام ٠ ٤٤٠٦

 الأغذيه الخاصة الأغذية المستخدمة فى مرحلة الفطام ٠ ٤٤٠٦

ى كمعيار للكفاءة المعاملة الحرارية ومحتويات البيض  ٠ ٤٤٠٨ اختبار الألفا أميلير
 الكامل

اطات الصحية  الاشير

ى كمعيار للكفاءة  ٠ ٤٤٠٨ المعاملة الحرارية ومحتويات البيض اختبار الألفا أميلير
 الكامل

اطات الصحية  الاشير

  للاختبارات الحسية ٠ ٤٤٠٩
 تحاليل حسية للاغذية الشاى ـ إعداد المستخلص الماثى

  للاختبارات الحسية ٠ ٤٤٠٩
 تحاليل حسية للاغذية الشاى ـ إعداد المستخلص الماثى

ى الأخضى ـ تحضير العينات لغرض  ٠ ٤٤١٠  تحاليل حسية للاغذية استخدامها فى التحاليل الحسيةالي 

ى الأخضى ـ تحضير العينات لغرض استخدامها فى التحاليل الحسية ٠ ٤٤١٠  تحاليل حسية للاغذية الي 

 الحبوب والبقول ومنتجاتها أغذية الافطار المصنوع أساسا من الحبوب ٠ ٤٤٦١

 الحبوب والبقول ومنتجاتها أغذية الافطار المصنوع أساسا من الحبوب ٠ ٤٤٦١

 الحبوب والبقول ومنتجاتها حب البطيخ ) الب الأسمر ( ٠ ٤٤٦٢

 الحبوب والبقول ومنتجاتها حب البطيخ ) الب الأسمر ( ٠ ٤٤٦٢

ى القمح ٠ ٤٤٦٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها جنير

ى القمح ٠ ٤٤٦٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها جنير

 الحبوب والبقول ومنتجاتها السميد (الحبوب ومنتجاتا )  ٠ ٤٤٦٤

 الحبوب والبقول ومنتجاتها الحبوب ومنتجاتا ) السميد ( ٠ ٤٤٦٤

وبات  منتجات أساسها الحبوب ٠ ٤٤٦٥ وبات والمشر المشر
 الكحولية

وبات  منتجات أساسها الحبوب ٠ ٤٤٦٥ وبات والمشر المشر
 الكحولية

اطات الصحية أثناء النقل والتخزينطرق قياس درجة حرارة الاغذية المجمدة  ٠ ٤٤٦٦  الاشير

اطات الصحية طرق قياس درجة حرارة الاغذية المجمدة أثناء النقل والتخزين ٠ ٤٤٦٦  الاشير



 

 

 الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٦٧
ى
ية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد )بروبيكونازول( ف متبقيات المبيدات الحشر

 وبقايا العقاقير البيطرية

 الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٦٧
ى
ية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد )بروبيكونازول( ف متبقيات المبيدات الحشر

 وبقايا العقاقير البيطرية

 الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٦٨
ى
وباثرين( ف ية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فني  متبقيات المبيدات الحشر

 وبقايا العقاقير البيطرية

 الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٦٨
ى
وباثرين( ف ية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فني  متبقيات المبيدات الحشر

 وبقايا العقاقير البيطرية

 الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٦٩
ى
ية  الحد الأقصى  المسموح به لبقايا مبيد بروفينوفوس ف متبقيات المبيدات الحشر

 وبقايا العقاقير البيطرية

 الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٦٩
ى
ية  الحد الأقصى  المسموح به لبقايا مبيد بروفينوفوس ف متبقيات المبيدات الحشر

 وبقايا العقاقير البيطرية

 الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧٠
ى
ية  الحد الأقصى  المسموح به لبقايا مبيد بنكونازول ف متبقيات المبيدات الحشر

 وبقايا العقاقير البيطرية

 الأغذية والأعلافالحد الأق ٠ ٤٤٧٠
ى
ية  صى  المسموح به لبقايا مبيد بنكونازول ف متبقيات المبيدات الحشر

 وبقايا العقاقير البيطرية

ين فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧١ ية  الحد الاقصى  المسموح به لبقايا مبيد بيورسميى متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

ين فى الأغذية والأعلافالحد الاقصى   ٠ ٤٤٧١ ية  المسموح به لبقايا مبيد بيورسميى متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

ية  الحد الأقصى  لبقايا المبيد بينالاكسيل فى الأغذية والاعلاف ٠ ٤٤٧٢ متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

ية  الاكسيل فى الأغذية والاعلافالحد الأقصى  لبقايا المبيد بين ٠ ٤٤٧٢ متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

الحد الأقصى  المسموح به لبقايا مبيد تلكولوفوس ـ ميثايل فى الأغذية  ٠ ٤٤٧٣
 والأعلاف

ية  متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

تلكولوفوس ـ ميثايل فى الأغذية الحد الأقصى  المسموح به لبقايا مبيد  ٠ ٤٤٧٣
 والأعلاف

ية  متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطري

  

 

قم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد هكساكونازول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧٤
البيطريةوبقايا العقاقير   

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصي المسموح به لبقايا مبيد هكساكونازول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٤٧٤
 وبقايا العقاقير البيطرية

طريقة قياس  -تقدير بقايا داى ثيوكربونات بتقييم كربون ثنائى السلفيت  ٠ ٤٤٧٧
 الطيف

متبقيات المبيدات الحشرية 
البيطريةوبقايا العقاقير   

طريقة قياس  -تقدير بقايا داى ثيوكربونات بتقييم كربون ثنائى السلفيت  ٠ ٤٤٧٧
 الطيف

متبقيات المبيدات الحشرية 
 وبقايا العقاقير البيطرية

إرشادات عامة -طرق الإختبار  -الإختبارات الحسية  ٠ ٤٤٧٨  تحاليل حسية للاغذية 
إرشادات عامة - طرق الإختبار -الإختبارات الحسية  ٠ ٤٤٧٨  تحاليل حسية للاغذية 
 الأعلاف الحيوانية منتجات الخضر ـ تقدير محتوى الكلوريد ٠ ٤٤٨٠
 الأعلاف الحيوانية منتجات الخضر ـ تقدير محتوى الكلوريد ٠ ٤٤٨٠
إرشادات التخزين المبرد -عنب المائدة  ٠ ٤٤٨١  الخضر والفاكهة 



 

 

التخزين المبردإرشادات  -عنب المائدة  ٠ ٤٤٨١  الخضر والفاكهة 
 الزيوت العطرية طريقة أخذ العينات للزيوت العطرية ٠ ٤٤٨٢
 الزيوت العطرية طريقة أخذ العينات للزيوت العطرية ٠ ٤٤٨٢
 مواد مضافة التلك المستخدم فى الصناعات الغذائية ٠ ٤٤٨٣
 مواد مضافة التلك المستخدم فى الصناعات الغذائية ٠ ٤٤٨٣
الكشف عن المواد الملونة طريقة التحليل  -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤٤٨٤

 الكروماتوجرافى ذو الطبقة الرقيقة
 اللحوم ومنتجاتها

الكشف عن المواد الملونة طريقة التحليل  -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤٤٨٤
 الكروماتوجرافى ذو الطبقة الرقيقة

 اللحوم ومنتجاتها

بطريقة  -التقدير الكلى لمحتوى الفسفور  -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤٤٨٥
 الإسبكتروفوتوميتر)الطيف الضوئى(

 اللحوم ومنتجاتها

بطريقة  -التقدير الكلى لمحتوى الفسفور  -اللحوم ومنتجاتها  ٠ ٤٤٨٥
 الإسبكتروفوتوميتر)الطيف الضوئى(

 اللحوم ومنتجاتها

 الورق وأدوات الكتابة ألوان الشمع والوان الزيت ٠ ٤٥٦٢
 الورق وأدوات الكتابة ألوان الشمع والوان الزيت ٠ ٤٥٦٢
التصنيف والأبعاد -الرصاص الأسود  -سنون الأقلام الميكانيكية  ١ ٤٥٦٣  الورق وأدوات الكتابة 
الإشتراطات  -الرصاص الاسود والملون  -سنون الاقلام الميكانيكية  ٢ ٤٥٦٣

 العامة وطرق الإختبار
 الورق وأدوات الكتابة

٥٦٣٤ التصنيف والأبعاد -الرصاص الأسود  -سنون الأقلام الميكانيكية  ١   الورق وأدوات الكتابة 
الإشتراطات  -الرصاص الاسود والملون  -سنون الاقلام الميكانيكية  ٢ ٤٥٦٣

 العامة وطرق الإختبار
 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة البراية المكتبية ٠ ٤٥٦٤
 الورق وأدوات الكتابة البراية المكتبية ٠ ٤٥٦٤
( صناعي ٤٢٣الورق الكرتون المستخدم فى المخلفات الورقية ) قرار  ٠ ٤٥٦٧  الورق وأدوات الكتابة 
( صناعي ٤٢٣الورق الكرتون المستخدم فى المخلفات الورقية ) قرار  ٠ ٤٥٦٧  الورق وأدوات الكتابة 
تصنيف الباركيه الزانأصابع الباركيه المسمار ـ  ٠ ٤٥٧٠  الأخشاب 
 الأخشاب أصابع الباركيه المسمار ـ تصنيف الباركيه الزان ٠ ٤٥٧٠
 الأخشاب الباركيه المسمار ـ التصنيف الخاص بأصابع الباركيه القرو ) الأرو ( ٠ ٤٥٧١
 الأخشاب الباركيه المسمار ـ التصنيف الخاص بأصابع الباركيه القرو ) الأرو ( ٠ ٤٥٧١
 الأخشاب الباركيه الموزابيك ) الدوكشن ( ٠ ٤٥٧٢
 الأخشاب الباركيه الموزابيك ) الدوكشن ( ٠ ٤٥٧٢
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ تعيين نسبة القلوية ـ تعيين القلوية الكلية والمركبة ٠ ٤٥٧٦
والمركبةنوعية المياه ـ تعيين نسبة القلوية ـ تعيين القلوية الكلية  ٠ ٤٥٧٦  الغازات وتلوث البيئة 
ـ ٤نوعية المياه ـ تعيين النترات بطريقة القياس الطيفي باستخدام  ٠ ٤٥٧٧

 فلوروفينول بعد التقطير
 الغازات وتلوث البيئة

ـ ٤نوعية المياه ـ تعيين النترات بطريقة القياس الطيفي باستخدام  ٠ ٤٥٧٧
 فلوروفينول بعد التقطير

ةالغازات وتلوث البيئ  

 الاسمدة طرق تعديل محتوي النيتروجين فى الأسمدة ٠ ٤٥٧٩
 الاسمدة طرق تعديل محتوي النيتروجين فى الأسمدة ٠ ٤٥٧٩
المتطلبات وشروط الإختبار -الحبر الهندى ذو الاساس المائى  ١ ٤٥٨٢  الورق وأدوات الكتابة 
الإختبارالمتطلبات و شروط  -الحبر الملون ذو الاساس المائى  ٣ ٤٥٨٢  الورق وأدوات الكتابة 
المتطلبات وشروط الإختبار -الحبر الهندى ذو الاساس المائى  ١ ٤٥٨٢  الورق وأدوات الكتابة 
المتطلبات و شروط الإختبار -الحبر الملون ذو الاساس المائى  ٣ ٤٥٨٢  الورق وأدوات الكتابة 



 

 

الرسم الهندسى الشفاف الاقلام المستخدمة للحبر الهندى للرسم على ورق  ٢ ٤٥٨٤
شروط الإختبار ( -طرق الإختبار -) الاداء  -  

 الورق وأدوات الكتابة

الاقلام المستخدمة للحبر الهندى للرسم على ورق الرسم الهندسى الشفاف  ٢ ٤٥٨٤
شروط الإختبار ( -طرق الإختبار -) الاداء  -  

 الورق وأدوات الكتابة

لهندى للرسم على ورق الرسم الهندسى الشفاف الأقلام المستخدمة للحبر ا ١ ٤٥٨٥
البيانات ( -التصميم  -الأبعاد  -) التعاريف  -  

 الورق وأدوات الكتابة

الأقلام المستخدمة للحبر الهندى للرسم على ورق الرسم الهندسى الشفاف  ١ ٤٥٨٥
البيانات ( -التصميم  -الأبعاد  -) التعاريف  -  

 الورق وأدوات الكتابة

 الأعلاف الحيوانية تقدير محتوي الكلوريدات القابلة للذوبان فى الماء فى الاعلاف ومكوناتها ٠ ٤٥٩١
 الأعلاف الحيوانية تقدير محتوي الكلوريدات القابلة للذوبان فى الماء فى الاعلاف ومكوناتها ٠ ٤٥٩١
 الأعلاف الحيوانية تقدير نشاط أنزين اليورييز فى منتجات فول الصويا ٠ ٤٥٩٢
 الأعلاف الحيوانية تقدير نشاط أنزين اليورييز فى منتجات فول الصويا ٠ ٤٥٩٢
 الحبوب والبقول ومنتجاتها سنون القمح ٠ ٤٥٩٣
 الحبوب والبقول ومنتجاتها سنون القمح ٠ ٤٥٩٣
( ٢دقيق القمح نمرة )  ٠ ٤٥٩٤  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ٢دقيق القمح نمرة )  ٠ ٤٥٩٤ والبقول ومنتجاتهاالحبوب    
 الزيوت العطرية زيت الأسبيك لافندر العطري ٠ ٤٥٩٥
 الزيوت العطرية زيت الأسبيك لافندر العطري ٠ ٤٥٩٥
 الزيوت العطرية زيت الجالبانم العطري ٠ ٤٥٩٦
 الزيوت العطرية زيت الجالبانم العطري ٠ ٤٥٩٦
 الزيوت العطرية زيت الألمي العطري ٠ ٤٥٩٧
الألمي العطري زيت ٠ ٤٥٩٧  الزيوت العطرية 
 الورق وأدوات الكتابة الورق المتصل بطابعات الحاسب الآلي ٠ ٤٦٢٦
 الورق وأدوات الكتابة الورق المتصل بطابعات الحاسب الآلي ٠ ٤٦٢٦
 الورق وأدوات الكتابة الورق المستعمل فى الطوابع ٠ ٤٦٢٧
وأدوات الكتابةالورق  الورق المستعمل فى الطوابع ٠ ٤٦٢٧  
 مستحضرات التجميل زيت الجوجوبا ٠ ٤٦٣٤
 مستحضرات التجميل زيت الجوجوبا ٠ ٤٦٣٤
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ كريمات البشرة ٠ ٤٦٣٥
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ كريمات البشرة ٠ ٤٦٣٥
التجميلمستحضرات  مستحضرات التجميل طرق الاختبار ٠ ٤٦٣٦  
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل طرق الاختبار ٠ ٤٦٣٦
 الالبان ومنتجاتها الألبان المبسترة المطعمة ٠ ٤٦٦٢
 الالبان ومنتجاتها الألبان المبسترة المطعمة ٠ ٤٦٦٢
 الاسمدة تقدير محتوي الفسفور فى الأسمدة ٠ ٤٦٩٥
 الاسمدة تقدير محتوي الفسفور فى الأسمدة ٠ ٤٦٩٥
طريقة  -تقدير محتوى البنزوبيرين  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٠

 التحليل الكروماتوجرافى السائل عالى الكثافة
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

طريقة  -تقدير محتوى البنزوبيرين  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٠
ائل عالى الكثافةالتحليل الكروماتوجرافى الس  

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير اللون باستخدام جهاز لوفيبوند -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تقدير اللون باستخدام جهاز لوفيبوند -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تقدير مادة ستيجماستادين فى الزيوت النباتية باستخدام طريقة التحليل  ١ ٤٧٢٢

 الكروماتوجرافى الغازى الاسطوانى الشعرى
 الزيوت والدهون ومنتجاتها



 

 

تقدير مادة ستيجماستادين فى الزيوت النباتية باستخدام طريقة التحليل  ١ ٤٧٢٢
 الكروماتوجرافى الغازى الاسطوانى الشعرى

والدهون ومنتجاتها الزيوت  

باستخدام طريقة التحليل  -تقدير محتويات الاستيرولات الفردية والمجمعة  ٠ ٤٧٢٣
 الكروماتوجرافى الغازى

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

باستخدام طريقة التحليل  -تقدير محتويات الاستيرولات الفردية والمجمعة  ٠ ٤٧٢٣
 الكروماتوجرافى الغازى

ومنتجاتهاالزيوت والدهون   

تقدير المحتوى من التوكوفيرولات والتوكوترينولات باستخدام طريقة  ٠ ٤٧٢٤
 التحليل الكروماتوجرافى السائل عالى الكفاءة

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير المحتوى من التوكوفيرولات والتوكوترينولات باستخدام طريقة  ٠ ٤٧٢٤
الكفاءةالتحليل الكروماتوجرافى السائل عالى   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير محتوى المركبات القطبية -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٥  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تقدير محتوى المركبات القطبية -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٥  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تقدير الامتصاص النوعى بالاشعة  -النباتية والحيوانية الزيوت والدهون  ٠ ٤٧٢٦

 فوق البنفسجية
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقدير الامتصاص النوعى بالاشعة  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٦
 فوق البنفسجية

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

لاحماض الدهنية المشبعة فى تقديرا -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٧
( لجزيئات ثلاثى الجلسريدات٢الوضع )   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

تقديرالاحماض الدهنية المشبعة فى  -الزيوت والدهون النباتية والحيوانية  ٠ ٤٧٢٧
( لجزيئات ثلاثى الجلسريدات٢الوضع )   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

منهما و قمح الديورم وسيمولينا قمح الديورم تقدير القمح ،الشيلم ودقيق كل  ٠ ٤٧٢٨
بيرتين -رقم السقوط طبقا لطريقة هاجبرج   

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

القمح ،الشيلم ودقيق كل منهما و قمح الديورم وسيمولينا قمح الديورم تقدير  ٠ ٤٧٢٨
بيرتين -رقم السقوط طبقا لطريقة هاجبرج   

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول توصيات عامة للمحافظة على الحبوب ١ ٤٧٢٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول توصيات التطبيق ٢ ٤٧٢٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول مقاومة المهاجمة بالآفات ٣ ٤٧٢٩
والبقول توصيات عامة للمحافظة على الحبوبتخزين الحبوب  ١ ٤٧٢٩  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول توصيات التطبيق ٢ ٤٧٢٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها تخزين الحبوب والبقول مقاومة المهاجمة بالآفات ٣ ٤٧٢٩

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

ى  ١ ٤٧٣٠ طريقة التحليل  -فى الحبوب ومنتجاتها  Aتقدير اوكراتوكسير
 الكروماتوجرافى السائل عالى الكفاءة باستخدام السليكا جيل النقية

 ملوثات

ى  ٢ ٤٧٣٠ طريقة التحليل الكروماتوجرافى السائل عالى  - Aتقدير الإكراتوكسير
 النظافةالكفاءة باستخدام طريقة باي كربونات عالى 

 ملوثات

ى  ١ ٤٧٣٠ طريقة التحليل  -فى الحبوب ومنتجاتها  Aتقدير اوكراتوكسير
 الكروماتوجرافى السائل عالى الكفاءة باستخدام السليكا جيل النقية

 ملوثات

ى  ٢ ٤٧٣٠ طريقة التحليل الكروماتوجرافى السائل عالى  - Aتقدير الإكراتوكسير
 عالى النظافةالكفاءة باستخدام طريقة باي كربونات 

 ملوثات

 الحبوب والبقول ومنتجاتها تقدير حموضة الدهن -منتجات طحن الحبوب  ٠ ٤٧٣٢

 الحبوب والبقول ومنتجاتها تقدير حموضة الدهن -منتجات طحن الحبوب  ٠ ٤٧٣٢

ى  -السورجم  ٠ ٤٧٣٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها تقدير محتوى التانيير

ى تقدير محتوى  -السورجم  ٠ ٤٧٣٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها التانيير

 الأعلاف الحيوانية الزيوت الداخلة فى صناعة الأعلاف ٠ ٤٧٦٤

 الأعلاف الحيوانية الزيوت الداخلة فى صناعة الأعلاف ٠ ٤٧٦٤



 

 

 صناعة الأعلاف ٠ ٤٧٦٥
ى
 الأعلاف الحيوانية دهون الدواجن الداخلة ف

 صناعة  ٠ ٤٧٦٥
ى
 الأعلاف الحيوانية الأعلافدهون الدواجن الداخلة ف

 مكونات علف الحيوان ٠ ٤٧٦٦
ى
 الأعلاف الحيوانية تقدير محتوي الزيرالينون ف

 مكونات علف الحيوان ٠ ٤٧٦٦
ى
 الأعلاف الحيوانية تقدير محتوي الزيرالينون ف

 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشعرية ) النودلز ( سريعة التحضير  ٠ ٤٧٦٧

 الحبوب والبقول ومنتجاتها النودلز ( سريعة التحضير الشعرية )  ٠ ٤٧٦٧

غل ٠ ٤٧٦٨  الحبوب والبقول ومنتجاتها الحبوب ومنتجاتها ـ الي 

غل ٠ ٤٧٦٨  الحبوب والبقول ومنتجاتها الحبوب ومنتجاتها ـ الي 

السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ الخاصة بشمع النحل ٠ ٤٧٦٩
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  النحل ـ الخاصة بشمع النحل منتجات ٠ ٤٧٦٩
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ بصمغ النحل ٠ ٤٧٧٠
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ بصمغ النحل ٠ ٤٧٧٠
 ومنتجاته

 السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ حبوب اللقاح ٠ ٤٧٧١
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  منتجات النحل ـ حبوب اللقاح ٠ ٤٧٧١
 ومنتجاته

اطات مقاومة التقادم -الإعلام والتوثيق  ٠ ٤٧٧٥  الورق وأدوات الكتابة ورق الوثائق إشير

اطات مقاومة التقادم -الإعلام والتوثيق  ٠ ٤٧٧٥  الورق وأدوات الكتابة ورق الوثائق إشير

اطات مقاومة التقادم والتحمل -الإعلام والتوثيق  ٠ ٤٧٧٦  الورق وأدوات الكتابة ورق الأرشيف إشير

اطات مقاومة التقادم والتحمل -الإعلام والتوثيق  ٠ ٤٧٧٦  الورق وأدوات الكتابة ورق الأرشيف إشير

اطات العامة -الورق ذاثر اللصق المستخدم للطباعة )الإستيكرز(  ١ ٤٧٧٧  وأدوات الكتابةالورق  الإشير

 الورق وأدوات الكتابة طرق الإختبار -الورق ذاثر اللصق المستخدم للطباعة )الاستيكرز(  ٢ ٤٧٧٧

اطات العامة -الورق ذاثر اللصق المستخدم للطباعة )الإستيكرز(  ١ ٤٧٧٧  الورق وأدوات الكتابة الإشير

 الورق وأدوات الكتابة طرق الإختبار -الورق ذاثر اللصق المستخدم للطباعة )الاستيكرز(  ٢ ٤٧٧٧

 الاسمدة الاسمدة العضوية محددة العناصر ٠ ٤٧٧٩

 الاسمدة الاسمدة العضوية محددة العناصر ٠ ٤٧٧٩

 الاسمدة الأسمدة العضوية غير محددة العناصر ٠ ٤٧٨٠

 الاسمدة الأسمدة العضوية غير محددة العناصر ٠ ٤٧٨٠

اطات العامةالباركية المسمار  ٠ ٤٧٨١  الأخشاب المصنع من أخشاب صلبة الإشير

اطات العامة ٠ ٤٧٨١  الأخشاب الباركية المسمار المصنع من أخشاب صلبة الإشير

ات التجميل مزيلات الشعر الطبيعية والكيميائية ٠ ٤٨٢٣  مستحضى

ات التجميل مزيلات الشعر الطبيعية والكيميائية ٠ ٤٨٢٣  مستحضى

ات  ٠ ٤٨٢٤ ات التجميل التجميل ـ الكحلمستحضى  مستحضى

ات التجميل ـ الكحل ٠ ٤٨٢٤ ات التجميل مستحضى  مستحضى

 الورق وأدوات الكتابة الاقلام الميكانيكية ٠ ٤٨٤٢

 الورق وأدوات الكتابة الاقلام الميكانيكية ٠ ٤٨٤٢

 الورق وأدوات الكتابة الكرتون ـ تقدير مقاومة الأنفجار ٠ ٤٨٤٤

 الورق وأدوات الكتابة الكرتون ـ تقدير مقاومة الأنفجار ٠ ٤٨٤٤



 

 

 الماء غير المالح ـ طريقة  ٠ ٤٨٧٠
ى
جودة المياه ـ قياس نشاط الفا الإجمالى ف

 المصدر الكثيف
 المياة

 الماء غير المالح ـ طريقة  ٠ ٤٨٧٠
ى
جودة المياه ـ قياس نشاط الفا الإجمالى ف

 المصدر الكثيف
 المياة

المياه ـ طريقة قياس الكالسيوم والماغنيسيوم ـ القياس الطيفى جودة  ٠ ٤٨٧١
 للأمتصاص الذرى

 المياة

جودة المياه ـ طريقة قياس الكالسيوم والماغنيسيوم ـ القياس الطيفى  ٠ ٤٨٧١
 للأمتصاص الذرى

 المياة

جودة المياه ـ تقدير الفلوريدات ـ طريقة المجس الكهروكيميائية للمياه  ١ ٤٨٧٢
ب والمياه قليلة التلوث  الصالحة للشر

 المياة

جودة المياه ـ تقدير الفلوريدات ـ طريقة المجس الكهروكيميائية للمياه  ١ ٤٨٧٢
ب والمياه قليلة التلوث  الصالحة للشر

 المياة

 تحاليل حسية للاغذية التحاليل الحسية مصطلحات ٠ ٤٨٧٣

 للاغذيةتحاليل حسية  التحاليل الحسية مصطلحات ٠ ٤٨٧٣

ى العينات غير الملائمة لإجراء التحاليل الحسية  ٠ ٤٨٧٤ الإرشادات العامة لتجهير
ة عليها  مباسرر

 تحاليل حسية للاغذية

ى العينات غير الملائمة لإجراء التحاليل الحسية  ٠ ٤٨٧٤ الإرشادات العامة لتجهير
ة عليها  مباسرر

 تحاليل حسية للاغذية

  (التحاليل الحسية )  ٠ ٤٨٧٥
 تحاليل حسية للاغذية الأختبار الثناثى الثلاثى

٠ ٤٨٧٥ )  
 تحاليل حسية للاغذية التحاليل الحسية ) الأختبار الثناثى الثلاثى

التطبيق القياس  للتقليب الحس  للزيوت والدهون المعدة للاستهلاك  ٠ ٤٨٧٦
  
 الغذاثى

 تحاليل حسية للاغذية

للزيوت والدهون المعدة للاستهلاك التطبيق القياس  للتقليب الحس   ٠ ٤٨٧٦
  
 الغذاثى

 تحاليل حسية للاغذية

ية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) كاربندازيم ( فى الإغذية والاعلاف ٠ ٤٨٧٧ متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

ية  والاعلاف الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) كاربندازيم ( فى الإغذية ٠ ٤٨٧٧ متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

التوابل والبهارات والنباتات  حصى اللبان المجفف ٠ ٤٨٧٨
 الطبية العطرية

التوابل والبهارات والنباتات  حصى اللبان المجفف ٠ ٤٨٧٨
 الطبية العطرية

ى الجاف  ٠ ٤٨٧٩   للنيكوتير
الحر لدخان السجائر السجائر ـ التقدير الكلى والجزثى

ى التحليلية  باستخدام ماكينة التدخير
 السجائر والتبوغ

ى الجاف الحر لدخان السجائر  ٠ ٤٨٧٩   للنيكوتير
السجائر ـ التقدير الكلى والجزثى

ى التحليلية  باستخدام ماكينة التدخير
 السجائر والتبوغ

ى ( فى  ٠ ٤٨٨٠ ية  الأغذية والأعلافالحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أباميكتير متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

ى ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٨٨٠ ية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أباميكتير متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

ية  غذية والأعلافالحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) سيفلوثرين ( فى الأ  ٠ ٤٨٨١ متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

ية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) سيفلوثرين ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٨٨١ متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية

الأغذية الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) كاديوسافوس ( فى  ٠ ٤٨٨٢
 والأعلاف

ية  متبقيات المبيدات الحشر
 وبقايا العقاقير البيطرية



 

 

 الأغذية  ٠ ٤٨٨٢
ى
الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) كاديوسافوس ( ف

 والأعلاف
ية  متبقيات المبيدات الحشر

 وبقايا العقاقير البيطرية

 الحبوب والبقول ومنتجاتها البقوليات غير الزيتية الجافة ٠ ٤٨٨٣

 الحبوب والبقول ومنتجاتها البقوليات غير الزيتية الجافة ٠ ٤٨٨٣

 سلسلة الغذاء -نظم إدارة سلامة الأغذية  ٠ ٤٨٨٤
ى
اطات الصحية متطلبات أى منشأة ف  الاشير

 سلسلة الغذاء  ٥ ٤٨٨٤
ى
 سلسلة الأغذية  -متطلبات أى منشأة ف

ى
التتبع ف

الأساسية لتصميم وتطبيق والأعلاف الأساسيات العامة والمتطلبات 
 النظام

اطات الصحية  الاشير

 سلسلة الغذاء -نظم إدارة سلامة الأغذية  ٠ ٤٨٨٤
ى
اطات الصحية متطلبات أى منشأة ف  الاشير

 سلسلة الغذاء  ٥ ٤٨٨٤
ى
 سلسلة الأغذية  -متطلبات أى منشأة ف

ى
التتبع ف

وتطبيق والأعلاف الأساسيات العامة والمتطلبات الأساسية لتصميم 
 النظام

اطات الصحية  الاشير

 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ خصائص الأقطار الداخلية لمواسير اللف ٠ ٤٨٨٨

 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ خصائص الأقطار الداخلية لمواسير اللف ٠ ٤٨٨٨

 وأدوات الكتابةالورق  اخذ العينة -إختبار المواسير  -الورق والكرتون  ١ ٤٨٨٩

 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ أختبار المواسير ـ قياس الأبعاد ٢ ٤٨٨٩

 الورق وأدوات الكتابة اخذ العينة -إختبار المواسير  -الورق والكرتون  ١ ٤٨٨٩

 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ أختبار المواسير ـ قياس الأبعاد ٢ ٤٨٨٩

ى الصوديوم والبوتاسيوم باستخدام جهاز الأبعاد  ٠ ٤٨٩٠ نوعية المياه ـ تعيير
 الطيفى ذو اللهب

 الغازات وتلوث البيئة

ى الصوديوم والبوتاسيوم باستخدام جهاز الأبعاد  ٠ ٤٨٩٠ نوعية المياه ـ تعيير
 الطيفى ذو اللهب

 الغازات وتلوث البيئة

 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ تقدير قلوية الكربونات ٠ ٤٨٩١

 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ تقدير قلوية الكربونات ٠ ٤٨٩١

كيبية ٠ ٤٨٩٢  الأخشاب التهيئة الرطوبية للأخشاب الطبيعية والخامات الخشبية الير

كيبية ٠ ٤٨٩٢  الأخشاب التهيئة الرطوبية للأخشاب الطبيعية والخامات الخشبية الير

وكوكاى ( فى الأغذيةتقدير  ٠ ٤٩١٤ اطات الصحية المكورات المعوية ) الأنتير  الاشير

وكوكاى ( فى الأغذية ٠ ٤٩١٤ اطات الصحية تقدير المكورات المعوية ) الأنتير  الاشير

اطات الصحية ميكروبيولوجيا الأغذية ـ طريقة الكشف عن سلالات الشيجلا ٠ ٤٩١٥  الاشير

اطات الصحية طريقة الكشف عن سلالات الشيجلاميكروبيولوجيا الأغذية ـ  ٠ ٤٩١٥  الاشير

 الخضى والفاكهة طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير الرماد الكلى ٠ ٤٩١٦

 الخضى والفاكهة طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير الرماد الكلى ٠ ٤٩١٦

المجفف والثوم المجفف ـ تقدير الرماد طرق فحص واختبار البصل  ٠ ٤٩١٧
 الذائب بالحمض

 الخضى والفاكهة

طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير الرماد  ٠ ٤٩١٧
 الذائب بالحمض

 الخضى والفاكهة

طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير  ٠ ٤٩١٨
 المستخلص بالماء البارد

 الخضى والفاكهة

طرق فحص واختبار البصل المجفف والثوم المجفف ـ تقدير  ٠ ٤٩١٨
 المستخلص بالماء البارد

 الخضى والفاكه

 

 



 

 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 مواد مضافة طرق فحص وأختبار الكراميل المستخدم فى تلوين المنتجات الغذائية ٠ ٤٩١٩
الكراميل المستخدم فى تلوين المنتجات الغذائيةطرق فحص وأختبار  ٠ ٤٩١٩  مواد مضافة 
 السجائر والتبوغ الكشف عن بنزوات الصوديوم وتقديرها فى منتجات التبغ ٠ ٤٩٢٠
 السجائر والتبوغ الكشف عن بنزوات الصوديوم وتقديرها فى منتجات التبغ ٠ ٤٩٢٠
( فى الأغذية والأعلافالحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أثيفون  ٠ ٤٩٢١ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) أثيفون ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٩٢١

 وبقايا العقاقير البيطرية
الأغذية والأعلافالحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فيناريمول ( فى  ٠ ٤٩٢٢ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) فيناريمول ( فى الأغذية والأعلاف ٠ ٤٩٢٢

 وبقايا العقاقير البيطرية
الأغذيةالحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) ميثوكارب ( فى  ٠ ٤٩٢٣ متبقيات المبيدات الحشرية  

 وبقايا العقاقير البيطرية
متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ) ميثوكارب ( فى الأغذية ٠ ٤٩٢٣

 وبقايا العقاقير البيطرية
جودة المياه ـ تقدير العناصر الثقيلة بقياس امتصاص الطيف الذري بواسطة  ٠ ٤٩٢٤

الجرافيتى الفرن  
 المياة

جودة المياه ـ تقدير العناصر الثقيلة بقياس امتصاص الطيف الذري بواسطة  ٠ ٤٩٢٤
 الفرن الجرافيتى

 المياة

الورق والكارتون ـ تقدير الخشونة / النعومة ) بطريقة التسريب الهوائى (  ٠ ٥٠٠٥
 طريقة بندتسين

 الورق وأدوات الكتابة

تقدير الخشونة / النعومة ) بطريقة التسريب الهوائى ( الورق والكارتون ـ  ٠ ٥٠٠٥
 طريقة بندتسين

 الورق وأدوات الكتابة

 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ طلاء الأظافر ٠ ٥٠١١
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ طلاء الأظافر ٠ ٥٠١١
الزئبق بطريقة طرق فحص وأختبار هيدروسيد الصوديوم تعيين محتوى  ١ ٥٠١٣

 مقياس أمتصاص الطيف الذرى بدون لهب
 الكيماويات المتنوعه

طرق فحص وأختبار هيدروسيد الصوديوم تعيين محتوى الزئبق بطريقة  ١ ٥٠١٣
 مقياس أمتصاص الطيف الذرى بدون لهب

 الكيماويات المتنوعه

 طرق فحص وأختبار البصل المجفف والثوم المجفف طريقة الأسترجاع ٠ ٥٠١٥
 لإجراء التقييم المعيارى الحسى ) ملحق أ (

 الخضر والفاكهة

طرق فحص وأختبار البصل المجفف والثوم المجفف طريقة الأسترجاع  ٠ ٥٠١٥
 لإجراء التقييم المعيارى الحسى ) ملحق أ (

 الخضر والفاكهة

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد إيثوروفوس فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٦
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد إيثوروفوس فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٦
 وبقايا العقاقير البيطرية

المبيدات الحشرية  متبقيات الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد تراى أدمينول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٧
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد تراى أدمينول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٧
 وبقايا العقاقير البيطرية

المبيدات الحشرية متبقيات  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد فنكلوزولين فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٨
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد فنكلوزولين فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٨
 وبقايا العقاقير البيطرية



 

 

ت الحشرية متبقيات المبيدا الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد تبيوكونازول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٩
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد تبيوكونازول فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠١٩
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ميثوميل فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠٢٠
 وبقايا العقاقير البيطرية

متبقيات المبيدات الحشرية  الحد الأقصى المسموح به لبقايا مبيد ميثوميل فى الأغذية والأعلاف ٠ ٥٠٢٠
 وبقايا العقاقير البيطرية

 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المبرد ٠ ٥٠٢١
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المبرد ٠ ٥٠٢١
اللوبستر ( المجمدة سريعا  الاستاكوزا )  ٠ ٥٠٢٢  الاسماك ومنتجاتها 
 الاسماك ومنتجاتها الاستاكوزا ) اللوبستر ( المجمدة سريعا   ٠ ٥٠٢٢
تقدير الرماد -النشا ٠ ٥٠٢٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير الرماد -النشا ٠ ٥٠٢٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طريقة المقياس  -محتوى الفوسفور الكلى تقدير  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٤

 الطيفى الاسيكتروفوتوميتر
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة المقياس  -تقدير محتوى الفوسفور الكلى  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٤
 الطيفى الاسيكتروفوتوميتر

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

وى الدهن الكلىتقديرمحت -النشا الطبيعى أو المحور  ٠ ٥٠٢٥  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقديرمحتوى الدهن الكلى -النشا الطبيعى أو المحور  ٠ ٥٠٢٥  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 -تقدير اختزال الطاقة ومكافئ الدكستروز -منتجات التحلل المائي للنشا  ٠ ٥٠٢٦

 طريقة لين واينون الحجمية
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

 -تقدير اختزال الطاقة ومكافئ الدكستروز -منتجات التحلل المائي للنشا  ٠ ٥٠٢٦
 طريقة لين واينون الحجمية

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة  -تقدير محتوى النيتروجين بطريقة كلداهل  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٧
 الاسبكتروفوتوميتر

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة  -تقدير محتوى النيتروجين بطريقة كلداهل  -والمنتجات المشتقة النشا  ٠ ٥٠٢٧
 الاسبكتروفوتوميتر

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة قياس  -تقدير محتوى ثانى اكسيد الكبريت  -النشا و المنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٢٨
 الحموضة وطريقة القياس المائى

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة قياس  -تقدير محتوى ثانى اكسيد الكبريت  -المنتجات المشتقة  النشا و ٠ ٥٠٢٨
 الحموضة وطريقة القياس المائى

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة كارل فيشر  -تقدير محتوى الماء  -منتجات التحلل المائى للنشا  ٠ ٥٠٢٩
 المعدلة

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

طريقة كارل فيشر  -تقدير محتوى الماء  -شا منتجات التحلل المائى للن ٠ ٥٠٢٩
 المعدلة

 الحبوب والبقول ومنتجاتها

تقدير الرماد المكبرت -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٣٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير الرماد المكبرت -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٣٠  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طريقة قياس فرق الجهد -تقدير محتوى الكلوريد  -والمنتجات المشتقة النشا  ٠ ٥٠٣١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طريقة قياس فرق الجهد -تقدير محتوى الكلوريد  -النشا والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٠٣١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
القطبيةطريقة ايورز لقياس  -تقدير محتوى النشا  -النشا الطبيعى  ٠ ٥٠٣٢  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طريقة ايورز لقياس القطبية -تقدير محتوى النشا  -النشا الطبيعى  ٠ ٥٠٣٢  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ١ ٥٠٣٣

 الزرنيخ بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى
 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ٢ ٥٠٣٣
 الزئبق بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات



 

 

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ٣ ٥٠٣٣
 الرصاص تقدير محتوى الرصاص

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -والمنتجات المشتقة النشا  ٤ ٥٠٣٣
 الكادميوم بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ١ ٥٠٣٣
 الزرنيخ بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -والمنتجات المشتقة النشا  ٢ ٥٠٣٣
 الزئبق بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -النشا والمنتجات المشتقة  ٣ ٥٠٣٣
 الرصاص تقدير محتوى الرصاص

 ملوثات

تقدير محتوى  -تقدير المحتوى من المعادن الثقيلة  -المشتقة النشا والمنتجات  ٤ ٥٠٣٣
 الكادميوم بطريقة قياس طيف الامتصاص الذرى

 ملوثات

التخزين والنقل المبرد -الخيار  ٠ ٥٠٣٤  الخضر والفاكهة 
التخزين والنقل المبرد -الخيار  ٠ ٥٠٣٤  الخضر والفاكهة 
المبرددليل التخزين والنقل  -الفلفل الحلو  ٠ ٥٠٣٥  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين والنقل المبرد -الفلفل الحلو  ٠ ٥٠٣٥  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين والنقل -الأفوكادو ٠ ٥٠٣٦  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين والنقل -الأفوكادو ٠ ٥٠٣٦  الخضر والفاكهة 
 -البنزويك تقدير محتوى حمض  -الخضر والفاكهة ومنتجاتهاالمشتقة  ٠ ٥٠٣٧

 بإستخدام طريقة الإسبكتروفوتوميتر
 الخضر والفاكهة

 -تقدير محتوى حمض البنزويك  -الخضر والفاكهة ومنتجاتهاالمشتقة  ٠ ٥٠٣٧
 بإستخدام طريقة الإسبكتروفوتوميتر

 الخضر والفاكهة

تقديرمحتوى الحديد بإستخدام طريقة  -الخضر والفاكهة ومنتجاتها المشتقة  ٠ ٥٠٣٨
تصاص الذرى ذو اللهبالام  

 الخضر والفاكهة

تقديرمحتوى الحديد بإستخدام طريقة  -الخضر والفاكهة ومنتجاتها المشتقة  ٠ ٥٠٣٨
 الامتصاص الذرى ذو اللهب

 الخضر والفاكهة

دليل التخزين المبرد -مانجو  ٠ ٥٠٣٩  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -مانجو  ٠ ٥٠٣٩  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -برقوق  ٠ ٥٠٤٠  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -برقوق  ٠ ٥٠٤٠  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -الفراولة  ٠ ٥٠٤١  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -الفراولة  ٠ ٥٠٤١  الخضر والفاكهة 
دليل التخزين المبرد -المشمش  ٠ ٥٠٤٢ والفاكهةالخضر    
دليل التخزين المبرد -المشمش  ٠ ٥٠٤٢  الخضر والفاكهة 
إشتراطات النضج -الموز الاخضر  ٠ ٥٠٤٣  الخضر والفاكهة 
إشتراطات النضج -الموز الاخضر  ٠ ٥٠٤٣  الخضر والفاكهة 
 المياة قياس نشاط بيتا الإجمالى فى الماء غير المالح ٠ ٥٠٩٩
الإجمالى فى الماء غير المالحقياس نشاط بيتا  ٠ ٥٠٩٩  المياة 
طريقة  -تقدير الهيدروكربونات عديدة الانوية سداسية الحلقة  -جودة المياه  ١ ٥١٠٠

 كروماتوجرافيا الطبقة الرقيقة
 المياة

طريقة  -تقدير الهيدروكربونات عديدة الانوية سداسية الحلقة  -جودة المياه  ١ ٥١٠٠
الرقيقةكروماتوجرافيا الطبقة   

 المياة

عد بكتريا حمض اللاكتيك المحبة  -ميكروبيولوجى الاغذية ومواد العلف  ٠ ٥١٠١
س ٠٣ْطريقة عد المستعمرات عند  -للحرارة المتوسطة   

 الاشتراطات الصحية

عد بكتريا حمض اللاكتيك المحبة  -ميكروبيولوجى الاغذية ومواد العلف  ٠ ٥١٠١
س ٠٣ْالمستعمرات عند طريقة عد  -للحرارة المتوسطة   

 الاشتراطات الصحية



 

 

 الاشتراطات الصحية دستور الممارسات الصحية للاغذيه المبرده المعبأه ممتدة فترة الصلاحيه ٠ ٥١٠٢
 الاشتراطات الصحية دستور الممارسات الصحية للاغذيه المبرده المعبأه ممتدة فترة الصلاحيه ٠ ٥١٠٢
المعايير الميكروبيولوجية للأغذيةأساسيات وضع وتطبيق  ٠ ٥١٠٣  الاشتراطات الصحية 
 الاشتراطات الصحية أساسيات وضع وتطبيق المعايير الميكروبيولوجية للأغذية ٠ ٥١٠٣
 الاشتراطات الصحية عدد البكتريا الهوائية المحبة للحرارة المتوسطة فى منتجات البيض ٠ ٥١٠٤
للحرارة المتوسطة فى منتجات البيضعدد البكتريا الهوائية المحبة  ٠ ٥١٠٤  الاشتراطات الصحية 
ميكروبيولوجيا الأغذية والأعلاف ـ طريقة الكشف عن المكروب الليستريا  ٠ ٥١٠٥

 مونوسيتوجينس
 الاشتراطات الصحية

طريقة الكشف وعد الليستريا  -ميكروبيولوجيا الاغذية والأعلاف  ٢ ٥١٠٥
) طريقة العد( -مونوسيتوجينس   

 الاشتراطات الصحية

ميكروبيولوجيا الأغذية والأعلاف ـ طريقة الكشف عن المكروب الليستريا  ٠ ٥١٠٥
 مونوسيتوجينس

 الاشتراطات الصحية

طريقة الكشف وعد الليستريا  -ميكروبيولوجيا الاغذية والأعلاف  ٢ ٥١٠٥
) طريقة العد( -مونوسيتوجينس   

 الاشتراطات الصحية

الحيوان ـ تقدير الليسين المتاحمواد علف  ٠ ٥١٠٦  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية مواد علف الحيوان ـ تقدير الليسين المتاح ٠ ٥١٠٦
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ر
قم 
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 المجموعة اسم المواصفة زء

الحبوب والبقول  النشا المحور ) درجة غذائية ( ٠ ٥١١٠
 ومنتجاتها

 النشا المحور ) درجة غذائية ( ٠ ٥١١٠
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

أذرة الفيشارحبوب  ٠ ٥١١١ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  حبوب أذرة الفيشار ٠ ٥١١١
 ومنتجاتها

 حبوب الشـعير ٠ ٥١١٢
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  حبوب الشـعير ٠ ٥١١٢
 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  اللب الأبيـض ٠ ٥١١٣
 ومنتجاتها

 اللب الأبيـض ٠ ٥١١٣
والبقول الحبوب 

 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  الحلاوه الشعر ٠ ٥١١٤
 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  الحلاوه الشعر ٠ ٥١١٤
 ومنتجاتها

 الحلاوه الطحينيه المضاف اليها جنين القمح ٠ ٥١١٥
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  الحلاوه الطحينيه المضاف اليها جنين القمح ٠ ٥١١٥
 ومنتجاتها

 مواد مضافة الكاراجينان المستخدم في المنتجات الغذائيه ٠ ٥١١٦

 مواد مضافة الكاراجينان المستخدم في المنتجات الغذائيه ٠ ٥١١٦

 الأغذيه الخاصة بسكويت المدارس ٠ ٥١١٧

 الأغذيه الخاصة بسكويت المدارس ٠ ٥١١٧

للاغذيهالقواعد العامه لاضافة المغذيات الضروريه  ٠ ٥١١٨  الأغذيه الخاصة 

 الأغذيه الخاصة القواعد العامه لاضافة المغذيات الضروريه للاغذيه ٠ ٥١١٨
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 الاشتراطات الصحية دستور الممارسات الصحية للاغذيه المعلبه منخفضة الحموضه و المحمضه ٠ ٥١١٩

 الاشتراطات الصحية دستور الممارسات الصحية للاغذيه المعلبه منخفضة الحموضه و المحمضه ٠ ٥١١٩

السكاكر والحلوى  السكـر الخام ٠ ٥١٢٠
 والكاكاو ومنتجاته

 السكـر الخام ٠ ٥١٢٠
السكاكر والحلوى 
 والكاكاو ومنتجاته

 مساحيق المشروبات المنكهه غير الغازيه ٠ ٥١٢١
المشروبات 
 والمشروبات الكحولية

المشروبات  مساحيق المشروبات المنكهه غير الغازيه ٠ ٥١٢١
 والمشروبات الكحولية

 الخضر والفاكهة التفاح الطازج ٠ ٥١٢٢

 الخضر والفاكهة التفاح الطازج ٠ ٥١٢٢

 الأعلاف الحيوانية اغذية القطط والكلاب ـ الاغذيه الجافه المصنعة ١ ٥١٢٣

الفيتامينات و الاملاح المعدنيه النادره -اغذية القطط والكلاب  ٢ ٥١٢٣ الحيوانيةالأعلاف    

 الأعلاف الحيوانية اغذية القطط والكلاب ـ الاغذيه الجافه المصنعة ١ ٥١٢٣

الفيتامينات و الاملاح المعدنيه النادره -اغذية القطط والكلاب  ٢ ٥١٢٣  الأعلاف الحيوانية 

الحاملة للفرجار -الاقلام الانبوبية الفنية  ٠ ٥١٢٥  الورق وأدوات الكتابة 

الحاملة للفرجار -الانبوبية الفنية الاقلام  ٠ ٥١٢٥  الورق وأدوات الكتابة 

 الورق وأدوات الكتابة دبابيس الدباسة ٠ ٥١٢٦

 الورق وأدوات الكتابة دبابيس الدباسة ٠ ٥١٢٦

 الأخشاب طرق الاختبار القياسيه لتعيين الثقل النوعى للخشب و المواد التركيبيه الخشبيه ٠ ٥١٢٨

القياسيه لتعيين الثقل النوعى للخشب و المواد التركيبيه الخشبيهطرق الاختبار  ٠ ٥١٢٨  الأخشاب 

 الورق وأدوات الكتابة الاغلفة البلاستيكية ٠ ٥١٣٣

 الورق وأدوات الكتابة الاغلفة البلاستيكية ٠ ٥١٣٣

مستحضرات المواد ذات النشاط السطحي المبلله الناشره المستحلبه والمعلقه المستخدمه في تجهيز  ٠ ٥١٣٦
 المبيدات

 المبيدات الحشرية
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المواد ذات النشاط السطحي المبلله الناشره المستحلبه والمعلقه المستخدمه في تجهيز مستحضرات  ٠ ٥١٣٦
 المبيدات

 المبيدات الحشرية

تقدير المحتوى من الاستيل الطريقة الإنزيمية -النشا المحور  ٠ ٥١٩٧  
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير المحتوى من الاستيل الطريقة الإنزيمية -النشا المحور  ٠ ٥١٩٧ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

تقدير المحتوى من مجموعة الكربوكسيل فى النشا المؤكسد -النشا المحور  ٠ ٥١٩٨ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

المؤكسدتقدير المحتوى من مجموعة الكربوكسيل فى النشا  -النشا المحور  ٠ ٥١٩٨  
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

طريقة  -تقدير محتوي حمض الأديبك في اديبات النشا الثنائي المؤستل  -النشا المحور ٠ ٥١٩٩
 الكروماتوجراف الغازي

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

طريقة  -تقدير محتوي حمض الأديبك في اديبات النشا الثنائي المؤستل  -النشا المحور ٠ ٥١٩٩
 الكروماتوجراف الغازي

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

٠ ٥٢٠٠ 
تقدير المحتوى من مجموعات ميثيل الكربوكسي فى النشا المؤكسد )المحتوى على  -النشا المحور 

 مجموعة كربوكسى ميثيل (
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

النشا المؤكسد )المحتوى على تقدير المحتوى من مجموعات ميثيل الكربوكسي فى  -النشا المحور  ٠ ٥٢٠٠
 مجموعة كربوكسى ميثيل (

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير محتوى الهيدروكسي بروبيل باستخدام طريقة التقدير الطيفى المعروفة بالرنين  -النشا المحور  ٠ ٥٢٠١
 (NMR) المغناطيسى لبروتون النواة

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

٠ ٥٢٠١ 
تقدير محتوى الهيدروكسي بروبيل باستخدام طريقة التقدير الطيفى المعروفة بالرنين  -النشا المحور 

 (NMR) المغناطيسى لبروتون النواة
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

ارشادات لقياس درجة حرارة الحبوب المخزنة على صورة صب -الحبوب والبقول  ٠ ٥٢٠٢ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

ارشادات لقياس درجة حرارة الحبوب المخزنة على صورة صب -والبقول الحبوب  ٠ ٥٢٠٢  
الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

تقدير محتوى حمض السوربيك -الخضر ، الفاكهة والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٢٠٣  الخضر والفاكهة 

تقدير محتوى حمض السوربيك -الخضر ، الفاكهة والمنتجات المشتقة  ٠ ٥٢٠٣  الخضر والفاكهة 

التخزين المبرد -البصل  ٠ ٥٢٠٤  الخضر والفاكهة 

التخزين المبرد -البصل  ٠ ٥٢٠٤  الخضر والفاكهة 

التخزين المبرد -الثوم  ٠ ٥٢٠٥  الخضر والفاكهة 
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التخزين المبرد -الثوم  ٠ ٥٢٠٥  الخضر والفاكهة 

اختيار المقيمين -المقيمين التحاليل الحسية : الارشادات العامة لاختيار وتدريب ومتابعة  ١ ٥٢٠٦  تحاليل حسية للاغذية 

الخبراء -التحاليل الحسية : الارشادات العامة لاختيار وتدريب ومتابعه المقيمين  ٢ ٥٢٠٦  تحاليل حسية للاغذية 

اختيار المقيمين -التحاليل الحسية : الارشادات العامة لاختيار وتدريب ومتابعة المقيمين  ١ ٥٢٠٦ للاغذية تحاليل حسية   

الخبراء -التحاليل الحسية : الارشادات العامة لاختيار وتدريب ومتابعه المقيمين  ٢ ٥٢٠٦  تحاليل حسية للاغذية 

إختبار الترتيب -التحاليل الحسية : طرق إختبار  ٠ ٥٢٠٧  تحاليل حسية للاغذية 

إختبار الترتيب -التحاليل الحسية : طرق إختبار  ٠ ٥٢٠٧ للاغذيةتحاليل حسية    

تحديد واختيار القائمين لتأسيس اطار التقييم الحسى عن طريق نظام متعدد الابعاد -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢٠٨  تحاليل حسية للاغذية 

تحديد واختيار القائمين لتأسيس اطار التقييم الحسى عن طريق نظام متعدد الابعاد -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢٠٨  تحاليل حسية للاغذية 

الإرشادات العامة لتأسيس الاطار العام للتقييم الحسى -طرق إختبار -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢٠٩  تحاليل حسية للاغذية 

الإرشادات العامة لتأسيس الاطار العام للتقييم الحسى -طرق إختبار -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢٠٩  تحاليل حسية للاغذية 

٠ ٥٢١٠ 
الارشادات العامة لقياس الحد الادنى للنكهة والرائحة والطعم عن -طرق إختبار -التحاليل الحسية   

(AFC- طريق اجراء الإختبار الاجبارى الثلاثى البديل ( 
 تحاليل حسية للاغذية

٠ ٥٢١٠ 
الارشادات العامة لقياس الحد الادنى للنكهة والرائحة والطعم عن -طرق إختبار -التحاليل الحسية   

(AFC-  الإختبار الاجبارى الثلاثى البديلطريق اجراء  تحاليل حسية للاغذية ) 

طرق تقييم التغييرات فى نكهة المواد الغذائية نتيجة للتعبئة والتغليف -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢١١  تحاليل حسية للاغذية 

والتغليفطرق تقييم التغييرات فى نكهة المواد الغذائية نتيجة للتعبئة  -التحاليل الحسية  ٠ ٥٢١١  تحاليل حسية للاغذية 

الكود  -مواصفات رموز الباركود  -تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى  -تكنولوجيا المعلومات  ٠ ٥٢١٢
٢:٥المتداخل   

التعبئة والتغليف 
 وبطاقات المواد الغذائية

الكود  -مواصفات رموز الباركود  -تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى  -تكنولوجيا المعلومات  ٠ ٥٢١٢
٢:٥المتداخل   

التعبئة والتغليف 
 وبطاقات المواد الغذائية

٠ ٥٢١٣ 
كود  -مواصفات رموز الباركود  -تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى  -تكنولوجيا المعلومات 

١٢٨ 
التعبئة والتغليف 
 وبطاقات المواد الغذائية

كود  -مواصفات رموز الباركود  -تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى  -تكنولوجيا المعلومات  ٠ ٥٢١٣
١٢٨ 

التعبئة والتغليف 
 وبطاقات المواد الغذائية

طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة  ١ ٥٣١١
والنيكل والرصاصتعيين الكادميوم والكروم  -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه
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طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة  ٢ ٥٣١١
تعيين الزرنيخ والسيلينيوم والانتيمون -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه

٣ ٥٣١١ 
اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة طرق فحص وإختبار الكيماويات التى 

تعيين الزئبق -للاستهلاك الادمى   كيماويات معالجة المياه 

طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستحدمة فى معالجة المياه المخصص  ٤ ٥٣١١
تعيين الحديد -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه

 -طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستحدمة فى معالجة المياه المخصصة  ٥ ٥٣١١
تعيين الالومنيوم -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه

٦ ٥٣١١ 
طرق فحص و إختبار الكيماويات التي أساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة 

تعيين السيليكات )الطريقة الطيفية بأستخدام المولبيدوسيليكات المختزلة( -الادمي  للاستهلاك  كيماويات معالجة المياه 

طرق فحص و إختبار الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  ٧ ٥٣١١
الأوكسالات (تعيين القلوية )بالمعايرة بطريقة  -للاستهلاك الادمي   

 كيماويات معالجة المياه

طرق فحص و إختبار الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  ٩ ٥٣١١
تعيين الكبريتات)الطريقة الوزنية( -للاستهلاك الادمي   

 كيماويات معالجة المياه

١٠ ٥٣١١ 
الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة طرق فحص و إختبار الكيماويات التي اساسها 

)طريقة المعايرة( -تعيين الحامضية الحرة -للاستهلاك الادمي   كيماويات معالجة المياه 

طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة  ١ ٥٣١١
والكروم والنيكل والرصاصتعيين الكادميوم  -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه

طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة  ٢ ٥٣١١
تعيين الزرنيخ والسيلينيوم والانتيمون -للاستهلاك الادمى   

 كيماويات معالجة المياه

٣ ٥٣١١ 
التى اساسها الالومنيوم المستخدمة فى معالجة المياة المخصصة طرق فحص وإختبار الكيماويات 

تعيين الزئبق -للاستهلاك الادمى   كيماويات معالجة المياه 

طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستحدمة فى معالجة المياه المخصص  ٤ ٥٣١١
تعيين الحديد -للاستهلاك الادمى   

المياهكيماويات معالجة   

٥ ٥٣١١ 
 -طرق فحص وإختبار الكيماويات التى اساسها الالومنيوم المستحدمة فى معالجة المياه المخصصة 

تعيين الالومنيوم -للاستهلاك الادمى   
 كيماويات معالجة المياه

٦ ٥٣١١ 
طرق فحص و إختبار الكيماويات التي أساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة 

تعيين السيليكات )الطريقة الطيفية بأستخدام المولبيدوسيليكات المختزلة( -للاستهلاك الادمي   كيماويات معالجة المياه 

طرق فحص و إختبار الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة  ٧ ٥٣١١
الأوكسالات (تعيين القلوية )بالمعايرة بطريقة  -للاستهلاك الادمي   

 كيماويات معالجة المياه

٩ ٥٣١١ 
طرق فحص و إختبار الكيماويات التي اساسها الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة 

تعيين الكبريتات)الطريقة الوزنية( -للاستهلاك الادمي   
 كيماويات معالجة المياه



 

رقم 
الموا
 صفة

ر
قم 
الج
 المجموعة اسم المواصفة زء

الألومنيوم المستخدمة في معالجة المياه المخصصة طرق فحص و إختبار الكيماويات التي اساسها  ١٠ ٥٣١١
)طريقة المعايرة( -تعيين الحامضية الحرة -للاستهلاك الادمي   

 كيماويات معالجة المياه

الإشتراطات العامة -تراكيب الابواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ١ ٥٣١٣  الأخشاب 

متطلبات التصميم والتصنيع -المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية تراكيب الأبواب الخشبية  ٢ ٥٣١٣  الأخشاب 

تركيب الأبواب -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٣ ٥٣١٣  الأخشاب 

صيانة الأبواب -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٤ ٥٣١٣  الأخشاب 

الإشتراطات العامة -تراكيب الابواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ١ ٥٣١٣  الأخشاب 

متطلبات التصميم والتصنيع -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٢ ٥٣١٣  الأخ 
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تركيب الأبواب -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٣ ٥٣١٣  الأخشاب 
صيانة الأبواب -تراكيب الأبواب الخشبية المقاومة للحريق ذات الدلف غير المعدنية  ٤ ٥٣١٣  الأخشاب 
الورق وأدوات  أطباق البيض الكرتونية ٠ ٥٣١٥

 الكتابة
يض الكرتونيةأطباق الب ٠ ٥٣١٥ الورق وأدوات  

 الكتابة
 المبيدات الحشرية صور مستحضرات المبيدات ـ المساحيق القابلة للذوبان فى الماء ١ ٥٣١٦
 المبيدات الحشرية مستحضرات المبيدات ـ المساحيق القابلة للبلل ٢ ٥٣١٦
المركزات القابلة للإستحلاب -صور مستحضرات المبيدات  ٣ ٥٣١٦ الحشريةالمبيدات    
 المبيدات الحشرية صور مستحضرات المبيدات ـ مساحيق التعفير ٤ ٥٣١٦
المحببات -صور مستحضرات المبيدات  ٥ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
المحببات القابلة للانتشار فى الماء -صور مستحضرات المبيدات  ٦ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
ذات الحجم المتناهى فى الدقة سوائل الرش -صور مستحضرات المبيدات  ٧ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
المساحيق القابلة للبلل لمعاملة البذور -صور مستحضرات المبيدات  ٨ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
المركزات السائلة القابلة للذوبان في الماء -صور مستحضرات المبيدات  ٩ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
المستحلبات الدقيقة  -صور مستحضرات المبيدات  ١٠ ٥٣١٦ M E المبيدات الحشرية 
المجهزة على صورة مستحلب زيت فى الماء  -صور مستحضرات المبيدات  ١١ ٥٣١٦ EW المبيدات الحشرية 
المعلقات المائية المكبسلة -صور مستحضرات المبيدات  ١٢ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
المبيدات ـ المساحيق القابلة للذوبان فى الماءصور مستحضرات  ١ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
 المبيدات الحشرية مستحضرات المبيدات ـ المساحيق القابلة للبلل ٢ ٥٣١٦
المركزات القابلة للإستحلاب -صور مستحضرات المبيدات  ٣ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 



 

 المبيدات الحشرية صور مستحضرات المبيدات ـ مساحيق التعفير ٤ ٥٣١٦
المحببات -صور مستحضرات المبيدات  ٥ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
المحببات القابلة للانتشار فى الماء -صور مستحضرات المبيدات  ٦ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
سوائل الرش ذات الحجم المتناهى فى الدقة -صور مستحضرات المبيدات  ٧ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
المساحيق القابلة للبلل لمعاملة البذور -صور مستحضرات المبيدات  ٨ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
المركزات السائلة القابلة للذوبان في الماء -صور مستحضرات المبيدات  ٩ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
المستحلبات الدقيقة  -صور مستحضرات المبيدات  ١٠ ٥٣١٦ M E المبيدات الحشرية 
المجهزة على صورة مستحلب زيت فى الماء  -صور مستحضرات المبيدات  ١١ ٥٣١٦ EW المبيدات الحشرية 
المعلقات المائية المكبسلة -صور مستحضرات المبيدات  ١٢ ٥٣١٦  المبيدات الحشرية 
 المبيدات الحشرية المذيبات المستخدمة فى تجهيز مستحضرات المبيدات ٠ ٥٣١٧
فى تجهيز مستحضرات المبيداتالمذيبات المستخدمة  ٠ ٥٣١٧  المبيدات الحشرية 
 الاسمدة سماد نترات الجير السائل ٠ ٥٣١٨
 الاسمدة سماد نترات الجير السائل ٠ ٥٣١٨
 الاسمدة حدود التجاوز فى نسبة العناصر الغذائية النباتية الرئيسية فى الأسمدة المركبة ٠ ٥٣١٩
الغذائية النباتية الرئيسية فى الأسمدة المركبةحدود التجاوز فى نسبة العناصر  ٠ ٥٣١٩  الاسمدة 
طرق الاختبار -بلاطات أرضيات من كتل الفلين  ٠ ٥٣٨٣  الأخشاب 
طرق الاختبار -بلاطات أرضيات من كتل الفلين  ٠ ٥٣٨٣  الأخشاب 
تعيين المحتوى الرملى -ألواح الألياف الخشبية للبناء  ٠ ٥٣٨٤  الأخشاب 
تعيين المحتوى الرملى -الألياف الخشبية للبناء ألواح  ٠ ٥٣٨٤  الأخشاب 
 الأخشاب طريقة تعيين السطح النهائى ) المشطب ( لألواح الالياف الخشبية للبناء ٠ ٥٣٨٥
 الأخشاب طريقة تعيين السطح النهائى ) المشطب ( لألواح الالياف الخشبية للبناء ٠ ٥٣٨٥
تعيين امتصاص الماء -ألواح الأخشاب الصلبة والمتوسطة  - ألواح الألياف الخشبية للبناء ٠ ٥٣٨٧  الأخشاب 
تعيين امتصاص الماء -ألواح الأخشاب الصلبة والمتوسطة  -ألواح الألياف الخشبية للبناء  ٠ ٥٣٨٧  الأخشاب 
 الخضر والفاكهة طرق فحص وأختبار البصل والتوم المجفف ـ تقدير الرطوبة ٠ ٥٣٨٨
تبار البصل والتوم المجفف ـ تقدير الرطوبةطرق فحص وأخ ٠ ٥٣٨٨  الخضر والفاكهة 
المصطلحات والتعاريف المتعلقة بحماية التربة وتلوثها -جودة التربة  ٠ ٥٣٨٩  جودة التربة 
المصطلحات والتعاريف المتعلقة بحماية التربة وتلوثها -جودة التربة  ٠ ٥٣٨٩  جودة التربة 
التوصيل الكهربائيقياس  -جودة التربة  ٠ ٥٣٩٠  جودة التربة 
قياس التوصيل الكهربائي -جودة التربة  ٠ ٥٣٩٠  جودة التربة 
تقدير الكربون العضوي والكلي بالحرق الجاف -جودة التربة  ٠ ٥٣٩١  جودة التربة 
تقدير الكربون العضوي والكلي بالحرق الجاف -جودة التربة  ٠ ٥٣٩١  جودة التربة 
تقدير الأس الهيدروجينى - جودة التربة ٠ ٥٣٩٢  جودة التربة 
تقدير الأس الهيدروجينى -جودة التربة  ٠ ٥٣٩٢  جودة التربة 
طريقة كلداهل المعدلة -تقدير النيتروجين الكلي  -جودة التربة  ٠ ٥٣٩٣  جودة التربة 
طريقة كلداهل المعدلة -تقدير النيتروجين الكلي  -جودة التربة  ٠ ٥٣٩٣  جودة التربة 
تحضير عينات التربة للتحليلات الطبيعية والكيميائية -جودة التربة  ٠ ٥٣٩٤  جودة التربة 
تحضير عينات التربة للتحليلات الطبيعية والكيميائية -جودة التربة  ٠ ٥٣٩٤  جودة التربة 
الغذائية الورق والكرتون المعد للتلامس مع المواد  -مواد التعبئة والتغليف  -التحاليل الحسية  ١ ٥٣٩٥

الرائحة -  
تحاليل حسية 
 للاغذية

الورق والكرتون المعد للتلامس مع المواد الغذائية  -مواد التعبئة والتغليف  -التحاليل الحسية  ٢ ٥٣٩٥
النكهة غير المرغوبة -  

تحاليل حسية 
 للاغذية



 

للتلامس مع المواد الغذائية الورق والكرتون المعد  -مواد التعبئة والتغليف  -التحاليل الحسية  ١ ٥٣٩٥
الرائحة -  

تحاليل حسية 
 للاغذية

الورق والكرتون المعد للتلامس مع المواد الغذائية  -مواد التعبئة والتغليف  -التحاليل الحسية  ٢ ٥٣٩٥
النكهة غير المرغوبة -  

تحاليل حسية 
 للاغذية

 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير محتوى الدهون ٠ ٥٣٩٦
 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير محتوى الدهون ٠ ٥٣٩٦
 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير محتوى الألياف الخام ـ طريقة الترشيح ٠ ٥٣٩٧
 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير محتوى الألياف الخام ـ طريقة الترشيح ٠ ٥٣٩٧
الحلابة مخلوط الأملاح المعدنية النادرة للأبقار ٠ ٥٣٩٨  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية مخلوط الأملاح المعدنية النادرة للأبقار الحلابة ٠ ٥٣٩٨
الحبوب والبقول  الطحينة بالتوابل ٠ ٥٤٥٦

 ومنتجاتها
الحبوب والبقول  الطحينة بالتوابل ٠ ٥٤٥٦

 ومنتجاتها
 مواد مضافة شراب السوربيتول المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٥٤٥٧
 مواد مضافة شراب السوربيتول المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٥٤٥٧
صياغة وتسجيل المعلومات الخاصة بالتربة والموقع -جودة التربه  ٠ ٥٤٥٨  جودة التربة 
صياغة وتسجيل المعلومات الخاصة بالتربة والموقع -جودة التربه  ٠ ٥٤٥٨  جودة التربة 
تقدير الكثافة الظاهرية -جودة التربة  ٠ ٥٤٥٩  جودة التربة 
تقدير الكثافة الظاهرية -جودة التربة  ٠ ٥٤٥٩  جودة التربة 
تقدير الكربونات بطريقة حجمية -جودة التربة  ٠ ٥٤٦٠  جودة التربة 
تقدير الكربونات بطريقة حجمية -جودة التربة  ٠ ٥٤٦٠  جودة التربة 
الكادميوم و الكروميوم والكوبالت والنحاس والرصاص والمنجنيز تقدير  -جودة التربة  ٠ ٥٤٦١

طرق قياس طيف الامتصاص الذرى  -والنيكل والزنك فى مستخلصات التربة بالماء الملكى 
 للعناصر بإستخدام اللهب أو التسخين الكهربائى الحرارى

 جودة التربة

الت والنحاس والرصاص والمنجنيز تقدير الكادميوم و الكروميوم والكوب -جودة التربة  ٠ ٥٤٦١
طرق قياس طيف الامتصاص الذرى  -والنيكل والزنك فى مستخلصات التربة بالماء الملكى 

 للعناصر بإستخدام اللهب أو التسخين الكهربائى الحرارى

 جودة التربة

 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير محتوى الرطوبة والمواد الطيارة الأخرى ٠ ٥٤٦٢
 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير محتوى الرطوبة والمواد الطيارة الأخرى ٠ ٥٤٦٢
 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير الرماد غير الذائب فى حمض الهيدروكلوريك ٠ ٥٤٦٣
 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير الرماد غير الذائب فى حمض الهيدروكلوريك ٠ ٥٤٦٣
تقدير الرماد الخامالاعلاف ـ  ٠ ٥٤٦٤  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف ـ تقدير الرماد الخام ٠ ٥٤٦٤
 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير محتوى النيتروجين وحساب محتوى البروتين الخام ـ طريقة كالدهيل ١ ٥٤٦٥
الخام طريقة الهضم والتقطير تقدير محتوى النيتروجين وحساب محتوى البروتين  -الأعلاف  ٢ ٥٤٦٥

 بالبخار
 الأعلاف الحيوانية

 الأعلاف الحيوانية الأعلاف ـ تقدير محتوى النيتروجين وحساب محتوى البروتين الخام ـ طريقة كالدهيل ١ ٥٤٦٥
تقدير محتوى النيتروجين وحساب محتوى البروتين الخام طريقة الهضم والتقطير  -الأعلاف  ٢ ٥٤٦٥

 بالبخار
لاف الحيوانيةالأع  

التجهيز والتصنيع -الممارسات الصحية للأغذية المعلبة منخفضة الحموضة والمحمضة  ١ ٥٤٦٦ الاشتراطات  
 الصحية

الطرق التحليلية لقياس  -الممارسات الصحية للاغذية المعلبة منخفضة الحموضة والمحمضة  ٢ ٥٤٦٦
 الاس الهيدروجيني

الاشتراطات 
 الصحية



 

إرشادات لمعالجة  -الممارسات الصحية للأغذية المعلبة منخفضة الحموضة والمحمضة  ٤ ٥٤٦٦
 الأغذية المعلبة التى تعرضت لظروف غير مناسبة

الاشتراطات 
 الصحية

طرق ارشادية لتحديد  -الممارسات الصحية للأغذية المعلبة منخفضة الحموضة والمحمضة  ٥ ٥٤٦٦
 مسببات الفساد الميكروبيولوجى

تراطات الاش
 الصحية

التجهيز والتصنيع -الممارسات الصحية للأغذية المعلبة منخفضة الحموضة والمحمضة  ١ ٥٤٦٦ الاشتراطات  
 الصحية

الطرق التحليلية لقياس  -الممارسات الصحية للاغذية المعلبة منخفضة الحموضة والمحمضة  ٢ ٥٤٦٦
 الاس الهيدروجيني

الاشتراطات 
 الصحية

إرشادات لمعالجة  -الممارسات الصحية للأغذية المعلبة منخفضة الحموضة والمحمضة  ٤ ٥٤٦٦
 الأغذية المعلبة التى تعرضت لظروف غير مناسبة

الاشتراطات 
 الصحية

طرق ارشادية لتحديد  -الممارسات الصحية للأغذية المعلبة منخفضة الحموضة والمحمضة  ٥ ٥٤٦٦
 مسببات الفساد الميكروبيولوجى

تراطات الاش
 الصحية

الاشتراطات  القواعد العامة للفحوصات الميكروبيولوجية للأغذية والأعلاف ٠ ٥٤٦٧
 الصحية

الاشتراطات  القواعد العامة للفحوصات الميكروبيولوجية للأغذية والأعلاف ٠ ٥٤٦٧
 الصحية

الحبوب والبقول  دقيق القمح وسيمولين القمح الديورم تقدير محتوى الشوائب من أصل حيوانى ٠ ٥٤٦٨
 ومنتجاتها

الحبوب والبقول  دقيق القمح وسيمولين القمح الديورم تقدير محتوى الشوائب من أصل حيوانى ٠ ٥٤٦٨
 ومنتجاتها

 

رقم 
الموا
 صفة

رقم 
الجز
 ء

 المجموعة اسم المواصفة

٥٤٧
٠ 

الحبوب والبقول  الحبوب ومنتجات الحبوب ـ تقدير محتوى الدهن الكلى ٠
 ومنتجاتها

٥٤٧
٠ 

الحبوب والبقول  الحبوب ومنتجات الحبوب ـ تقدير محتوى الدهن الكلى ٠
 ومنتجاتها

٥٤٧
١ 

الاسماك  الأسماك المملحه المجففه من عائلة الجاددى ٠
 ومنتجاتها

٥٤٧
١ 

الاسماك  الأسماك المملحه المجففه من عائلة الجاددى ٠
 ومنتجاتها

٥٤٧
٢ 

 التوابل والبهارات زعتر البر الشتوى ١
والنباتات الطبية 
 العطرية

٥٤٧
٢ 

التوابل والبهارات  زعتر البر الصيفى ٢
والنباتات الطبية 
 العطرية

٥٤٧
٢ 

التوابل والبهارات  زعتر البر الشتوى ١
والنباتات الطبية 
 العطرية

٥٤٧
٢ 

التوابل والبهارات  زعتر البر الصيفى ٢
والنباتات الطبية 
 العطرية

٥٤٧
٣ 

المستخدم فى المنتجات الغذائيةالتراى أستين  ٠  مواد مضافة 

٥٤٧
٣ 

 مواد مضافة التراى أستين المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠



 

٥٤٧
٤ 

 مواد مضافة جلوكونو ـ دلتا ـ لاكتون المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠

٥٤٧
٤ 

 مواد مضافة جلوكونو ـ دلتا ـ لاكتون المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠

٥٤٧
٥ 

 مواد مضافة حمض الفوسفوريك المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠

٥٤٧
٥ 

 مواد مضافة حمض الفوسفوريك المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠

٥٤٧
٦ 

 مواد مضافة صوديوم ميتا باى سلفيت ) ميتا بيكبرتيك الصوديوم ( المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠

٥٤٧
٦ 

بيكبرتيك الصوديوم ( المستخدم فى المنتجات الغذائيةصوديوم ميتا باى سلفيت ) ميتا  ٠  مواد مضافة 

٥٤٧
٧ 

 مواد مضافة صوديوم داى أسيتات ) ثنائى خلات الصوديوم ( لمستخدم فى المنتجات الغذائية ٠

٥٤٧
٧ 

 مواد مضافة صوديوم داى أسيتات ) ثنائى خلات الصوديوم ( لمستخدم فى المنتجات الغذائية ٠

٥٤٧
٨ 

الكالسيوم المستخدم فى المنتجات الغذائيةسترات  ٠  مواد مضافة 

٥٤٧
٨ 

 مواد مضافة سترات الكالسيوم المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠

٥٤٧
٩ 

 -مواصفات رموز الباركود  -تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى  -تكنولوجيا المعلومات  ٠

)  ١٢٨كود  UPC- EAN ) 
التعبئة والتغليف 

المواد وبطاقات 
 الغذائية

٥٤٧
٩ 

 -مواصفات رموز الباركود  -تقنيات التقاط البيانات والتعريف الالى  -تكنولوجيا المعلومات  ٠

)  ١٢٨كود  UPC- EAN ) 
التعبئة والتغليف 
وبطاقات المواد 
 الغذائية

٥٤٨
٠ 

المشروبات  مستخلص المولت السائل ٠
والمشروبات 
 الكحولية

٥٤٨
٠ 

السائلمستخلص المولت  ٠ المشروبات  
والمشروبات 
 الكحولية

٥٤٨
١ 

متبقيات المبيدات  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد فيبرونيل فى الأغذية والاعلاف ٠
الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

٥٤٨
١ 

متبقيات المبيدات  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد فيبرونيل فى الأغذية والاعلاف ٠
وبقايا الحشرية 

 العقاقير البيطرية
٥٤٨
٢ 

متبقيات المبيدات  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد ببروفيزين فى الأغذية والاعلاف ٠
الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

٥٤٨
٢ 

متبقيات المبيدات  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد ببروفيزين فى الأغذية والاعلاف ٠
الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

٥٤٨
٣ 

متبقيات المبيدات  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد كلوفنتزين فى الأغذية والاعلاف ٠
الحشرية وبقايا 
 العقاقير البيطرية

٥٤٨
٣ 

متبقيات المبيدات  الحد الاقصى المسموح به لبقايا مبيد كلوفنتزين فى الأغذية والاعلاف ٠
الحشرية وبقايا 

البيطريةالعقاقير   



 

٥٤٨
٤ 

 الأغذيه الخاصة أغذية الأطفال المعلبة ٠

٥٤٨
٤ 

 الأغذيه الخاصة أغذية الأطفال المعلبة ٠

٥٤٨
٧ 

جم/  ٨٥الى  ٦٥الورق المستخدم فى الانظمة الضوئية للتعرف على الرموز وزن يتراوح من  ١
الورق غير المغطى وغير المعالج -الإشتراطات وطرق الإختبار  ٢م   

دوات الورق وأ
 الكتابة

٥٤٨
٧ 

جم/  ٨٥الى  ٦٥الورق المستخدم فى الانظمة الضوئية للتعرف على الرموز وزن يتراوح من  ٢
الورق المغطى و المعالج والمكربن ذاتيا -الإشتراطات وطرق الإختبار  ٢م   

الورق وأدوات 
 الكتابة

٥٤٨
٧ 

جم/  ٨٥الى  ٦٥يتراوح من الورق المستخدم فى الانظمة الضوئية للتعرف على الرموز وزن  ١
الورق غير المغطى وغير المعالج -الإشتراطات وطرق الإختبار  ٢م   

الورق وأدوات 
 الكتابة

٥٤٨
٧ 

جم/  ٨٥الى  ٦٥الورق المستخدم فى الانظمة الضوئية للتعرف على الرموز وزن يتراوح من  ٢
ذاتيا الورق المغطى و المعالج والمكربن -الإشتراطات وطرق الإختبار  ٢م   

الورق وأدوات 
 الكتابة

٥٤٨
٨ 

الإشتراطات  ٢جم/م  ٩٠الورق المستخدم فى الانظمة الضوئية للتعرف على الرموز وزن  ١
الورق غير المغطى وغير المعالج -وطرق الإختبار   

الورق وأدوات 
 الكتابة

٥٤٨
٨ 

الإشتراطات  ٢جم / م  ٩٠وزن  الورق المستخدم فى الانظمة الضوئية للتعرف على الرموز. ٢

الورق المغطى والمعالج والمكربن -وطرق الإختبار   ذاتيا 
الورق وأدوات 
 الكتابة

٥٤٨
٨ 

الإشتراطات  ٢جم/م  ٩٠الورق المستخدم فى الانظمة الضوئية للتعرف على الرموز وزن  ١
الورق غير المغطى وغير المعالج -وطرق الإختبار   

الورق وأدوات 
 الكتابة

٥٤٨
٨ 

٢ . ستخدم فى الانظمة الضوئية للتعرف على الرموزالورق الم الإشتراطات  ٢جم / م  ٩٠وزن  

الورق المغطى والمعالج والمكربن -وطرق الإختبار   ذاتيا 
الورق وأدوات 
 الكتابة

٥٤٩
٠ 

مستحضرات  مستحضرات التجميل مثبتات ومموجات وفرد الشعر ٠
 التجميل

٥٤٩
٠ 

الشعر مستحضرات التجميل مثبتات ومموجات وفرد ٠ مستحضرات  
 التجميل

٥٤٩
٤ 

 الاسمدة ( U.A.Nسماد يوريا نترات النشادر السائل )  ٠

٥٤٩
٤ 

 الاسمدة ( U.A.Nسماد يوريا نترات النشادر السائل )  ٠

٥٥٦
٦ 

مستحضرات  مستحضرات التجميل ) تجميل العيون ( ٠
 التجميل

٥٥٦
٦ 

مستحضرات  مستحضرات التجميل ) تجميل العيون ( ٠
 التجميل

٥٥٦
٧ 

مستحضرات  مستحضرات التجميل صبغات الشعر المؤكسدة ٠
 التجميل

٥٥٦
٧ 

مستحضرات  مستحضرات التجميل صبغات الشعر المؤكسدة ٠
 التجميل

٥٥٦
٨ 

مستحضرات  مستحضرات التجميل تلوين وتلميع وترطيب الشفاه ٠
 التجميل

٥٥٦
٨ 

مستحضرات  مستحضرات التجميل تلوين وتلميع وترطيب الشفاه ٠
 التجميل

٥٥٧
١ 

الورق وأدوات  الورق والكرتون ـ تقدير خصائص الكتابة بالحبر ٠
 الكتابة

٥٥٧
١ 

الورق وأدوات  الورق والكرتون ـ تقدير خصائص الكتابة بالحبر ٠
 الكتابة

٥٥٧
٢ 

الورق وأدوات  الورق والكرتون ـ تقدير البري ) الحك ( بطريقة عجلة البري ٠
 الكتابة

٥٥٧
٢ 

الورق وأدوات  الورق والكرتون ـ تقدير البري ) الحك ( بطريقة عجلة البري ٠
 الكتابة

٥٥٧
٦ 

 المبيدات الحشرية أحتياطات الامان عند نقل وتخزين المبيدات وكيفية التخلص من العبوات ٠



 

٥٥٧
٦ 

 المبيدات الحشرية أحتياطات الامان عند نقل وتخزين المبيدات وكيفية التخلص من العبوات ٠

٥٥٧
٧ 

 المبيدات الحشرية أحتياطات الامان عند أستخدام وتطبيق المبيدات ٠

٥٥٧
٧ 

 المبيدات الحشرية أحتياطات الامان عند أستخدام وتطبيق المبيدات ٠

٥٦٣
٨ 

 مواد مضافة ( TBHQمضادات الأكسدة المستخدمة فى المنتجات الغذائية هيدروكينون البيوتيل الرباعى )  ٠

٥٦٣
٨ 

 مواد مضافة ( TBHQمضادات الأكسدة المستخدمة فى المنتجات الغذائية هيدروكينون البيوتيل الرباعى )  ٠

٥٦٣
٩ 

الحبوب والبقول  البن الاخضر فى أكياس ـ سحب العينات ٠
 ومنتجاتها

٥٦٣
٩ 

الحبوب والبقول  البن الاخضر فى أكياس ـ سحب العينات ٠
 ومنتجاتها

٥٦٤
٠ 

س (°  ١٠٥تقدير الفقد فى الكتلة ) الوزن عند البن الاخضر ـ  ٠ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

٥٦٤
٠ 

س (°  ١٠٥البن الاخضر ـ تقدير الفقد فى الكتلة ) الوزن عند  ٠ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

٥٦٤
١ 

طريقة تقدير الفقد في الكتلة ) الوزن ( عند  -تقدير محتوي الرطوبة  -البن المحمص المطحون  ٠
درجه مئوية طريقة روتينية٣١٠  

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

٥٦٤
١ 

طريقة تقدير الفقد في الكتلة ) الوزن ( عند  -تقدير محتوي الرطوبة  -البن المحمص المطحون  ٠
درجه مئوية طريقة روتينية١٠٣  

الحبوب والبقول 
 ومنتجاتها

٥٦٤
٢ 

الطبقات العازلةالبن سريع الذوبان ـ طريقة سحب العينات للوحدات ذات  ٠ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

٥٦٤
٢ 

الحبوب والبقول  البن سريع الذوبان ـ طريقة سحب العينات للوحدات ذات الطبقات العازلة ٠
 ومنتجاتها

٥٦٤
٣ 

س ( تحت ضغط منخفض°  ٧٠البن سريع الذوبان ـ تقدير الفقد فى الكتلة ) الوزن عند  ٠ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

٥٦٤
٣ 

س ( تحت ضغط منخفض°  ٧٠البن سريع الذوبان ـ تقدير الفقد فى الكتلة ) الوزن عند  ٠ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها

٥٦٤
٤ 

المشروبات  الخروب ٠
والمشروبات 
 الكحولية

٥٦٤
٤ 

المشروبات  الخروب ٠
والمشروبات 
 الكحولية

٥٦٤
٥ 

ييرالاعلاف ـ تقدير محتوى الكالسيوم ـ طريقة التحليل بالمعا ١ الأعلاف  
 الحيوانية

٥٦٤
٥ 

الأعلاف  الاعلاف ـ تقدير محتوى الكالسيوم ـ طريقة التحليل بالمعايير ١
 الحيوانية

٥٦٤
٦ 

الاشتراطات  جودة المياه ـ الإرشادات العامة لعد الكائنات الدقيقة بطريقة الزرع ٠
 الصحية

٥٦٤
٦ 

بطريقة الزرع جودة المياه ـ الإرشادات العامة لعد الكائنات الدقيقة ٠ الاشتراطات  
 الصحية

٥٦٤
٧ 

الاشتراطات  ميكروبيولوجيا الاغذية ومواد العلف ـ طريقة عد مستعمرات بكتريا القولون ٠
 الصحية

٥٦٤
٧ 

الاشتراطات  ميكروبيولوجيا الاغذية ومواد العلف ـ طريقة عد مستعمرات بكتريا القولون ٠
 الصحية

٥٧٢
٣ 

الكافيين ) طريقة مرجعية (البن ـ تقدير محتوى  ٠ الحبوب والبقول  
 ومنتجاتها



 

٥٧٢
٣ 

الحبوب والبقول  البن ـ تقدير محتوى الكافيين ) طريقة مرجعية ( ٠
 ومنتجاتها

٥٧٢
٤ 

Bالمواد الغذائية ـ تقدير الأفلاتوكسين  ٠ ومجموع الافلاتوكسينات  ١ G٢,G١,B٢,B المواد  ١

Bالغذائية ـ تقدير الأفلاتوكسين  ع الافلاتوكسينات ومجمو ١ G٢,G١,B٢,B فى الحبوب  ١

 والمكسرات ومنتجاتها باستعمال جهاز التحليل الكروماتوجرافى ذو الفصل عالى الكفائة

 ملوثات

٥٧٢
٤ 

Bالمواد الغذائية ـ تقدير الأفلاتوكسين  ٠ ومجموع الافلاتوكسينات  ١ G٢,G١,B٢,B المواد  ١

Bالغذائية ـ تقدير الأفلاتوكسين  ومجموع الافلاتوكسينات  ١ G٢,G١,B٢,B فى الحبوب  ١

 والمكسرات ومنتجاتها باستعمال جهاز التحليل الكروماتوجرافى ذو الفصل عالى الكفائة

 ملوثات

٥٧٢
٥ 

تقدير الكربون العضوى بالأكسدة بواسطة حمض السلفوكروميك -جودة التربة  ٠  جودة التربة 

٥٧٢
٥ 

العضوى بالأكسدة بواسطة حمض السلفوكروميكتقدير الكربون  -جودة التربة  ٠  جودة التربة 

٥٧٢
٦ 

تحاليل حسية  التحاليل الحسية ) البن الاخضر ( الفحص بالشم والنظر وتقدير المواد الغريبة والعيوب ٠
 للاغذية

٥٧٢
٦ 

حسية  تحاليل التحاليل الحسية ) البن الاخضر ( الفحص بالشم والنظر وتقدير المواد الغريبة والعيوب ٠
 للاغذية

٥٧٢
٧ 

تحاليل حسية  التحاليل الحسية ـ الإرشادات العامة لتصميم حجرات الأختبار ٠
 للاغذية

٥٧٢
٧ 

تحاليل حسية  التحاليل الحسية ـ الإرشادات العامة لتصميم حجرات الأختبار ٠
 للاغذية

٥٧٢
٨ 

لكروماتوجراف السائل لمخاليط الاعلاف باستخدام ا ١الاعلاف ـ تقدير محتوى الافلاتوكسين ب ٠
 عالى الآداء

الأعلاف 
 الحيوانية

٥٧٢
٨ 

لمخاليط الاعلاف باستخدام الكروماتوجراف السائل  ١الاعلاف ـ تقدير محتوى الافلاتوكسين ب ٠
 عالى الآداء

الأعلاف 
 الحيوانية

٥٧٢
٩ 

الأعلاف  الاعلاف ـ تقدير الجوسيبول الكلى والحر ٠
 الحيوانية

٥٧٢
٩ 

تقدير الجوسيبول الكلى والحرالاعلاف ـ  ٠ الأعلاف  
 الحيوانية

٥٧٣
٠ 

الاشتراطات  جودة المياه ـ إرشادات عامة لطرق عد الكائنات الحية الدقيقة ـ معايير اختيار الطريقة ١
 الصحية

٥٧٣
٠ 

الاشتراطات  جودة المياه ـ إرشادات عامة لطرق عد الكائنات الحية الدقيقة ـ معايير اختيار الطريقة ١
 الصحية

٥٧٣
١ 

 مواد مضافة جلوكونات الصوديوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠

٥٧٣
١ 

 مواد مضافة جلوكونات الصوديوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠

٥٧٣
٢ 

 مواد مضافة جلوكونات البوتاسيوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠

٥٧٣
٢ 

المنتجات الغذائيةجلوكونات البوتاسيوم المستخدمة فى  ٠  مواد مضافة 

٥٧٣
٩ 

 مواد مضافة صمغ الجوار المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠

٥٧٣
٩ 

 مواد مضافة صمغ الجوار المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠
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مضافةمواد  النيسين المستخدم فى حفظ المنتجات الغذائية ٠ ٥٧٤٠  

 مواد مضافة النيسين المستخدم فى حفظ المنتجات الغذائية ٠ ٥٧٤٠

 مواد مضافة الجلسريدات الأحادية والثنائية ٠ ٥٧٤١

 مواد مضافة الجلسريدات الأحادية والثنائية ٠ ٥٧٤١

طرق أختبار وصف النكهة -التحاليل الحسية  ٠ ٥٧٤٢  تحاليل حسية للاغذية 

طرق أختبار وصف النكهة - التحاليل الحسية ٠ ٥٧٤٢  تحاليل حسية للاغذية 

 تحاليل حسية للاغذية التحاليل الحسية لتقدير تأثير مواد التعبئة والتغليف على الأغذية والمشروبات أثناء التخزين ٠ ٥٧٤٣

 تحاليل حسية للاغذية التحاليل الحسية لتقدير تأثير مواد التعبئة والتغليف على الأغذية والمشروبات أثناء التخزين ٠ ٥٧٤٣

 تحاليل حسية للاغذية سحب وتداول وتجهيز عينات الزيوت النباتية المعدة للأستهلاك الغذائي للتقييم الحسي ٠ ٥٧٤٤

 تحاليل حسية للاغذية سحب وتداول وتجهيز عينات الزيوت النباتية المعدة للأستهلاك الغذائي للتقييم الحسي ٠ ٥٧٤٤

 الزيوت العطرية زيت المرمرية ٠ ٥٧٤٥

 الزيوت العطرية زيت المرمرية ٠ ٥٧٤٥

 الزيوت العطرية زيت خشب الورد ٠ ٥٧٤٦

 الزيوت العطرية زيت خشب الورد ٠ ٥٧٤٦

 الأعلاف الحيوانية الاعلاف ـ التقدير شبه الكمى للافلاتوكسين ب ـ طريقة الكروماتوجرافى ذو الطبقة الرقيقة ٠ ٥٧٤٧

التقدير شبه الكمى للافلاتوكسين ب ـ طريقة الكروماتوجرافى ذو الطبقة الرقيقةالاعلاف ـ  ٠ ٥٧٤٧  الأعلاف الحيوانية 

 الخضر والفاكهة ثمار جوز عين الجمل ٠ ٥٧٤٨

 الخضر والفاكهة تمار جوز عين الجمل ٠ ٥٧٤٨

 الخضر والفاكهة ثمار جوز عين الجمل ٠ ٥٧٤٨

والفاكهةالخضر  تمار جوز عين الجمل ٠ ٥٧٤٨  

المشروبات والمشروبات  المشروبات الكحلية المنكهة ٠ ٥٧٤٩
 الكحولية

 المشروبات الكحلية المنكهة ٠ ٥٧٤٩
المشروبات والمشروبات 
 الكحولية
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 شراب الخروب ـ التمر هندى ـ الكركديه ـ الدوم ٠ ٥٧٥٠
المشروبات والمشروبات 
 الكحولية

الكركديه ـ الدومشراب الخروب ـ التمر هندى ـ  ٠ ٥٧٥٠ المشروبات والمشروبات  
 الكحولية

 الأخشاب ألواح الخشب الحبيبى الاشتراطات العامة ٠ ٥٧٥٢

 الأخشاب ألواح الخشب الحبيبى الاشتراطات العامة ٠ ٥٧٥٢

١ ٥٧٥٦ 
كشف و تقدير هيدروكسيدات الصوديوم و البوتاسيوم  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل 

 الحرة
 مستحضرات التجميل

٢ ٥٧٥٦ 
كشف و تقدير حمض الأوكساليك و أملاحه القاعدية  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل 

 مستحضرات التجميل فى منجات العناية بالشعر

تقدير الكلوروفورم فى معجون الأسنان -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل  ٣ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

طريقة تقدير الزنك -طرق الإختبار  -التجميل مستحضرات  ٤ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل .

كشف وتقدير حمض هيدروكسى سلفونيك بنزين -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ٥ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

٦ ٥٧٥٦ 
كشف العوامل المؤكسدة وتقدير فوق أكسيد  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل 

العناية بالشعر الهيدروجين فى منتجات  مستحضرات التجميل 

٧ ٥٧٥٦ 
كشف وتقدير شبة كمى لبعض الملونات المؤكسدة فى  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل 

 مستحضرات التجميل اصباغ الشعر

كشف وتقدير الفورمالدهيد الحر -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ٩ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

تقدير الريزورسينول فى شامبوهات ولوسيونات الشعر -طرق الإختبار  -تجميل مستحضرات  ١٠ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

طريقة كشف وتقدير الميثانول بالنسبة إلي الايثانول او  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل  ١١ ٥٧٥٦
اول -٢ -البروبان  

 مستحضرات التجميل

١٢ ٥٧٥٦ 
ثلاثي كلورو  ١،١طريقة تقدير ثنائي كلوروميثان و  -طرق الإختبار -مستحضرات التجميل 

 ايثان
 مستحضرات التجميل

١٣ ٥٧٥٦ 
 ٨ -اول و ثنائي  ٨كشف و تقدير كبريتات الكوينولين  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل 

هيدروكسي كوينولينيوم -  مستحضرات التجميل 

الأمونيا طريقة تقدير -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ١٤ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

كشف وتقدير النيتروميثان -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ١٥ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

كشف وتقديرمادة حمض الميركابتواستيك )حمض  -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ١٦ ٥٧٥٦
 الثيوجليكوليك( المستخدم فى منتجات تمويج و فرد ومزيلات الشعر

 مستحضرات التجميل
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كشف وتقدير هيكساكلوروفين -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ١٧ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

طريقة التقدير الكمى لتوسيل كلوراميد الصوديوم  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل  ١٨ ٥٧٥٦
ت( -)كلورامين   

 مستحضرات التجميل

تقدير الفلور الكلي في معاجين الاسنان -الإختبار طرق  -مستحضرات تجميل  ١٩ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

كشف و تقدير مركبات الزئبق العضوية -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل  ٢٠ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

امينو بنزوات ٤-١كشف وتقدير الجليسرول  -طرق الفحص والاختبار  -مستحضرات التجميل  ٢٢ ٥٧٥٦ التجميلمستحضرات    

تقدير الكلوروبيوتانول -طرق الفحص والاختبار  -مستحضرات التجميل  ٢٣ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

كشف وتقدير الكيونين -طرق الفحص والاختبار  -مستحضرات التجميل  ٢٤ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

الغير عضوية كشف وتقدير الكبريتات  -طرق الفحص والاختبار  -مستحضرات التجميل  ٢٥ ٥٧٥٦
 والكبريتات الهيدروجينية

 مستحضرات التجميل

كشف و تقدير هيدروكسيدات الصوديوم و البوتاسيوم  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل  ١ ٥٧٥٦
 الحرة

 مستحضرات التجميل

٢ ٥٧٥٦ 
كشف و تقدير حمض الأوكساليك و أملاحه القاعدية  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل 

منجات العناية بالشعرفى   مستحضرات التجميل 

تقدير الكلوروفورم فى معجون الأسنان -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل  ٣ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

طريقة تقدير الزنك -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل  ٤ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل .

وتقدير حمض هيدروكسى سلفونيك بنزينكشف  -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ٥ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

كشف العوامل المؤكسدة وتقدير فوق أكسيد  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل  ٦ ٥٧٥٦
 الهيدروجين فى منتجات العناية بالشعر

 مستحضرات التجميل

٧ ٥٧٥٦ 
الملونات المؤكسدة فى كشف وتقدير شبة كمى لبعض  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل 

 مستحضرات التجميل اصباغ الشعر

كشف وتقدير الفورمالدهيد الحر -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ٩ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

تقدير الريزورسينول فى شامبوهات ولوسيونات الشعر -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ١٠ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

طريقة كشف وتقدير الميثانول بالنسبة إلي الايثانول او  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل  ١١ ٥٧٥٦
اول -٢ -البروبان  

 مستحضرات التجميل

ثلاثي كلورو  ١،١طريقة تقدير ثنائي كلوروميثان و  -طرق الإختبار -مستحضرات التجميل  ١٢ ٥٧٥٦
 ايثان

 مستحضرات التجميل

١٣ ٥٧٥٦ 
 ٨ -اول و ثنائي  ٨كشف و تقدير كبريتات الكوينولين  -طرق الإختبار  -التجميل مستحضرات 

هيدروكسي كوينولينيوم -  مستحضرات التجميل 
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 المجموعة اسم المواصفة زء

طريقة تقدير الأمونيا -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ١٤ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

النيتروميثانكشف وتقدير  -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ١٥ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

١٦ ٥٧٥٦ 
كشف وتقديرمادة حمض الميركابتواستيك )حمض  -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل 

 مستحضرات التجميل الثيوجليكوليك( المستخدم فى منتجات تمويج و فرد ومزيلات الشعر

كشف وتقدير هيكساكلوروفين -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ١٧ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

١٨ ٥٧٥٦ 
طريقة التقدير الكمى لتوسيل كلوراميد الصوديوم  -طرق الإختبار  -مستحضرات التجميل 

ت( -)كلورامين   مستحضرات التجميل 

تقدير الفلور الكلي في معاجين الاسنان -طرق الإختبار  -مستحضرات تجميل  ١٩ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

كشف و تقدير مركبات الزئبق العضوية -طرق الإختبار  -التجميل مستحضرات  ٢٠ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

امينو بنزوات ٤-١كشف وتقدير الجليسرول  -طرق الفحص والاختبار  -مستحضرات التجميل  ٢٢ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

تقدير الكلوروبيوتانول -طرق الفحص والاختبار  -مستحضرات التجميل  ٢٣ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

كشف وتقدير الكيونين -طرق الفحص والاختبار  -مستحضرات التجميل  ٢٤ ٥٧٥٦  مستحضرات التجميل 

كشف وتقدير الكبريتات الغير عضوية  -طرق الفحص والاختبار  -مستحضرات التجميل  ٢٥ ٥٧٥٦
 والكبريتات الهيدروجينية

 مستحضرات التجميل

الشامبو بالبلسممستحضرات التجميل  ٠ ٥٧٥٧  مستحضرات التجميل 

 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل الشامبو بالبلسم ٠ ٥٧٥٧

٠ ٥٨٥٨ 
بإستخدام طريقة التحليل الكروماتوجراف السائل ذو الفصل عالى  -تقدير محتوي الكافيين  -البن

 الكفاءة
 الحبوب والبقول ومنتجاتها

٠ ٥٨٥٨ 
بإستخدام طريقة التحليل الكروماتوجراف السائل ذو الفصل عالى  -تقدير محتوي الكافيين  -البن

 الحبوب والبقول ومنتجاتها الكفاءة

الفحص الميكروسكوبى -البن المحمص  ٠ ٥٨٥٩  الحبوب والبقول ومنتجاتها 

الفحص الميكروسكوبى -البن المحمص  ٠ ٥٨٥٩  الحبوب والبقول ومنتجاتها 

البوتاسيوم والصوديوم باستخدام طيف انبعاث اللهبتقدير محتوى  -الأعلاف  ٠ ٥٨٦٠  الأعلاف الحيوانية 

تقدير محتوى البوتاسيوم والصوديوم باستخدام طيف انبعاث اللهب -الأعلاف  ٠ ٥٨٦٠  الأعلاف الحيوانية 

تقدير محتوى الكالسيوم والنحاس والحديد والماغنسيوم والمنجنيز والبوتاسيوم  -الأعلاف  ٠ ٥٨٦١
 والصوديوم والزنك باستخدام طريقة امتصاص الطيف الذري

 الأعلاف الحيوانية

تقدير محتوى الكالسيوم والنحاس والحديد والماغنسيوم والمنجنيز والبوتاسيوم  -الأعلاف  ٠ ٥٨٦١
 والصوديوم والزنك باستخدام طريقة امتصاص الطيف الذري

 الأعلاف الحيوانية
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محتوى فيتامين ) أ ( باستخدام جهاز الكروماتوجراف السائل عالى الأداءتقدير  -الأعلاف  ٠ ٥٨٦٢  الأعلاف الحيوانية 

تقدير محتوى فيتامين ) أ ( باستخدام جهاز الكروماتوجراف السائل عالى الأداء -الأعلاف  ٠ ٥٨٦٢  الأعلاف الحيوانية 

 الأغذيه الخاصة ملح الطعام المدعم بالمغذيات ) العناصر ( الضرورية ٠ ٥٨٦٣

 الأغذيه الخاصة ملح الطعام المدعم بالمغذيات ) العناصر ( الضرورية ٠ ٥٨٦٣

 الخضر والفاكهة تمار الجريت فروت الطازجة ٠ ٥٨٦٤

 الخضر والفاكهة تمار الجريت فروت الطازجة ٠ ٥٨٦٤

 مواد مضافة نتريت البوتاسيوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٥٨٦٥

 مواد مضافة نتريت البوتاسيوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٥٨٦٥

 مواد مضافة جلوكونات الماغنسيوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٥٨٦٦

 مواد مضافة جلوكونات الماغنسيوم المستخدمة فى المنتجات الغذائية ٠ ٥٨٦٦

الغذائيةالليسيثين المحلل جزئيا المستخدم فى المنتجات  ٠ ٥٨٦٧  مواد مضافة 

 مواد مضافة الليسيثين المحلل جزئيا المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٥٨٦٧

التوابل والبهارات والنباتات  جوزة الطيب ٠ ٥٨٦٨
 الطبية العطرية

 جوزة الطيب ٠ ٥٨٦٨
التوابل والبهارات والنباتات 
 الطبية العطرية

بعد التخمر الالبان المتخمرة المعاملة حراريا ٠ ٥٨٦٩  الالبان ومنتجاتها 

 الالبان ومنتجاتها الالبان المتخمرة المعاملة حراريا بعد التخمر ٠ ٥٨٦٩

 الزيوت العطرية زيت خشب الصندل ٠ ٥٨٧٠

 الزيوت العطرية زيت خشب الصندل ٠ ٥٨٧٠

 

رقم 
الموا
 صفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 الأعلاف الحيوانية علف متكامل للاغنام ٠ ٥٨٧١
 الأعلاف الحيوانية علف متكامل للاغنام ٠ ٥٨٧١
 الأعلاف الحيوانية علف متكامل للماعز ٠ ٥٨٧٢
 الأعلاف الحيوانية علف متكامل للماعز ٠ ٥٨٧٢



 

 اللحوم ومنتجاتها البيض المستر ) المبرد ـ المجمد ( ٠ ٥٨٧٣
ومنتجاتها اللحوم البيض المستر ) المبرد ـ المجمد ( ٠ ٥٨٧٣  
 مواد مضافة الجينات الصوديوم المستخدمة فى المنتجات النباتية ٠ ٥٨٧٤
 مواد مضافة الجينات الصوديوم المستخدمة فى المنتجات النباتية ٠ ٥٨٧٤
 مواد مضافة الجينات البروبلين جليكول المستخدمة فى المنتجات النباتية ٠ ٥٨٧٥
المستخدمة فى المنتجات النباتيةالجينات البروبلين جليكول  ٠ ٥٨٧٥  مواد مضافة 
 مواد مضافة البروبيلين جيلكول المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٥٨٧٦
 مواد مضافة البروبيلين جيلكول المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٥٨٧٦
 تحاليل حسية للاغذية التحاليل الحسيه : سدادات الفلين ٠ ٥٨٧٧
الحسيه : سدادات الفلينالتحاليل  ٠ ٥٨٧٧  تحاليل حسية للاغذية 
كوب تذوق الخمور -الأجهزه و الأدوات  -التحاليل الحسيه  ٠ ٥٨٧٨  تحاليل حسية للاغذية 
كوب تذوق الخمور -الأجهزه و الأدوات  -التحاليل الحسيه  ٠ ٥٨٧٨  تحاليل حسية للاغذية 
علي اكتشاف و ادراك الروائحتعريف وتدريب المقيمين  -التحاليل الحسيه  ٠ ٥٨٧٩  تحاليل حسية للاغذية 
تعريف وتدريب المقيمين علي اكتشاف و ادراك الروائح -التحاليل الحسيه  ٠ ٥٨٧٩  تحاليل حسية للاغذية 
خطوط ارشاديه عن استخدام مقاييس الاستجابه الكميه -التحاليل الحسيه  ٢٠٠٧ ٠ ٥٨٨٠  تحاليل حسية للاغذية 
خطوط ارشاديه عن استخدام مقاييس الاستجابه الكميه -التحاليل الحسيه  ٢٠٠٧ ٠ ٥٨٨٠  تحاليل حسية للاغذية 
الورق وأدوات  ورق طباعة الخرائط ٠ ٥٨٨٢

 الكتابة
الورق وأدوات  ورق طباعة الخرائط ٠ ٥٨٨٢

 الكتابة
 مستحضرات التجميل مستحضرات التجميل ـ زيوت الشعر ٠ ٥٨٨٤
التجميل ـ زيوت الشعرمستحضرات  ٠ ٥٨٨٤  مستحضرات التجميل 
كلوريد  -الكيماويات المستخدمة في معالجة المياه المخصصة للاستهلاك الآدمي  ٠ ٥٨٨٧

 الألومنيوم ) الأحادي ( ، هيدروكسيد كلوريد الألومنيوم ) الأحادي ( وكبريتات
 هيدروكسيد كلوريد الألومنيوم )الأحادي(

كيماويات معالجة 
 المياه

كلوريد  -الكيماويات المستخدمة في معالجة المياه المخصصة للاستهلاك الآدمي  ٠ ٥٨٨٧
الألومنيوم ) الأحادي ( ، هيدروكسيد كلوريد الألومنيوم ) الأحادي ( وكبريتات 
 هيدروكسيد كلوريد الألومنيوم )الأحادي(

كيماويات معالجة 
 المياه

٪ ٢حمض ستريك تركيزه  إستخلاص الفوسفور القابل للذوبان فى ٠ ٥٨٨٩  الاسمدة 
٪ ٢إستخلاص الفوسفور القابل للذوبان فى حمض ستريك تركيزه  ٠ ٥٨٨٩  الاسمدة 
٪ ٢إستخلاص الفوسفور القابل للذوبان فى حمض فورميك تركيزه  ٠ ٥٨٩٠  الاسمدة 
٪ ٢إستخلاص الفوسفور القابل للذوبان فى حمض فورميك تركيزه  ٠ ٥٨٩٠  الاسمدة 
 الاسمدة سماد اليوريا فوسفات ٠ ٥٨٩١
 الاسمدة سماد اليوريا فوسفات ٠ ٥٨٩١
تقدير أمتصاص الماء طريقة ) كوب ( -الورق والكرتون  ٠ ٥٨٩٣ الورق وأدوات  

 الكتابة
تقدير أمتصاص الماء طريقة ) كوب ( -الورق والكرتون  ٠ ٥٨٩٣ الورق وأدوات  

 الكتابة
الذوبان القلوىتقدير قابلية  -اللب  ٠ ٥٨٩٥ الورق وأدوات  

 الكتابة
تقدير قابلية الذوبان القلوى -اللب  ٠ ٥٨٩٥ الورق وأدوات  

 الكتابة
تقدير مقاومة القلوى -اللب ٠ ٥٨٩٦ الورق وأدوات  

 الكتابة



 

تقدير مقاومة القلوى -اللب ٠ ٥٨٩٦ الورق وأدوات  
 الكتابة

الحمضذتقدير الرماد غير الذائب فى  -اللب  ٠ ٥٨٩٧ الورق وأدوات  
 الكتابة

تقدير الرماد غير الذائب فى الحمضذ -اللب  ٠ ٥٨٩٧ الورق وأدوات  
 الكتابة

اللب فى بالة على شكل افرخ -تقدير كتلة الشحنة  -اللب  ١ ٥٩٠١ الورق وأدوات  
 الكتابة

شرائحاللب )مثل اللب الجاف( فى بالة على شكل  -تقدير كتلة الشحنة  -اللب  ٢ ٥٩٠١ الورق وأدوات  
 الكتابة

بالات متحدة -تقدير كتلة الشحنة  -اللب  ٣ ٥٩٠١ الورق وأدوات  
 الكتابة

اللب فى بالة على شكل افرخ -تقدير كتلة الشحنة  -اللب  ١ ٥٩٠١ الورق وأدوات  
 الكتابة

اللب )مثل اللب الجاف( فى بالة على شكل شرائح -تقدير كتلة الشحنة  -اللب  ٢ ٥٩٠١ الورق وأدوات  
 الكتابة

بالات متحدة -تقدير كتلة الشحنة  -اللب  ٣ ٥٩٠١ الورق وأدوات  
 الكتابة

الخصائص -ثقوب أغراض الحفظ العامة  -الورق  ٠ ٥٩٠٢ الورق وأدوات  
 الكتابة

الخصائص -ثقوب أغراض الحفظ العامة  -الورق  ٠ ٥٩٠٢ الورق وأدوات  
 الكتابة

س°  ٥٢٥تقدير الرماد بالاحتراق عند  -والكرتون اللب والورق  ٠ ٥٩٠٣ الورق وأدوات  
 الكتابة

س°  ٥٢٥تقدير الرماد بالاحتراق عند  -اللب والورق والكرتون  ٠ ٥٩٠٣ الورق وأدوات  
 الكتابة

قياس معامل الانعكاس المشتت -اللب والورق والكرتون  ٠ ٥٩٠٥ الورق وأدوات  
 الكتابة

قياس معامل الانعكاس المشتت -والكرتون اللب والورق  ٠ ٥٩٠٥ الورق وأدوات  
 الكتابة

ضوء نهار  -قياس معامل الانعكاس المشتت للضوء الأزرق  -اللب والورق والكرتون  ١ ٥٩٠٦
 بالاجواء المغلقة )النصاعة(

الورق وأدوات 
 الكتابة

ضوء نهار  -قياس معامل الانعكاس المشتت للضوء الأزرق  –اللب والورق والكرتون  ٢ ٥٩٠٦

 ( D ٦٥بالاجواء المفتوحة )النصاعة 
الورق وأدوات 
 الكتابة

ضوء نهار  -قياس معامل الانعكاس المشتت للضوء الأزرق  -اللب والورق والكرتون  ١ ٥٩٠٦
 بالاجواء المغلقة )النصاعة(

الورق وأدوات 
بةالكتا  

ضوء نهار  -قياس معامل الانعكاس المشتت للضوء الأزرق  –اللب والورق والكرتون  ٢ ٥٩٠٦

 ( D ٦٥بالاجواء المفتوحة )النصاعة 
الورق وأدوات 
 الكتابة

معدل ثابت للانبعاج -تقدير مقاومة الثنى  –الورق والكرتون  ١ ٥٩٠٧ الورق وأدوات  
 الكتابة

اختبار بطريقة تابر -مقاومة الثنى  تقدير –الورق والكرتون  ٢ ٥٩٠٧ الورق وأدوات  
 الكتابة

معدل ثابت للانبعاج -تقدير مقاومة الثنى  –الورق والكرتون  ١ ٥٩٠٧ الورق وأدوات  
 الكتابة

اختبار بطريقة تابر -تقدير مقاومة الثنى  –الورق والكرتون  ٢ ٥٩٠٧ الورق وأدوات  
 الكتابة

الطريقة الوزنية -تقدير معدل إنتقال بخار الماء  -مواد صناعة الأفرخ  ٠ ٥٩٠٨ الورق وأدوات  
 الكتابة

الطريقة الوزنية -تقدير معدل إنتقال بخار الماء  -مواد صناعة الأفرخ  ٠ ٥٩٠٨ الورق وأدوات  
 الكتابة



 

الأبعاد وثقوب التغذية -الأشكال المتصلة المستخدمة فى نقل المعلومات  ٠ ٥٩٠٩ الورق وأدوات  
ابةالكت  

الأبعاد وثقوب التغذية -الأشكال المتصلة المستخدمة فى نقل المعلومات  ٠ ٥٩٠٩ الورق وأدوات  
 الكتابة

تقدير سمك الطبقة المنفردة -الكرتون المضلع  ٠ ٥٩١٠ الورق وأدوات  
 الكتابة

تقدير سمك الطبقة المنفردة -الكرتون المضلع  ٠ ٥٩١٠ الورق وأدوات  
 الكتابة

تقدير مقاومة السحق السطحى -الكرتون المضلع بوجه واحد وجدار واحد ٠ ٥٩١١ الورق وأدوات  
 الكتابة

تقدير مقاومة السحق السطحى -الكرتون المضلع بوجه واحد وجدار واحد ٠ ٥٩١١ الورق وأدوات  
 الكتابة

تقدير مقاومة السحق للحافة )طريقة الحافة غير الشمعية( -الكرتون المضلع  ٠ ٥٩١٢ الورق وأدوات  
 الكتابة

تقدير مقاومة السحق للحافة )طريقة الحافة غير الشمعية( -الكرتون المضلع  ٠ ٥٩١٢ الورق وأدوات  
 الكتابة

مقاومة الصمغ للماء بالغمر -الكرتون المضلع  ٠ ٥٩١٣ الورق وأدوات  
 الكتابة

مقاومة الصمغ للماء بالغمر -الكرتون المضلع  ٠ ٥٩١٣ الورق وأدوات  
 الكتابة

المقاسات  -الأخشاب المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق العريضة ) الصلبة (  ٠ ٥٩٢٨
 الأسمية

 الأخشاب

المقاسات  -الأخشاب المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق العريضة ) الصلبة (  ٠ ٥٩٢٨
 الأسمية

 الأخشاب

 -المقاسات  -العريضة ) الصلبة ( الأخشاب المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق  ٠ ٥٩٢٩
 طرق القياس

 الأخشاب

 -المقاسات  -الأخشاب المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق العريضة ) الصلبة (  ٠ ٥٩٢٩
 طرق القياس

 الأخشاب

طرق الأختبار تعيين أقصى إجهاد للقص الموازى لأتجاه الألياف -الأخشاب المنشورة  ٠ ٥٩٣٠  الأخشاب 
طرق الأختبار تعيين أقصى إجهاد للقص الموازى لأتجاه الألياف -الأخشاب المنشورة  ٠ ٥٩٣٠  الأخشاب 
العيوب -الأخشاب المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق العريضة ) الصلبة ( تصنيف  ٠ ٥٩٣٢  الأخشاب 
العيوب -الأخشاب المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق العريضة ) الصلبة ( تصنيف  ٠ ٥٩٣٢  الأخشاب 
 -الأخشاب المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق العريضة ) الصلبة ( العيوب  ٠ ٥٩٣٣

 المصطلحات والتعاريف
 الأخشاب

 -الأخشاب المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق العريضة ) الصلبة ( العيوب  ٠ ٥٩٣٣
 المصطلحات والتعاريف

 الأخشاب

المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق العريضة ) الصلبة ( قياس العيوبالأخشاب  ٠ ٥٩٣٤  الأخشاب 
 الأخشاب الأخشاب المنشورة لأنواع الأشجار ذات الأوراق العريضة ) الصلبة ( قياس العيوب ٠ ٥٩٣٤
القواعد الأساسية -شكل ظاهرى لمتانة الألياف  -تركيب الأخشاب الطبيعية  ٠ ٥٩٣٥  الأخشاب 
القواعد الأساسية -شكل ظاهرى لمتانة الألياف  -تركيب الأخشاب الطبيعية  ٠ ٥٩٣٥  الأخشاب 
التعاريف -تدوال خامات البالتات  ٠ ٥٩٣٧  الأخشاب 
التعاريف -تدوال خامات البالتات  ٠ ٥٩٣٧  الأخشاب 
طرق الإختبار -تدوال خامات البالتات المسطحة  ١ ٥٩٣٨  الأخشاب 
متطلبات الأداء واختيار طرق الإختبار الأساسية -البالتات المسطحة تدوال خامات  ٢ ٥٩٣٨  الأخشاب 
الأحمال القصوى -تدوال خامات البالتات المسطحة  ٣ ٥٩٣٨  الأخشاب 
طرق الإختبار -تدوال خامات البالتات المسطحة  ١ ٥٩٣٨  الأخشاب 
طرق الإختبار الأساسيةمتطلبات الأداء واختيار  -تدوال خامات البالتات المسطحة  ٢ ٥٩٣٨  الأخشاب 



 

الأحمال القصوى -تدوال خامات البالتات المسطحة  ٣ ٥٩٣٨  الأخشاب 
 الأخشاب إصلاح بالتات التحميل الخشبية المسطحة ٠ ٥٩٣٩
 الأخشاب إصلاح بالتات التحميل الخشبية المسطحة ٠ ٥٩٣٩
الغذائية ميثايل بارا ـ هيدروكسى بنزوات المستخدم فى المنتجات ٠ ٦٠٤٥  مواد مضافة 
 مواد مضافة ميثايل بارا ـ هيدروكسى بنزوات المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٦٠٤٥
 مواد مضافة إيثايل بارا ـ هيدروكسى بنزوات المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٦٠٤٦
 مواد مضاف إيثايل بارا ـ هيدروكسى بنزوات المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ٦٠٤٦

 

قم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 مواد مضافة الصمغ العربى المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ١٣٧٨
 مواد مضافة الصمغ العربى المستخدم فى المنتجات الغذائية ٠ ١٣٧٨
 البويات والورنيشات والأحبار الأسترجم ) الأستر الصمغي ( ٠ ١٣٧١
الأستر الصمغي (الأسترجم )  ٠ ١٣٧١  البويات والورنيشات والأحبار 
 الزيوت العطرية زيت البردقوش ٠ ١٣٦١
 الزيوت العطرية زيت البردقوش ٠ ١٣٦١
 الزيوت العطرية زيت البابونج ٠ ١٣٦٠
 الزيوت العطرية زيت البابونج ٠ ١٣٦٠
 الزيوت العطرية زيت الريحان ٠ ١٣٥٩
العطريةالزيوت  زيت الريحان ٠ ١٣٥٩  
 الزيوت العطرية زيت النعناع البلدى ٠ ١٣٥٨
 الزيوت العطرية زيت النعناع البلدى ٠ ١٣٥٨
 الورق وأدوات الكتابة ورق السولفيت ٠ ١٣٤٨
 الورق وأدوات الكتابة ورق السولفيت ٠ ١٣٤٨
 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق فحص أختبار الخضر والبقول المعلبة ٠ ١٣١٧
 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق فحص أختبار الخضر والبقول المعلبة ٠ ١٣١٧
 الزيوت العطرية زيت الياسمين الحر المصرى ٠ ١٣١٦
 الزيوت العطرية زيت الياسمين الحر المصرى ٠ ١٣١٦
 الزيوت العطرية عجينة الياسمين ٠ ١٣١٥
 الزيوت العطرية عجينة الياسمين ٠ ١٣١٥
 الزيوت العطرية زيت الورد الحر ٠ ١٣١٤
 الزيوت العطرية زيت الورد الحر ٠ ١٣١٤
 الزيوت العطرية عجينة الورد ٠ ١٣١٣
 الزيوت العطرية عجينة الورد ٠ ١٣١٣
 الزيوت والدهون ومنتجاتها زيت جرمة الأرز )جنين الارز( المستخدم فى الأغراض الصناعية ٠ ١٣١٢
المستخدم فى الأغراض الصناعيةزيت جرمة الأرز )جنين الارز(  ٠ ١٣١٢  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها جرمة الارز ) جنين الارز ( ٠ ١٣١١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها جرمة الارز ) جنين الارز ( ٠ ١٣١١
 متنوعة التحقيق من معايرة اجهزة قياس الرطوبه ٠ ١٢٨٧
للحبوباجهزة قياس الرطوبة  ١ ١٢٨٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الحبوب والبقول ومنتجاتها اجهزة قياس الرطوب للحبوب الزيتية ٢ ١٢٨٧



 

 متنوعة التحقيق من معايرة اجهزة قياس الرطوبه ٠ ١٢٨٧
 الحبوب والبقول ومنتجاتها اجهزة قياس الرطوبة للحبوب ١ ١٢٨٧
والبقول ومنتجاتها الحبوب اجهزة قياس الرطوب للحبوب الزيتية ٢ ١٢٨٧  
دليل أخذ العينات -الألبان ومنتجاتها  ٠ ١٢٦٧  الالبان ومنتجاتها 
دليل أخذ العينات -الألبان ومنتجاتها  ٠ ١٢٦٧  الالبان ومنتجاتها 
 مواد مضافة مضادات الأكسدة فى الزيوت النباتية المعدة للطعام ٠ ١٢٦٢
المعدة للطعاممضادات الأكسدة فى الزيوت النباتية  ٠ ١٢٦٢  مواد مضافة 
الملونات الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) طرطرازين  ٠ ١٢٥٥

) 
 مواد مضافة

الملونات الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) طرطرازين  ٠ ١٢٥٥
) 

 مواد مضافة

( ١٣٠دقيق القمح باستخداماتة المختلفة ) قرار  ١ ١٢٥١ والبقول ومنتجاتهاالحبوب    
 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق الفحص والاختبار ـ تقدير الرطوبة ) طريقة مرجعية ( ٣ ١٢٥١
( ١٣٠دقيق القمح باستخداماتة المختلفة ) قرار  ١ ١٢٥١  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
والبقول ومنتجاتهاالحبوب  طرق الفحص والاختبار ـ تقدير الرطوبة ) طريقة مرجعية ( ٣ ١٢٥١  
طرق تحديد واخذ عينات الزيوت النباتية او الحيوانية والدهون  ٠ ١٢٥٠

 بغرص الفحص والاختبار
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

طرق تحديد واخذ عينات الزيوت النباتية او الحيوانية والدهون  ٠ ١٢٥٠
 بغرص الفحص والاختبار

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

( ٥١٥المانجو المعلب ) قرار  ٠ ١٢٤٢  الخضر والفاكهة 
( ٥١٥المانجو المعلب ) قرار  ٠ ١٢٤٢  الخضر والفاكهة 
 مواد مضافة الجيلاتين المستخدم فى الاغراض الغذائية ٠ ١٢٣٣
 مواد مضافة الجيلاتين المستخدم فى الاغراض الغذائية ٠ ١٢٣٣
والمشروبات المشروبات  مركزات المشروبات الغازية ٠ ١٢٣١

 الكحولية
المشروبات والمشروبات  مركزات المشروبات الغازية ٠ ١٢٣١

 الكحولية
 الورق وأدوات الكتابة ورق السجاير ٠ ١٢٣٠
 الورق وأدوات الكتابة ورق السجاير ٠ ١٢٣٠
 السجائر والتبوغ اختبار التبغ ومنتجاته ) تقدير الجلسرين ( ٠ ١٢١٧
ومنتجاته ) تقدير الجلسرين (اختبار التبغ  ٠ ١٢١٧  السجائر والتبوغ 
عدد العينات التى تؤخذ للأختبار من منتجات الفاكهة والخضر  ٠ ١٢١٦

 والمشروبات الكحولية وغير الكحولية
 الخضر والفاكهة

عدد العينات التى تؤخذ للأختبار من منتجات الفاكهة والخضر  ٠ ١٢١٦
 والمشروبات الكحولية وغير الكحولية

 الخضر والفاكهة

 مواد مضافة مضادات الأكسدة المستخدمة فى المسل النباتى ٠ ١١٩٦
 مواد مضافة مضادات الأكسدة المستخدمة فى المسل النباتى ٠ ١١٩٦
 متنوعة اجهزة قياس كتلة الهكتولتر من الحبوب ٠ ١١٨٩
 متنوعة اجهزة قياس كتلة الهكتولتر من الحبوب ٠ ١١٨٩
اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات اللبنية ) قرار  المثلوجات ١ ١١٨٥

٥١٥ )  
 الالبان ومنتجاتها

المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات المائية) قرار  ٢ ١١٨٥
٥١٥ )  

 الالبان ومنتجاتها

المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات نباتية الدهن) قرار  ٣ ١١٨٥
٥١٥ )  

 الالبان ومنتجاتها



 

المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات اللبنية ) قرار  ١ ١١٨٥
٥١٥ )  

 الالبان ومنتجاتها

المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس كريم(المثلوجات المائية) قرار  ٢ ١١٨٥
٥١٥ )  

 الالبان ومنتجاتها

كريم(المثلوجات نباتية الدهن) قرار المثلوجات اللبنية والمائية )الآيس  ٣ ١١٨٥
٥١٥ )  

 الالبان ومنتجاتها

 الزيوت والدهون ومنتجاتها زيت رجيع الكون الخام ٠ ١١٨٤
 الزيوت والدهون ومنتجاتها زيت رجيع الكون الخام ٠ ١١٨٤
( ٥١٥الجبن نصف الجاف ) قرار  ٠ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجودة ) قرار جبن  -الجبن النصف جاف  ١ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 
٥١٥الجبن الازرق المسوى بالفطر قرار  -لجبن النصف جاف  ٢ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الايدام ) قرار  -الجبن النصف جاف  ٣ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن نصف الجاف ) قرار  ٠ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الجودة ) قرار  -النصف جاف الجبن  ١ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 
٥١٥الجبن الازرق المسوى بالفطر قرار  -لجبن النصف جاف  ٢ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الايدام ) قرار  -الجبن النصف جاف  ٣ ١١٨٣  الالبان ومنتجاتها 
الكتابة الورق وأدوات الأنابيب الكرتونية للف خيوط الغزل ٠ ١١٥٨  
 الورق وأدوات الكتابة الأنابيب الكرتونية للف خيوط الغزل ٠ ١١٥٨
 متنوعة خيوط الصيادى القطنية الخام ٠ ١١٥٢
 متنوعة خيوط الصيادى القطنية الخام ٠ ١١٥٢
 السجائر والتبوغ التبغ ومنتجاته ـ السيجاريتوس ٠ ١١٣٩
والتبوغالسجائر  التبغ ومنتجاته ـ السيجاريتوس ٠ ١١٣٩  
الجبن المطبوخ القابل للفرد ) معجون الجبن المطبوخ ( المحتوى  ٠ ١١٣٢

 على زيوت ودهون نباتية
 الالبان ومنتجاتها

الجبن المطبوخ القابل للفرد ) معجون الجبن المطبوخ ( المحتوى  ٠ ١١٣٢
 على زيوت ودهون نباتية

 الالبان ومنتجاتها

المستخدم فى الصناعات الغذائية المواصفات القياسية لللآجار ٠ ١١٣١  مواد مضافة 
 مواد مضافة المواصفات القياسية لللآجار المستخدم فى الصناعات الغذائية ٠ ١١٣١
 الورق وأدوات الكتابة الكراسات ٠ ١١١٩
 الورق وأدوات الكتابة الكراسات ٠ ١١١٩
( صناعى ٤٢٣ورق الكربون ) قرار  ٠ ١١١٥  الأدوات الكتابية 
( صناعى ٤٢٣ورق الكربون ) قرار  ٠ ١١١٥  الأدوات الكتابية 
٢٠١٣( تعديل  ٥١٥لحم اللانشون ) قرار  ٠ ١١١٤  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ٥١٥لحم اللانشون ) قرار  ٠ ١١١٤  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠٠٨( تعديل  ١٣٠الطيور الداجنة والارانب المجمدة ) قرار  ٠ ١٠٩٠  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠٠٨( تعديل  ١٣٠الطيور الداجنة والارانب المجمدة ) قرار  ٠ ١٠٩٠  اللحوم ومنتجاتها 
 الورق وأدوات الكتابة شكائر الشاى ـ الخصائص ـ الشكائر القياسية لتعبئة ونقل الشاى ١ ١٠٨٩
شكائر الشاى ـ الخصائص ـ الورق المستعمل فى أكياس تعبئة الشاى  ٢ ١٠٨٩

 للتداول
الكتابة الورق وأدوات  

 الورق وأدوات الكتابة شكائر الشاى ـ الخصائص ـ الشكائر القياسية لتعبئة ونقل الشاى ١ ١٠٨٩
شكائر الشاى ـ الخصائص ـ الورق المستعمل فى أكياس تعبئة الشاى  ٢ ١٠٨٩

 للتداول
 الورق وأدوات الكتابة

 



 

 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

الخشب المضغوطالواح  ٠ ١٠٨٨  الأخشاب 
 الأخشاب الواح الخشب المضغوط ٠ ١٠٨٨
 الكيماويات المتنوعه الجيلاتين المستخدم فى الاغراض الصناعية ٠ ١٠٦٧
 الكيماويات المتنوعه الجيلاتين المستخدم فى الاغراض الصناعية ٠ ١٠٦٧
 الورق وأدوات الكتابة الاقماع الورقية للف خيوط الغزل ٠ ١٠٤٨
 الورق وأدوات الكتابة الاقماع الورقية للف خيوط الغزل ٠ ١٠٤٨
طريقة السحق الحلقى -مقاومة الانضغاط  -الورق والكرتون  ٠ ١٠٤٧  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة السحق الحلقى -مقاومة الانضغاط  -الورق والكرتون  ٠ ١٠٤٧  الورق وأدوات الكتابة 
٢٠١٣تعديل (  ١٣٠البسطرمة ) قرار  ٠ ١٠٤٢  اللحوم ومنتجاتها 
٢٠١٣( تعديل  ١٣٠البسطرمة ) قرار  ٠ ١٠٤٢  اللحوم ومنتجاتها 
 الورق وأدوات الكتابة ورق اللعب ٠ ١٠٢٧
 الورق وأدوات الكتابة ورق اللعب ٠ ١٠٢٧
( ٥١٥المواصفات العامة للجبن الطرى) قرار  ١ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥دبل كريم () قرار الجبن الكريمة )  ٢ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن الدمياطى ) قرار  ٣ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن القريش ) قرار  ٤ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن الثلاجة ) قرار  ٥ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
٥١٥قرار الجبن الكوتاج بالكريمة وجبن الكوارك بالكريمة  ٦ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الكوتاج والكوارك والبيكرز الطازجة ) قرار  ٧ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن لامبيرجر ) قرار  ٨ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
جبن البيتركيزى -الجبن الطرى  ٩ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن كلوميير ) كلومية ( ) قرار  ١٠ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الهارزر ) مينزى ( ) قرار  ١١ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠جبن الفيتا ) قرار  ١٢ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الرومادور ) قرار  ١٣ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠جبن الموتزاريلا ) قرار  ١٤ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥المواصفات العامة للجبن الطرى) قرار  ١ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الكريمة ) دبل كريم () قرار  ٢ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن الدمياطى ) قرار  ٣ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠الجبن القريش ) قرار  ٤ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠قرار الجبن الثلاجة )  ٥ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
٥١٥الجبن الكوتاج بالكريمة وجبن الكوارك بالكريمة قرار  ٦ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الكوتاج والكوارك والبيكرز الطازجة ) قرار  ٧ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن لامبيرجر ) قرار  ٨ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
جبن البيتركيزى -الطرى الجبن  ٩ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن كلوميير ) كلومية ( ) قرار  ١٠ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥جبن الهارزر ) مينزى ( ) قرار  ١١ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠جبن الفيتا ) قرار  ١٢ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 



 

( ٥١٥جبن الرومادور ) قرار  ١٣ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ١٣٠جبن الموتزاريلا ) قرار  ١٤ ١٠٠٨  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥المواصفات العامة للجبن الجاف ) قرار  ١ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الشيدر) قرار  ٢ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الامنتال ) قرار  ٣ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الرومى ) قرار  ٤ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الراس ) قرار  ٥ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
٢٠٠٨الجبن الجريير تعديل  ٦ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥المواصفات العامة للجبن الجاف ) قرار  ١ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الشيدر) قرار  ٢ ١٠٠٧ ومنتجاتهاالالبان    
( ٥١٥الجبن الامنتال ) قرار  ٣ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الرومى ) قرار  ٤ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
( ٥١٥الجبن الراس ) قرار  ٥ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
٢٠٠٨الجبن الجريير تعديل  ٦ ١٠٠٧  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها لبن الزبادى ٠ ١٠٠٠
 الالبان ومنتجاتها لبن الزبادى ٠ ١٠٠٠
الجبن المطبوخ القابل للفرد )معجون الجبن المطبوخ ( -الجبن المطبوخ  ٠ ٩٩٩  الالبان ومنتجاتها 
الجبن المطبوخ القابل للفرد )معجون الجبن المطبوخ ( -الجبن المطبوخ  ٠ ٩٩٩  الالبان ومنتجاتها 
 الخضر والفاكهة طرق فحص واختبار الخضر المجمدة ٠ ٩٩١
 الخضر والفاكهة طرق فحص واختبار الخضر المجمدة ٠ ٩٩١
السكاكر والحلوى والكاكاو  المولاس ١ ٩٨٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  طرق الفحص والإختبار المولاس ٢ ٩٨٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  المولاس ١ ٩٨٩

 ومنتجاته
والإختبار المولاسطرق الفحص  ٢ ٩٨٩ السكاكر والحلوى والكاكاو  

 ومنتجاته
 الكيماويات المتنوعه زهرة الغسيل ٠ ٩٨٤
 الكيماويات المتنوعه زهرة الغسيل ٠ ٩٨٤
٢٥ساس الكتان الخام لصناعة الخشب الحبيبى.  ٠ ٩٧٦  الأخشاب 
٢٥ساس الكتان الخام لصناعة الخشب الحبيبى.  ٠ ٩٧٦  الأخشاب 
 الورق وأدوات الكتابة مقاسات المظاريف ٠ ٩٦٩
 الورق وأدوات الكتابة مقاسات المظاريف ٠ ٩٦٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها مولت الشعير دقيق المولت ١ ٩٦١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشعير المستخدم فى صناعة المولت ٢ ٩٦١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها مولت الشعير دقيق المولت ١ ٩٦١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشعير المستخدم فى صناعة المولت ٢ ٩٦١
التوابل والبهارات والنباتات  الشطة ٠ ٩٦٠

 الطبية العطرية
التوابل والبهارات والنباتات  الشطة ٠ ٩٦٠

 الطبية العطرية
 الأخشاب التصنيف للأخشاب اللينة ) الرخوة ( والاخشاب الصلبة ١ ٩٤٩



 

 الأخشاب التفاوتات المسموح بها فى الأبعاد ٢ ٩٤٩
 الأخشاب أختبار القص ) ترابط ( متطلباته ٣ ٩٤٩
التعاريف -الخشب الرقائقى )خشب الابلاكاج(  ٤ ٩٤٩  الأخشاب 
 الأخشاب التصنيع مالاشتراطات الفنية ٥ ٩٤٩
 الأخشاب التصنيف للأخشاب اللينة ) الرخوة ( والاخشاب الصلبة ١ ٩٤٩
 الأخشاب التفاوتات المسموح بها فى الأبعاد ٢ ٩٤٩
 الأخشاب أختبار القص ) ترابط ( متطلباته ٣ ٩٤٩
التعاريف -الخشب الرقائقى )خشب الابلاكاج(  ٤ ٩٤٩  الأخشاب 
 الأخشاب التصنيع مالاشتراطات الفنية ٥ ٩٤٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الدقيق المخلوط بمسحوق الخبيز ٠ ٩٤٢
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الدقيق المخلوط بمسحوق الخبيز ٠ ٩٤٢
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الطحينة ٠ ٩٤١
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الطحينة ٠ ٩٤١
 الورق وأدوات الكتابة لب الورق من مصاص القصب ٠ ٩٢٧
 الورق وأدوات الكتابة لب الورق من مصاص القصب ٠ ٩٢٧
تقدير المحتوى الرطوبى - الخشب الحبيبى ١ ٩٠٦  الأخشاب 
تعيين الكثافة -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ٢ ٩٠٦  الأخشاب 
تعيين أجهاد الشد العمودى  -الألواح الأخشاب التركيبية والخشب الحبيبى  ٣ ٩٠٦

 على سطح اللوح ) الرابطة الداخلية (
 الأخشاب

طريقة تعيين التغيرات فى  -والخشب الحبيبى الألواح الأخشاب التركيبية  ٤ ٩٠٦
 الأبعاد المرتبطة بالتغيرات فى الرطوبة النسبية

 الأخشاب

تقدير مقاومة الرطوبة تحت  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ٥ ٩٠٦
 ظروف الإختبار الدورى

 الأخشاب

 -مقاومة الرطوبة تعيين  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ٦ ٩٠٦
 إختبار الغليان

 الأخشاب

تقييم قوة رابطة السطح -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ٧ ٩٠٦  الأخشاب 
طريقة تعيين الانتفاخ فى  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيببى  ٨ ٩٠٦

 السمك بعد الغمر فى الماء
 الأخشاب

طريقة تعيين أبعاد الألواح -والخشب والحبيبي  ألواح الأخشاب التركيبية ٩ ٩٠٦  الأخشاب 
طريقة تعيين ابعاد قطع  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ١٠ ٩٠٦

 الإختبار
 الأخشاب

 

 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

١١ ٩٠٦ 
سحب و تقطيع قطع  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى 

 الإختبار
 الأخشاب



 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

١٢ ٩٠٦ 
تعيين خروج الفورمالدهيد  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى 

طريقة الفورمالدهيد طريقة الغرفة انبعاث -  
 الأخشاب

تقدير المحتوى الرطوبى -الخشب الحبيبى  ١ ٩٠٦  الأخشاب 

تعيين الكثافة -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ٢ ٩٠٦  الأخشاب 

٣ ٩٠٦ 
تعيين أجهاد الشد العمودى  -الألواح الأخشاب التركيبية والخشب الحبيبى 

 على سطح اللوح ) الرابطة الداخلية (
 الأخشاب

٤ ٩٠٦ 
طريقة تعيين التغيرات فى  -الألواح الأخشاب التركيبية والخشب الحبيبى 

 الأبعاد المرتبطة بالتغيرات فى الرطوبة النسبية
 الأخشاب

٥ ٩٠٦ 
تقدير مقاومة الرطوبة  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى 

 تحت ظروف الإختبار الدورى
 الأخشاب

٦ ٩٠٦ 
 -تعيين مقاومة الرطوبة  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى 

 إختبار الغليان
 الأخشاب

رابطة السطحتقييم قوة  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى  ٧ ٩٠٦  الأخشاب 

٨ ٩٠٦ 
طريقة تعيين الانتفاخ فى  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيببى 

 السمك بعد الغمر فى الماء
 الأخشاب

طريقة تعيين أبعاد الألواح -ألواح الأخشاب التركيبية والخشب والحبيبي  ٩ ٩٠٦  الأخشاب 

١٠ ٩٠٦ 
طريقة تعيين ابعاد قطع  -الحبيبى ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب 

 الإختبار
 الأخشاب

١١ ٩٠٦ 
سحب و تقطيع قطع  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى 

 الإختبار
 الأخشاب



 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

١٢ ٩٠٦ 
تعيين خروج الفورمالدهيد  -ألواح الأخشاب التركيبية و الخشب الحبيبى 

طريقة الفورمالدهيد طريقة الغرفة انبعاث -  
 الأخشاب

 مواد مضافة طرق فحص واختبار المواد الملونة المستخدمة فى المواد الغذائية ٠ ٨٩٤

 مواد مضافة طرق فحص واختبار المواد الملونة المستخدمة فى المواد الغذائية ٠ ٨٩٤

 مواد مضافة الفانيليا من نبات فانيلا فراجرانس ١ ٨٩٠

 مواد مضافة مستخلص الفانيليا ٢ ٨٩٠

 مواد مضافة الفانيلين ٣ ٨٩٠

 مواد مضافة إيثالين الفانيليا ٤ ٨٩٠

 مواد مضافة الفانيليا من نبات فانيلا فراجرانس ١ ٨٩٠

 مواد مضافة مستخلص الفانيليا ٢ ٨٩٠

 مواد مضافة الفانيلين ٣ ٨٩٠

 مواد مضافة إيثالين الفانيليا ٤ ٨٩٠

الكاملةالاسماك الزعنفية  -الاسماك المجمدة  ١ ٨٨٩  الاسماك ومنتجاتها 

الشرائح الطولية -الاسماك المجمدة  ٢ ٨٨٩  الاسماك ومنتجاتها 

الشرائح العرضية -الاسماك المجمدة  ٣ ٨٨٩  الاسماك ومنتجاتها 

الاسماك الزعنفية الكاملة -الاسماك المجمدة  ١ ٨٨٩  الاسماك ومنتجاتها 



 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

الشرائح الطولية -الاسماك المجمدة  ٢ ٨٨٩  الاسماك ومنتجاتها 

الشرائح العرضية -الاسماك المجمدة  ٣ ٨٨٩  الاسماك ومنتجاتها 

 طرق الفحص والاختبار للمساحيق الغذائية ٠ ٨٧٥
المشروبات والمشروبات 

 الكحولية

 طرق الفحص والاختبار للمساحيق الغذائية ٠ ٨٧٥
المشروبات والمشروبات 

 الكحولية

لتقدير الرقم النحاسى للورق والكرتونالطريقة القياسية  ٠ ٨٧٣  الورق وأدوات الكتابة 

 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير الرقم النحاسى للورق والكرتون ٠ ٨٧٣

 الورق وأدوات الكتابة تقدير الرقم النحاسى للب الورق ٠ ٨٧٢

 الورق وأدوات الكتابة تقدير الرقم النحاسى للب الورق ٠ ٨٧٢

 الورق وأدوات الكتابة تقدير قوى الألتصاق للشريط المصمم ٠ ٨٧١

 الورق وأدوات الكتابة تقدير قوى الألتصاق للشريط المصمم ٠ ٨٧١

 الورق وأدوات الكتابة تقدير رقم البرمنجنات للب غير المبيض ٠ ٨٦٩

 الورق وأدوات الكتابة تقدير رقم البرمنجنات للب غير المبيض ٠ ٨٦٩

تقدير قابلية صرف الماء "طريقة الانفصال -اللب  ٠ ٨٦٨  الورق وأدوات الكتابة "

تقدير قابلية صرف الماء "طريقة الانفصال -اللب  ٠ ٨٦٨  الورق وأدوات الكتابة "

 الخضر والفاكهة .الجزر الأصفر المجفف ٠ ٨٦٥



 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

 الخضر والفاكهة .الجزر الأصفر المجفف ٠ ٨٦٥

التوسكانىالسيجار والسيجار  ٠ ٨٦٤  السجائر والتبوغ 

 السجائر والتبوغ السيجار والسيجار التوسكانى ٠ ٨٦٤

 مواد مضافة المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية كارموزين ٠ ٨٥٦

 مواد مضافة المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية كارموزين ٠ ٨٥٦

٠ ٨٥٣ 
المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) اصفر 

 غروب الشمس (
 مواد مضافة

٠ ٨٥٣ 
المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية ) اصفر 

 غروب الشمس (
 مواد مضافة

٠ ٨٥٢ 
أر ٤بونسو المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية   

( R,٤ ) 
 مواد مضافة

٠ ٨٥٢ 
أر ٤المواد الملونة الصناعية المستخدمة فى تلوين المواد الغذائية بونسو   

( R,٤ ) 
 مواد مضافة

 السدادات والأقراص الفلينية للمنتجات الغذائية ٠ ٨١٣
التعبئة والتغليف وبطاقات 

 المواد الغذائية

للمنتجات الغذائيةالسدادات والأقراص الفلينية  ٠ ٨١٣  
التعبئة والتغليف وبطاقات 

 المواد الغذائية

 الاسماك ومنتجاتها الانشوجة المعبأة ٠ ٨٠٨

 الاسماك ومنتجاتها الانشوجة المعبأة ٠ ٨٠٨



 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

 الخضر والفاكهة الخضر المتنوعة المعلبة ٠ ٨٠٧

 الخضر والفاكهة الخضر المتنوعة المعلبة ٠ ٨٠٧

المعلبالحمص المطبوخ  ٠ ٨٠٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 

 الحبوب والبقول ومنتجاتها الحمص المطبوخ المعلب ٠ ٨٠٦

 الخضر والفاكهة ورق العنب المحفوظ )معلب او معبأ فى عبوات زجاجية( ٠ ٨٠٥

 الخضر والفاكهة ورق العنب المحفوظ )معلب او معبأ فى عبوات زجاجية( ٠ ٨٠٥

المعلبة اسماك التونة والبونيتو ٠ ٨٠٤  الاسماك ومنتجاتها 

 الاسماك ومنتجاتها اسماك التونة والبونيتو المعلبة ٠ ٨٠٤

 مواد مضافة مسحوق الخبيز ٠ ٨٠٣

 مواد مضافة مسحوق الخبيز ٠ ٨٠٣

 مسحوق الكارى ٠ ٨٠٢
التوابل والبهارات والنباتات 

 الطبية العطرية

 مسحوق الكارى ٠ ٨٠٢
التوابل والبهارات والنباتات 

 الطبية العطرية

 الخضر والفاكهة مسحوق الطعمية ٠ ٨٠١

 الخضر والفاكهة مسحوق الطعمية ٠ ٨٠١



 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

 مسحوق الجيلى ٠ ٨٠٠
السكاكر والحلوى والكاكاو 

 ومنتجاته

 مسحوق الجيلى ٠ ٨٠٠
السكاكر والحلوى والكاكاو 

 ومنتجاته

 مسحوق الكاسترد ٠ ٧٩٩
السكاكر والحلوى والكاكاو 

 ومنتجاته

 مسحوق الكاسترد ٠ ٧٩٩
السكاكر والحلوى والكاكاو 

 ومنتجاته

٠ ٧٧٤ 
 ٤٥هيدرومترات الكثافة المستخدمة للمنتجات ذات توتر سطحى مقداره 

 ملى نيوتن/متر تقريبا  
 الالبان ومنتجاتها

٠ ٧٧٤ 
 ٤٥هيدرومترات الكثافة المستخدمة للمنتجات ذات توتر سطحى مقداره 

 ملى نيوتن/متر تقريبا  
 الالبان ومنتجاتها

 الورق وأدوات الكتابة عبوات الكرتون المضلع ٠ ٧٤٥

 الورق وأدوات الكتابة عبوات الكرتون المضلع ٠ ٧٤٥

( ٢٦٦التبغ غير المخلوط للسجائر )  ٠ ٧٤٣  السجائر والتبوغ 

( ٢٦٦التبغ غير المخلوط للسجائر )  ٠ ٧٤٣  السجائر والتبوغ 

فى المنتجات الغذائيةالسكارين المستخدم  ١ ٧٤١  مواد مضافة 

 مواد مضافة سكارين الصوديوم المستخدم فى المنتجات الغذائية ٢ ٧٤١

 مواد مضافة سكارين البوتاسيوم المستخدم فى المنتجات الغذائية ٣ ٧٤١



 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

 مواد مضافة السكارين المستخدم فى المنتجات الغذائية ١ ٧٤١

المنتجات الغذائيةسكارين الصوديوم المستخدم فى  ٢ ٧٤١  مواد مضافة 

 مواد مضافة سكارين البوتاسيوم المستخدم فى المنتجات الغذائية ٣ ٧٤١

١ ٧٤٠ 
حمض  -حمض البروبيونيك وأملاحه المستخدم فى المنتجات الغذائية 

 البروبيونيك
 مواد مضافة

٢ ٧٤٠ 
 -حمض البروبيونيك وأملاحه المستخدم فى المنتجات الغذائية 

 بروبيونات الصوديوم
 مواد مضافة

٣ ٧٤٠ 
 -حمض البروبيونيك وأملاحه المستخدم فى المنتجات الغذائية 

 بروبيونات الكالسيوم
 مواد مضافة

١ ٧٤٠ 
حمض  -حمض البروبيونيك وأملاحه المستخدم فى المنتجات الغذائية 

 البروبيونيك
 مواد مضافة

٢ ٧٤٠ 
 -المنتجات الغذائية  حمض البروبيونيك وأملاحه المستخدم فى

 بروبيونات الصوديوم
 مواد مضافة

٣ ٧٤٠ 
 -حمض البروبيونيك وأملاحه المستخدم فى المنتجات الغذائية 

 بروبيونات الكالسيوم
 مواد مضافة

 الورق وأدوات الكتابة ورق الكرافت ٠ ٧٢٦

 الورق وأدوات الكتابة ورق الكرافت ٠ ٧٢٦

وأدوات الكتابةالورق  ورق السلوفان ٠ ٧٢٥  

 الورق وأدوات الكتابة ورق السلوفان ٠ ٧٢٥



 

رقم 

الموا

 صفة

رقم 

الج

 المجموعة اسم المواصفة زء

 الورق وأدوات الكتابة تقدير المواد القابلة للذوبان فى الماء للورق ٠ ٧٢٣

 الورق وأدوات الكتابة تقدير المواد القابلة للذوبان فى الماء للورق ٠ ٧٢٣

 الخضر والفاكهة البسلة الجافة المطبوخة المعلبة ٠ ٧١٩

 الخضر والفاكهة البسلة الجافة المطبوخة المعلبة ٠ ٧١٩

 

 

 

قم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 مستحضرات التجميل معجون الأســنان ٠ ٧١٧
 مستحضرات التجميل معجون الأســنان ٠ ٧١٧
 الورق وأدوات الكتابة تقدير نسبة القلفونية فى الورق والكرتون ٠ ٧٠٩
 الورق وأدوات الكتابة تقدير نسبة القلفونية فى الورق والكرتون ٠ ٧٠٩
اللب والورق والكرتون ـ تقدير الرقم الهيدروجينى والمستخلص  ١ ٧٠٨

الأستخلاص على البارد -المائى   
 الورق وأدوات الكتابة

اللب والورق والكرتون ـ تقدير الرقم الهيدروجينى والمستخلص  ٢ ٧٠٨
الأستخلاص على الساخن -المائى   

 الورق وأدوات الكتابة

اللب والورق والكرتون ـ تقدير الرقم الهيدروجينى والمستخلص  ١ ٧٠٨
الأستخلاص على البارد -المائى   

 الورق وأدوات الكتابة

اللب والورق والكرتون ـ تقدير الرقم الهيدروجينى والمستخلص  ٢ ٧٠٨
الأستخلاص على الساخن -المائى   

وأدوات الكتابة الورق  

 الورق وأدوات الكتابة التحليل الكيفى للواد المعدنية المالئة ومواد التغطية للورق ٠ ٧٠٧
 الورق وأدوات الكتابة التحليل الكيفى للواد المعدنية المالئة ومواد التغطية للورق ٠ ٧٠٧
الماء  الطريقه القياسيه لتقدير الحموضه او القلويه القابلة للذوبان فى ٠ ٧٠٦

 بالورق
 الورق وأدوات الكتابة

الطريقه القياسيه لتقدير الحموضه او القلويه القابلة للذوبان فى الماء  ٠ ٧٠٦
 بالورق

 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة تقدير نسبة البرافين فى الورق المشمع ٠ ٧٠٥
وأدوات الكتابةالورق  تقدير نسبة البرافين فى الورق المشمع ٠ ٧٠٥  
ثانى اكسيد الكربون للأغراض الطبية وغير  -ثانى أكسيد الكربون  ٢ ٦٩٥

 الطبية
 الغازات وتلوث البيئة

ثانى اكسيد الكربون للأغراض الطبية وغير  -ثانى أكسيد الكربون  ٢ ٦٩٥
 الطبية

 الغازات وتلوث البيئة



 

 الكيماويات المتنوعه الجلسرين ٠ ٦٩٢
 الكيماويات المتنوعه الجلسرين ٠ ٦٩٢
زيت ليمون الاضاليا -زيوت الموالح  ١ ٦٨٩  الزيوت العطرية 
 الزيوت العطرية زيت الليمون البلدى ) البنزاهير ( المستخرج بالتقطير بالبخار ٢ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت قشر البرتقال ٣ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت البرجموت ٤ ٦٨٩
النيرولى ( زيت زهر النارنج ) ٥ ٦٨٩  الزيوت العطرية 
 الزيوت العطرية زيت لبلوب النارنج ) نوع البارجواى ( ٦ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت اليوسفى ٧ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت الليمون البلدى ) البنزاهير ( المستخرج بالضغط على البارد ٨ ٦٨٩
زيت ليمون الاضاليا -زيوت الموالح  ١ ٦٨٩  الزيوت العطرية 
 الزيوت العطرية زيت الليمون البلدى ) البنزاهير ( المستخرج بالتقطير بالبخار ٢ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت قشر البرتقال ٣ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت البرجموت ٤ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت زهر النارنج ) النيرولى ( ٥ ٦٨٩
العطرية الزيوت زيت لبلوب النارنج ) نوع البارجواى ( ٦ ٦٨٩  
 الزيوت العطرية زيت اليوسفى ٧ ٦٨٩
 الزيوت العطرية زيت الليمون البلدى ) البنزاهير ( المستخرج بالضغط على البارد ٨ ٦٨٩
تجهيز العينات  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ١ ٦٨٨

 للإختبار
 الزيوت العطرية

تقدير الوزن  -والعجائن لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية  ٢ ٦٨٨
س ٢٠النوعى عند درجة   

 الزيوت العطرية

تقدير درجة  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٣ ٦٨٨
 الدوران الضوئى

 الزيوت العطرية

تقدير معامل  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٤ ٦٨٨
 الانكسار

 الزيوت العطرية

تقدير المتبقى بعد  -لفحص الزيوت العطرية والعجائن لطرق العامة  ٥ ٦٨٨
 التبخير

 الزيوت العطرية

تقدير درجة الذوبان فى كحول الايثانول -الزيوت العطرية  ٦ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير رقم الاستر -الزيوت العطرية  ٧ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير رقم الحموضة -الزيوت العطرية  ٨ ٦٨٨ العطريةالزيوت    
تقدير رقم الاستر قبل وبعد الاستلة وتقييم محتوى  -الزيوت العطرية  ٩ ٦٨٨

 الكحولات الكلية والحرة
 الزيوت العطرية

تقدير المحتوى من الفينولات -الزيوت العطرية  ١٠ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تجهيز العينات  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ١ ٦٨٨

 للإختبار
 الزيوت العطرية

تقدير الوزن  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٢ ٦٨٨
س ٢٠النوعى عند درجة   

 الزيوت العطرية

تقدير درجة  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٣ ٦٨٨
 الدوران الضوئى

 الزيوت العطرية

قدير معامل ت -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٤ ٦٨٨
 الانكسار

 الزيوت العطرية

تقدير المتبقى بعد  -لطرق العامة لفحص الزيوت العطرية والعجائن  ٥ ٦٨٨
 التبخير

 الزيوت العطرية

تقدير درجة الذوبان فى كحول الايثانول -الزيوت العطرية  ٦ ٦٨٨  الزيوت العطرية 



 

تقدير رقم الاستر -الزيوت العطرية  ٧ ٦٨٨ العطريةالزيوت    
تقدير رقم الحموضة -الزيوت العطرية  ٨ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
تقدير رقم الاستر قبل وبعد الاستلة وتقييم محتوى  -الزيوت العطرية  ٩ ٦٨٨

 الكحولات الكلية والحرة
 الزيوت العطرية

تقدير المحتوى من الفينولات -الزيوت العطرية  ١٠ ٦٨٨  الزيوت العطرية 
التتبغ ومنتجاتة ) اخذ العينات من التبغ الخام ومنتجاته ( اختبارات ٠ ٦٧١  السجائر والتبوغ 
 السجائر والتبوغ اختبارات التتبغ ومنتجاتة ) اخذ العينات من التبغ الخام ومنتجاته ( ٠ ٦٧١
تقدير الرماد -اختبارات التبغ ومنتجاته  ٠ ٦٥٧  السجائر والتبوغ 
تقدير الرماد -اختبارات التبغ ومنتجاته  ٠ ٦٥٧  السجائر والتبوغ 
 السجائر والتبوغ اختبار التبغ ومنتجاتة ) تقدير السكر ( ٠ ٦٥٦
 السجائر والتبوغ اختبار التبغ ومنتجاتة ) تقدير السكر ( ٠ ٦٥٦
تقدير بقايا السليكات غير الذائبة فى حمض  -التبغ ومنتجاته  ٠ ٦٥٥

 الهيدروكلوريك ) الرمل (
 السجائر والتبوغ

تقدير بقايا السليكات غير الذائبة فى حمض  -التبغ ومنتجاته  ٠ ٦٥٥
 الهيدروكلوريك ) الرمل (

 السجائر والتبوغ

 السجائر والتبوغ اختبارات التبغ ومنتجاتة ) تقدير الرطوبة ( ٠ ٦٥٤
 السجائر والتبوغ اختبارات التبغ ومنتجاتة ) تقدير الرطوبة ( ٠ ٦٥٤
الأشتراطات العامة - الأخشاب الطبيعية ١ ٦٥٠  الأخشاب 
 الأخشاب طرق أختبار الأخشاب الطبيعية ٢ ٦٥٠
الأشتراطات العامة -الأخشاب الطبيعية  ١ ٦٥٠  الأخشاب 
 الأخشاب طرق أختبار الأخشاب الطبيعية ٢ ٦٥٠
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الخضراء المجففة ٠ ٦٤٦
والفاكهةالخضر  الفاصوليا الخضراء المجففة ٠ ٦٤٦  
٢٠٠٨( تعديل  ٧١٨التبغ المخلوط للسجاير )  ٠ ٦١٢  السجائر والتبوغ 
٢٠٠٨( تعديل  ٧١٨التبغ المخلوط للسجاير )  ٠ ٦١٢  السجائر والتبوغ 
٢٠٠٨التبغ المخلوط للغليون تعديل  ٠ ٦١١  السجائر والتبوغ 
٢٠٠٨التبغ المخلوط للغليون تعديل  ٠ ٦١١  السجائر والتبوغ 
 الزيوت العطرية زيت العطر ٠ ٥٩٥
 الزيوت العطرية زيت العطر ٠ ٥٩٥
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ تقدير محتوىالرطوبة ـ طريقة التجفيف بالفرن ٠ ٥٩٢
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون ـ تقدير محتوىالرطوبة ـ طريقة التجفيف بالفرن ٠ ٥٩٢
طريقة عامة -تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط ( الورق والكرتون  ١ ٥٩١  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة  -الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط (  ٣ ٥٩١

 بندستن
 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط ( طريقة شيفلد ٤ ٥٩١
 -الورق والكرتون تقدير نفاذية ومقاومة الهواء ) مدى وسيط (  ٥ ٥٩١

 طريقة جيرلى
 الورق وأدوات الكتابة

طريقة عامة -الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط (  ١ ٥٩١  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة  -الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط (  ٣ ٥٩١

 بندستن
وأدوات الكتابةالورق   

 الورق وأدوات الكتابة الورق والكرتون تقدير نفاذية الهواء ) مدى وسيط ( طريقة شيفلد ٤ ٥٩١
 -الورق والكرتون تقدير نفاذية ومقاومة الهواء ) مدى وسيط (  ٥ ٥٩١

 طريقة جيرلى
 الورق وأدوات الكتابة

تقدير البياض ) -الورق والكرتون  ٠ ٥٩٠ C/٢º)  داخلية (ظروف إضاءة  الورق وأدوات الكتابة 



 

تقدير البياض ) -الورق والكرتون  ٠ ٥٩٠ C/٢º) ) الورق وأدوات الكتابة ظروف إضاءة داخلية 
 الورق وأدوات الكتابة تقدير درجة تقويم ورق الكرافت ٠ ٥٨٩
 الورق وأدوات الكتابة تقدير درجة تقويم ورق الكرافت ٠ ٥٨٩
الكتابة والطباعة تقدير درجة تقويم ورق ٠ ٥٨٨  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة تقدير درجة تقويم ورق الكتابة والطباعة ٠ ٥٨٨
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير مقاومة التمزق ) طريقة اليمندروف ( ٠ ٥٨٢
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير مقاومة التمزق ) طريقة اليمندروف ( ٠ ٥٨٢
 مستحضرات التجميل طرق اخذ عينات الزيوت والعطور ٠ ٥٦٨
 مستحضرات التجميل طرق اخذ عينات الزيوت والعطور ٠ ٥٦٨
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشاى ١ ٥٥٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق فحص واختبار الشاى ٢ ٥٥٩
 الحبوب والبقول ومنتجاتها الشاى ١ ٥٥٩
واختبار الشاىطرق فحص  ٢ ٥٥٩  الحبوب والبقول ومنتجاته 

 

 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

التعبئة والتغليف وبطاقات المواد  العبوات الزجاجية للمشروبات الغازية غير الكحوية ٠ ٥٥٨
 الغذائية

وبطاقات المواد التعبئة والتغليف  العبوات الزجاجية للمشروبات الغازية غير الكحوية ٠ ٥٥٨
 الغذائية

 الاسماك ومنتجاتها القشريات المجففة ) الجمبرى المجفف ( ٠ ٥٤٦
 الاسماك ومنتجاتها القشريات المجففة ) الجمبرى المجفف ( ٠ ٥٤٦
 الخضر والفاكهة البلح العلب ٣ ٥٤٥
 الخضر والفاكهة البلح العلب ٣ ٥٤٥
 الخضر والفاكهة الكمثرى المعلبة ١ ٥٤٤
 الخضر والفاكهة التفاح المعلب ٢ ٥٤٤
 الخضر والفاكهة الكمثرى المعلبة ١ ٥٤٤
 الخضر والفاكهة التفاح المعلب ٢ ٥٤٤
( ١٤٧٤منتجات البن )  ١ ٥١٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ١٤٧٤حبوب البن الاخضر )  ٢ ٥١٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ١٤٧٤منتجات البن )  ١ ٥١٧ والبقول ومنتجاتهاالحبوب    
( ١٤٧٤حبوب البن الاخضر )  ٢ ٥١٧  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المجمد ٠ ٥١٦
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المجمد ٠ ٥١٦
 السجائر والتبوغ التبغ المعسل ٠ ٤٨٣
 السجائر والتبوغ التبغ المعسل ٠ ٤٨٣
الكتابة والتغليف والمطبوعات الأبعاد القياسية لورق ٠ ٤٧٣  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة الأبعاد القياسية لورق الكتابة والتغليف والمطبوعات ٠ ٤٧٣
 الورق وأدوات الكتابة اقلام التلوين ) اقلام الترجيح ( ٠ ٤٧٢
 الورق وأدوات الكتابة اقلام التلوين ) اقلام الترجيح ( ٠ ٤٧٢



 

السكاكر والحلوى والكاكاو  عجينة الكاكاو ١ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  زبدة الكاكاو ٢ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  الشيكولاتة ٣ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  بدائل الشيكولاتة ٤ ٤٦٥
 ومنتجاته

والاختبارطرق الفحص  -الكاكاو ومنتجاتة  ٥ ٤٦٥ السكاكر والحلوى والكاكاو  
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  مساحيق الكاكاو ٦ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  الشيكولاته البيضاء ٧ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  عجينة الكاكاو ١ ٤٦٥
 ومنتجاته

والكاكاو السكاكر والحلوى  زبدة الكاكاو ٢ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  الشيكولاتة ٣ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  بدائل الشيكولاتة ٤ ٤٦٥
 ومنتجاته

طرق الفحص والاختبار -الكاكاو ومنتجاتة  ٥ ٤٦٥ السكاكر والحلوى والكاكاو  
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  مساحيق الكاكاو ٦ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  الشيكولاته البيضاء ٧ ٤٦٥
 ومنتجاته

السكاكر والحلوى والكاكاو  حلوى السكر ) الحلوى الجافة ( ١ ٤٦٤
 ومنتجاته

طرق فحص و اختبار  -حلوى السكر و طرق الفحص و الاختبار ٢ ٤٦٤
 حلوى السكر

السكاكر والحلوى والكاكاو 
 ومنتجاته

السكر ) الحلوى الجافة (حلوى  ١ ٤٦٤ السكاكر والحلوى والكاكاو  
 ومنتجاته

طرق فحص و اختبار  -حلوى السكر و طرق الفحص و الاختبار ٢ ٤٦٤
 حلوى السكر

السكاكر والحلوى والكاكاو 
 ومنتجاته

الدليل  -المصطلحات والتعاريف الفنية لصناعة الورق والكرتون  ١ ٤٥٩
 الهجائى

 الورق وأدوات الكتابة

 الورق وأدوات الكتابة التعاريف الخاصة باللب ٢ ٤٥٩
 الورق وأدوات الكتابة انواع الورق والكرتون والمنتجات المحولة ٤ ٤٥٩
 الورق وأدوات الكتابة خصائص اللب والورق والكرتون ٥ ٤٥٩
الدليل  -المصطلحات والتعاريف الفنية لصناعة الورق والكرتون  ١ ٤٥٩

 الهجائى
ت الكتابةالورق وأدوا  

 الورق وأدوات الكتابة التعاريف الخاصة باللب ٢ ٤٥٩
 الورق وأدوات الكتابة انواع الورق والكرتون والمنتجات المحولة ٤ ٤٥٩
 الورق وأدوات الكتابة خصائص اللب والورق والكرتون ٥ ٤٥٩
 الخضر والفاكهة الخضروات والفاكهة المخللة ٠ ٤٥٢
المخللةالخضروات والفاكهة  ٠ ٤٥٢  الخضر والفاكهة 



 

 الجلود ومنتجاتها مناخل الأختبار وأختبار عملية النخل ) المصتلحات ( ١ ٤٣٦
 الجلود ومنتجاتها مناخل الأختبار وأختبار عملية النخل ) المصتلحات ( ١ ٤٣٦
 مستحضرات التجميل المياة الطبيعية ) المياة العطرية الطبيعية ( ٠ ٤١٧
الطبيعية ) المياة العطرية الطبيعية (المياة  ٠ ٤١٧  مستحضرات التجميل 
البسكويت -البسكويت وطرق الفحص والاختبار  ١ ٤١٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
طرق الفحص والاختبار -البسكويت  ٢ ٤١٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
البسكويت -البسكويت وطرق الفحص والاختبار  ١ ٤١٦ تجاتهاالحبوب والبقول ومن   
طرق الفحص والاختبار -البسكويت  ٢ ٤١٦  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الخضر والفاكهة اللوبيا الجافة المعلبة ١ ٤١٥
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الجافة المطبوخة المعلبة ٢ ٤١٥
 الخضر والفاكهة اللوبيا الجافة المعلبة ١ ٤١٥
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الجافة المطبوخة المعلبة ٢ ٤١٥
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المعلب ١ ٤١٤
 الاسماك ومنتجاتها الكابوريا المعلبة ٢ ٤١٤
 الاسماك ومنتجاتها الجمبرى المعلب ١ ٤١٤
 الاسماك ومنتجاتها الكابوريا المعلبة ٢ ٤١٤
 الحبوب والبقول ومنتجاتها العدس المجهز المعبأ ٠ ٤١٣
المعبأالعدس المجهز  ٠ ٤١٣  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 الورق وأدوات الكتابة أصابع الطباشير ٠ ٤١١
 الورق وأدوات الكتابة أصابع الطباشير ٠ ٤١١
الإشتراطات الفنية وطرق الإختبار -أقلام الرصاص  ١ ٤١٠  الورق وأدوات الكتابة 
سنون أقلام الرصاص الخشبية التصنيف  -أقلام الرصاص  ٢ ٤١٠

 والأقطار
 الورق وأدوات الكتابة

الإشتراطات الفنية وطرق الإختبار -أقلام الرصاص  ١ ٤١٠  الورق وأدوات الكتابة 
سنون أقلام الرصاص الخشبية التصنيف  -أقلام الرصاص  ٢ ٤١٠

 والأقطار
 الورق وأدوات الكتابة

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الفلفل الأسود ١ ٣٨٥
 العطرية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الفلفل الأبيض ٢ ٣٨٥
 العطرية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الفلفل الأسود ١ ٣٨٥
 العطرية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  الفلفل الأبيض ٢ ٣٨٥
 العطرية

( ١٣٣٢،  ٩٩٣الحلاوة الطحينية )  ٠ ٣٨٤  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
( ١٣٣٢،  ٩٩٣الحلاوة الطحينية )  ٠ ٣٨٤  الحبوب والبقول ومنتجاتها 
 مواد مضافة الخل الطبيعي ٠ ٣٨٣
 مواد مضافة الخل الطبيعي ٠ ٣٨٣
 الخضر والفاكهة البلح )التمر( المعبأ ١ ٣٧٥
 الخضر والفاكهة البلح )التمر( المعبأ ١ ٣٧٥
والمشروبات الكحوليةالمشروبات  الشراب ) الشرابات المركبة ( ٠ ٣٧٤  
 المشروبات والمشروبات الكحولية الشراب ) الشرابات المركبة ( ٠ ٣٧٤
 الخضر والفاكهة البسلة الخضراء المعلبة ١ ٣٦٠



 

 الخضر والفاكهة الباميا المعلبة ٢ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة الخرشوف المعلب ٣ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الخضراء المعلبة ٤ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة السبانخ المعلبة ٥ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة البسلة الخضراء المعلبة ١ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة الباميا المعلبة ٢ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة الخرشوف المعلب ٣ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة الفاصوليا الخضراء المعلبة ٤ ٣٦٠
 الخضر والفاكهة السبانخ المعلبة ٥ ٣٦٠
الجلوكوزشراب  ١ ٣٥٩ السكاكر والحلوى والكاكاو  

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  شراب الجلوكوز ـ وطرق الفحص والاختبار ٢ ٣٥٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  شراب الجلوكوز ١ ٣٥٩

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  شراب الجلوكوز ـ وطرق الفحص والاختبار ٢ ٣٥٩

     ومنتجاته
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السكاكر والحلوى والكاكاو  سكر المكرر والابيض ١ ٣٥٨
 ومنتجاته

سكر المكرر والابيض طرق فحص و اختبار السكر المكرر  ٢ ٣٥٨
 والابيض

السكاكر والحلوى والكاكاو 
 ومنتجاته

والكاكاو السكاكر والحلوى  سكر المكرر والابيض ١ ٣٥٨
 ومنتجاته

سكر المكرر والابيض طرق فحص و اختبار السكر المكرر  ٢ ٣٥٨
 والابيض

السكاكر والحلوى والكاكاو 
 ومنتجاته

 الحبوب والبقول ومنتجاتها نشا الطعام ٠ ٣٥٧
 الحبوب والبقول ومنتجاتها نشا الطعام ٠ ٣٥٧
السكاكر والحلوى والكاكاو  العسل الاسود ٠ ٣٥٦

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  العسل الاسود ٠ ٣٥٦

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  عسل النحل ١ ٣٥٥

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  طرق فحص واختبار عسل النحل ٢ ٣٥٥

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  عسل النحل ١ ٣٥٥

 ومنتجاته
السكاكر والحلوى والكاكاو  طرق فحص واختبار عسل النحل ٢ ٣٥٥

 ومنتجاته
 الورق وأدوات الكتابة نسبة الألياف فى الورق والكرتون ٠ ٣٤٥
 الورق وأدوات الكتابة نسبة الألياف فى الورق والكرتون ٠ ٣٤٥



 

التعبئة والتغليف وبطاقات المواد  ورق اللف والاكياس الحقائب والعبوات المصنوعة من الورق ١ ٣٤٠
 الغذائية

التعبئة والتغليف وبطاقات المواد  الصناديق المصنوعة من الكرتون ٢ ٣٤٠
 الغذائية

طرق الفحص والاختبار -العبوات الورقية للمواد الغذائية  ٣ ٣٤٠ التعبئة والتغليف وبطاقات المواد  
 الغذائية

وبطاقات المواد التعبئة والتغليف  ورق اللف والاكياس الحقائب والعبوات المصنوعة من الورق ١ ٣٤٠
 الغذائية

التعبئة والتغليف وبطاقات المواد  الصناديق المصنوعة من الكرتون ٢ ٣٤٠
 الغذائية

طرق الفحص والاختبار -العبوات الورقية للمواد الغذائية  ٣ ٣٤٠ التعبئة والتغليف وبطاقات المواد  
 الغذائية

ت الغذائيةغاز ثانى أكسيد الكبريت المستخدم فى حفظ المنتجا ١ ٣٣٩  مواد مضافة 
 مواد مضافة أملاح حمض الكبريتوز المستخدم فى حفظ المنتجات الغذائية ٢ ٣٣٩
 مواد مضافة غاز ثانى أكسيد الكبريت المستخدم فى حفظ المنتجات الغذائية ١ ٣٣٩
 مواد مضافة أملاح حمض الكبريتوز المستخدم فى حفظ المنتجات الغذائية ٢ ٣٣٩
البنزويكحمض  ١ ٣٣٨  مواد مضافة 
 مواد مضافة بنزوات الصوديوم ٢ ٣٣٨
 مواد مضافة حمض البنزويك ١ ٣٣٨
 مواد مضافة بنزوات الصوديوم ٢ ٣٣٨
 مواد مضافة حمض السوربيك واملاحه المستخدمة فى حفظ المنتجات الغذائية ١ ٣٣٧
 مواد مضافة سوربات البوتاسيوم ٢ ٣٣٧
المستخدمة فى حفظ المنتجات الغذائية حمض السوربيك واملاحه ١ ٣٣٧  مواد مضافة 
 مواد مضافة سوربات البوتاسيوم ٢ ٣٣٧
 المشروبات والمشروبات الكحولية المشروبات الغازية غير الكحولية ) عام ( ١ ٣٣٦
 المشروبات والمشروبات الكحولية طرق فحص واختبار ) المشروبات الغازية الغير كحولية ( ٢ ٣٣٦
 المشروبات والمشروبات الكحولية المشروبات الغازية غير الكحولية ) عام ( ١ ٣٣٦
 المشروبات والمشروبات الكحولية طرق فحص واختبار ) المشروبات الغازية الغير كحولية ( ٢ ٣٣٦
 الخضر والفاكهة الفول المدمس المعلب ٠ ٣٣٥
 الخضر والفاكهة الفول المدمس المعلب ٠ ٣٣٥
المدخنةالاسماك  ٠ ٢٨٨  الاسماك ومنتجاتها 
 الاسماك ومنتجاتها الاسماك المدخنة ٠ ٢٨٨
 الاسماك ومنتجاتها السردين المعلب ٠ ٢٨٧
 الاسماك ومنتجاتها السردين المعلب ٠ ٢٨٧
 الحبوب والبقول ومنتجاتها المكرونة ١ ٢٨٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق فحص واختبار المكرونة ٢ ٢٨٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها المكرونة ١ ٢٨٦
 الحبوب والبقول ومنتجاتها طرق فحص واختبار المكرونة ٢ ٢٨٦
 الخضر والفاكهة العنب المجفف )الزبيب( ٠ ٢٨٥
 الخضر والفاكهة العنب المجفف )الزبيب( ٠ ٢٨٥
التوابل والبهارات والنباتات الطبية  المستردة ـ بذور مسحوق المستردة ١ ٢٨٤

 العطرية
التوابل والبهارات والنباتات الطبية  عجينة المستردة ٢ ٢٨٤

 العطرية



 

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  صلصة المستردة ٣ ٢٨٤
 العطرية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  المستردة ـ بذور مسحوق المستردة ١ ٢٨٤
 العطرية

والبهارات والنباتات الطبية التوابل  عجينة المستردة ٢ ٢٨٤
 العطرية

التوابل والبهارات والنباتات الطبية  صلصة المستردة ٣ ٢٨٤
 العطرية

 الجلود ومنتجاتها جلود القفازات والملابس ٠ ٢٧٥
 الجلود ومنتجاتها جلود القفازات والملابس ٠ ٢٧٥
خليط ( -معدنيا  -جلود الوجه المدبوغة ) نباتيا  ٠ ٢٧٤ ومنتجاتهاالجلود    
خليط ( -معدنيا  -جلود الوجه المدبوغة ) نباتيا  ٠ ٢٧٤  الجلود ومنتجاتها 
 مواد مضافة ملح الطعام ) كلوريد الصوديوم ( ١ ٢٧٣
 مواد مضافة ملح الطعام ) كلوريد الصوديوم ( ١ ٢٧٣
 الورق وأدوات الكتابة الطرق القياسية لتقدير الوزن الاساسى للورق ٠ ٢٢٣
 الورق وأدوات الكتابة الطرق القياسية لتقدير الوزن الاساسى للورق ٠ ٢٢٣
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكارتون ـ تقدير السمك والكثافة والحجم النوعي ٠ ٢٢٢
 الورق وأدوات الكتابة الورق والكارتون ـ تقدير السمك والكثافة والحجم النوعي ٠ ٢٢٢
 مواد مضافة الخميرة ١ ١٩١
 مواد مضافة طرق فحص واختبار الخميرة ٢ ١٩١
 مواد مضافة الخميرة ١ ١٩١
 مواد مضافة طرق فحص واختبار الخميرة ٢ ١٩١
مياة  -مياه الشرب والثلج والطرق القياسية لفحصهما وتحليلهما  ١ ١٩٠

 الشرب
 المياة

 المياة الثلج ٢ ١٩٠
مياة  -وتحليلهما مياه الشرب والثلج والطرق القياسية لفحصهما  ١ ١٩٠

 الشرب
 المياة

 المياة الثلج ٢ ١٩٠
 المشروبات والمشروبات الكحولية المشروبات الكحولية ٠ ١٨٩
 المشروبات والمشروبات الكحولية المشروبات الكحولية ٠ ١٨٩
 الخضر والفاكهة البطاطس المجففة ٠ ١٧٣
 الخضر والفاكهة البطاطس المجففة ٠ ١٧٣
المجففالثوم  ٠ ١٧٢  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة الثوم المجفف ٠ ١٧٢
 -الطرق الطبيعية و الكيميائية القياسية لإختبار الألبان و منتجاتها  ١ ١٥٥

 طرق تجهيز العينات للفحص
 الالبان ومنتجاتها

 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى الالبان السائلة بالطريقة الوزنية ٢ ١٥٥
تقدير الدهن فى اللبن المبخر واللبن المكثف المحلى بالطريقة  ٣ ١٥٥

 الوزنية
 الالبان ومنتجاتها

 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى القشدة بالطريقة الوزنية ٤ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى الجبن و الجبن المطبوخ ومنتجاتها بالطريقة الوزنية ٥ ١٥٥
عدم الذوبان فى اللبن المجفف و منتجات اللبن المجففتقدير معامل  ٦ ١٥٥  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها تقدير رقم البيروكسيد فى دهن اللبن ٧ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى جبن الشرش بالطريقة الوزنية ٨ ١٥٥



 

ومنتجاتهاالالبان  الكشف عن المواد المضافة فى اللبن الخام ٩ ١٥٥  
تقدير الدهن فى المثلوجات اللبنية ومخاليط المثلوجات بالطريقة  ١٠ ١٥٥

 الوزنية
 الالبان ومنتجاتها

تقدير الدهن فى اللبن المجفف ومنتجات اللبن المجفف بالطريقة  ١١ ١٥٥
 الوزنية

 الالبان ومنتجاتها

 -و منتجاتها الطرق الطبيعية و الكيميائية القياسية لإختبار الألبان  ١ ١٥٥
 طرق تجهيز العينات للفحص

 الالبان ومنتجاتها

 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى الالبان السائلة بالطريقة الوزنية ٢ ١٥٥
تقدير الدهن فى اللبن المبخر واللبن المكثف المحلى بالطريقة  ٣ ١٥٥

 الوزنية
 الالبان ومنتجاتها

الوزنية تقدير الدهن فى القشدة بالطريقة ٤ ١٥٥  الالبان ومنتجاتها 
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى الجبن و الجبن المطبوخ ومنتجاتها بالطريقة الوزنية ٥ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها تقدير معامل عدم الذوبان فى اللبن المجفف و منتجات اللبن المجفف ٦ ١٥٥
ومنتجاتهاالالبان  تقدير رقم البيروكسيد فى دهن اللبن ٧ ١٥٥  
 الالبان ومنتجاتها تقدير الدهن فى جبن الشرش بالطريقة الوزنية ٨ ١٥٥
 الالبان ومنتجاتها الكشف عن المواد المضافة فى اللبن الخام ٩ ١٥٥
تقدير الدهن فى المثلوجات اللبنية ومخاليط المثلوجات بالطريقة  ١٠ ١٥٥

 الوزنية
 الالبان ومنتجاتها

فى اللبن المجفف ومنتجات اللبن المجفف بالطريقة تقدير الدهن  ١١ ١٥٥
 الوزنية

 الالبان ومنتجاتها

 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

 الالبان ومنتجاتها اللبن الخام ١ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية السائلة ٢ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية المجففة ) مسحوق القشدة ( ٣ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية المخفوقة ٤ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها الزبد البقرى الطبيعى ٥ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها الزبد الجاموسى الطبيعي المحلي ٦ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها منتجات دهن اللبن البقرى ٧ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها المسلي الجاموسي الطبيعي المحلي ٨ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها اللبن الخام ١ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية السائلة ٢ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية المجففة ) مسحوق القشدة ( ٣ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها القشدة الطبيعية المخفوقة ٤ ١٥٤
ومنتجاتهاالالبان  الزبد البقرى الطبيعى ٥ ١٥٤  
 الالبان ومنتجاتها الزبد الجاموسى الطبيعي المحلي ٦ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها منتجات دهن اللبن البقرى ٧ ١٥٤
 الالبان ومنتجاتها المسلي الجاموسي الطبيعي المحلي ٨ ١٥٤
عام -العبوات الصفيح المستخدمة لتعبئة المواد الغذائية  ١ ١٥٣ المواد التعبئة والتغليف وبطاقات  

 الغذائية
عام -العبوات الصفيح المستخدمة لتعبئة المواد الغذائية  ١ ١٥٣ التعبئة والتغليف وبطاقات المواد  

 الغذائية
 الأخشاب الأسمدة الكيميائية المركبة والمخلوطة ٠ ١٤٩



 

 الأخشاب الأسمدة الكيميائية المركبة والمخلوطة ٠ ١٤٩
 الاسمدة سماد خبث الحديد ٠ ١٤٨
 الاسمدة سماد خبث الحديد ٠ ١٤٨
 الاسمدة سماد سوبر فوسفات الجير الأحادى ١ ١٤٧
 الاسمدة سماد سوبر الفوسفات الثلاثي ٢ ١٤٧
 الاسمدة سماد سوبر فوسفات الجير الأحادى ١ ١٤٧
 الاسمدة سماد سوبر الفوسفات الثلاثي ٢ ١٤٧
 الاسمدة سماد سلفات النشادر ) كبريتات الامونيوم ( ٠ ١٤٦
 الاسمدة سماد سلفات النشادر ) كبريتات الامونيوم ( ٠ ١٤٦
 الاسمدة سماد نترات النشادر ٠ ١٤٥
 الاسمدة سماد نترات النشادر ٠ ١٤٥
 الاسمدة سماد نترات الجير ٠ ١٤٤
 الاسمدة سماد نترات الجير ٠ ١٤٤
 الخضر والفاكهة منتجات الطماطم المحفو ظة ٠ ١٣٢
الطماطم مركزات ١ ١٣٢  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة الطماطم المعبأة ٢ ١٣٢
 الخضر والفاكهة صلصة الطماطم بالتوابل الكاتشب ٣ ١٣٢
 الخضر والفاكهة الطماطم المجففة ٤ ١٣٢
 الخضر والفاكهة منتجات الطماطم المحفو ظة ٠ ١٣٢
 الخضر والفاكهة مركزات الطماطم ١ ١٣٢
المعبأةالطماطم  ٢ ١٣٢  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة صلصة الطماطم بالتوابل الكاتشب ٣ ١٣٢
 الخضر والفاكهة الطماطم المجففة ٤ ١٣٢
 الخضر والفاكهة البصل المجفف ٠ ١٣١
 الخضر والفاكهة البصل المجفف ٠ ١٣١
والفاكهةالخضر  منتجات الفاكهه المحفوظة ) فاكهه مجففه ـ فاكهه مسكره .... ( ٠ ١٢٩  
المربى وجلى المربى -منتجات الفاكهة المحفوظة  ٢ ١٢٩  الخضر والفاكهة 
 الخضر والفاكهة منتجات الفاكهه المحفوظة ) فاكهه مجففه ـ فاكهه مسكره .... ( ٠ ١٢٩
المربى وجلى المربى -منتجات الفاكهة المحفوظة  ٢ ١٢٩  الخضر والفاكهة 
والبيولوجية للجلودالاختبارات الكيميائية  ٠ ١٢٣  الجلود ومنتجاتها 
 الجلود ومنتجاتها الاختبارات الكيميائية والبيولوجية للجلود ٠ ١٢٣
 الجلود ومنتجاتها الاختبارات الطبيعية للجلود ٠ ١٢٢
 الجلود ومنتجاتها الاختبارات الطبيعية للجلود ٠ ١٢٢
 اللحوم ومنتجاتها شوربة اللحوم ٠ ١١٩
اللحومشوربة  ٠ ١١٩  اللحوم ومنتجاتها 
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير تغيير مقاسات الورق ٠ ٩٨
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير تغيير مقاسات الورق ٠ ٩٨
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير درجة تقوس الورق بالبلل ٠ ٩٧
القياسية لتقدير درجة تقوس الورق بالبللالطريقة  ٠ ٩٧  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير مقاومة الانفجار ٠ ٩٦
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير مقاومة الانفجار ٠ ٩٦



 

 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير تحمل الطى ٠ ٩٥
 الورق وأدوات الكتابة الورق ـ تقدير تحمل الطى ٠ ٩٥
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير درجة امتصاص الورق للماء وحبر الطباعة ٠ ٩٤
 الورق وأدوات الكتابة الطريقة القياسية لتقدير درجة امتصاص الورق للماء وحبر الطباعة ٠ ٩٤
والسميك الطريقة القياسية لتقدير أنفصال طبقات الكرتون المضلع  ٠ ٩٣

 بالبلل
 الورق وأدوات الكتابة

الطريقة القياسية لتقدير أنفصال طبقات الكرتون المضلع والسميك  ٠ ٩٣
 بالبلل

 الورق وأدوات الكتابة

الورق و الكاربون ــ تقدير العتامه )باستخدام الورق كسطح خلفى( ـ  ٠ ٩٢
 طريقة الانعكاس المشتت

 الورق وأدوات الكتابة

الكاربون ــ تقدير العتامه )باستخدام الورق كسطح خلفى( ـ الورق و  ٠ ٩٢
 طريقة الانعكاس المشتت

 الورق وأدوات الكتابة

الطريقة القياسية لأختبار درجة تشرب الورق لحبر الطباعة ) أختبار  ٠ ٩١
 زين الخروع (

 الورق وأدوات الكتابة

الطباعة ) أختبار الطريقة القياسية لأختبار درجة تشرب الورق لحبر  ٠ ٩١
 زين الخروع (

 الورق وأدوات الكتابة

طريقة الاستطالة بمعدل ثابت  -تقدير خواص الشد  -الورق والكرتون  ٢ ٩٠
مم/دقيقة( ٢٠)   

 الورق وأدوات الكتابة

طريقة الاستطالة بمعدل ثابت  -تقدير خواص الشد  -الورق والكرتون  ٣ ٩٠
مل/ق( ١٠٠)   

 الورق وأدوات الكتابة

طريقة الاستطالة بمعدل ثابت  -تقدير خواص الشد  -الورق والكرتون  ٢ ٩٠
مم/دقيقة( ٢٠)   

 الورق وأدوات الكتابة

طريقة الاستطالة بمعدل ثابت  -تقدير خواص الشد  -الورق والكرتون  ٣ ٩٠
مل/ق( ١٠٠)   

 الورق وأدوات الكتابة

س ٩٠٠ْلحرق عند الطرق القياسية لتقدير كمية الرماد فى الورق با ٠ ٨٩  الورق وأدوات الكتابة 
س ٩٠٠ْالطرق القياسية لتقدير كمية الرماد فى الورق بالحرق عند  ٠ ٨٩  الورق وأدوات الكتابة 
 الورق وأدوات الكتابة الطرق القياسية لمعرفة اتجاهى الورق ٠ ٨٨
 الورق وأدوات الكتابة الطرق القياسية لمعرفة اتجاهى الورق ٠ ٨٨
الظروف القياسية للتكييف والإختبار وطريقة  -اللب والورق والكرتون  ٠ ٨٧

 التحكم فى ظروف تكييف العينات
 الورق وأدوات الكتابة

الظروف القياسية للتكييف والإختبار وطريقة  -اللب والورق والكرتون  ٠ ٨٧
 التحكم فى ظروف تكييف العينات

 الورق وأدوات الكتابة

اخذ العينات لتقدير متوسط الجودة -الورق والكرتون  ٠ ٨٦  الورق وأدوات الكتابة 
اخذ العينات لتقدير متوسط الجودة -الورق والكرتون  ٠ ٨٦  الورق وأدوات الكتابة 
طريقة اخذ العينة -طرق فحص وإختبار اللحوم ومنتجاتها  ١ ٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
لسائل المنفصلطريقة تجهيز العينة للتحليل الكيميائى وتقدير ا ٢ ٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
 اللحوم ومنتجاتها طرق تقدير الرطوبة ٣ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير المحتوى من الدهن الحر ٤ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير الرماد الكلى ٥ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى الكلوريد ) بطريقة فولهرد ( ٦ ٦٣
طريقة مرجعية (تقدير محتوى النيتريت )  ٧ ٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
 اللحوم ومنتجاتها تقدير البروتين الخام ) طريقة كلداهل ( ٨ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير كمية المركبات النيتروجينيه الطياره ٩ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير حمض الثيوباربتيوريك ١٠ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير الرقم الهيدروجينى ١١ ٦٣



 

 اللحوم ومنتجاتها الكشف عن لحم الخيول ١٢ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى الكالسيوم فى اللحوم ولحم الدواجن المنزوع ميكانيكيا ١٣ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها طريقة الكشف عن الطفيليات التى ترى بالعين المجردة ١٤ ٦٣
الليمفاوية الكشف عن ميكروب السل فى اللحوم والاحشاء والغدد ١٥ ٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
طريقة اخذ العينة -طرق فحص وإختبار اللحوم ومنتجاتها  ١ ٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
 اللحوم ومنتجاتها طريقة تجهيز العينة للتحليل الكيميائى وتقدير السائل المنفصل ٢ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها طرق تقدير الرطوبة ٣ ٦٣

 

 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

المواصفة اسم  المجموعة 

 اللحوم ومنتجاتها تقدير المحتوى من الدهن الحر ٤ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير الرماد الكلى ٥ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى الكلوريد ) بطريقة فولهرد ( ٦ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى النيتريت ) طريقة مرجعية ( ٧ ٦٣
الخام ) طريقة كلداهل (تقدير البروتين  ٨ ٦٣  اللحوم ومنتجاتها 
 اللحوم ومنتجاتها تقدير كمية المركبات النيتروجينيه الطياره ٩ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير حمض الثيوباربتيوريك ١٠ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير الرقم الهيدروجينى ١١ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها الكشف عن لحم الخيول ١٢ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها تقدير محتوى الكالسيوم فى اللحوم ولحم الدواجن المنزوع ميكانيكيا ١٣ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها طريقة الكشف عن الطفيليات التى ترى بالعين المجردة ١٤ ٦٣
 اللحوم ومنتجاتها الكشف عن ميكروب السل فى اللحوم والاحشاء والغدد الليمفاوية ١٥ ٦٣
ليل الكيميائى للزيوت النباتية المعدة للطعام والزيوت طرق الفحص والتح ١ ٥١

 المهدرجة والمرجرين اختبار التبريد
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير رقم البيروكسيد فى الزيوت والدهون ٢ ٥١
ومنتجاتهاالزيوت والدهون  تقدير الرقم الحمضى والحموضة فى الزيوت والدهون ٣ ٥١  
 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير الرقم اليودى فى الزيوت والدهون ٤ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير رقم التصبن فى الزيوت والدهون ٥ ٥١
الزيوت والدهون النباتية والحيوانية تقدير المواد غير القابلة للتصبن )طريقة  ٦ ٥١

 الإستخلاص بالهكسان(
والدهون ومنتجاتهاالزيوت   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير درجة تصلب الاحماض الدهنية ) التيتر ( ٧ ٥١
تقدير المحتوى من النحاس والحديد والنيكل فى الزيوت والدهون النباتية  ٨ ٥١

طريقة قياس الامتصاص الذرى بالفرن الجرافيتى -والحيوانية   
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

في الزيوت والدهون النباتية والحيوانية -ر محتوي الشوائب غير الذائبة تقدي ٩ ٥١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
في الزيوت والدهون النباتية والحيوانية -تقدير معامل الانكسار ١٠ ٥١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
والدهون ومنتجاتهاالزيوت  تقدير رقم كريزمر فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١١ ٥١  
في الزيوت والدهون النباتية والحيوانية -: تقدير رقم الانيسيدين  ١٢ ٥١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تحليل استرات ميثيل الأحماض الدهنيه بواسطة الغاز كروماتجرافى فى  ١٣ ٥١

 الزيوت والدهون النباتية والحيوانية
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

استرات الميثيل للأحماض الدهنيةتحضير  ١٣ ٥١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
 الزيوت والدهون ومنتجاتها إختبار هالفن للكشف عن زيت بذرة القطن ١٥ ٥١



 

 الزيوت والدهون ومنتجاتها الكشف عن الزيوت المعدنية فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٦ ٥١
جارى فى فى الزيوت والدهون النباتية تقدير محتوى بقايا الهكسان الت ١٧ ٥١

 والحيوانية
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

 الزيوت والدهون ومنتجاتها الكشف عن زيت السمسم فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٨ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير الكثافة فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٩ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير الصابون الذائب فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ٢٠ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها الكشف عن زيت بذور الشاى فى زيت الزيتون ٢١ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها إختبار بليير للكشف عن زيت الفول السودانى ٢٢ ٥١
للكشف عن زيت بذر الكتان فى الزيوت والدهون  : إختبار الهكسابروميد ٢٣ ٥١

 النباتية والحيوانية
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

 الزيوت والدهون ومنتجاتها التميز بين كل من شحم الخنزير والشحم البقرى والزيوت النباتية المهدرجة ٢٤ ٥١
الرقيقةطريقة كروموتوجرافيا الطبقة  -كشف وتحديد نوع مضادات الأكسدة  ٢٥ ٥١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تقدير هيدروكسى الأنيسول البيوتيلى وهيدروكسى التولوين البيوتيلى بطريقة  ٢٦ ٥١

السائل -كروماتوجرافيا الغاز  
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

طرق الفحص والتحليل الكيميائى للزيوت النباتية المعدة للطعام والزيوت  ١ ٥١
اختبار التبريدالمهدرجة والمرجرين   

 الزيوت والدهون ومنتجاتها

 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير رقم البيروكسيد فى الزيوت والدهون ٢ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير الرقم الحمضى والحموضة فى الزيوت والدهون ٣ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير الرقم اليودى فى الزيوت والدهون ٤ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير رقم التصبن فى الزيوت والدهون ٥ ٥١
الزيوت والدهون النباتية والحيوانية تقدير المواد غير القابلة للتصبن )طريقة  ٦ ٥١

 الإستخلاص بالهكسان(
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

نتجاتهاالزيوت والدهون وم تقدير درجة تصلب الاحماض الدهنية ) التيتر ( ٧ ٥١  
تقدير المحتوى من النحاس والحديد والنيكل فى الزيوت والدهون النباتية  ٨ ٥١

طريقة قياس الامتصاص الذرى بالفرن الجرافيتى -والحيوانية   
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

في الزيوت والدهون النباتية والحيوانية -تقدير محتوي الشوائب غير الذائبة  ٩ ٥١ ومنتجاتهاالزيوت والدهون    
في الزيوت والدهون النباتية والحيوانية -تقدير معامل الانكسار ١٠ ٥١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير رقم كريزمر فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١١ ٥١
والحيوانيةفي الزيوت والدهون النباتية  -: تقدير رقم الانيسيدين  ١٢ ٥١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
تحليل استرات ميثيل الأحماض الدهنيه بواسطة الغاز كروماتجرافى فى  ١٣ ٥١

 الزيوت والدهون النباتية والحيوانية
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

 الزيوت والدهون ومنتجاتها تحضير استرات الميثيل للأحماض الدهنية ١٣ ٥١
لكشف عن زيت بذرة القطنإختبار هالفن ل ١٥ ٥١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
 الزيوت والدهون ومنتجاتها الكشف عن الزيوت المعدنية فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٦ ٥١
تقدير محتوى بقايا الهكسان التجارى فى فى الزيوت والدهون النباتية  ١٧ ٥١

 والحيوانية
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

 الزيوت والدهون ومنتجاتها الكشف عن زيت السمسم فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٨ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها تقدير الكثافة فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ١٩ ٥١
ومنتجاتهاالزيوت والدهون  تقدير الصابون الذائب فى الزيوت والدهون النباتية والحيوانية ٢٠ ٥١  
 الزيوت والدهون ومنتجاتها الكشف عن زيت بذور الشاى فى زيت الزيتون ٢١ ٥١
 الزيوت والدهون ومنتجاتها إختبار بليير للكشف عن زيت الفول السودانى ٢٢ ٥١
: إختبار الهكسابروميد للكشف عن زيت بذر الكتان فى الزيوت والدهون  ٢٣ ٥١

 النباتية والحيوانية
هون ومنتجاتهاالزيوت والد  

 الزيوت والدهون ومنتجاتها التميز بين كل من شحم الخنزير والشحم البقرى والزيوت النباتية المهدرجة ٢٤ ٥١



 

طريقة كروموتوجرافيا الطبقة الرقيقة -كشف وتحديد نوع مضادات الأكسدة  ٢٥ ٥١  الزيوت والدهون ومنتجاتها 
وهيدروكسى التولوين البيوتيلى بطريقة تقدير هيدروكسى الأنيسول البيوتيلى  ٢٦ ٥١

السائل -كروماتوجرافيا الغاز  
 الزيوت والدهون ومنتجاتها

 الزيوت والدهون ومنتجاتها الزيوت المهدرجة ومخاليطها والمرجرين المنتجات الدهنية النباتية ١ ٥٠
 الزيوت والدهون ومنتجاتها االزيوت النباتية المهدرجة ) الشورتنج ( ٢ ٥٠
 الزيوت والدهون ومنتجاتها الزيوت المهدرجة ومخاليطها والمرجرين المنتجات الدهنية النباتية ١ ٥٠
 الزيوت والدهون ومنتجاتها االزيوت النباتية المهدرجة ) الشورتنج ( ٢ ٥٠
 الزيوت والدهون ومنتجاتها زيوت الزيتون وزيوت تفحل الزيتون ٢ ٤٩
والدهون ومنتجاتهاالزيوت  زيت بذرةالكتان ٤ ٤٩  
 الزيوت والدهون ومنتجاتها زيوت الزيتون وزيوت تفحل الزيتون ٢ ٤٩
 الزيوت والدهون ومنتجاتها زيت بذرةالكتان ٤ ٤٩
 الورق وأدوات الكتابة الورق ٠ ١٣
 الورق وأدوات الكتابة الورق ٠ ١٣
وتلوث البيئةالغازات  نوعية المياه ـ إرشادت أخذ عينات من مياه الصرف ٠ ٩  
 الغازات وتلوث البيئة نوعية المياه ـ إرشادت أخذ عينات من مياه الصرف ٠ ٩
 كيماويات معالجة المياه الشبة السائلة المستخدمة فى تنقية مياة الشرب ) صناعية ( ٠ ٤
 كيماويات معالجة المياه الشبة السائلة المستخدمة فى تنقية مياة الشرب ) صناعية ( ٠ ٤
القواعد العامة المنظمة لاسس تطبيق م . ق الخاصة بالحبوب الداخلة فى  ١ ٣

 صناعة الاعلاف
 الأعلاف الحيوانية

 الأعلاف الحيوانية حبوب الشوفان الداخلة فى صناعة الاعلاف ٢ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب الراى ) الشلجم ( الداخلة فى صناعة الاعلاف ٣ ٣
صناعة الاعلافحبوب الذرة الداخلة فى  ٤ ٣  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية حبوب الشعير الداخلة فى صناعة الاعلاف ٥ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب السورجم الداخلة فى صناعة الاعلاف ٦ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب الارز ومشتقاتها الداخلة فى صناعة الاعلاف ٧ ٣
 الأعلاف الحيوانية الأعـــلاف ـ أخذ العينات ٨ ٣
 الأعلاف الحيوانية المنتجات الثانوية للصناعات الغذائية الداخلة فى صناعة الأعلاف ١٠ ٣
 الأعلاف الحيوانية مصادر البروتين الحيوانى الداخلة فى صناعة الاعلاف ١١ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف المصنعة ١٢ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف الجاهزة للطيور الداجنة ١٣ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف الخشنة والمحسنة ١٤ ٣
 الأعلاف الحيوانية مواد العلف الخضراء والخشنة ١٥ ٣
القواعد العامة المنظمة لاسس تطبيق م . ق الخاصة بالحبوب الداخلة فى  ١ ٣

 صناعة الاعلاف
 الأعلاف الحيوانية

الاعلافحبوب الشوفان الداخلة فى صناعة  ٢ ٣  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية حبوب الراى ) الشلجم ( الداخلة فى صناعة الاعلاف ٣ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب الذرة الداخلة فى صناعة الاعلاف ٤ ٣
 الأعلاف الحيوانية حبوب الشعير الداخلة فى صناعة الاعلاف ٥ ٣
الاعلافحبوب السورجم الداخلة فى صناعة  ٦ ٣  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية حبوب الارز ومشتقاتها الداخلة فى صناعة الاعلاف ٧ ٣
 الأعلاف الحيوانية الأعـــلاف ـ أخذ العينات ٨ ٣

  



 

رقم 
 المواصفة

رقم 
 الجزء

 المجموعة اسم المواصفة

الأعلافالمنتجات الثانوية للصناعات الغذائية الداخلة فى صناعة  ١٠ ٣  الأعلاف الحيوانية 
 الأعلاف الحيوانية مصادر البروتين الحيوانى الداخلة فى صناعة الاعلاف ١١ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف المصنعة ١٢ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف الجاهزة للطيور الداجنة ١٣ ٣
 الأعلاف الحيوانية الاعلاف الخشنة والمحسنة ١٤ ٣
العلف الخضراء والخشنةمواد  ١٥ ٣  الأعلاف الحيوانية 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


